MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba
Campus Jodo Pessoa

EDITAL

PREGAO ELETRONICO

INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA
PREGAO ELETRONICO N° 04/2022
(Processo Administrativo n.°23326.003385.2022-11)

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educagéao, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba — Campus
Jodo Pessoa, inscrito no CNPJ/ME sob o n.° 10.783.898/0002-56, por meio da Coordenagao de
Compras e Licitagbes, sediado Av. Primeiro de Maio, 720 - Jaguaribe - Jodo Pessoa-PB - CEP: 58.015-
435, realizara licitacdo, para registro de pregos, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA,
sob a forma de execucao indireta, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n°
10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n°
7.746, de 05 de junho de 2012, do Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, das Instrucbes
Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugao
Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666,
de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessé&o: 24/10/2022

Horario: 08:30h (Horério de Brasilia)

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://lwww.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor preco por grupo

Regime de Execugao: Empreitada por Prego Unitario

1. DO OBJETO

1.1 O objeto da presente licitagdo € a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagdo de
servigos de empresa especializada, para exploracao e operagao comercial de servigos de alimentagao
coletiva, para o fornecimento de refeicdes preparadas, alimentos pré-processados, in natura,
industrializados, dentre outros, associado a concessao de uso de area(s) fisica(s) e instalagées préprias
do Instituto Federal da Paraiba, para a exploragdo comercial dos servigos de restaurante e ou
lanchonete, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. Alicitagéo sera dividida em grupos, formados por um ou mais itens, conforme tabela constante do
Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participagdo em quantos grupos forem de seu
interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que os compdem.
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1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor prego/maior desconto GLOBAL do grupo,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1 As regras referentes aos 6rgaos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes sao
as que constam da minuta de Ata de Registro de Pregos.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagcao dos interessados na modalidade licitatéria Pregao, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presungdo de sua capacidade técnica para realizagdo das
transacgdes inerentes a este Pregao.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagbes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6érgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgéos responsaveis pela informagéo, devendo proceder,
imediatamente, a corregao ou a alteragéo dos registros tao logo identifique incorrecédo ou aqueles
se tornem desatualizados.

3.5.1 A nado observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificagdo no momento da habilitagdo

4. DAPARTICIPAGAO NO PREGAO.

4.1. Poderao participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

4.2. Nao poderéo participar desta licitagdo os interessados:
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4.2.1 proibidos de participar de licitagGes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacao vigente;

4.2.2 que nao atendam as condigbes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que nao tenham representacédo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagao e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedacgdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo
de dissolugao ou liquidagao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organiza¢des da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condig¢do (Acérdao n° 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 sociedades cooperativas, considerando a vedacgado contida no art. 10 da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratagcédo de pessoa

juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de diregcdo, familiar de:

a) detentor de cargo em comissao ou fungédo de confianga que atue na area responsavel pela
demanda ou contratacao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgdo contratante.

43.1

Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cbnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n° 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso lll, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);

4.4, Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagéo, na
execugao dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungao de confianga neste 6rgdo contratante.

4.5. Como condicao para participagdo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em
campo proéprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

4.6.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123,
de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49.

4.6.1.1 nos itens exclusivos para participagcdo de microempresas e empresas de

pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento
no certame;
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4.6.1.2 nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas
produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2 que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;

4.6.3 que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.6.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cao de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituigao;

4.6.6 que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.6.7 que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos lll e IV do art. 1° e no
inciso Ill do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.6.8 que os servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado
da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislacéo, conforme disposto no art. 93 da Lei n°® 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.6. A declaragéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢do sujeitara o licitante
as sangdes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descrigdo do objeto ofertado
€ o0 preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentacgao

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitagao que constem
do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.

54. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a
documentagao de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.
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5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a
sesséo publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante
da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizagdo dos procedimentos de
negociagao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico
apo6s o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

6.1.1 Valor unitario e total do item;

6.1.2 Descrigdo do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do
Termo de Referéncia

6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestacdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formagao de Pregos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco
no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores
providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso
o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento
do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele
superior as necessidades da contratante, a Administragdo devera efetuar o
pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de faturamento dos
servigos demandados e executados, concomitantemente com a realizagao, se
necessario e cabivel, de adequacgéo contratual do quantitativo necessario, com
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base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art.
63, §2° da IN SEGES/MP n.5/2017.

6.4. A empresa € a unica responsavel pela cotagcédo correta dos encargos tributarios. Em
caso de erro ou cotagao incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas
as orientacdes a seguir:

6.4.1 cotacao de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante
toda a execugao contratual;

6.4.2 cotacdo de percentual maior que o adequado: o excesso sera suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou redugéo,
quando da repactuacao, para fins de total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nos ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou
a fiscalizagao, a qualquer tempo, comprovagao da adequacgéao dos recolhimentos, para os fins do
previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servigos, serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

6.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicbes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execugcédo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituigcao.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao,
sob alegagao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacéo.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagées publicas federais, quando participarem de licitagbes publicas.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragéo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da
Unido e, apo6s o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a adogdo das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituigido; ou
condenacgdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato
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DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletronico,
na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
nao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no Termo de
Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nao desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagao aos lances intermediarios quanto em relagao a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de R$ 0,01 (um centavo).

Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”,
em que os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.10. A etapa de lances da sessao publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apds esse prazo,

7.11.

o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apés o que transcorrera o
periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepgao de lances.

Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor da
oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até dez por cento superiores aquela possam
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ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

7.11.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condigbes definidas neste item,
poderdao os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de
classificagédo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até
cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.12. Apos o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

7.12.1 Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até
0 maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um lance final e
fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste
prazo.

7.13. Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da etapa
fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as exigéncias de
habilitagao

7.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido
e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor
do menor lance registrado, vedada a identificagcao do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

7.17. Quando a desconexao do sistema eletrbnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro horas
da comunicacgao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacao.

7.18. O critério de julgamento adotado sera o menor prego, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.19. Caso o licitante ndao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Emrelagao aitens nao exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas
e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538,
de 2015.

7.21. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.
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7.22. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

7.23. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.24. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas € empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.25. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais
da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 3°, § 2°, da Lei n°® 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente,
ao objeto executado:

7.26.1 por empresas brasileiras;

7.26.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.26.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que
atendam as regras de acessibilidade previstas na legislago.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséao publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo
sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego, para que
seja obtida melhor proposta, vedada a negociagao em condigdes diferentes das previstas neste
Edital.

7.28.1 A negociagéao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.28.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagéo
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares,
quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

7.28.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.29. Apo6s anegociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagéo e julgamento da proposta.
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8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociacgéo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar
quanto a adequacgao ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado
para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo unico do art.
7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. A analise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da Planilha
de Custos e Formacao de Pregos, a ser preenchida pelo licitante em relagdo a sua proposta final,
conforme anexo deste Edital.

8.3. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e Formacéo de
Precos nao caracteriza motivo suficiente para a desclassificagao da proposta, desde que nao
contrariem exigéncias legais.

8.4. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da
In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.4.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.4.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.4.3 nao apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.4 .4 apresentar preco final superior ao prego maximo fixado (Acérdao n° 1455/2018 -
TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que
apresentar prego manifestamente inexequivel;.

8.441. Quando o licitante n&o conseguir comprovar que possui Ou possuira recursos
suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a
proposta de pregos ou menor lance que:

8.44.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagao, apresente
precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis
com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que o ato convocatorio da licitagdo néo tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalagdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneracao.

8.4.4.1.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam
inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatdrio,
tais como leis, medidas provisorias e conveng¢des coletivas de trabalho
vigentes.

8.5. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo
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43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos precos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e evidente pela
analise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificagdo, sera obrigatéria
a realizagao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a
suspeita.

8.8.1. Na hipotese de necessidade de suspensao da sessao publica para a realizagao de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera
ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata

O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de ndo aceitagcdo da
proposta.
8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo
8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se
as planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.
8.10. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir com fidelidade
os custos especificados e a margem de lucro pretendida.
8.11. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos pregos unitarios apresentados na Planilha
de Custos e Formagao de Pregos com aqueles praticados no mercado em relagéo aos
insumos e também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratagao;

8.12. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a desclassificagdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro,
desde que ndo haja majoragéo do prego.

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia das propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregao a
indicagao de recolhimento de impostos e contribui¢des na forma do Simples
Nacional, quando nao cabivel esse regime.

8.13. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagées do objeto,
podera ser colhida a manifestagédo escrita do setor requisitante do servico ou da area
especializada no objeto.
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8.14. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.15. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para sua continuidade.

8.16. Nos itens ndo exclusivos para a participagao de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, havera nova verificagao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida, se for o caso.

8.17. Encerrada a analise quanto a aceitagao da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagao
do licitante, observado o disposto neste Edital

9 DA HABILITAGAO

9.1.Como condi¢do prévia ao exame da documentagao de habilitagdo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condi¢des de participagao, especialmente quanto a existéncia de
sangdo que impega a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,

mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -

TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQ:0:);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das

consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sécio majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sangcdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja soécio
majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de

Ocorréncias Impeditivas Indiretas.
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9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a
sua desclassificagao.

9.1.3. Constatada a existéncia de sanc¢éao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condi¢ado de participagao.

9.1.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificagao, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta
subsequente.

9.2. Caso atendidas as condi¢gbdes de participacao, a habilitagao dos licitantes sera verificada
por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitagdo
juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo econdmico-financeira e
habilitagcdo técnica, conforme o disposto na Instrugao Normativa SEGES/MP n° 03, de
2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, devera atender as
condig¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior
a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sess&o publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva
documentacéao atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita
pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme
art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3.Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares,
necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante
sera convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas)
horas, sob pena de inabilitagao.

9.4.Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de requisitos
mediante apresentagao dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em
relagéo a integridade do documento digital.

9.5.Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deveréo estar em nome da matriz, e se
o licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para
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atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de
nuameros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribuigdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverao encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentagao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagdo

9.8. Habilitagao juridica:

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

9.8.3. inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.8.4. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagao dos
seus administradores;

9.8.5. decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira
em funcionamento no Pais;

9.8.6. Os documentos acima deverédo estar acompanhados de todas as alteragées ou
da consolidagao respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:
9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;
9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante

apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751,
de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
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9.94. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual,

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do

licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentacdo de declaragéo
da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10. Qualificagdao Econdmico-Financeira:
9.10.1. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagéo financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (irés) meses da data de
apresentagao da proposta;

9.10.2.1.no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se
a apresentagao de balango patrimonial e demonstragdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2.é admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovagao da boa situacdo financeira da empresa mediante obtengéo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores
a 1 (um), obtidos pela aplicagcédo das seguintes féormulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em
qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
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Corrente (LC), deverao comprovar patriménio liquido de 10% (dez por cento)
do valor total estimado da contratagdo ou do item pertinente.

9.11. Qualificagao Técnica:

9.11.1.

9.11.2.

9.11.3.

9.11.4.

9.11.5.

9.11.6.
9.11.7.

9.11.8.

9.11.90.

9.11.10.

9.11.11.

As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo comprovar, ainda, a
qualificagéo técnica, por meio de:

Registro ativo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN), com jurisdigdo no local de suas atividades, em plena validade, em
conformidade com a Resolugdo CFN 378/2005.

No caso de a empresa licitante ndo ser registrada no CRN do Estado Paraiba,
devera ser providenciado o respectivo registro deste 6rgédo regional por
ocasiao da assinatura do contrato.

Comprovagdao de que a empresa possui em seu quadro de pessoal,
nutricionista como responsavel técnico, devidamente inscrito no Conselho
Regional de Nutricionistas.

A comprovagédo de vinculo profissional entre o nutricionista (responsavel
técnico) e a licitante se fara, alternativamente, com a apresentagéo de:

na condigdo de socio: contrato social e sua ultima alteragao;

na condigao de diretor: estatuto social e ata de eleicao devidamente publicada
na imprensa, em se tratando de sociedade andnima;

se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo
indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e
previdéncia social, ou declaragao de contratacao futura do profissional, desde
que acompanhada de declaragéo de anuéncia do profissional.

Declaragdo de que a empresa licitante, na condicdo de contratada, se
compromete em apresentar, ao fiscal do contrato, apds a assinatura do Termo
de Contrato, o alvara sanitario e o alvara de funcionamento expedido pelo
orgao responsavel e competente de vigilancia sanitaria (Estadual/Municipal).

Declaragao formal de que a empresa licitante, na condicdo de
Contratada, ira disponibilizar uma equipe técnica contendo profissionais
especializados e devidamente habilitados para desenvolverem as diversas
atividades necessarias a execugao do objeto, conforme preceitua o § 6° do
Art. 30 da Lei 8666/93.

Comprovagdo de aptiddo para a prestagdo dos servigos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta
licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentagao de atestado(s)
fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.
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9.11.12. Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os atestados
deverao dizer respeito a servigos executados com as seguintes caracteristicas
minimas:

9.11.13. Devera haver a comprovagao da experiéncia minima de 3 (trés) anos
na prestacgao dos servigos, sendo aceito o somatorio de atestados de periodos
diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os 3 (trés) anos serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n.

5/2017.

9.11.14. CNPJ, nome comercial, endereco e telefone da(s) sociedade(s)
atestante(s);

9.11.15. nome, cargo/fungdo, enderegco, telefone e e-mail do(s)

representante(s) da(s) sociedade(s) atestante(s) que vier(em) a assinar o(s)
atestado(s), a fim de que o IFPB possa com ele(s) manter contato;

9.11.16. CNPJ e nome da sociedade contratada pela(s) sociedade(s)
atestante(s) para a execugao do objeto atestado;

9.11.17. descri¢ao do objeto atestado, contendo dados que permitam a afericdo
de sua similaridade com o objeto licitado, nos termos da alinea “a” deste inciso;

9.11.18. data da emissdo do(s) atestado(s); e

9.11.19. assinatura do(s) representante(s) da(s) sociedade(s) atestante(s).

9.11.20. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua
atividade econémica principal ou secundaria especificadas no contrato social
vigente;

9.11.21. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do

contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao,
exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.11.22. Podera ser admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo
do servigo, a apresentagao de diferentes atestados de servigos executados de
forma concomitante, pois essa situagao se equivale, para fins de comprovagao
de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratagao, nos termos do
item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.23. O licitante disponibilizar4 todas as informagbes necessarias a
comprovacado da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, copia do contrato que deu suporte a contratagao,
enderecgo atual da contratante e local em que foram prestados os servicos,
consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017.
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9.11.24. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar
atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel

9.11.25. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida
pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as condigdes
locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das
condigbes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e nao utilizara deste para quaisquer
questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras
com a contratante.

9.11.26. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em
nome da matriz ou da filial da empresa licitante.

9.12. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.13. A existéncia de restrigdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.13.1. A declaracéo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a
fase de habilitagao.

9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, € uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apos a declaragdo do vencedor,
comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentagéo de justificativa.

9.15. A nao-regularizagao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das sangbes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocagao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificagéo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restrigdo na documentacao fiscal e trabalhista, sera concedido o mesmo prazo para
regularizacao.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

9.17. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagado, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.18. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
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previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitagao da proposta subsequente.

9.19. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro
item, ficara obrigado a comprovar os requisitos de habilitagdo cumulativamente, isto €, somando
as exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim
sucessivamente, sob pena de inabilitagdo, além da aplicagéo das sangdes cabiveis.

9.19.1. Nao havendo a comprovagdo cumulativa dos requisitos de habilitagdo, a
inabilitacéo recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es), cuja retirada(s)
seja(m) suficiente(s) para a habilitagao do licitante nos remanescentes.

9.20. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagcdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2 (duas)
horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as
demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. conter a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e serd levada em
consideracao no decorrer da execugao do contrato e aplicacdo de eventual sangao a Contratada,
se for o caso.

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n° 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e o prego global,
prevalecerao os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos
€ os valores expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste
Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condigdo que induza o julgamento a
mais de um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, nao sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelega vinculo
a proposta de outro licitante.
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10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apés a homologacéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagao fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengdo de recorrer,
de forma motivada, isto &, indicando contra qual(is) decisdo(6es) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intengdo de recorrer, para decidir se admite ou nado o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intengao de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razoes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema
eletrénico, em outros trés dias, que comegarao a contar do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus

interesses.
11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.
11.4. Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados, no

enderego constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.11. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagéo de atos anteriores
a realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao
publica, situagdo em que serao repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor nao assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente
ou nao comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1°da LC n°
123/2006, serado adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento
da etapa de lances.
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12.2. Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.2.1. A convocagao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat’) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocacgéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso n&o haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisao dos recursos apresentados.

13.2. Apés a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio.

14 DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1 Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia

15 DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 Homologado o resultado da licitagdo, tera o adjudicatario o prazo de 5 (cinco) dias,
contados a partir da data de sua convocagao, para assinar a Ata de Registro de Pregos, cujo
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contratagédo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

15.2 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a
assinatura da Ata de Registro de Pregos, a Administracdo podera encaminha-la para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletrbnico, para que seja assinada e devolvida no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data
de seu recebimento.

156.3 O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de Pregos
podera ser prorrogado uma unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s) licitante(s)
vencedor(s), durante o seu transcurso, e desde que devidamente aceito.

15.4 Serado formalizadas tantas Atas de Registro de Pregos quanto necessarias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicacao do licitante
vencedor, a descrigdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais
condicoes.
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15.4.1 Seraincluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que aceitarem
cotar os bens ou servigcos com precos iguais aos do licitante vencedor na
sequéncia da classificagao do certame.

16 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

16.1 Apds a homologacdo da licitagdo, em sendo realizada a contratagcdo, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

16.2 O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o
caso, sob pena de decair do direito a contratacéo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

16.2.1 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), disponibilizagdo de acesso a sistema de processo eletrénico para esse fim
ou outro meio eletrénico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco)
dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizagédo do acesso ao
sistema de processo eletronico.

16.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

16.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

16.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negocios ali
estabelecida as disposi¢coes da Lei n° 8.666, de 1993;

16.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsées contidas no edital e seus
anexos;

16.3.3 a contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo séo aquelas previstas nos
artigos 77 e 78 da Lei n® 8.666/93 e reconhece os direitos da Administragcédo
previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

16.4 O prazo de vigéncia da contratacdo € o estabelecido no Termo de Referéncia.

16.5 Previamente a contratagao a Administragao realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensao temporaria de participacdo em licitagdo, no dmbito do 6rgéo ou entidade,
proibicao de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instru¢ao Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos
do art. 6°, lll, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

16.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato,
e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu
cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.
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16.5.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
sob pena de aplicagao das penalidades previstas no edital e anexos.

16.6 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, sera exigida a comprovagao
das condigbes de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de pregos.

16.7 Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigdes de habilitagao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de pregos, a
Administragcao, sem prejuizo da aplicagado das sangdes das demais cominagdes legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagao, para, apos a
comprovacgado dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociagao, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

17.1 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

18.1 Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estao previstos no
Termo de Referéncia.

DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

191 As obrigacbes da Contratante e da Contratada s&o as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

DO PAGAMENTO

20.1 As regras acerca do pagamento séo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital.

20.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a
este Edital.

DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.

211 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:
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21.1.2
2113
21.1.4
21.1.5
21.1.6
21.1.7
21.1.8
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ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
nao assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
apresentar documentagéo falsa;
deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
nao mantiver a proposta;
cometer fraude fiscal;

comportar-se de modo inidéneo;

21.2 As sancgbes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregao para registro de pregos, que, convocados, hdo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

21.3 Considera-se comportamento iniddneo, entre outros, a declaragao falsa quanto as
condi¢cdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

214 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragbes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes

sangodes:

2141

214.2

2143

2144

2145

Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagéao;

Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s)
pela conduta do licitante;

Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

Impedimento de licitar e de contratar com a Uni&o e descredenciamento no SICAF,
pelo prazo de até cinco anos;

21.4.41 A Sancgao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem

também é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como infragao
administrativa neste Edital.

Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade,
que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados;

21.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangoes.
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21.6 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragao publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a
apuragao da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

21.7 A apuragdo e o julgamento das demais infragées administrativas nao consideradas
como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de
1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.8 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragéo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao
de agente publico.

21.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cadigo Civil.

21.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°
9.784, de 1999.

21.11 A autoridade competente, na aplicagao das sangdes, levara em consideragcao a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracéo, observado o principio da proporcionalidade.

21.12 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21.13 As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagao estao previstas no Termo
de Referéncia.

22 DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

22.1 Apods o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderao reduzir seus pregos
ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

22.2 A apresentagdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o resultado
do certame em relagao ao licitante melhor classificado.

22.3 Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao do
licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da ultima proposta individual
apresentada durante a fase competitiva.
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224 Esta ordem de classificacdo dos licitantes registrados devera ser respeitada nas
contratacdes e somente sera utilizada acaso o melhor colocado no certame n&o assine a ata ou
tenha seu registro cancelado nas hipéteses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n° 7.892/213.

23 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

23.1 Até 03 (irés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

23.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail pelo e-mail
licitacao.jpa@ifpb.edu.br, ou por peticao dirigida ou protocolada no enderecgo: Av. Primeiro
de Maio, 720 - Jaguaribe - Jodo Pessoa-PB - CEP: 58.015-435, Departamento de Logistica.

23.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragéo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnagao no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacéo.

234 Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizagao do
certame.
23.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser

enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data designada para abertura da sesséo
publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

23.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias
Uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracao do Edital e dos anexos.

23.7 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.

23.7.1 A concessao de efeito suspensivo a impugnacao € medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

23.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administracéo.

24 DAS DISPOSIGOES GERAIS
241 Da sesséo publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

24.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impecga a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja
comunicac¢ao em contrario, pelo Pregoeiro.

24.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observar&o o horario de Brasilia — DF.
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244 No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitagido e classificagao.

24.5 A homologacgao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

24.6 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da
Administracdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagéo.

24.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentacdo de suas
propostas € a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugao ou do resultado do processo licitatorio.

24.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administragao.

24.9 O desatendimento de exigéncias formais ndao essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

24.10 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

2411 O Edital esta disponibilizado, na integra, no enderegco eletrbnico
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/ e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no
enderego Av. Primeiro de Maio, 720 - Jaguaribe - Jodo Pessoa-PB - CEP: 58.015-435,
Departamento de Logistica, nos dias uteis, no horario das 08h00 as 18h00 horas, mesmo
enderego e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdao com vista
franqueada aos interessados.

24.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
24.12.1 ANEXO | - Termo de Referéncia;
24 12.2 ANEXO II — Minuta de Ata de Registro de Precos;
24.12.3 ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;
24.12.4 ANEXO |V - Lista de Equipamentos;
24.12.5 ANEXO V - Declaragao de Vistoria;
24.12.6 ANEXO VI - Declaragao de Dispensa de Vistoria;
24 .12.7 ANEXO VII - Instrumento de Medigdo de Resultados (IMR);
24.12.8 ANEXO VIII - Pesquisa de Satisfagdo dos Usuarios;
24.12.9 ANEXO IX - Avaliagdo Técnica;
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24.12.10 APENDICE A - Estudos Preliminares;
24.12.11 APENDICE B - Plantas Baixas;
24.12.12 APENDICE C - Lista de Espagos Destinados & Cess3o.

Jodo Pessoa - PB, 09 de setembro de 2021.

NEILOR CESAR DOS SANTOS
Diretor Geral
Campus Joao Pessoa
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ANEXO |
MODELO DE TERMO DE REFERENCIA

(Prestacao de servigo continuado sem dedicagao exclusiva de mao-de-obra)

INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA
PREGAO N° 04/2022
(Processo Administrativo n.® 23326.003385.2022-11)

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de servigos de empresa especializada, para exploragdo e operagao
comercial de servicos de alimentagdo coletiva, para o fornecimento de refeicées preparadas,
alimentos pré-processados, in natura, industrializados, dentre outros, associado a concessao de
uso de area(s) fisica(s) e instalagdes proprias do Instituto Federal da Paraiba, para a exploragao
comercial dos servigos de restaurante e ou lanchonete, conforme condi¢des, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1.1 Estimativas de consumo individualizadas, do ¢érgdo gerenciador e 6rgao(s) e
entidade(s) participante(s):

1.1.1.1. Orgao Gerenciador:

GRUPO | - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS JOAO PESSOA (UASG: 158469)

VALOR VALOR
cODIGO ) QUANTIDADE |QUANTIDADE| UNITARIO TOTAL
ITEM | CATSER DESCRIGAO UNIDADE DIARIA TOTAL MAXIMO MAXIMO
ESTIMADA ESTIMADA |ACEITAVEL| ACEITAVEL
(R$) (R$)
Fornecimento de RS
1 3697 |refeicdes — Almogo UND 1.200 144.000 | R$ 13,07
- Restaurante 1.882.080,00
Estudantil - IFPB.
Fornecimento de
2 3697 |refeicdes — Jantar —-|  yND 600 48.000 R$ 12,45 |R$ 597.600,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL R$ 2.479.680,00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados sem méo de obra
Atualizagao: Fevereiro/2022




MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba

1.1.1.2. Orgaos Participantes:

Campus Jodo Pessoa

INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS CABEDELO (UASG: 158474)

VALOR VALOR
CODIGO _ QUANTIDADE |QUANTIDADE| UNITARIO TOTAL
ITEM CATSER DESCRICAO UNIDADE DIARIA TOTAL MAXIMO MAX[MO
ESTIMADA ESTIMADA |ACEITAVEL| ACEITAVEL
(R$) (R$)
Fornecimento de
3 3697 |refeicdes — Almogo —|  UND 120 24.000 R$ 13,07 |R$ 313.680,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL R$ 313.680,00
GRUPO Il - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS MONTEIRO (UASG: 158472)
VALOR VALOR
cODIGO ) QUANTIDADE |QUANTIDADE| UNITARIO TOTAL
ITEM CATSER DESCRICAO UNIDADE DIARIA TOTAL MAXIMO MAX[MO
ESTIMADA ESTIMADA |ACEITAVEL| ACEITAVEL
(R$) (R$)
Fornecimento de
4 3697 |refeicbes — Almogo —|  UND 155 30.800 R$ 13,07 |R$ 402.556,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
Fornecimento de
5 | 3697 [refeicdes — Jantar —-|  yND 100 19.800 R$ 12,45 |R$ 246.510,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL R$ 649.066,00
GRUPO Ill - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS PATOS (UASG: 158470)
VALpR VALOR
cODIGO ) QUANTIDADE |QUANTIDADE| UNITARIO TOTAL
ITEM | CATsER DESCRIGAO UNIDADE DIARIA TOTAL MAXIMO MAXIMO
ESTIMADA | ESTIMADA |ACEITAVEL| ACEITAVEL
(R$) (R$)
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Fornecimento de
6 | 3697 |refeicdes — Almogo —| yND 300 60.000 R$ 13,07 |R$ 784.200,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
Fornecimento de
7 | 3697 [refeicdes — Jantar —-| yND 150 30.000 R$ 12,45 | R$373.500,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL R$ 1.157.700,00
GRUPO IV - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS PICUi (UASG: 158473)
VALOR VALOR
CODIGO ) QUANTIDADE |QUANTIDADE| UNITARIO TOTAL
ITEM CATSER DESCRICAO UNIDADE DIARIA TOTAL MAXIMO MAX[MO
ESTIMADA | ESTIMADA |ACEITAVEL| ACEITAVEL
(R$) (R$)
Fornecimento de
refeicoes -
8 3697 |Desjejum, Lanche UND 160 32.000 R$ 8,07 |R$ 258.240,00
da Tarde e Lanche
da Noite -
Restaurante
Fornecimento de
9 3697 |refeicdes — Almogo —|  yUND 220 44.000 R$ 13,07 |R$ 575.080,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL R$ 833.320,00

GRUPO V - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS PRINCESA ISABEL (UASG: 158471)

VALOR VALOR
CODIGO . QUANTIDADE |QUANTIDADE| UNITARIO TOTAL
ITEM | CATSER DESCRIGAO UNIDADE DIARIA TOTAL MAXIMO MAXIMO
ESTIMADA ESTIMADA |ACEITAVEL| ACEITAVEL
(R$) (R$)
Fornecimento de
10 | 3697 |refeicées — Almogo —|  yUND 50 10.000 R$ 13,07 |R$ 130.700,00
Restaurante
Estudantil - IFPB.
Fornecimento de
1 3697 |refeicbes — Jantar — UND 80 16.000 R$ 12,45 |R$ 199.200,00

Restaurante
Estudantil - IFPB.
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VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL

R$ 329.900,00

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de empresa especializada, para
exploragao e operagdo comercial de servigos de alimentagéo coletiva, para o fornecimento de
refeicdes preparadas, alimentos pré-processados, in natura, industrializados, dentre outros,
associado a concessao de uso de area(s) fisica(s) e instalagdes proprias do Instituto Federal
da Paraiba, para a exploragdo comercial dos servigos de restaurante e ou lanchonete.

1.3. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratacdo adotara como regime de execugédo a Empreitada por Preco Unitério.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. DA CONCESSAO ONEROSA

21. A cessao das area(s) fisica(s) e instalagdes préprias do Instituto Federal da Paraiba,
para a exploragdo comercial dos servigos de restaurante e ou lanchonete, sera onerosa, onde a
CONTRATADA devera pagar uma taxa fixa mensal, da cessao do espaco fisico, em conformidade
com a tabela a seguir:

BTG
UNIDADE LOCAL ~ AVALIATIVO DE
EXPLORAGCAO ALUGUEL
COMERCIAL
~ Avenida Primeiro de Maio, 720 -
CAI\;Eg:éiAO Jaguaribe - Jodo Pessoa - PB - 171 m? R$ 1.710,00
CEP: 58.015-435.
Rua Santa Rita de Cassia,
CAMPUS 1900-Jardim Camboinha- R
CABEDELO Cabedelo - PB - CEP: 58.103- 76m R$ 775,96
772.
Acesso Rodovia PB 264, S/N -
MCOANMI'FI;LIJRSO Vila Santa Maria - Monteiro - PB 182 m? R$ 884,52
- CEP: 58.500-000.
ROD. PB 110 - Alto da
CAMPUS )
Tubiba - Patos - PB - CEP: 182 m? R$ 1.204,84
PATOS
58.700-000.
Acesso Rodovia PB-151, S/N
CAMPUS PICUI | Cenecista - Picui - PB - CEP: 207 m? R$ 873,54
58.187-000.
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Acesso Rodovia PB-426 -

CAMPUS C
PRINCESA Sitio Barro Verrpelho, S/N - 182 m? RS 2.398.76
ISABEL Zona Rural - Princesa Isabel

— PB - CEP: 58.755-000.

2.2. Para fins de definicdo do custo locativo, os espacos destinados aos saldes (Refeitério)
nao foram considerados, em virtude das respectivas unidades CONTRATANTES, possuirem a
necessidade de ter as presentes instalagbes a disposicdo, a qualquer tempo, para fins de
atendimento as necessidades institucionais.

2.3. O valor da taxa mensal de ocupagado corresponde ao valor médio estabelecido em
pesquisa mercadoldgica local.

24. O pagamento da taxa de ocupacéo se dara por meio de DESCONTO mensal do valor
devido pela a Administragado 8 CONTRATADA.

241 No caso em que o valor devido pela Administragédo, seja inferior ao custo total de
pagamento da taxa de ocupagéo, o recolhimento da presente taxa se dara por meio de Guia
de Recolhimento da Unido (GRU), até o 10° décimo dia de cada més, sendo que o primeiro
pagamento devera ser efetuado apds o inicio da prestacdo de servigos por parte da
CONTRATADA.

2.4.2 O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicagdo de
multa de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia,
independentemente da possibilidade de rescisdo do contrato;

2.4.3 E responsabilidade da contratada retirar o boleto emitido pela CONTRATANTE até o
dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta
clausula.

2.4.3.1. O boleto deve ser retirado junto ao fiscal do contrato;

2.4.4 Anao retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como
justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestagao.

2.4.5 Depois de realizado o pagamento, a contratada devera fornecer cépia de comprovante
a CONTRATANTE, com a entrega do documento ao fiscal do contrato acompanhado da nota
fiscal para ateste;

2.4.5.1. A solicitacdo de alteragdo no preco da concessao, por parte da contratada,
devera ser feita através de calculos demonstrativos e justificativa devidamente
fundamentada pela contratada, a qual sera analisada pela gestdo de contratos, em
conjunto com a administragéo superior da instituicao;

2.4.6 Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessao de uso podera ser
automatica e unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE, perdendo a contratada em
favor da CONTRATANTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelagao
judicial ou extrajudicial.
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2.5. No periodo de recesso académico e paralisagdes das atividades de ensino e
administrativas da CONTRATANTE iguais ou superiores a 15 (quinze) dias, que porventura
ocorrerem, o valor da taxa de ocupagéo sofrera reducdo de 60% (sessenta por cento), cuja
reducéo se justifica pelo nUmero baixo de usuarios nos restaurantes nesses periodos.

2.5.1 Reduzir-se-a a parcela proporcional da taxa de ocupagao do efetivo dia util em que nao
houver expediente (DSE) por ocasido de situagao de Greve, Paralisagao Geral de Atividades
por Motivo de Forga Maior ou Caso Fortuito em que a instituigdo tenha corresponsabilidade
parcial ou total no evento. Nao se encaixam nessas condicdes: feriados, periodo nao letivo,
recessos durante o ano letivo ou ponto facultativo. CALCULO = DSE x (Aluguel Mensal / Dias
uteis do respectivo més).

2.6. A CONTRATADA devera atender, conforme solicitagdo da CONTRATANTE, e em
comum acordo entre as partes, ao fornecimento de refeicdes na modalidade de refeigcbes prontas
(marmitex) ou o fornecimento de cestas basicas, para demandas especificas da instituicao nos
periodos como: recesso académico, pontos facultativos, feriados, suspenséo de atividades em
virtude de Surtos, Epidemias e Pandemias de doengas infectocontagiosas, como a enfrentada
recentemente, decorrente do Coronavirus - Covid 19, entre outros que se fizerem necessarios ao
atendimento das unidades beneficiarias.

2.7. O reajustamento da taxa mensal a ser paga pela CONTRATADA sera corrigido
anualmente pela variacdo do indice Geral de Precos de Mercado- IGPM no periodo.

2.8. Nao estao inclusos no valor da locagao:
2.8.1 Equipamentos para prestacao do servigo;

2.8.2 Instalagbes de equipamentos para medigdo/uso elétricos, hidraulicos ou de gas que
venham a ser necessarios;

2.8.3 Despesas Patrimoniais e taxas municipais: Fornecimento de energia elétrica,
fornecimento de agua e coleta de esgoto, Taxa de Coleta de Lixo e outros que incidem sobre
o uso direto da area concedida;

2.8.4 Limpeza e manutencdo de qualquer carater da area e de equipamentos concedidos;

2.8.5 Depreciacdo dos bens e equipamentos disponibilizados e concedidos na forma do
inventario previsto no Anexo IV.

29. A concessao de uso sob a forma onerosa da(s) area(s) fisica(s) e instalagdes préprias
do Instituto Federal da Paraiba, constituida das areas de producao e refeitérios, equipada e
mobiliada parcialmente, vincula-se aos servigos de produgéo e distribuicao de alimentos nas suas
dependéncias, ndo podendo ter destinagao diversa.

2.10. Com anuéncia da CONTRATANTE a CONTRATADA podera explorar o espaco fisico
para o fornecimento de refeigdes a comunidade académica, sendo servidores técnicos e docentes,
profissionais terceirizados, publico em geral que transitem pelas unidades, além dos discentes nao
assistidos pelos programas de assisténcia estudantil.
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2.11. Na necessidade de modificagao na estrutura fisica do RE, sé podera ser realizado com
o consentimento e autorizacdo da CONTRATANTE, através dos setores competentes.

2.12. As benfeitorias erigidas pela CONTRATADA, com o consentimento formal da
CONTRATANTE, incorporar-se-d0, sem quaisquer direitos de retengao sobre a area utilizada, ao
patrimonio desta, findo o prazo contratual ou quando rescindido o Contrato.

2.13. Os bens sejam equipamentos, utensilios e mobiliarios integrantes do patriménio do
IFPB, serdo entregues a CONTRATADA mediante termo de recebimento, firmado apds a
assinatura do contrato.

2.14. Ao término do contrato os bens integrantes do patriménio, serdo devolvidos ao IFPB,
mediante recibo firmado conjuntamente com o Fiscal do Contrato, em condigbes de uso,
ressalvados os desgastes decorrentes do uso regular.

3. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

3.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Tépico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DESCRIGAO DA SOLUGAO:

4.1. A descricdo da solugdo como um todo, conforme minudenciado nos Estudos
Preliminares, abrange a prestacdo do servigo de empresa especializada, para exploragado e
operagcao comercial de servicos de alimentagao coletiva, para o fornecimento de refeicbes
preparadas, alimentos pré-processados, in natura, industrializados, dentre outros, associado a
concessao de uso de area(s) fisica(s) e instalagdes proprias do Instituto Federal da Paraiba, para
a exploracao comercial dos servigos de restaurante e ou lanchonete.

4.2 Execucéao do Servico

4.2.1 As refeigdes deverao ser preparadas nas dependéncias dos espagos fisicos, que serao
onerados pela CONTRATANTE, com planejamento para atender as requisi¢gbes nutricionais,
considerando adultos saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e ao meio
ambiente.

4.2.2 As refeicoes preparadas deverao ser servidas sob a modalidade cafeteria mista, em
que o usuario podera se servir a vontade de todos os pratos, exceto prato principal - proteina
- que devera ser servido/controlado por funcionario da CONTRATADA.

4.2.3 A CONTRATADA devera servir as refeicdoes em pratos de louga com talheres em ago
inoxidavel, devidamente higienizados, ensacados e guardados em local limpo, e também
devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres descartaveis a
serem utilizados nos servigos complementares.
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4.2.4 Os alimentos deverao ficar expostos apropriadamente, de modo a evitar exposicoes
aos agentes contaminadores, infecciosos, bem como alteragdes do bindmio
tempo/temperatura.

4.2.5 No preparo dos alimentos, a CONTRATADA devera obedecer as normas rigorosas de
higiene, conservagao e producao determinadas para o preparo dos alimentos, sem prejuizos
de outras exigéncias regidas pelas normas que regulem esta atividade.

4.2.6 A CONTRATADA deve retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo
reaproveita-los para utilizagao posterior, assim como nao deve ocorrer o reaproveitamento do
6leo anteriormente utilizado.

4.2.7 As preparagoes nao distribuidas deverdo permanecer cobertas todo o tempo, evitando
a sua contaminagao. Durante a distribuicao, as refeicbes somente poderao permanecer sem
as tampas metdlicas das cubas de servir — balcées térmicos de distribuigdo de alimentos —
nos momentos em que o0 numero de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento.

4.2.8 Os balcdes térmicos de distribuicido de alimentos deverdo ser apropriados a
manutengcdo das caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional,
sabor, etc.

4.2.9 Os servigcos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo
admitida sua interrupgdo por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia
comunicagao a CONTRATANTE.

4.2.10 A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 1 (um)
més apos o inicio da operacionalizagao dos servigos contratados, o Manual de Boas Praticas
de Fabricacdo (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) devidamente
adequados a execugdo dos servigos contratados, nos termos da RDC n° 216 de 15 de
setembro de 2004 e da RDC n° 218, de 29 de julho de 2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), bem como o Alvara de Funcionamento, o Alvara Sanitario e o Registro
no Conselho de Nutricdo — CRN.

4.2.11 A CONTRATADA devera manter em local visivel uma tabela de precos de todos os
produtos postos para comercializagdo, na lanchonete e no restaurante, devidamente
aprovada pela CONTRATANTE, sendo vedada inclusdo de taxas nos pregos da tabela ou
sua cobrancga a parte.

4.3. Do controle de acesso ao Restaurante Estudantil

4.3.1 O controle de acesso ao Restaurante Estudantil sera gerenciado pela CONTRATADA,
utilizando-se do Sistema W-Access, ou outro sistema que por ventura venha a ser
disponibilizado pela CONTRATANTE. Essa utilizagdo se dara a partir de um computador
instalado na entrada do prédio que sera composto de: gabinete, monitor, teclado, mouse e
leitor de codigo de barras.

4.3.2 Sera concedido a CONTRATADA acesso ao sistema de consulta aos relatérios
gerenciais referentes as quantidades de refeigdes servidas.
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4.3.3 Para fins de acompanhamento e controle préprio, a CONTRATADA devera implantar
uma solugdo para verificar entrada e saida dos usuarios, em consonancia com a
CONTRATANTE.

4.3.4 E de responsabilidade da CONTRATADA, quando ndo existente, adquirir e instalar
catracas para o controle de acesso ao restaurante estudantil, compativeis com o sistema de
controle de acesso dos alunos utilizado pela CONTRATANTE, antes do inicio da prestagao
do servigo. As catracas deverdo possuir leitor biométrico, leitor RF ID e teclado alfa numérico.

4.4, Das Refeigoes
4.4.1 Dacomposigao do cardapio

4.4.1.1. O cardapio basico do Almogo e Jantar deverao ser constituidos por: um tipo de
salada, variando entre crua e cozida, um tipo de prato principal, uma opg¢éo de arroz,
feijdo, guarni¢cdo variavel, suco e sobremesa, e 1 vez por semana, no jantar, esta
composicao sera substituida pela opcéo sopa e seus acompanhamentos. Ao passo que
os cardapios dos lanches serdao compostos por: uma opgao de bebidas variaveis, uma
fruta e o prato principal composto por carboidratos e proteinas.

4.4.2 Do porcionamento e distribuicdo das refeicoes

4.4.21. As refeigcbes serao distribuidas em balcdes aquecidos e refrigerados conforme
as preparacgoes, utilizando-se para tal, talheres em inox (facas, garfos e colheres), pratos
rasos em porcelana branca e bandejas de plastico. Sempre que necessario e para o
fornecimento da opgado sopa, a contratada devera disponibilizar pratos fundos e/ou
cumbucas em porcelana branca para a distribuicdo das refei¢des.

4.4.2.2. A modalidade de distribuicdo adotada para as refeicbes servidas para o
almogo, lanches e jantar sera do tipo self-service parcial. Devendo o porcionamento
ocorrer da seguinte forma:

i.  As preparagbes arroz, feijao, guarnicéo variavel e salada deverao ser servidas
LIVREMENTE pelo préprio usuario;

ii. O prato principal, sobremesa, suco e sopa poderao ser PORCIONADOS pelos
funcionarios da CONTRATADA, os quais devem respeitar os per capita
estabelecido no Termo de Referéncia.

iii. O prato principal dos lanches devera ser fornecido devidamente porcionado,
respeitando os per capita estabelecidos no Termo de Referéncia e deveréo
ser entregues aos usuarios em embalagens individualizadas préprias para
acondicionar alimentos.

4.4.3 Das especificagoes dos itens
4.4.3.1. ALMOGO E JANTAR
44.31.1. SALADA:

443111, Devera ser servido todos os dias um tipo de salada, podendo
ser crua ou cozida, limitando a disponibilizagdo da salada cozida a 02 (dois)
dias na semana no almogo e no jantar. Devendo a SALADA CRUA ser
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composta por, no minimo, 03 (trés) vegetais do grupo A (ver tabela abaixo),
além de, ao menos 01 (um) dos seguintes itens: outros vegetais, milho verde,
uvas-passas, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros. E a SALADA
COZIDA devera ser composta por, no minimo, 03 (irés) vegetais do grupo
B/Tubérculos (ver tabela abaixo), além de, ao menos 01 (um) dos seguintes
itens: outros vegetais, maionese, requeijdo, milho verde, uvas-passas,
azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros.

4431.1.2. Os folhosos deverao possuir textura e consisténcia de vegetal
fresco, com folhas integras e ser de primeira qualidade, coloragdo uniforme,
isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a
superficie externa. Nao deve apresentar quaisquer lesGes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica.

44.3.1.1.3. Os legumes, raizes e tubérculos deverdo estar no estado in
natura, ser de primeira qualidade, vegetal firme e integro, possuir textura e
consisténcia de vegetal fresco, lavado, coloragdo uniforme, isentos de
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a casca. Nao
deve apresentar quaisquer lesbes de origem fisica, mecanica ou bioldgica.

4431.1.4. As saladas cruas devem ter o per capita minimo aproximado
de 60 gramas, equivalente a um pires cheio. E para as saladas cozidas o per
capita minimo sera a partir de 100 gramas, equivalente a 1 colher de servir.

44.3.1.1.5. As saladas deverdo ser preparadas e decoradas a fim de
serem atrativas visualmente para os comensais e os vegetais utilizados nas
saladas deverao ser devidamente higienizados em agua corrente e solugao de
hipoclorito prépria para alimentos, de acordo com as instrugdes do fabricante.

Couve manteiga

VEGETAIS (GRUPO B)
VEGETAIS (GRUPO A) ,
TUBERCULOS
Acelga Abdbora madura
Cebola Beterraba
Pimentdo Mandioca
Alface lisa Abobrinha verde
Chicoria Brocolis
Alface crespa Maxixe

Batata doce

Alface roxa Cenoura
Escarola Quiabo
Ricula Batata inglesa
Beterraba Chuchu Rabanete
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Espinafre Berinjela
Tomate Couve-flor
Cenoura Vagem

Pepino Repolho

Tomate cereja
Repolho
4431.2. ARROZ
4431.21. O arroz servido devera ser o arroz branco tipo 1 (um),

intercalando o preparo entre arroz polido e parboilizado, podendo adicionar
ervilhas, brocolis, cenoura, couve, passas, conforme a aceitagao dos clientes.
As variagbes devem ser aplicadas nas refeicdes almogo e jantar,
respectivamente. O per capita minimo do arroz devera ser de 60 g (sessenta
gramas) cru e 1509 (cento e cinquenta gramas) cozido — 1 concha cheia.

4.4.3.1.3. FEIJAO

4.4.3.1.3.1. O feijao servido devera ser do tipo 1 (um), preto, carioca,
mulatinho ou corda de acordo com o cardapio estabelecido pela CONTRANTE
e podera ser substituido por lentilha e gréo-de-bico conforme orientagdo da
CONTRATANTE. As variagdes devem ser aplicadas nas refeicdes almogo e
jantar, respectivamente. O per capita minimo aproximado do feijao devera ser
de 60 g (sessenta gramas) cru e 150g (cento e cinquenta gramas) cozido — 1
concha cheia, ndo colocar carne no feijao.

4.43.1.4. GUARNICAO

443.141. A guarnicao serd variavel de acordo com o estabelecido no
cardapio presente no termo de referéncia, devera ser preparada
prioritariamente com hortalicas cozidas em pedagos ou sob a forma de purés,
sufles, acompanhadas de molhos ou a milanesa. Também podem ser
oferecidas como guarnicao, preparagoes a base de farinhas ou massas.

4.4.3.1.4.2. As preparagdes a base de massas e farinhas nao poderao
exceder a frequéncia de 03(trés) vezes na semana, na mesma refeigao.
4.43.1.4.3. Os per capita deverao seguir a tabela abaixo:

ALIMENTO PER CAPITA

50 g (sessenta gramas) cru e 150 g
(cento e cinquenta gramas) cozido.
Farofa de mandioca e de cuscuz 50 g, duas colheres de servir.

Macarrdo (Espaguete e Penne)
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Puré de  legumes

doce, inhame)

macaxeira, batata inglesa, batata

(abobora,

cheia.

70 g, equivalente a 1 colher de servir

Legumes gratinado, assado no forno, | 70 g, equivalente a 1 colher de servir

a doré cheia.
44.3.1.5. PRATO PRINCIPAL
4431.51. O prato principal sera constituido por alimento a base de
proteina podendo ser carne bovina, pescado ou frango, conforme a tabela
abaixo:
TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO
Patinho, alcatra ou coxdo mole, maminha . . .
. Bifes, cubos, iscas, milanesa, assados 180 g
C bovi ou melhor qualidade
arne bovina Contra filé Grelhado 180 g
sem 0sso
, . Com molho, legumes, almondega, rocambole,
Carne moida de primeira 160 g
bolo de carne, panqueca
Frango sem Filé de peito de frango Grelhado, cubos, isca, milanesa 160 g
0SS0 Sobrecoxa desossada Milanesa, isca, assado, empanado 160 g
Frarg,;:ocom Coxa e Sobrecoxa Assado, frito, cozido, com molho 200 g
Pescados Filé: pescada, merluza, tilapia. Grelhado, assado, frito 170 g
Posta de peixe Frito, ensopado 160 g

4.4.3.1.5.1. A porgado de carne se refere ao alimento cozido prontos para serem

consumidos.

44.3.1.5.2. Nao se considera como preparagdo de carne: empanados
industrializados e hamburguer.

44.3.1.5.3. A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardapios
elaborados para o almogo e para o jantar.

4431.54. Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes
magras, limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer

espécie.

44.3.1.5.5. Todas as carnes deverao possuir registro emitido pelo Servigo
de Inspegéo Estadual (SIE) ou registro no Sistema de Inspecdo Federal (SIF)
emitido pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

4431.6. SUCO

44.3.1.6.1. O suco devera ser de frutas natural e ou de polpa de fruta.

Devera ser preparado com agua potavel e fornecido em copos descartaveis,
com capacidade minima de 300 ml, gelado, contendo no minimo 30% de
concentragao de polpa ou da fruta. Devera ser disponibilizado sachés de agucar
e adogante, a base de sucralose, para que os usuarios adocem o suco.

4.4.31.7. SOBREMESA
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4.4.31.71. A sobremesa sera constituida por doce ou fruta devendo ter no
minimo 100 g.
4.4.3.1.7.2. Considera-se para fins de sobremesa elaborada as seguintes

preparagdes: Pudim de leite, cremes, mousse, gelatinas, tortas, cupcake.

4.4.3.1.7.3. Frutas deverao ser de primeira qualidade, firmes, sem defeitos,
bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia deterioragdo. E
poderao ser servidas na forma de saladas de frutas ou frutas da época inteiras

ou porgoes.
FRUTAS FORNECIDAS NA SOBREMESA
FRUTAS SERVIDAS COM CASCAS E FRUTAS SERVIDAS DESCASCADAS E
INTEIRAS PORCIONADAS
Ameixa, banana, caqui, goiaba, Mamao, manga, meldo, melancia, abacaxi ou outra de

maga, péra, laranja, tangerina, uva  |acordo com a sazonalidade.
ou outra de acordo com a
sazonalidade.

4431.7.4. Os tipos de sobremesas deveréo ser oferecidos de maneira
alternada sendo 2 (duas) vezes frutas e 3 (trés) vezes doces no almogo e 3
(trés) vezes frutas e 2 (duas) vezes doces no jantar.

4.4.3.1.7.5. Os doces deverao ser distribuidos em recipientes descartaveis,
sendo disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro utensilio em inox,
quando necessario.

4.4.3.1.7.6. A fruta devera ser sanitizada para a posterior distribuigado.
Deve-se lavar as frutas em agua corrente e higieniza-las em solugao de
hipoclorito prépria para alimentos, de acordo com as instru¢des do fabricante.

44.31.8. SOPA

4.4.3.1.81. A refeicao padrao para JANTAR deve obedecer a mesma
composi¢ao do almogo e 1 vez por semana devera ser substituida pela opgao
SOPA.

4.43.1.8.2. A sopa devera possuir, no minimo, os seguintes ingredientes:
carne (bovina, frango ou peixe), 01 cereal ou 01 leguminosa (arroz, macarrao,
feijao, lentilha, etc.) e 04 vegetais do grupo A e/ou do grupo B/Tubérculos,
acompanhada de uma guarnicdo e de um produto de panificagdo. Deve-se
considerar a tabela abaixo:

ALIMENTO ESPECIFICACAO QUANTIDADE
500 ml (Descri¢ao: proteina — 120 g; cereal ou
Carne, cereal ou leguminosa e legumes leguminosa — 80 g de 04 tipos do grupo A e/ou grupo
SOPA B/Tubérculos)

Guarni¢do varidvel (batata inglesa,
inhame, batata-doce, macaxeira ou 1 porgao (80 g)
abobora cozida)
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Pao francés 1 unidade (aproximadamente 50g)

Torrada amanteigada de pao 2 unidades (aproximadamente 30g cada)

4.4.3.1.8.3. Para as refeicdes a CONTRATADA devera disponibilizar, em
quantidade suficiente, e manter no balcdo refrigerado um molho do tipo
vinagrete. Deveréo ser disponibilizados também outros temperos como: azeite
extravirgem, vinagre, molho de pimenta e molho inglés. Deverdo ser
disponibilizados ainda: sal em saché, palito de dente e guardanapos de papel.

44.3.1.84. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverao ser
0s mesmos do primeiro ao ultimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada
a todos.

4.4.4 A CONTRATADA devera manter identificadas no balcao todas as preparacgdes servidas
nas cubas incluindo sobremesas e sucos, seja por meio de placas de acrilico ou outro material
que possa ser higienizado, ressaltando a presenca dos seguintes itens nas preparacgoes: leite
e derivados, gluten, camardo, amendoim, suino e derivados, alcool e outros itens alergénicos.

4.4.5 Podera ser solicitada a execugdo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para
datas festivas. Nos mesmos padrbes do cardapio contratado.

4.4.6 Poderao ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem motivacao e
documentagdo médica que comprove a necessidade. Tais solicitagdes serdo previamente
avaliadas e autorizadas, se de acordo, pela fiscalizagdo e equipe técnica do IFPB.

4.4.7 As refeicbes devem ser servidas em condigdes sadias, preparadas com géneros de
primeira qualidade, com 6tima apresentacao, sabor e cheiro agradavel, dentro das exigéncias
de higiene e técnicas culinarias.

4.4.8 Em situagbes excepcionais e a interesse da administracdo, podera ser solicitado
fornecimento de refeicbes em recipientes descartaveis proprios para o acondicionamento de
alimento.

449 Necessidades nutricionais diarias recomendadas para a elaboragcido dos
cardapios

4.49.1. Valor caldrico para o ALMOCO, JANTAR E LANCHES tera como referéncia o
preconizado pelo Programa de Alimentagao do Trabalhador — PAT, conforme Portaria n°
193, de 05 de dezembro de 2006. Sendo assim, os pardmetros nutricionais para a
alimentagéo dos comensais do Restaurante Estudantil do IFPB e deverao ser calculados
com base nos seguintes valores diarios de referéncia para macronutrientes, fibra e sédio:

NUTRIENTES VALORES DIARIOS
Valor energético total 2000 calorias
Carboidrato 60%
Proteina 15%
Gordura total 25%
Gordura saturada <10 %
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Fibra >25¢g

Sodio <2400 mg

4.49.2. As refeigbes principais, como o ALMOCO E JANTAR deverao conter de 600
(seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias, admitindo-se um acréscimo de 20% (vinte por
cento), isto e, 400 (quatrocentas) calorias, em relagdo ao Valor Energético Total — VET
de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder as faixas de 30 a 40% (trinta a
quarenta por cento) do VET diario. O LANCHE deve corresponder 20% (vinte por cento)
das necessidades caldricas diarias, ou seja, de 400 (quatrocentas) calorias.

4.4.10Dos horarios

4.4.10.1. Os horarios determinados para as refeigdes serdo conforme quadro abaixo
podendo ser alterado de acordo com o interesse da CONTRATANTE.

REFEICAO HORARIO
Desjejum 7h30min as 9h00min
IAlmoco 11h00min as 14h00min
Lanche da tarde 15h00min as 16h30min
Jantar 17h30min as 20h00min
Lanche da noite 20h00min as 20h30min

4.410.2. LANCHES

4.410.2.1. BEBIDAS

4.4.10.2.1.1.  Nos lanches poderao ser oferecidos dois tipos de bebida, uma
opgao de suco ou uma preparagao que possua o leite ou seus derivados em
sua composicao, tais como: café com leite, leite com achocolatado em pg,
iogurte ou vitamina de fruta.

4.4.10.21.2.  As bebidas deverao ser preparadas com agua potavel e serem
servidas em recipiente fornecido pela contratada sem adicdo de agulcar ou
adocgantes, a base de sucralose, os quais devem ser disponibilizados em
sachés ou embalagem préprias, para consumo opcional pelos usuarios.

4.4.10.2.1.3. O suco devera ser de frutas natural e ou de polpa de fruta,
gelado, contendo no minimo 30% de concentragéo de polpa ou da fruta e as
preparagdes contendo laticinios deverdo ser fornecidas em utensilios
adequados, considerando a temperatura. O per capita das bebidas preparadas
sera de 300 ml.

4.4.10.2.1.4. Poderao ser solicitados leite e seus derivados desnatados para
atender os usuarios que apresentarem motivacdo e documentagdo médica que
comprove a necessidade. Tais solicitagdes serao previamente avaliadas e
autorizadas, se de acordo, pela fiscalizagao e equipe técnica do IFPB.

4.4.10.2.1.5.  As preparagdes deverao seguir a proporgao da tabela abaixo:

PREPARACAO | PROPORCAO |
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, . Café 100 ml + 200 ml de leite
Café com leite .
integral
300 ml de leite integral + 20 g (2
Leite com achocolatado colheres de sopa) dej
achocolatado
Vitamina de fruta 200 ml de leite liquido + 100 g de
polpa de fruta
logurte Copo de 300 ml

4.410.2.2. FRUTA
4410.2.21. A porgao da fruta devera conter no minimo 100 g.

4.4.10.2.2.2. Poderao ser servidas saladas de frutas ou frutas da época.

FRUTAS FORNECIDAS NA SOBREMESA

FRUTAS SERVIDAS COM CASCAS E FRUTAS SERVIDAS DESCASCADAS E
INTEIRAS PORCIONADAS

Ameixa, banana, caqui, goiaba, ma¢d, |Mamao, manga, meldo, melancia, abacaxi ou outra
péra, laranja, tangerina, uva ou outra de |de acordo com a sazonalidade.
acordo com a sazonalidade.

4.4.10.2.2.3. A fruta devera ser sanitizada para a posterior distribuicao.
Deve-se lavar as frutas em agua corrente e higieniza-las em solucdo de
hipoclorito propria para alimentos, de acordo com as instru¢des do fabricante.

4.410.2.3. PRATO PRINCIPAL

4.410.2.3.1. O prato principal devera ser constituido por alimentos fontes de
carboidrato e proteina. Respeitando o cardapio e as devidas proporgdes de
cada item conforme tabela abaixo:

ALIMENTO QCU :&Té?ﬁli)fTIz)E QUANTIDADE DE PROTEINA
Queijo mussarela
(1 fatia— 25 g)
Misto quente Pao de forma Presunto
(pao de forma, mussarela e presunto) (2 fatias — 50 g) (1 fatia—25 g)
Requeijao cremoso
(15 9)
Tapioca Tapioca grande Queijo coalho
(queijo coalho assado) (4 colheres de sopa — 75 g) (1 pedago — 60 g)
Ovo
Péo francés Péo francés (1 unidade — 50 g)
(ovos mexidos e queijo coalho) (1 unidade — 50 g) Queijo coalho
(1 fatia— 25 g)
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Tapioca grande

(4 colheres de sopa— 75 g)

Queijo mussarela
(2 fatias — 50 g)

Requeijao cremoso

(15¢g)

Macaxeira cozida

(ovos mexidos)

Macaxeira

(1 pedago médio — 70 g)

Ovos
(2 unidades — 100 g)

Tapioca

(frango desfiado e queijo mussarela)

Tapioca grande

(4 colheres de sopa— 75 g)

Frango desfiado
(1 por¢ao média — 60 g)
Queijo mussarela

(1 fatia—25 g)

Cachorro-quente

(carne moida, batata palha, tomate,
cebola, pimentdo e queijo ralado)

Pao de cachorro quente
(1 unidade — 50 g)

Carne moida

(1 porgédo grande — 60 g)

Sanduiche americano

(pao de forma, frango desfiado,
mussarela, salada)

Pao de forma
(2 fatias — 50 g)

Frango desfiado
(1 por¢do média — 60 g)
Queijo mussarela
(1 fatia— 25 g)

Inhame

(carne acebolada desfiada)

Inhame
(1 rodela média — 70 g)

Carne desfiada

(1 porgdo grande — 80 g)

Sanduiche natural

(frango desfiado, requeijao cremoso e
alface e tomate)

Pao de forma
(2 fatias — 50 g)

Frango desfiado
(1 por¢ao média — 60 g)
Requeijao cremoso

(1 ponta de faca— 15 g)

Empadao de frango

(tomate, alface, milho, e ervilha)

Massa do empadao

(1 por¢do média — 60 g)

Frango desfiado
(1 porgado grande — 80 g)

Tapioca

(carne de sol na nata)

Tapioca grande

(4 colheres de sopa—75 g)

Carna de sol na nata

(1 porgdo grande — 80 g)

Tapioca

(frango desfiado e requeijdo cremoso)

Tapioca grande

(4 colheres de sopa—75 g)

Frango desfiado
(1 por¢ao média — 60 g)
Requeijdo cremoso

(1 ponta de faca— 15 g)

Macaxeira cozida

(frango desfiado)

Macaxeira

(1 pedaco médio — 70 g)

Frango desfiado
(1 porgdo grande — 80 g)

Escondidinho de carne de sol

Macaxeira

Carne de sol em cubos pequenos
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(100 g) (80 g)
Panqueca
Panqueca recheada (frango desfiado) e (1 unidade — 60 g) Frango desfiado
bolinho de arroz Bolinha de arroz (100 g)
(3 unidades — 60 g)
4.4.11Dos cardapios
4.4.11.1. Primeira semana
LANCHE DA MANHA OU DESJEJUM
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Fruta Laranja Mamao Melancia Manga Banana
Bebidas |Leite com achocolatado Café com leite logurte Leite com achocolatado Café com leite
; ; Tapioca
Tapioca margherita Pao francés Misto quente . d
Prato (molho de tomate i (queijo coalho assado) Macaxeira cozida
rincipal . ’ (ovos mexidos e - (pdo de forma mussarela e .
princip queijo, tomate e . (ovos mexidos)
L queijo coalho) presunto)
manjericao)
ALMOCO
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Alfa}ce crespa, tomate- | Couve, beterraba, Alface roxa. tomate Chuchu, batata, Vinagrete
Salada (cereja, cenoura ralada e[ cenoura, milho e . > ’
azeitonas ervilha pepino ¢ azeitonas cenoura e ovos cozidos  |(tomate, cebola, pimentdo e coentro)
Arroz A grega Com cebolinha Com cenoura Com ervilha Refogado na cebola e alho
Arrumadinho Feijoada
Feijao Carioca Preto Carioca com abobora (macassar, cuscuz, charque, | (preto, charque, pé, rabo, orelha,
verduras) costelinha)
. Farofa simples
Guarnicao| Espaguete a bolonhesa Batz(l)t;;gﬁge no (manteiga, cebola, Puré de batata Macaxeira a doré
alho)
Prato Bife a parmegiana Frango ao molho File de peixe a doré Filé de peito de frango Carne de sol na chapa
principal P g & com molho tartaro P & P
Mix de Gelatina
Sobremesa (uva, abacaxi e Abacaxi Pudim de leite Melao Cup cake de laranja
morango)
Suco Acerola Caja Caju Graviola Goiaba
LANCHE DA TARDE
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Fruta Maca Banana Goiaba Maga -
Bebidas Suco de Abacaxi Iogurte Leite com Suco de caja Salada de frutas
achocolatado
. . Tapioca Escondidinho de carne Cachorro-quente Sanduiche natural
Prato Macaxeira cozida de sol ,
€ so (carne moida, batata palha, iox
principal ( d (frango desfiado e bola. pi ~ (frango desfiado, requeijdo cremoso
ovos mexidos) " tomate, cebola, pimentdo e
queijo mussarela) . e alface e tomate)
queijo ralado)
JANTAR
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Alface, repolho, Mix de alface, pepino, Couve refogada, cenoura, beterraba,
Salada Legumes a vapor - . ~ . .
cenoura ralada, pimentdo, tomate e cebola milho e ervilha
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beterraba ralada e
(cenoura, chuchu e .
azeitonas
beterraba)
Penne ao molho R
Arroz Com ervilha - Refogadolrﬁa cebola e A grega
aiho pesto
Farofa de cuscuz
.~ colorida (tomate, Batata inglesa Rodelas de batata-doce A .
Guarni¢io - . Puré de abobora
cebola, coentro, gratinada assada
imentdo, ovos cozidos)
Strogonoff
I"ra.to Frango desfiado - Almondegas a bolonhesa Isca de frango
principal de frango
Canja com arroz e
legumes/
Sopa - Acompanhada de - - -
inhame cozido pao
francés
Sobremesa Melancia Creme de maracuja Laranja Mouse de chocolate Melancia
Suco Goiaba Abacaxi Acerola Abacaxi Caju
LANCHE DA NOITE
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Fruta Banana Maga - Tangerina Laranja
Bebidas Café com leite Suco de caju Vitamina de banana Café com leite Suco de acerola
Sanduiche natural Sanduiche americano
Prato (frango desfiado, ~ [Escondidinho de came| (po caixa, frango Inhame Macaxeira cozida com frango
principal | reqyeijdo cremoso e de sol desfiado, mussarela, | (carne acebolada desfiada) desfiado
alface e tomate) salada)
4.4.11.2. Segunda semana
LANCHE DA MANHA OU DESJEJUM
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Fruta Banana Melancia Maga Mamao Abacaxi
. . . Leite com . . .
Bebidas logurte Café com leite Café com leite Leite com achocolatado
achocolatado
Prato Macaxeira cozida Tapioca Misto quente Sanduiche natural Piio francés
principal (ovos mexidos) (frang(z desfiado e (pao de forma (frango destiado, requeijao (ovos mexidos e queijo coalho)
requeijdo cremoso) |mussarela e presunto) [ cremoso e alface e tomate)
ALMOCO
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Alface roxa, tomate, Chuchu, batata, Vmagretc? (tomNate, Couve refogado, cenoura, Alface, repolho, cenoura ralada,
Salada - . cenoura € ovos cebola, pimentdo e - . .
pepino e azeitonas . beterraba, milho e ervilha beterraba ralada e azeitonas
cozidos coentro)
Arroz Rengaleﬁi cebola e Com cenoura A grega Com cebolinha -
Arrumadinho . B
Feijao (macassar, cuscuz, Carioca Preto Sempre verde ao vinagrete Rubacao Cor;lozllll';lgque ¢ queyo
charque, verduras).
Farofa de cuscuz colorida
Guarni¢io|  pyrg da macaxeira Penne ao pesto Batata inglesa a doré Puré de batata-doce (tomate, cebola, coentro, pimentio,
ovos cozidos)
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Prato Bife bovino a cavalo | 12180 assado (coxa / Peixe assado no molho| ~ Frango guisado com
principal (com ovo frito) sobrecoxa) no molho de mostrada ¢ mel lesumes Isca de carne de sol acebolada
de ervas el
Sobremesal Mouse de limdo Abacaxi Bolinho de chocolate Laranja Cocada
Suco Goiaba Acerola Abacaxi Manga Caja
LANCHE DA TARDE
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Fruta Mamaio Melao - Goiaba Banana
Bebidas |Leite com achocolatado Suco de laranja Salada de frutas Suco de acerola logurte
Misto quente Sanduiche natural . Empadao de frango Cachorro quente
Prato Tapioca
s = (frango destfiado, . .
principal [(pao de forma mussarela| Lo .. (tomate, alface, milho, ¢ | (carne moida, batata palha, tomate,
requeijdo cremoso e [(queijo coalho assado) . . = -
e presunto) alface ¢ tomate) ervilha) cebola, pimentdo e queijo ralado)
JANTAR
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Mix de alface, pepino,|Alface crespa, tomate-
Salada Couve, beterraba,. pimentdo, tomate e |cereja, cenoura ralada Alface, tomate, cebola ¢ uva -
cenoura, milho e ervilha| 4 D passas
cebola ¢ azeitonas
Arroz Com cebolinha Refogad(;lrlllz cebola e Com cenoura e ervilha A grega -
Guarni¢io Farofa de ovos Sufle de legumes Abobora gratinada Macaxeira a doré -
Prato ; ;
principal Frango xadrez Canclzﬁolzgrnfgsmda Fricassé de frango Kibe de forno -
Sopa de Came, com macarrdo e
Sopa - - - - legumes/ Acompanhada de
macaxeira cozida de Torradas
Mix de gelatina
Sobremesa Melancia Pudim de leite Manga Abacaxi no forno
(uva, abacaxi e morango)
Suco Caju Caja Acerola Graviola Caju
LANCHE DA NOITE
ITEM SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Fruta - Banana Meldo Melancia Maga
Bebidas | Vitamina de acerola Suco de caju Café com leite Leite e achocolatado Café com leite
Cachorro quente duich .
) Panqueca no molho de| Sanduiche americano Empadio
Prato | (came moida, batata |tomate com recheio de (pdo caixa, frango | Escondidinho de carne de )
principal palha, tot}late, cet?pla, frango desfiado e desfiado, m’ussarela, sol (frango com toma.te, alface, milho, e
pimentdo e queijo bolinho de arroz ervilha)
salada)
ralado)

4.4.11.3. Os cardapios acima poderao ser modificados, desde que a modificacdo seja
em funcgado das especificidades regionais, mediante autorizagdo da CONTRATANTE.

4.4.12Das normas higiénico-sanitarias

4.412.1. As refeicoes produzidas no Restaurante Estudantil e o servigo de lanchonete
deverdo cumprir com todas as normas higiénico-sanitarias que os estabelecimentos
comercializadores de alimentos estdo sujeitos, prioritariamente, devera cumprir o
disposto na Resolugao RDC no 216, de 15 de setembro de 2004 — ANVISA.
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4.4.12.2. Alimpeza, manutencdo, conservagao e vigilancia do espaco fisico concedido,
serao de responsabilidade da contratada e devera ser diaria.

4.4.12.3. Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em
balcbées expositores, refrigerado ou aquecido, quando for o caso e dentro do prazo de
validade. E deverao conter identificagao, data de fabricagéo e data de validade.

4.4.12.4. A CONTRATADA devera adquirir do mesmo dia, os paes, tapiocas, cuscuz,
pao de queijo, salgados, etc para atender aos usuarios. E servi-los obrigatoriamente no
dia correspondente a sua preparagao.

4.4.13Da qualidade nutricional dos lanches vendidos na cantina

4.4.13.1. Com base no programa cantina saudavel, conforme manual das cantinas
escolares elaborado pelo Ministério da Saude e da nota técnica 02/2012-
COTAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, sera vedada a oferta de alimentos considerados nao
saudaveis tais como:

i.  Alimentos com alto teor de agucar, sodio e gordura.

i. Balas, pirulitos e gomas de mascar;

iii. Pipocas industrializadas;

iv. Refrigerantes, achocolatados, sucos e demais bebidas artificiais;
v. Salgados fritos e salgadinhos industrializados;

4.4.13.2. E sera proibido:

i.  Comercializar bebidas com qualquer teor alcodlico;

ii. Armazenar produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, téxicos ou fontes de
odor;

iii. Comercializar cigarros, artigos de tabacaria ou quaisquer produtos téxicos;

iv. Comercializar itens nao relacionados a alimentagao;

v. Comercializar qualquer produto considerado ilicito;

vi. Comercializar qualquer tipo de produto relacionado a jogos de azar, rifas,
bilhetes lotéricos e caga niqueis;

vii. Utilizar alto-falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos
prejudiciais ao andamento das aulas.

viii. Expor cartazes publicitarios que estimulem a aquisicéo e o consumo de balas,
chicletes, salgadinhos e refrigerantes.

4.4.13.3. Devera evitar a preparacgao de alimentos submetidos a fritura, e quando utiliza-
los devem-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados nao
constituam uma fonte de contaminagéo quimica aos alimentos e em hipétese alguma os
mesmos devem ser reutilizados.

4.4.13.4. Os o6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nao
superiores a 180 °C, sendo substituidos sempre que houver alteragdo em suas
caracteristicas.
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4.4.13.5. Dentre os alimentos vendidos na cantina deverdo estar inclusas opgoes
destinadas a pessoas com necessidades especificas relacionadas a alimentacgao:
doenga celiaca, diabetes, intolerancia a lactose, alergia a proteina do leite e opgdes para
vegetarianos.

4.4.14Dos itens minimos para serem vendidos na cantina

4.4.14.1. A cantina/lanchonete, quando da autorizagdo para exploragdo, devera
disponibilizar, minimamente, para venda os seguintes itens conforme consta na tabela

abaixo:
PRODUTO MINIMOS PARA VENDA NA CANTINA
ITEM DESCRICAO MEDIDA
Leite com achocolatado 250 ml
Café com leite 250 ml
Café simples 200 ml
Cappuccino/ Mocaccino 250 ml
Cha 200 ml
Agua de coco 200 ml
Agua mineral - Garrafa 500 ml
BEBIDAS Agua mineral com gés - Garrafa 500 ml
Agua mineral - Copo 200 ml
Agua mineral com gés - Copo 200 ml
Vitamina de fruta 300 ml
Suco de fruta natural 300 ml
Suco de fruta polpa 300 ml
logurte 180 g
ITEM DESCRICAO MEDIDA
P30 com manteiga 60 g
P30 com queijo 80 g
Misto quente (queijo e presunto) 100 g
PANIFICACAO [P3o com ovo frito 100 g
Hamburguer 200 g
Cachorro quente 200 g
Sanduiche natural 150 g
ITEM DESCRICAO MEDIDA
Coxinha de carne e frango 100 g
[Empada de frango 100 g
SALGADOS DE |Pastel de carne, queijo e frango 100 g
FORNO P3o de queijo 80 g
Pizza brotinho 150 g
Croissant 150 g
ITEM DESCRICAO MEDIDA
Cuscuz com manteiga 100 g
DIVERSOS Cusc;uz com ovo . 150 g
Tapioca com manteiga 100 g
Tapioca com queijo 100 g
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Torta salgada 100 g
Bolo com cobertura 100 g
Bolo simples 100 g
Salada de frutas 250 g

4.4.14.2. A CONTRATANTE devera oferecer opgdes de lanches na versao integral -
pastel integral e sanduiches preparados com pao integral - leite desnatado e adogante,
a base de sucralose, para atender aos usuarios.

4.4.14.3. Os precos praticados pela CONTRATADA, quanto aos itens disponibilizados

na

cantina/lanchonete, serdo objeto de avaliagdes periddicas, por parte da equipe de

fiscalizagdo do contrato, a fim de se verificar se os mesmos estdo em conformidade com

os

precos médios referéncias praticados no &mbito do mercado local, buscando-se evitar

praticas de pregos exorbitantes.

4.4 15Etapas basicas de fluxos operacionais

4.4.15.1. As definicbes das etapas basicas dos fluxos operacionais sao primordiais para
a garantia da qualidade higiénico-sanitaria do alimento, sendo estas:

44.151.1. Recebimento: etapa onde se recebe o material ou género entregue
por um fornecedor, devendo ser avaliados tanto quanto a quantidade como quanto
a qualidade;

4.4.15.1.2. Armazenamento: esta etapa envolve trés processos basicos: alimento
armazenado sob congelamento ou refrigeracdo ou estoque seco. Os géneros
alimenticios, ndao devem ser misturados aos produtos de limpeza, além de nao
deverem entrar em contato com pisos e paredes;

4.4.151.3. Pré-Preparo/ Preparagao: esta etapa envolve a modificagcdo dos
géneros alimenticios através de higienizagdo, tempero, corte porcionamento,
selecao, escolha, moagem e/ou adi¢cdo de outros ingredientes;

44.151.4. Cocgao: etapa posterior ao pré-preparo, destinada ao processamento
térmico ou nao dos alimentos com a finalidade de obtengéo da preparacéo final;

4.4.15.1.5. Distribuigao: os alimentos sdo expostos para consumo, sob controle
de tempo e temperatura para ndo ocorrer multiplicagdo microbiana, e armazenado
em balcdes térmicos e cubas tampadas, para proteger de contaminagdes;

4.4.15.1.6. Higienizagao: esta etapa envolve todo o processo de limpeza,
sanitizacdo e desinfeccdo de equipamentos, utensilios, lougas e area fisica do
restaurante, garantindo um bom controle higiénico-sanitario em todas as etapas dos
fluxos operacionais.

4.4.16Recepcao e controle de mercadorias
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4.4.16.1. Os entregadores de matérias-primas, ingredientes, embalagens, alimentos
industrializados ou prontos para consumo, assim como seus veiculos de transporte,
devem se apresentar em condi¢cdes adequadas de higiene e temperatura.

4.4.16.2. As embalagens de matérias-primas, ingredientes, alimentos industrializados ou
prontos para consumo devem estar limpas e integras, os dizeres de rotulagem devem
ser conferidos.

44.16.3. No ato do recebimento de matérias primas, ingredientes, alimentos
industrializados ou prontos para consumo deve-se realizar avaliagdes quantitativas,
qualitativas e sensoriais (cor, gosto, odor, aroma, aparéncia, textura, consisténcia e
sabor) dos produtos de acordo com os padrdes de identidade e qualidade definidos.

4416.4. No ato do recebimento de matérias primas, ingredientes, alimentos
industrializados ou prontos para consumo, a nutricionista responsavel da CONTRATADA
devera conferir e registrar em planilhas préprias: as temperaturas dos produtos que
necessitam de condigdes especiais de conservagao, conforme as indicagdes a seguir:

4.4.16.5. Congelados: -12 °C (doze graus Celsius negativos) ou temperatura menor, ou
conforme recomendacgao do fabricante.

4.4.16.6. Refrigerados: Pescados de 2 a 3 °C (dois a trés graus Celsius) ou conforme
recomendacgdo do estabelecimento produtor. Carnes de 4 a 7 °C (quatro a sete graus
Celsius) ou conforme recomendacao do frigorifico produtor. Demais produtos de 4 a 10
°C (quatro a dez graus Celsius) ou conforme recomendacéo do fabricante.

4.4.16.7. Os alimentos industrializados devem apresentar as informagdes de rotulagem
de acordo com a legislagédo vigente: nome do produto; lista de ingredientes; conteudo
liquido; razao social, enderego completo e CNPJ do fabricante (ou do produtor, ou do
importador, ou do distribuidor); identificagdo do lote; prazo de validade; instrugbes sobre
a conservagao, o preparo e o uso do produto; e nimero de registro na ANVISA ou no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), quando for o caso. Assim
como, devem apresentar a informagao nutricional exigida pela legislagado vigente: valor
energético, carboidratos, proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans,
fibra alimentar e sddio.

4.4.16.8. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e os vidros
nao devem apresentar vazamentos nas tampas, formagao de espumas ou qualquer outro
sinal de alteragéo do produto.

4.4.16.9. O pao devera ter recebimento diario, ndo sendo permitido seu estoque, salvo
em caso de pao de forma de acordo com a validade estabelecida pelo fabricante.

4.4.17 Armazenamento de produtos

4417.1. Nesta etapa, os critérios basicos visam a preservagao da qualidade
dos alimentos, a disposigao e a guarda adequada dos produtos e o controle na utilizagéo
da matéria prima. Assim, a CONTRATADA deve atentar para os seguintes critérios
exigidos:
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44171.1. A CONTRATADA ficara responsavel pelo armazenamento dos géneros
alimenticios adquiridos;

44.17.1.2. Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso
excessivo. O empilhamento devera ser realizado de acordo com a orientagdo do
fabricante. Apoiar alimentos ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em
prateleiras, ndo permitindo o contato direto com o piso. Os géneros alimenticios
deverao ficar afastados do piso em uma altura minima de 25 cm;

44171.3. Dispor os alimentos em estrados ou estantes, garantindo boa
circulagao de ar, mantendo-os afastados da parede e entre si. Os produtos da
prateleira deverao ser mantidos distantes do teto no minimo 60 cm e afastados da
parede em no minimo 10 cm;

44.171.4. Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas:
enlatados, farinaceos, graos, garrafas, descartaveis, efc;

4.4.17.1.5. Dispor os produtos obedecendo a data de validade, sendo que os
produtos com data de validade mais préxima devem ser posicionados a serem
consumidos em primeiro lugar;

4.4.17.1.6. Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-os
por ocasido do recebimento; as embalagens de bebidas deverédo ser limpas e
desinfetadas antes de refrigeradas.

4.4.17.1.7. Observar, constantemente, a data de validade dos produtos e
desprezar produtos vencidos;

4.4.17.1.8. Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que na
impossibilidade de se manter o rétulo original do produto, as informagdes deverao
ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislagao pertinente e conter a data
de abertura do produto e validade apds a abertura;

4417.1.9. Depois de abertos os alimentos deverdo ser transferidos da
embalagem original e acondicionados em recipientes higienizados, adequados para
cada tipo de alimento, atéxicos, cobertos e devidamente identificados com etiquetas
contendo o nome do alimento, a data de abertura da embalagem, data de validade
apos abertura e demais informacgdes de acordo com a legislagdo vigente;

4.4.17.1.10. Os sacos plasticos apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados
para a protecdo dos alimentos devem ser atdxicos, de uso Unico e exclusivo para
este fim e jamais devem ser reaproveitados;

4.4.17.1.11. Armazenar os diferentes géneros alimenticios nas unidades
refrigeradas, respeitando a seguinte disposigao: Alimentos prontos para o consumo
nas prateleiras superiores. Os semiprontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do
meio. O restante como, produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores. Todos os
alimentos deverao estar separados entre si.
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4.4.17.1.12. Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fornecedor para o
adequado armazenamento dos alimentos, respeitando temperatura e tempo de
armazenamento;

4.4.17.1.13. No descongelamento os alimentos deverado ser mantidos refrigerados
a4°C;

4.4.17.1.14. E proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados
anteriormente para serem manipulados;

4.417.1.15. Programar o uso das carnes congeladas para que, apdés o seu
descongelamento, estas somente sejam armazenadas sob refrigeracéo até 4°C por,
no maximo, 72 horas para bovinos e aves e, por até 24 horas para os pescados;

4.4.17.1.16. Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o
armazenamento dos alimentos, de acordo com a legislagdo vigente para cada
alimento;

4.4.17.1.17. Os produtos destinados a devolugao deverao ser colocados em locais
apropriados, devidamente identificados;

4.4.17.1.18. Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza e higiene deverao
ser fornecidos pela CONTRATADA e deverdo ser armazenados a temperatura
ambiente, em locais adequados. Os produtos de limpeza deverao ser armazenados
separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagao
ou impregnagédo com odores estranhos.

4.4.17.1.19. As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos
devem ser armazenados em local limpo, organizado, ventilado, sem receber luz
solar direta, livre de entulho ou material toxico, e de acordo com as caracteristicas
intrinsecas do alimento e as recomendagbes do produtor. Armazenar
separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.

4.4.17.1.20. As embalagens, provenientes diretamente do fabricante ou produtor,
utilizadas para o acondicionamento de peixes salgados e secos e alguns tipos de
frutas, devem apresentar rotulagem e ser armazenadas em equipamento de
refrigeragdo exclusivo. Na impossibilidade, as mesmas devem ser separadas dos
demais produtos. Ficam vetados outros tipos de caixas de madeira nas areas de
armazenamento.

4.4.17.1.21. Os alimentos, ou recipientes com alimentos, ndo devem estar em
contato direto com o piso. As matérias primas, os ingredientes e as embalagens
devem ser armazenados sobre paletes, prateleiras e ou estrados, estando estes
obrigados a manter distancias necessarias do forro, das paredes e do piso, para
garantir adequada ventilagéo, limpeza e quando for o caso, a desinfec¢ao do local
ou a circulagdo de pessoas. Os paletes, prateleiras e ou estrados devem ser de
material liso, resistente, impermeavel e lavavel.
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4.4.17.1.22. Os produtos reprovados na recepgdo com temperaturas impréprias ou
com prazo de validade vencido, inclusive aqueles destinados para devolugao ao
fornecedor, devem ser identificados, colocados em local apropriado e fora da area
de produgao. Nao € permitido comercializar e utilizar alimentos com embalagens
que apresentem sujidades, rasgadas e/ou furadas; latas amassadas, com ferrugem
e/ou estufadas.

4.4.17.1.23. Matérias primas e ingredientes que sofrerem fracionamento ou forem
transferidos de suas embalagens originais, devem ser manipulados com utensilio
exclusivo e acondicionados em recipientes adequados, identificados com o rétulo
original, ou através de etiquetas contendo: nome do fornecedor ou do fabricante,
nome e marca do produto, modo de conservagao, prazo de validade e data de
transferéncia.

4.4.17.1.24. Alimentos preparados crus, manipulados, parcialmente cozidos, ou
prontos para o consumo, devem ser armazenados sob refrigeragcao, protegidos e
identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: designagdo, data de
preparo e prazo de validade.

4.4.17.1.25. Acondicionar alimentos destinados a refrigeragdo em volumes que
permitam adequado resfriamento do centro geométrico do produto. Quando houver
necessidade de armazenar diferentes alimentos num mesmo refrigerador, aqueles
prontos ao consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores, os pré-
preparados nas prateleiras do meio e os produtos crus nas prateleiras inferiores,
separados entre si e dos demais produtos. O refrigerador deve estar regulado para
o alimento que necessitar a temperatura mais baixa.

4.4.17.1.26. As temperaturas de armazenamento de produtos sob congelamento e
sob refrigeragao devem obedecer as recomendacgdes dos fabricantes indicadas nos
rétulos. Na auséncia destas informacbes e para alimentos preparados no
estabelecimento devem ser usadas as recomendagdes das tabelas a seguir:

Tabela : Temperaturas e recomendacoes

TEMPERATURA RECOMENDADA (GRAUS PRAZO DE

CELSIUS) VALIDADE
PRODUTOS 0 a -5 (entre zero e 5 graus negactivos) 10 dias
CONGELADOS - 6 a-10 (entre seis e 10 graus negativos) 20 dias
-11 a -18 (entre onze e dezoito graus negativos) 30 dias
< - 18 (menor que dezoito graus negativos) 90 dias
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Tabela: Temperaturas e recomendacdes

PRODUTOS TEMPERATURA PRAZO DE
REFRIGERADOS RECOMENDADA (GRAUS VALIDADE
CELSIUS)
Pescados e produtos manipulados crus Maximo 2°C (dois graus) 03 dias
Pescado pos-cocgdo Maximo 2°C (dois graus) 01 dias
Alimentos pos-cocgdo, exceto pescado Maximo 4°C (quatro graus) 03 dias
Carnes bovina e suina, aves, entre outras, e ] )
) Maximo 4°C (quatro graus) 03 dias
seus produtos manipulados crus
Espeto misto, bife role, carne empanadas ] )
Maximo 4°C (quatro graus) 02 dias
cruas e preparagdes com carne moida
Frios e embutidos, fatiados, picados ou ) )
Maximo 4°C (quatro graus) 03 dias
moidos
Maionese e misturas de maionese com
) Maximo 4°C (quatro graus) 02 dias
outros alimentos
Sobremesas e outras preparagdes com
o Maximo 4°C (quatro graus) 03 dias
laticinios
Demais alimentos preparados Maximo 4°C (quatro graus) 03 dias
Produtos de panificag@o e confeitaria com
coberturas e recheios, prontos para o Maximo 5°C (cinco graus) 05 dias
consumo
Frutas, verduras ¢ legumes higienizados
fracionados ou descascados; sucos e polpas Maximo 5°C (cinco graus) 03 dias
de frutas
Leite e derivados Maximo 7°C (sete graus) 05 dias
Ovos Maximo 10°C (dez graus) 07 dias

4.4.17.1.27. Os alimentos expostos para o consumo imediato devem obedecer aos
critérios de tempo x temperatura, apresentados na tabela a seguir. Os alimentos que
nao observarem esses critérios devem ser desprezados.

Tabela: Tempo x temperatura
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TEMPERATURA EM °C (no centro geométrico)

TEMPO DE EXPOSICAO (em horas)

Alimentos quentes acima de 60°C

Maximo 6 horas

Alimentos quentes abaixo de 60°C

Maximo 1 hora

Alimentos frios até 10°C

Maximo 4 horas

Alimentos frios entre 10 e 21°C

Maximo 2 horas

4.4.17.1.28. Produtos crus, ou minimamente processados, ou que exalem odor, ou
exsudem devem ser armazenados em equipamentos diferentes dos produtos
termicamente processados. N&o estocar os alimentos sob condensadores e
evaporadores das camaras frigorificas, para evitar a contaminagéo.

4.4.17.1.29. Os equipamentos de refrigeracao e freezers devem apresentar-se em
bom estado de conservacéo e higiene e adequados quanto ao volume de produto
armazenado. E proibido desliga-los com objetivo de economizar energia e deve-se
utilizar termoémetros de haste de vidro para controlar suas temperaturas.

4.4.17.1.30. Armazenamento de géneros pereciveis e nao pereciveis: Manter os
géneros armazenados em areas rigorosamente limpas, arrumadas e arejadas;
Manter os géneros armazenados em temperatura condizentes com o seu tipo.

4.4.17.1.31. Nao sera permitido o armazenamento de géneros improprios para
consumo, com data de validade vencida e sem a apresentacao do rétulo original,
N&o sera permitido o armazenamento dos enlatados oxidados e/ou danificados.

4.4.17.1.32. Nao sera permitido o armazenamento de géneros em sua embalagem
original como caixas de papeldo apés a sua abertura;

4.4.17.1.33. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes,
utilizados na elaboragéo das refeigbes, deverdo estar em perfeitas condigbes de

higiene e apresentagao;

4.4.17.1.34. Todas as sobras de refeicdo deverdo ser descartadas. Nao pode de
hipétese alguma ter algum tipo de reaproveitamento;

4.4.17.1.35. Os alimentos deverao ser armazenados separadamente, respeitando

as devidas categorias:

a. Alimentos secos ou ndo pereciveis;

b. Frutas, verduras e legumes;

c. Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas,

salgadinhos);
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d. Leites, derivados e sobremesas a base de leite;
e. Carnes, peixes e aves crus;

f.  Alimentos cozidos.

4.4.17.1.36. Produtos de limpeza: Deverdo ser armazenados em local proprio,
separados dos géneros alimenticios e bem identificados;

4.4.17.1.37. Produtos descartaveis: Nao sera permitido o armazenamento desses
produtos nas suas embalagens originais (caixa de papeldao) e deverdo ser
armazenados em local préprio, separados dos géneros alimenticios e produtos de
limpeza.

4.4.18Transporte de géneros e preparagées

4418.1. O transporte de géneros pereciveis e ndo pereciveis: Os veiculos
transportadores deverao estar em boas condigdes de limpeza, revestidos internamente
de modo apropriado com juntas vedadas, proporcionando temperatura adequada para
0s géneros alimenticios.

4.4.18.2. O transporte interno dos géneros devera ser efetuado através de
monoblocos/recipientes plasticos, sempre cobertos.

4.4.18.3. Transporte de produtos toxicos/ contaminantes: Os produtos de limpeza,
inseticidas substancias toxicas e/ou venenosa, bem como o lixo, ndo poderdo ser
transportados em conjunto aos géneros alimenticios.

4.4.18.4. Transporte de produtos descartaveis. O transporte devera ser efetuado em
embalagens apropriadas.

4.4.18.5. O veiculo de ftransporte de géneros alimenticios deve ser destinado
exclusivamente para esta finalidade.

4.4 19Distribuicao das refeicoes

4.4.19.1. Adistribuicao sera realizada na forma de porcionamento livre pelo usuario, com
excegao do prato principal, suco e sobremesa que poderdo ser porcionados pela
CONTRATADA.

4.419.2. Organizar layout do refeitério que devera ser planejado para facilitar a
distribuicao das refeicbes, o fluxo de usuarios e dos funcionarios, a reposi¢ao dos
balcdes, o acesso as refresqueiras e ao café, a reposi¢cdo e devolugdo dos pratos/
talheres e o transito dos residuos sélidos.

4.4.19.3. Sinalizar o fluxo do percurso correto aos usuarios do Restaurante Estudantil,
para evitar contrafluxos e congestionamentos.

4.4.19.4. O quantitativo, a distribuicdo e a reposicao de utensilios, de garrafas térmicas,
bebedouros de agua devem atender a demanda e o fluxo de passagem dos estudantes.
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4.4.19.5. A distribuicdo das refeigdes nao podera ser interrompida, mesmo que
temporariamente, por debilidade do servigo prestado: insuficiéncia de mao de obra,
equipamentos, utensilios, planejamento inadequado do quantitativo de refeigbes, entre
outras inobservancias por parte da CONTRATADA.

4.4.19.6. As preparagdes durante a distribuicdo deverdo permanecer cobertas todo o
tempo, evitando a sua contaminagdo. Durante a distribuicao, as refeicbes somente
poderdo permanecer sem as tampas metdlicas das cubas de servir — balcdes térmicos
de distribuicdo de alimentos — nos momentos em que o numero de pessoas no
restaurante inviabilize tal procedimento.

4.4.19.7. Os balcbes térmicos de distribuicdo de alimentos deverado ser apropriados a
manutenc¢do das caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional,
sabor, etc.

4.4.19.8. Para as refeigbes a contratada devera disponibilizar, em quantidade suficiente,
e manter no balcado um molho do tipo vinagrete. Deverao ser disponibilizados também
outros temperos como: azeite extra-virgem, vinagre, molho de pimenta, molho inglés,
farinha de mandioca, guardanapo de papel, palitos de dentes e sal em saché durante as
refeicdes.

4.4.19.9. Deve-se manter identificadas no balcao todas as preparagdes servidas nas
cubas incluindo sobremesas e sucos, seja por meio de placas de acrilico ou outro
material que possa ser higienizado, ressaltando a presenga dos seguintes itens nas
preparagdes: leite e derivados, gluten, camarao, amendoim, suino e derivados, alcool e
outros itens alergénicos.

4.4.19.10. O quantitativo de refeigbes diarias esta estimado em x refeigbes/dia.
Esse quantitativo esta sujeito a alteragbes de acordo com a demanda do Restaurante
Estudantil, € de total responsabilidade da CONTRATADA o atendimento integral e
ininterrupto.

4.4.20 Da limpeza e manutengéao preventiva e corretiva

4.4.20.1. A CONTRATADA deve primar pela higiene nas areas de preparagédo e
manipulacdo dos alimentos, bem como pela manutengdo do refeitério, area de
atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos e arrumados.
Para tanto, a CONTRATADA devera utilizar produtos biodegradaveis, assim como
manter as mesas, vidragas, portas, janelas e piso dentro dos mais altos padrées de
limpeza e higiene.

4.4.20.2. Os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devem estar
devidamente fardados, asseados, com uniformes limpos, em boas condigbes de saude,
e usando gorros, toucas ou redes de protegao de cabelos, mascaras e, se necessario,
luvas.

4.4.20.3. O uso de luvas e mascaras descartaveis e aventais sdo obrigatérios para as
etapas de trabalho relativas a manipulagao de alimentos e de materiais descartaveis tais
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como talheres e copos, durante a montagem e o posicionamento de refeigbes. A troca
de mascara deve ser efetuada de acordo com a orientagao do fabricante. O uso de luvas
torna-se facultativo quando ha pratica padronizada em Procedimento Operacional
Padrao (POP) de higienizagdo das maos, elaborado pela CONTRATADA.

4.4.20.4. A limpeza completa da area dos restaurantes abrange a conservagao do
espaco destinado ao restaurante, como também dos méveis, instalagbes, maquinas e
utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a. limpeza diaria, envolvendo varrigdo e posterior limpeza com
pano umido e bactericida nas areas do refeitorio, atendimento e
cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcdes, vidros,
utensilios de cozinha, com desinfeccao;

b. limpeza semanal com a lavagem geral de toda a area,
envolvendo todo o piso, limpeza das portas, janelas, paredes, persianas,
materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers, etc., com
desinfeccao;

4.4.20.5. Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente, respeitando as
devidas categorias:

a. Alimentos secos ou ndo pereciveis;

b. Frutas, verduras e legumes;

c. Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas,
salgadinhos);

d. Leites, derivados e sobremesas a base de leite;

e. Carnes, peixes e aves crus;

f. Alimentos cozidos.

4.4.20.6. Produtos de limpeza e descartaveis devem ser armazenados separadamente
dos alimentos. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados, fora do
prazo de validade ou inapropriados para o consumo, devem ser rejeitados.

4.4.20.7. A CONTRATADA devera realizar, bimestralmente ou quando necessario, a
limpeza geral nas caixas de gordura que recebem residuos dos restaurantes, localizadas
nas areas dos servigos. O lixo e dejetos deverdo ser acondicionados, diariamente, em
sacos plasticos resistentes e fechados em local separado da cozinha ou da despensa.
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Em seguida, deverdo ser depositados em contéineres com tampas, sendo
posteriormente transportados para as areas onde exista coleta publica diaria.

4.4.20.8. Parainstalagao e funcionamento dos restaurantes e das lanchonetes nas areas
objeto da cessdo, a CONTRATADA devera observar a legislagdo aplicavel, bem como
obter todas as licengas e alvaras necessarios.

4.4.20.9. Os servigos contratados deverdo guardar perfeita compatibilizagdo com as
especificagdes e condigdes constantes no edital e seus anexos.

4.4.21Dos locais e horarios de funcionamento

UNIDADE ENDERECO
Avenida Primeiro de Maio,
720
Campus Jodo Pessoa Jaguaribe

Joao Pessoa - PB
CEP: 58015-435

UNIDADE ENDERECO
Rua Santa Rita de Cassia,
1900
Campus Cabedelo Jardim Camboinha

Cabedelo - PB
CEP: 58.103-772

UNIDADE ENDERECO
Acesso Rodovia PB 264,
S/N
Campus Monteiro Vila Santa Maria

Monteiro - PB
CEP: 58.500-000

UNIDADE ENDERECO

ROD.PB 110
Alto da Tubiba
Patos - PB

CEP: 58.700-000

Campus Patos

UNIDADE ENDERECO
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Acesso Rodovia PB-151,
S/N Cenecista

Picui - PB

CEP: 58.187-000

Campus Picui

UNIDADE ENDERECO

Acesso Rodovia PB-426
Sitio Barro Vermelho, S/N
Campus Princesa Isabel | Zona Rural

Princesa Isabel — PB

CEP: 58.755-000

4.4.21.1. A CONTRATADA devera abrir os restaurantes em dias Uteis nos horarios que
seguem, nas dependéncias da CONTRATANTE, podendo a CONTRATADA, a qualquer
tempo, mediante oficio e anuéncia da CONTRATANTE, alterar o horario dos servigos.

4.4.21.2. O Restaurante Estudantil devera funcionar das 07h30min as 20h30min, de
segunda a sexta-feira, e das 07h30min as 13h30min aos sabados, durante os semestres
letivos.

4.4.21.2.1. Os horarios de funcionamento poderao ser revistos, a qualquer tempo,
conforme necessidade da CONTRATANTE.

4.4.21.3. No periodo de férias, recessos escolares e administrativos, estabelecidos em
calendario institucional, o atendimento dos restaurantes podera ser suspenso, mediante
acordo entre as partes contratantes. Para atender eventual solicitacdo da
CONTRATANTE, podera haver funcionamento dos refeitérios e/ou restaurantes aos
sabados, domingos e feriados.

4.4.21.4. De segunda a sexta-feira o fornecimento das refeigdes devera ser efetuado no
Restaurante Estudantil nos seguintes horarios:

a. Desjejum (Lanche da Manha) das 7h30min as 9h00min;
b. Almoco das 11h00min as 14h00min,

Lanche da Tarde das 15h00min ds 16h30min;

d. Jantar das 17h30min as 20h00min.

e. Lanche da Noite das 20h00min as 20h30min

i

4.4.21.5. A CONTRATADA podera, mediante pedido e autorizagcdo da CONTRATANTE,
fornecer as refeicdes em outros horarios, além dos anteriormente especificados, a fim de
atender demandas especificas da Administragao.
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4.4.21.6. A critério da CONTRATADA, os horarios previstos poderdao ser alterados,
desde que autorizados pelo CONTRATANTE.

4.4.22Dos recursos humanos — pessoal técnico, operacional e administrativo

4.4.22.1. Para uma execucgao eficiente dos servigos e um bom funcionamento do
restaurante, a CONTRATADA devera ter em seu quadro recursos humanos (pessoal
técnico, operacional e administrativo), formalmente qualificados, e em nuamero suficiente
para desenvolver todas as atividades previstas.

4.4.22.2. Para atender a demanda da produgao estimada, o dimensionamento do
pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser em numero suficiente e com
qualificagdo satisfatdria para execugao das atividades. Sugere-se que este nimero seja
fundamentado na produtividade (indice de Produtividade Individual — IPI), mediante o uso
de indicadores especificos. Para a determinagao do Indicador de Pessoal Total — IPT,
deve ser considerado o Indicador de Pessoal Fixo - IPF (indicador que determina o
nuamero de pessoal fixo do servigo) acrescido do ISD - Indicador de Pessoal Substituto
(indicador utilizado para o dimensionamento de cobertura de férias e eventuais faltas e
auséncias legais, calculado a partir do Indicador de Periodo de Descanso — IPD). (Fonte:
Gandra, Y, R, & Gambardella, A. M. D - Avaliagao de Servigos de Nutricdo e Alimentagéo
— Séao Paulo, Sarvier, 1986, adaptado).

4.4.22.3. A partir da estimativa demonstrada, os funcionarios deverao ser distribuidos
proporcionalmente (MEZOMO, |.F. de B. O Servico de Nutricdo; Administracdo e
Organizagcédo. Sdo Paulo, CEDAS, 1983, adaptado) nas trés unidades de execugdo
contratual, Paricarana, Cauamé e Murupu.

4.4.22.4. O numero de nutricionistas da CONTRATADA devera ser suficiente e de
acordo com as atividades inerentes ao objeto do contrato, respeitando as exigéncias da
CONTRATANTE e a legislagao vigente (Resolugao n® 600/2018 - CFN).

4.4.22.5. Os funcionarios da CONTRATADA deverao estar habilitados a executar com
eficiéncia, organizacdo e presteza todos os trabalhos concernentes a atividade a ser
desenvolvida.

4.4.22.6. Qualquer profissional da CONTRATADA que tenha contraido ou suspeite ter
contraido doenca potencialmente transmissivel ou que apresente, por exemplo, feridas
infectadas, infecgdes cutaneas, inflamacdes ou diarreia, devera ser dispensado até o seu
devido restabelecimento. A CONTRATADA deve evitar que seus profissionais, com tais
enfermidades nos locais onde manipulam alimentos ou em fungdes, tenham a
possibilidade de contaminar direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos
patogénicos.

4.4.22.7. Ha obrigatoriedade de permanéncia do nutricionista nas dependéncias do
restaurante, sendo da responsabilidade da empresa as atribuicbes basicas de
implantacédo, condugdo, planejamento e direcdo de todas as etapas do preparo a
distribuicdo dos alimentos, com autonomia para imediata resolugao de problemas.
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4.4.22.8. A equipe técnica de produgéo, sobretudo o Nutricionista Responsavel Técnico
vinculado a CONTRATADA, devera orientar sua atuagcdo com base em normativo
municipal, estadual e ou federal de boas praticas de controle das condigbes técnico-
sanitarias das atividades relacionadas a produgdo, manipulagdo, beneficiamento,
condicionamento, transporte, armazenamento, distribuicdo, embalagem, reembalagem,
fracionamento e comercializagcdo de alimentos.

4.4.22.9. O nutricionista responsavel técnico devera implantar estratégias e programas
que alcancem os seguintes pontos norteadores:

a. Identificar as situa¢des de risco de contaminagdo alimentar,
definindo os recursos necessarios a segurancga alimentar € ao controle de
desperdicios;
b. Propor corregdes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante
para evitar contra fluxos e permitir o controle da contaminagao ambiental;
c. Definir normas para a compra e conservagao das matérias-primas;
d. Definir como ocorrerdo as fungdes de higiene e desinfec¢do de
instalagdes, mobilidrios, utensilios e equipamentos;
e. Organizar reunides e aplicar treinamento ao quadro de pessoal,
sempre que necessario ou quando demandado pela fiscalizagdo interna e
externa,
f. Elaborar Procedimentos Operacionais Padrdo para as atividades
executadas no interior das Unidades de Alimentagao, sobretudo para os
pontos criticos de controle; e
g. Elaborar Manual de Boas Praticas compativel com a realidade do
processo de producdo de alimentos de cada campus.
4.4.22.10. O(a) nutricionista devera seguir o cardapio proposto pela
CONTRATANTE e quando necessario solicitar realizagio de alteragdes ao fiscal técnico,

bem como devera expor o cardapio semanal e tabela de valores nutritivos -
macronutrientes e calorias - das refeicdes.

4.4.22.11. Os funcionarios da CONTRATADA, quando em servico, deverao
manter-se sempre asseados, fardados e portando cracha de identificagdo com foto
recente.
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4.4.22.12. A CONTRATADA devera fornecer até a data de inicio da prestacao dos
servigos, a lista de seus funcionarios e respectivos contratos de trabalho - carteira de
trabalho - bem como informar qualquer alteragdo nos contratos de trabalho de seus
empregados e admissdo de novos empregados. Entenda-se por empregado da
CONTRATADA todo aquele que trabalhe voltado para o objeto deste instrumento.

4.4.22.13. A CONTRATADA é responsavel por todas as despesas diretas ou
indiretas, tais como: salarios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas e de
ordem de classe, indenizagdes e quaisquer outras que forem devidas aos seus
empregados ou prepostos no desempenho dos servigos objeto do contrato, ficando, a
CONTRATANTE isenta de qualquer vinculo empregaticio com os mesmos.

4.4.22.14. A CONTRATADA devera apresentar até a data de inicio da prestacao
dos servicos, atestado de saude, na forma legal, dos empregados, ainda que em fase
probatoria, a fim de assegurar a ndo manipulagdo de alimentos por portadores de
doencgas infecciosas e/ou parasitarias. Devera ser realizado, ainda, a cada 06 (seis)
meses, a avaliagao de saude, incluindo exames de fezes, urina, hemograma, micolégico,
orofaringe, emitindo, assim, o atestado de saude.

4.4.22.15. Em consonancia com o disposto no Decreto n.° 84.444/1980, que
regulamenta a Lei n.° 6.583, de 20 de outubro de 1978, a empresa licitante devera
apresentar a Certiddo de Registro e Quitacdo do Conselho Regional de Nutricionistas do
seu nutricionista responsavel.

4.4.22.16. A empresa licitante devera apresentar Certiddo de Registro expedida
pelo Conselho Regional de Nutricionistas, atualizada, comprovando a especializagdo do
licitante na prestacéo de servigos objeto desta licitagao;

4.4.2217. A empresa licitante devera apresentar comprovante de vinculo entre a
empresa e o nutricionista responsavel, sendo este profissional o responsavel pela
qualidade da alimentagao fornecida.

4.4.22.18. A comprovagdo do vinculo acima se dara pela apresentagdo de
documentos que o comprovem, através de registro em ficha ou livro de empregado,
devidamente autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho,
no caso de vinculo empregaticio, ou, ainda, contrato de prestacéo de servico, por prazo
indeterminado ou por prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administracéo,
devidamente registrado na entidade profissional competente, no caso de vinculo de
natureza civil. No caso de vinculo societario, a comprovagao devera ser feita através de
documento autenticado pela junta comercial do Estado da sede do licitante.

5. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

5.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em
regime de dedicagao exclusiva, a ser contratado mediante licitagao, na modalidade pregéo, em
sua forma eletronica.
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5.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 9.507, de 21
de setembro de 2018, nao se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do
aludido decreto, cuja execugéo indireta é vedada.

5.3. A prestagao dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada
e a Administragdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinagao direta.

6. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO
6.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

6.1.1 Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagao
exclusiva;

6.2. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

6.2.1 A CONTRATADA concessionaria devera se responsabilizar integralmente pela
instalacdo e montagem dos equipamentos necessarios ao funcionamento adequado do
estabelecimento, garantindo alimentos em quantidade e qualidade de acordo com o previsto
no Edital e em sua proposta, considerando periodos de recesso ou demanda reduzida.
Devera também dispor dos insumos necessarios para a realizagado dos servicos, incluindo
limpeza das instalagdes que utiliza, fornecimento de ftrajes adequados aos seus
representantes e EPIs, caso exigido pelas normas vigentes. Os funcionarios da
CONTRATADA deveréao ser cadastrados junto aos gestores do contrato e apresentarem-se
ao servico uniformizados. Detalhamento acerca de requisitos, habilitagdo e modo de
execugao contratual devem ser consultados no Edital.

6.2.2 A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em numero suficiente para a perfeita execugao dos servigos
contratuais assumidos, contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista,
inscrito no CRN correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer solicitagao da
Fiscalizagdo do CONTRATANTE.

6.2.3 Para a execucgado dos servigos, a Contratada devera disponibilizar profissionais com
formacédo, habilidades e conhecimentos minimos previstos na Classificagdo Brasileira de
Ocupagdes — CBO.

6.2.4 A CONTRATADA é responsavel pela contratagdo, em seu quadro de funcionarios, de
NUTRICIONISTA, responsavel técnico (a), com o devido registro no Conselho Regionla de
Nutricdo (CRN), para atuar durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizagéo do
restaurante, em numero que respeite o Anexo Il da Resolugdo do CFN n.° 600/2018, que
dispbe sobre a definigdo das areas de atuagao do nutricionista e suas atribui¢des, indica
parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuagao, para a efetividade dos
servigos prestados a sociedade e da outras providencias.

6.2.5 A CONTRATADA devera comprovar, na etapa de julgamento da proposta, que possui
nutricionista no quadro de funcionarios, com o devido registro no CRN da Paraiba, ou assinar
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declaracdo comprometendo-se a contratar e comprovar a contratagao no ato da assinatura
do contrato.

6.2.6 Os servigos deverao ser executados com a utilizagao de técnicas e rotinas adequadas,
e em estrita concordancia e obediéncia as normas técnicas vigentes, em especial, Normas
da ABNT; Legislagao de acessibilidade; Codigo de Obras da Prefeitura Municipal em vigor
dos respectivos locais, bem como os Regulamentos do Corpo de Bombeiros dos Respectivos
estados e normativas do Ministério do Trabalho.

6.2.7 As atividade do restaurante deverao, obrigatoriamente, ficar sob a responsabilidade de
um responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, para acompanhar as condi¢bes
nutricionais de preparo, higienizagao e distribuicdo das refeicdes. A responsabilidade técnica
devera ser comprovada em até 30 (trinta) dias da assinatura do contrato, podendo ser
prorrogada pelo mesmo periodo, desde que justificada.

6.2.7.1. Eventual alteracéo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de
imediato ao CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da
substituicdo, situagdo em que a empresa contratada devera comprovar o0 novo
responsavel técnico, juntada a respectiva documentagdo do CRN.

6.2.8 A comprovacédo de vinculo profissional entre o nutricionista (responsavel técnico) e a
licitante se fara, alternativamente, com a apresentagao de:

6.2.8.1. na condicdo de sdcio: contrato social e sua ultima alteragéo;

6.2.8.2. na condicao de diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada
na imprensa, em se tratando de sociedade andnima;

6.2.8.3. se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo
indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e
previdéncia social, ou declaragdo de contratacdo futura do profissional, desde que
acompanhada de declaragéo de anuéncia do profissional.

6.2.9 Sao requisitos de qualificagao técnica:

6.2.9.1. Comprovacdo de aptiddo para a prestagdo dos servicos em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente,
por periodo nao inferior a trés anos, mediante a apresentagao de atestados fornecidos
por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

6.2.9.2. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua
atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

6.2.9.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou
se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior, conforme item 10.8 da IN SEGES/MPDG n. 5, de 2017;

6.2.9.4. Para a comprovagao da experiéncia minima de 3 (trés) anos, sera aceito o
somatorio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os trés
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anos serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n.
5/2017.

6.2.9.5. Podera ser admitida, para fins de comprovagédo de quantitativo minimo do
servico, a apresentacdo de diferentes atestados de servigos executados de forma
concomitante, pois essa situagao se equivale, para fins de comprovagao de capacidade
técnico-operacional, a uma unica contratagao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

6.2.9.6. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovacgao da
legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos,
copia do contrato que deu suporte a contratagao, enderego atual da contratante e local
em que foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

6.2.9.7. As empresas interessadas na prestacao dos servigcos e que irdo participar do
processo licitatério, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo comprovar, ainda, a
qualificagao técnica, por meio de:

6.2.9.8. Certiddo de Registro expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas,
atualizada, comprovando a especializagao da empresa na prestagéo de servigos;

6.2.9.9. Alvard da Vigilancia Sanitaria em vigéncia;

6.2.9.10. Apresentar o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO,
conforme Portaria n° 25, de 29/12/1994, PPRA — Programa de Prevencado de Riscos
Ambientais, de acordo com a Portaria n° 24, de 29/12/1994, NR-7 e NR-15 — Atividades
e Operacgodes Insalubres;

6.2.9.11. Apresentar o Programa de Prevencgao de Riscos Ambientais, de acordo com a
NR-9.

6.2.10 Da justificativa acerca da natureza continuada do servigo:

6.2.10.1. Os servicos prestados de forma continua sdo aqueles que, pela sua
essencialidade, visam a atender a necessidade publica de forma permanente e continua,
por mais de um exercicio financeiro, assegurando a integridade do patriménio publico ou
o funcionamento das atividades finalisticas do 6érgdo, de modo que sua interrupgao possa
comprometer a prestacdo de um servico publico ou o cumprimento da missao
institucional.

6.2.10.2. Além de ser prestado de forma continua, a natureza do objeto a ser contratado
€ comum, nos termos do paragrafo unico, do art. 1°, da Lei 10.520 de 17 de julho de
2002, pois os padrbes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos,
por meio de especificagdes usuais no mercado.

6.2.10.3. Ressalta-se que prestacédo do servigo aqui estudado ndo gera vinculo
empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administracdo Contratante,

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletrénico: Servigos Continuados sem mao de obra
Atualizagdo: Fevereiro/2022



MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba
Campus Joao Pessoa

vedando-se qualquer relagao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao
direta.

6.3. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condi¢cdes necessarias para a prestagdo do servico como requisito para
celebracéo do contrato.

6.3.1 Duracao inicial do contrato de prestacao de servigos de natureza continuada:

6.3.1.1. A vigéncia inicial do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ter a sua
duragao prorrogada por sucessivos periodos de 12 (doze) meses, nos termos do artigo
57, 1l, da lei n.° 8.666/1993, até o limite maximo de 60 (sessenta) meses, com vistas a
obtencao de precos e condigbes mais vantajosas para a Administragao.

6.3.2 Quanto a necessidade da contratada promover a transigao contratual com transferéncia
de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas:

6.3.2.1. Pelas caracteristicas dos servicos, onde n&o ha transferéncia de
conhecimento, tecnologia ou técnicas empregadas, ndo ha a necessidade de transigdo
contratual.

6.3.3 Solugdes de mercado que atendam aos requisitos especificos:

6.3.3.1. Foram analisadas contratagdes similares feitas por outros 6rgaos e entidades,
por meio de consultas a outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas
metodologias, tecnologias ou inovagbes que melhor atendessem as necessidades da
Administragéo. Dentre os principais modelos de contratagdo de servigos de manutengao
predial observados na Administragdo Publica, podemos destacar os seguintes tipos:

6.3.3.1.1. Contratacdo de empresa especializada para os servigos de
fornecimento, entrega/distribuicao de refeicdes, tipo quentinha: modelo de
contratacdo adotado preferencialmente por érgdos/entidades que nao dispéem de
infraestrutura para a preparacdo de refeigcdbes no proprio local onde serao
consumidos os alimentos. No presente modelo se faz necessario que as refeigdes
sejam preparadas nas dependéncias da contratada para serem transportadas, em
recipientes e veiculos adequados, e entregues nas dependéncias da contratante.

6.3.3.1.2. Para que a necessidade da contratante seja atendida é necessario que
a contratada realize as seguintes atividades:

a)preparo das refeicbes em suas dependéncias;

b)transporte dos alimentos prontos para as dependéncias da contratante;
c)distribuicdo das refeicdes aos discentes no horario definido pela
contratada;

6.3.3.1.3. Concessao: sistema que corresponde na contratacdo de servigos de
empresa para exploragao e operagao comercial de servigos de alimentagéao coletiva,
para o fornecimento de refei¢gdes preparadas, alimentos pré-processados, in natura,
industrializados, dentre outros, associado a concessao de uso de area(s) fisica(s):
modelo de contratacdo adotado preferencialmente por o6rgaos/entidades que
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dispéem de infraestrutura para a preparagao e comercializacdo de refeigdes no
proprio local onde serdo consumidos as refeigdes.

6.3.3.1.4. Autogestédo: sistema no qual todas as etapas do processo de produgéo
e distribuicdo das refeicbes de almogo e jantar serdo realizados pelo
Orgao/Entidade. No presente modelo, adotado preferencialmente por
orgaos/entidades que dispdem de infraestrutura para a preparacgao e distribuicao de
refeicbes no proprio local onde serdo consumidos as refeigdes, além da
disponibilizacdo de servidores de carreira dos cargos de cozinheiros, copeiros,
auxiliares de cozinha, auxiliares de servigos gerais e outros no quadro da Instituicdo
para preparar e servir as refeigdes;

6.3.3.1.5. Misto: sistema baseado no fornecimento de matéria-prima e dos
equipamentos pelo 6rgdo publico e fornecimento de méo de obra pela empresa
contratada. No presente modelo, adotado preferencialmente por Orgao/Entidade
que dispdéem de infraestrutura para a preparagado e distribuicdo de refeicbes no
préprio local onde serao consumidos as refei¢cdes, além da expertise em coordenar
o planejamento de compras em grande escala de géneros alimenticios, materiais de
limpeza e outros necessarios para a manutengao predial.

6.3.4 Quanto a possiveis fornecedores, em pesquisa no Painel de Precos, de contratagoes
de servigos objeto da presente contratagcdo, identificamos, pelo menos, 10 (dez) pregdes
finalizados, conforme tabela a seguir:

ORDEM ORGAO

UASG PREGAO OBJETO

INSTITUTO FEDERAL

1 DE RORAIMA — 158350

CAMPUS BOA

VISTA

20/2022

ContratacGo de Pessoa Juridica especializada para d
produgdo e distribuicdo de refei¢bes (café, almogo, lanche e
janta), preparadas e servidas nas dependéncias

do Restaurantes do IFRR - Campus Boa Vista e Amajari,
cumulada com a concessdo onerosa de uso dos respectivos
espacos, conforme condigdes, quantidades e exigéncias|
estabelecidas neste Edital e seus anexos..

UNIVERSIDADE
FEDERAL DO CEARA

153045

20/2022

Contratag¢do de empresa especializada para o fornecimento
de refeicGes prontas: desjejum, almogo e jantar para a
comunidade universitdria da Universidade Federal do Ceard
nos Campi de Fortaleza, de segunda a sexta-feira durante o
periodo letivo, de acordo com o calenddrio aprovado pelo
Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo - CEPE, incluindo o
periodo de férias, além de outros fornecimentos, de acordo
com solicitagdo prévia.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido

Edital modelo para Pregéo Eletrénico: Servigos Continuados sem mao de obra

Atualizagdo: Fevereiro/2022



MINISTERIO DA EDUCACAO

Secretaria de Educagao Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba
Campus Joao Pessoa

Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de
refeicGes didrias, para atendimento, exclusivo, aos alunos
INSL;IIETXZ-AOGZEZE '?AL 158382 1/2022 beneficiados pela Assisténcia Estudantil, e a comercializagdo
CAMPUS SATUBA de alimentagGo aos demais membros da comunidade|
académica, vinculada a concessdo onerosa de espago publico
do INSTITUTO FEDERAL DE ALAGOAS — CAMPUS SATUBA.
SECRETARIA 3 Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de Servigos de
ESPECIAL DE SAUDE Nutricdo e Alimentagdo, visando a elaboragdo e fornecimento de 06
INDIGENA - (seis) tipos de refeicbes destinadas & pacientes indigenas (adultos e
DISTRITO 257054 006/2022 |infantis), e seus respectivos acompanhantes incluindo férmulas
SANITARIO nutricionais fim de atender as necessidades da CASAI de Gurupi-TO,
ESPECIAL INDIGENA conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no
-T0 Instrumento Convocatdrio e seus anexos.
O objeto da presente licitagéo é a escolha da proposta mais|
FUNDACAO vantajosa para a contratagdo de empresa especializada pard
UNIVERSIDADE DO | 154041 08/2022 |0 preparo e fornecimento de refei¢cées, nas instalagées da
MARANHAO Universidade Federal do Maranhdo (UFMA), Campus|
Bacabal.
Registro de precos para futura e eventual contrata¢do de
PREFEITURA empresa especializada no fornecimento de refeigcées
MUNICIPAL DE 983403 26/2022 |(desjejum, lanche, almogo, janta e dietas), destinado a
CAETITE - BA atender demanda da Secretaria Municipal de Saudde do
municipio de Caetité-Ba.
Contrata¢do de empresa especializada para prestagdo de
iservicos continuados de produg¢do, transporte e distribui¢Go
FUNDACAO de refeicbes, e exploracdo de servico de cantina/lanchonete
UNIVERSIDADE DO | 154039 20/2021 mediante concessGo administrativa onerosa de uso de espago
AMAZONAS fisico do Instituto de Natureza e Cultura da Universidade
Federal do Amazonas em Benjamin Constant/AM, conforme
condigcGes, quantidades e exigéncias estabelecidas em edital
e anexos.
UNIVERSIDADE Contratagdo de empresa especializada para a prestagdo de
FEDERAL DA 153065 49/2021  |Servicos de Preparo e Distribuicéo de Refeicbes (desjejum,
PARAIBA almogo e jantar).
Contratagdo de empresa especializada para prestaglo de
servicos continuados de preparagdo e fornecimento de
Dii’(il\é;#‘lfqlf?—,\oﬂ’jm 200326 15/2022 |alimentagdo, mediante o regime de execugdo indireta para
atender as necessidades da Penitencidria Federal em Campo
Grande/MS.
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Contratag¢do de empresa especializada para a prestagdo de
SECRETARIA . . . .~ .
. servicos de fornecimento de até 07(sete) refei¢bes didrias
ESPECIAL DE SAUDE . . . .
INDIGENA — lprontas destinadas aos pacientes (adultos e infantis), seus
10 DISTRITO 257041 14/2022 respectivos (’Jcompanhantes hospedathJs ?/ou de passagem
p pelas CASAI'S de Canarana-MT, Queréncia-MT e Extensdo,
SANITARIO . . -
) Gaucha do Norte-MT e Sinop-MT, conforme condigdes,
ESPECIAL INDIGENA . A . .
quantidades e exigéncias estabelecidas no Edital e seus
-XINGU
anexos.
6.3.5 Em consulta ao SICAF, foram encontrados, apenas no estado da Paraiba, ao menos
100 (cem) empresas no ramo de “Cantina/ Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante”.
6.3.6 Logo, a contratagdo dos servigos, objeto deste instrumento, se mostra perfeitamente
possivel haja vista, apés busca parametrizada de fornecedores, constata-se um vasto
quantitativo de empresas cadastradas nessa(s) linha(s) de fornecimento no SICAF.
6.3.7 Sendo assim, verifica-se a ampla disponibilidade de empresas aptas ao fornecimento
dos servigos a serem contratados, conforme os requisitos estabelecidos neste documento.
6.4. Declaragao do licitante de que tem pleno conhecimento das condi¢gdes necessarias

para a execugao dos servigos.

6.5. As obrigagdes da Contratada e Contratante estéo previstas neste Termo de Referéncia.

7. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

7.1. Os critérios de sustentabilidade s&o aqueles previstos nas especificagdes do objeto e/ou
obriga¢Ges da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial.

7.1.1.1. O objetivo é a efetiva aplicacdo de boas praticas sustentaveis nas licitagcoes
promovidas pela Administragdo Publica, em atendimento ao art. 170 da CF/1988, ao
art.3° da Lei n.° 8.666/93 alterado pela Lei n.° 12.349 de 2010, a Lei n.° 12.187/2009 e
art. 6° da Instrugao Normativa n.° 1/2010 da SLTI/MPOG, Decreto n.° 7746/2012:

7.1.1.1.1.

7.1.1.1.2.

Constituicdo Federal/1988:

Art. 170. A ordem econbémica, fundada na valorizagdo do trabalho humano e na
livre iniciativa, tem por fim assegurar a todos existéncia digna, conforme os
ditames da justica social, observados os seguintes principios:

VI - defesa do meio ambiente,inclusive mediante tratamento diferenciado
conforme o impacto ambiental dos produtos e servigos e de seus processos de
elaboragéo e prestagéo; (Redagao dada pela Emenda Constitucional n.° 42, de
19.12.2003)

Lei n.° 8.666/93:

Art. 3° A licitacdo destina-se a garantir a observancia do principio constitucional
da isonomia, a selecdo da proposta mais vantajosa para a administragéo e a
promocéao do desenvolvimento nacional sustentavel e sera processada e
julgada em estrita conformidade com os principios basicos da legalidade, da
impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da probidade
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administrativa, da vinculagdo ao instrumento convocatério, do julgamento
objetivo e dos que lhes s&o correlatos. (Redacéo dada pela Lei n.° 12.349, de
2010). (grifo nosso).

Lei n.° 12.187/2009:

Art. 6° Sao instrumentos da Politica Nacional sobre Mudanga do Clima:

Xl - as medidas existentes, ou a serem criadas, que estimulem o
desenvolvimento de processos e tecnologias, que contribuam para a reducéo
de emissbes e remocdes de gases de efeito estufa, bem como para a
adaptacéo, dentre as quais o estabelecimento de critérios de preferéncia nas
licitagbes e concorréncias publicas,compreendidas ai as parcerias publico-
privadas e a autorizagéo, permissao, outorga e concessao para exploragao de
servigcos publicos e recursos naturais, para as propostas que propiciem maior
economia de energia, agua e outros recursos naturais e redugdo da emissao
de gases de efeito estufa e de residuos.

Instrugdo Normativa n.° 1/2010 da SLTI/MPOG:

Art. 6° Os editais para a contratacdo de servicos deverdo prever que as
empresas contratadas adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade na
execugao dos servigos, quando couber:

a) Use produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados
que obedegam as classificagbes e especificagdes determinadas pela ANVISA;
b)Adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instutuido
no Decreto n.® 48.138, de 8 de outubro de 2003;

c) Observe a Resolugdo CONAMA n.° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto
aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

d) Fornega aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem
necessarios, para a execugao de servicos;

e) Realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execugao contratual, para reducao de consumo de energia
elétrica, de consumo de agua e redugdo de produgido de residuos solidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

f) Realize a separagdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgaos e
entidades da Administracao Publica Federal direta, autarquica e fundacional,
na fonte geradora, e a sua des2nacéo as associagdes e coopera2vas dos
catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta sele2va do
papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n.° 6, de 3 de
novembro de 1995e do Decreto n.° 5.940, de 25 de outubro de 2006;
g)Respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagao Brasileira
de Normas Técnicas sobre residuos sélidos; e

h) Preveja a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou
inserviveis, segundo disposto na Resolugdo CONAMA n.° 257, de 30 de junho
de 1999.

Paragrafo unico. O disposto neste artigo ndo impede que os 6rgdos ou
entidades contratantes estabelecam, nos editais e contratos, a exigéncia de
observancia de outras praticas de sustentabilidade ambiental, desde que
justificadamente.

Decreto n.° 7.746, de 5 de junho de 2012:

Art. 4° S&o diretrizes de sustentabilidade, entre outras:

| - Menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;
Il - Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
11l - Maior eficiéncia na utilizagao de recursos naturais como agua e energia;
IV - Maior geragcéo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;
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V - Maior vida util e menor custo de manutencao do bem e da obra;

VI - Uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; e

VIl - Origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens,
servigos e obras.

8. VISTORIA PARA A LICITAGAO

8.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalagdes do local de execucdo dos servigcos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 17:00 horas,
previamente agendada através dos seguintes e-mail, conforme campus de interesse:

UNIDADE E-MAIL
Campus Jodo Pessoa licitacao.jpa@ifpb.edu.br
Campus Cabedelo mario.rachman@jifpb.edu.br
Campus Monteiro licitacao.monteiro@ifpb.edu.br
Campus Patos licitacao.patos@ifpb.edu.br
Campus Picui compras.picui@ifpb.edu.br
Campus Princesa Isabel | compras.princesa@ifpb.edu.br

8.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-
se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

8.2.1 Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagcdo para a
realizagao da vistoria.

8.3. Por ocasiao da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-
ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de reproducdo, contendo as informagdes relativas
ao objeto da licitagéo, para que a empresa tenha condigdes de bem elaborar sua proposta.

8.4. A néo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagao dos
servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

8.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

9. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
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9.1. A execucédo do objeto seguira a seguinte dinamica:

9.1.1 Rotinas de Execugao

9.1.1.1. Realizagao da Reuniao Inicial

9.1.1.1.1. A CONTRATADA sera oficialmente convocada pelo CONTRATANTE
para participar de uma Reuniao Inicial com objetivo de apresentar o planejamento
inicial da execugédo contratual relacionada no escopo deste instrumento e absorver
o conhecimento preliminar necessario para prestagao dos servigos contratados.

9.1.1.1.2.  Na reunido inicial, o CONTRATANTE repassara as informagdes das
area(s) fisica(s) e instalagdes proprias da CONTRATANTE necessarias para
execucao dos servigcos descritos neste Termo de Referéncia.

9.1.1.1.3. A reunido inicial devera ser convocada para promover os seguintes
objetivos principais:

9.1.1.1.3.1. Apresentar os recursos dos ambientes da CONTRATANTE.

9.1.1.1.3.2. Apresentar e sanar duvidas sobre a sistematica de execugéo e
gestao dos servigos.

9.1.1.1.3.3. Apresentar o Preposto da CONTRATADA, informando o
numero de telefone e e-mail de contato do Preposto designado.

9.1.1.1.3.4. Apresentar o Gestor do Contrato e os Fiscais do
CONTRATANTE.

9.1.1.1.3.5. Apresentar lista dos profissionais da CONTRATADA ja
designados para atendimento ao contrato, a fim de cadastramento e permissao
de acesso as instalagoes da CONTRATANTE.

9.1.1.1.3.6. Identificacdo da necessidade e agendar oficinas para
capacitagcado de pessoal a ser ministrada pela CONTRATADA, necessario a
prestacdo dos servigos contratados, a partir de documentagao entregue e de
esclarecimentos fornecidos pelo CONTRATANTE.

9.1.1.1.4. Como resultado da reunido inicial, sera elaborada uma Ata de Reunido
que devera ser aprovada por todos os participantes.

9.1.1.1.5. O Representante legal e o Preposto da CONTRATADA deverao
assinar o termo de contrato e demais documentos relativos a execugao contratual.

9.1.1.2. Descrigido dos eventos de periodo de ambientagao

9.1.1.2.1.  Os primeiros 60 (sessenta) dias apds a assinatura do contrato seréo
considerados como Periodo de Adaptacdo e Ajustes, durante o qual a
CONTRATADA devera proceder a todos os ajustes que se mostrarem necessarios
para a execugao dos servigos, dos processos internos, etc., de modo a assegurar a
execucao satisfatéria dos servigos.
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9.1.1.2.2. Durante o Periodo de Adaptagéo e Ajustes os resultados esperados e
os Indicadores de Niveis Minimos de Servicos deverdo ser implementados
gradualmente, de modo a permitir a CONTRATADA realizar a adequacédo de seus
servigos e alcangar, ao término desse periodo, o desempenho requerido.

9.1.1.2.3. Durante o Periodo de Adaptacéo e Ajustes os instrumentos utilizados
para a mensuragcao do nivel de atendimento dos servigos contratados, os
Indicadores de Niveis Minimos de Servigo - INMS, serdao apurados para fins de
histérico e a CONTRATADA sera beneficiada com a ndo incidéncia de glosas
previstas por niveis minimos de servigo, com exceg¢ao do indicador de prazo maximo
de inicio de execucéo.

9.1.1.3. Procedimentos para encaminhamento e controle de solicitagées

91.1.31. A Ordem de Servico &€ o instrumento formal pelo qual o
CONTRATANTE abre solicitagao de servigo para a CONTRATADA, sendo assim o
instrumento administrativo legal que autoriza a prestagédo do servigo e que servira
de consulta base para fins de recebimento provisoério, definitivo e faturamentos.

9.1.1.3.2. A Ordem de Servigo sera emitida, executada, monitorada, controlada
e encerrada em conjunto pelo CONTRATANTE e a CONTRATADA.

9.1.1.3.3. Sera emitida 1 (uma) Ordem de Servico para cada contrato celebrado,
independente da CONTRATADA ser a vencedora de mais de um lote.

9.1.1.34. A Ordem de Servico sera elaborada e assinada pelo Fiscal
Requisitante, revisada e assinada pelo Gestor de Contrato e recebido pelo Preposto
da CONTRATADA.

9.1.1.3.5. As Ordens de Servico serdo emitidas no intuito de atender as
necessidades do servigo, devendo, contudo, manter as informagdes minimas
necessarias para sua execugao, sendo proposto por qualquer das partes, entretanto
sua alteragao ficara a critério do CONTRATANTE.

9.1.1.4. Forma de execugdo e acompanhamento dos servigos

9.1.1.4.1. Durante a vigéncia do contrato, os servigos serao disponibilizados de
forma continua mensalmente pela CONTRATADA, realizando todas as tarefas
enunciadas neste presente Termo de Referéncia.

9.1.1.4.2. Poderao ser realizadas reunides gerenciais e técnicas periddicas a
critério da CONTRATANTE, para planejamento e execugao de tarefas com vistas a
melhoria do ambiente instalado.

9.1.1.4.3. Os relatérios mensais serdo disponibilizados pela CONTRATANTE,
onde a CONTRATADA devera apor o seu ateste.

9.1.1.5. Locais de execugao dos servigos
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UNIDADE

ENDERECO

Campus Joao Pessoa

Avenida Primeiro de Maio,
720

Jaguaribe

Joao Pessoa - PB

CEP: 58015-435

UNIDADE

ENDERECO

Campus Cabedelo

Rua Santa Rita de Cassia,
1900

Jardim Camboinha
Cabedelo - PB

CEP: 58.103-772

UNIDADE

ENDERECO

Campus Monteiro

Acesso Rodovia PB 264,
S/N

Vila Santa Maria
Monteiro - PB

CEP: 58.500-000

UNIDADE ENDERECO
ROD.PB 110
Alto da Tubiba
Campus Patos Patos - PB

CEP: 58.700-000

UNIDADE ENDERECO
Acesso Rodovia PB-151,
Campus Picui S/N Cenecista
pus et Picui - PB

CEP: 58.187-000

UNIDADE

ENDERECO

Campus Princesa Isabel

Acesso Rodovia PB-426
Sitio Barro Vermelho, S/N
Zona Rural

Princesa Isabel — PB

CEP: 58.755-000
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9.1.1.6. Documentagao minima exigida e Mecanismos formais de comunicagao

9.1.1.6.1. Serdao considerados como Mecanismos de Comunicagdo os
documentos utilizados para prover a comunicagao entre o CONTRATANTE e a
CONTRATADA, as ferramentas, sejam elas informatizadas ou nao, utilizadas para
suportar a prestacdo dos servigos e a gestdo do contrato e os registros e dados
administrados nestas ferramentas.

9.1.1.6.2. Os Mecanismos de Comunicagao relacionados neste Termo de
Referéncia, terdo validade legal para fins de afericdo de resultados, comprovagao,
contestacdo, pagamentos, entre outros.

9.1.1.6.3. A critétrio do CONTRATANTE, outros instrumentos, negociados
previamente com a CONTRATADA, poderdo ser exigidos para melhorar a
comunicagao e a fiscalizagdo do contrato.

9.1.1.7. Prazo de execugéo

9.1.1.7.1. O prazo de execugao, inicial, do contrato sera de 12 meses, podendo
ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos até o limite maximo de 60
(sessenta) meses, conforme art. 57, Inciso Il da Lei n® 8.666/1993.

9.1.1.7.1.1. Os servigos deverdo ser executados de acordo com o
calendario escolar do exercicio em vigéncia, levando sempre em considerag¢ao
o Calendario Escolar de 200 dias letivos.

9.1.1.8. Dias e horarios para execugao dos servigos:

9.1.1.8.1. O Restaurante Estudantil devera funcionar das 07h30min as 20h30min,
de segunda a sexta-feira, e das 07h30min as 13h30min aos sabados, durante os
semestres letivos.

9.1.1.8.1.1. Fica a crittrio da CONTRATADA o funcionamento do
restaurante estudantil e o fornecimento de refeigbes nos periodos de férias,
recessos escolares e paralisagcoes. Nestes periodos a CONTRATANTE néao
pagara nenhuma refeicdo a CONTRATADA.

9.1.1.8.2. O horario de carga e descarga de alimentos e demais mercadorias
devera ser realizado, preferencialmente, das 7h00min as 11h00min e das 14h00min
as 16h00min.

9.1.1.8.3. A CONTRATADA devera manter o fluxo continuo de refei¢des,
evitando interrupg¢des que prejudiquem os horarios de aula.

9.1.1.84. Fazem parte da comunidade académica da instituicdo, que poderao
utilizar as dependéncias do Restaurante Estudantil:

i. Alunos dos cursos de ensino médio integrado, com identificagdo do
estudante;
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i. Alunos dos cursos Técnicos Concomitantes ou Subsequentes ao
Ensino Médio, com identificacdo do estudante;
iii. Alunos do ensino superior, com identificagao do estudante;
iv. Servidores publicos da instituigdo, com identificagédo funcional;
v. Trabalhadores terceirizados, com identificagao funcional;

vi. Publico em Geral que transitem pela instituigao;

9.1.1.9. Gratuidades e pagantes

9.1.1.9.1. Os alunos contemplados pelos editais de assisténcia estudantil
(programa de alimentagdo estudantil) receberdo as refeicdes subsidiadas
integralmente pela CONTRATANTE somente nos dias estipulados. A lista com os
nomes e matriculas dos alunos citados, assim como o(s) dia(s) que receberdo o
subsidio integral, serd entregue pela CONTRATANTE & CONTRATADA
previamente.

9.1.1.9.2. Os demais grupos pertencentes a comunidade académica da
instituicdo, ndo terdo suas refeigdes subsidiadas pela CONTRATANTE, devendo,
0s mesmos, custearem, as suas préprias custas, as despesas com sua alimentagao.

9.2. A execugao dos servigos sera iniciada em até 30 (dias) apds a assinatura do termo de
contrato e do recebimento da ordem de servigo.

10. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

10.1. Para a perfeita execugao dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
seguir estabelecidas, promovendo sua substituigdo quando necessario:

10.2. As necessidades de equipamentos de cozinha e refeitério, devera contemplar no

minimo:

ITEM QUANTIDADE

BALANGA ELETRONICA DIGITAL EMPACOTADORA 15 kg -
Especificagdes técnicas: Material: Gabinete em plastico ABS
injetado. Prato em aco in6x. Voltagem (Volts): 220 ou bivolt.
Capacidade minima (kg): 15. Caracteristicas: Protecdo contra
interferéncias e sobrecargas. Funcdo de pré-empacotamento
(fixagdo da tara e do prego por quilo entre as pesagens).
Acumulador diario de preco. Comercializagdo de produtospor
peso e por unidade. Imprime data de embalagem e de validade.
Compativel com diversos microterminais, ECF-PDV (Impressoras
Fiscais), ECF-MR e sistemas de automacao. Outras informagdes:
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Inmetro: em conformidade com a portaria 236/94 e classe Il
Aplicagdo: usos diversos no comércio varejista. Dimensdes
aproximadas (cm): 37 x 70 x 36. Prato 36 x 25. Peso aproximado
(kg): 3,6. De qualidade equivalente ou superior a(s) marca (s):
SERIAL PRIX-IIl TOLEDO

LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL BASCULANTE 25 LITROS -
Material: Ago inéx. Voltagem (Volts): 220. Capacidade do copo (l):
25. Potencia minima CV(HP): 1,5. Velocidades (RPM): 3.200.
Caracteristicas: Tipo basculante. Aplicagdo: Triturar produtos
alimentares diversos com adicdo de liquido. Dimensoes
aproximadas +/- 10% (m): 120 x 100 x 40. Peso aproximado (kg):
23. De qualidade equivalente ou superior a(s) marca (s): METVISA
LQ25

PROCESSADOR INDUSTRIAL DE ALIMENTOS 350KG/H -
Material: Ago in6x. Voltagem (Volts): 220. Classificagdo energética
INMETRO: A. Consumo de energia aproximado (kW/Hora):
Potencia minima CV(HP): 0,33. Desempenho minimo: 350kg/h.
Itens inclusos: disco 7 mm, disco desfiador 3 mm, disco desfiador
5 mm, disco desfiador 8 mm, disco desfiador quadrado (juliene) —
2.5 mm, disco desfiador quadrado (juliene) 3 mm, disco fatiador 1
mm, disco fatiador 10 mm, disco fatiador 3 mm, disco fatiador 5
mm, disco fatiador dentado 3 mm, disco fatiador dentado 7 mm,
disco fatiador ondulador 2 mm, disco fatiador ondulador 3 mm, 1
disco fatiador ondulador 4 mm, disco ralador, grade cubo 12 mm,
grade cubo 16 mm, grade cubo 8 mm, grade palito 10 mm. Outras
informagdes: Certificagao do INMETRO. Conformidade com a NR-
12 ( seguranga no trabalho em maquinas e equipamentos).
Aplicacao: fatiar, cortar, desfiar, ralar, cortar em cubos e palitos
diversos tipos de alimentos (batata, mandioca, gengibre, cebola,
cenora, entre outros). Dimensdes aproximadas (cm): 64 x 57 x 31.
Peso aproximado (kg): 20. De qualidade equivalente ou superior
a(s) marca (s): PAIE-S-N SKYSEM

PURIFICADOR DE AGUA 4,5 L/H - \Voltagem (Volts): 220.
Poténcia aproximada (Watts): 100. Capacidade minima (volume):
2 litros de agua gelada. Classificagdo energética: A. Faixa de
temperatura (° C): 8. Desempenho minimo: Refrigera 4 litros/hora. 1
Caracteristicas: Dupla filtracdo, capaz de reter impurezas maiores
que 5 micras. Reduz o cloro, odores sabores. Sistema
pressurizado, com reservatério de &agua hermético. Outras
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informagdes: Serve agua gelada ou natural. Dimensées
aproximadas (cm): 45x40x30. Peso aproximado (kg): 14.

CHAPA ELETRICA CHURRASQUEIRA E SANDUICHEIRA
PROFISSIONAL - Material: Ago Inox Escovado. Voltagem (Volts):
220. Poténcia aproximada (Watts): 1600. Consumo de energia
aproximado (kW/Hora): 1,6. Caracteristicas: Uso profissional.
Chapa em ago laminado. Pés de borrachas. Botdes em blaquelite
na cor preta. Com prensa de sanduiche. Resisténcia blindada.
Aplicagao: Uso em restaurantes. Dimensdes aproximadas +/- 10%
(cm): 60 X 45. Peso aproximado (kg): 9.

FOGAO INDUSTRIAL EXTRA INOX 30X30 6 BOCAS E FORNO
A GAS - Material: Estrutura em ago inox 430 escovado. Grelha
das mesas e queimadores em ferro fundido. Caracteristicas:
Aquecimento a Gas. 6 Bocas (3 queimadores simples e 3 duplos).
Grelhas de aproximadamente 30x30cm. Mesa com perfil 5cm.
Forno em aco inox escovado, com a parte interna esmaltada,
acompanhada de uma grelha, com dois trilhos de altura e
isolamento térmico em 14 de rocha. Itens inclusos: Aplicagdo:
restaurantes industriais. Dimensdes aproximadas +/- 10% (cm):
108 x 74 x80. Peso aproximado (kg): 136. De qualidade
equivalente ou superior a(s) marca (s): VENANCIO EI6F

FORNO MICROONDAS 30 LITROS - Especificagbes técnicas:
Voltagem (Volts): 220 V. Poténcia aproximada (Watts): 800.
Capacidade minima (volume): 30 litros. Classificagdo energética
A. Caracteristicas: controles pré-programados, menu brasileiro,
menu light, menu infantil, descongelamento, minha receita, manter
aquecido. Aplicacao: Uso doméstico.

FREEZER HORIZONTAL 540 LITROS - Especificagdes técnicas:
Voltagem (Volts): 220. Capacidade minima (volume): 540 litros.
Classificagao energética: A. Faixa de temperatura: De 2 a 8°C e -
18 a -22°C. Caracteristicas: Tipo horizontal. Com 2 portas. Caixa
interna em ago zincado. Com rodizios. Puxadores ergonémicos.
Dreno de degelo frontal. Dupla fungéo: freezer e conservador.
Fechadura com chave autoexpulsiva. Nao contém CFC.
Aplicagado: conservacédo de alimentos. Dimensdes aproximadas
(cm): 140 x 90 x 80 Peso aproximado (kg): 90.
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BUFFET 03 MODULOS - Descricdo: Self-service buffet
conjugado, com 3 moédulos: médulo quente (6 cubas), um maddulo 1
refrigerado (4 cubas) e um moédulo de apoio para pratos e talheres.

REFRESQUEIRA - Capacidade para 30 litros (02 depésitos de 15
L) sendo indicada para refrigerar sucos, agua de coco, caldos,
chas, bebidas lacteas e achocolatados, ideais para lanchonetes,
escolas, bares e restaurantes.

GELADEIRA - Geladeira/Refrigerador 405 Litros Branco 220v. 1

EXPOSITOR FRIO - Balcao Expositor Refrigerado Tradicional
Toop 120 2 Placas Tampo Inox Branco Faixas Lateral Azul.

ESTUFA - Vitrine Estufa 2 Portas Inox - Dupla 8 Bandejas 1

DEPURADOR DE AR - Descrigdao: com 2 opgbes de uso
depurador ou exaustor 100 cm. Contendo capacidade de Succgao
(m3/h): 550m3/h Modo Depurador; Consumo:
0,142KWh;Dimensional do Motor Embutido (LxAxP em MM):
230x290x220; Dimensdes do Depurador (LxAxP em MM):
905x40x335; Filtro: Carvao Ativado; Frequéncia: 60 Hz; Fungao:
Depurador; Exaustor;lluminagao em Led: Sim;Material do Filtro:
Aluminio Metalico Lavavel;Painel de Comando: Easy Touch;
Poténcia do Motor: 140W;Poténcia Lampada: 1W (x2);Poténcia
Total: 142W; Ruido: 65 dB; Velocidade de Sucgao: 3 Velocidades.

10.3. Os moveis, equipamentos e utensilios disponibilizados para uso da empresa em
concessao de bens estdao descritos no Anexo IV. A CONTRATADA devera zelar e realizar
manutengao preventiva e corretiva sempre que necessario, ou quando solicitado pela
CONTRATANTE.

10.4. Os moveis, equipamentos e utensilios que integram os restaurantes estudantis,
submetem-se ao regime de Concessao de Uso de Bem Publico.

10.5. A cessdo de uso da area fisica dos Restaurantes Estudantil, equipada e mobiliada,
vincula-se aos servigos de producéo e distribuicdo de alimentos nas suas dependéncias, néo
podendo ter destinagao diversa.

10.6. Na assinatura do Contrato, a CONTRATADA assinara Termo de Guarda e
Responsabilidade dos bens de propriedade da CONTRATANTE, para uso restrito ao seu
cumprimento da execugado do objeto contratado, informando os bens ou equipamentos que n&o
serao utilizados pela mesma, se for o caso.
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10.7. As benfeitorias, equipamentos e mobiliarios existentes serdo utilizados de acordo com
a finalidade do objeto desta licitagdo, respondendo a CONTRATADA, isoladamente, por sua
manutencdo e preservagao, devendo os mesmos, juntamente com a area em que assentam,
serem restituidos a CONTRATANTE em condi¢des de uso idénticas as da época do recebimento,
ressalvadas as modificagdes expressamente autorizadas por esta e o desgaste natural do uso.

10.8. Nenhuma modificagdo, na estrutura fisica e plantas dos restaurantes serao efetuadas
sem prévio e expresso consentimento da CONTRATANTE, mediante apostila ao Contrato, ficando
qualquer acréscimo ou melhoria realizada pela CONTRATADA incorporada ao imével, sem direito
a qualquer indenizagao ou retengao sobre o mesmo.

10.9. Ao término do contrato os bens listados no Termo de Recebimento, serdo devolvidos
a CONTRATANTE, mediante recibo firmado conjuntamente com a Gestdo do Contrato e a
Coordenacgao de Patriménio, em condi¢gbes de uso, ressalvados os desgastes decorrentes do uso
regular.

10.10. A CONTRATADA deve fornecer os pratos de louga e talheres totalmente - inclusive
cabos - de ago inoxidavel e utensilios de cozinha deverao existir em quantidade suficiente para
atender a demanda da execugéo contratual.

10.11. Sera responsabilidade da CONTRATADA a aquisi¢cao de outros equipamentos
necessarios a prestacao dos servigos, ainda que nao estejam elencados neste Termo de
Referéncia.

10.12. As instalacdes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento
dos equipamentos, a exemplo de sistemas de exaustdo, elétrico, hidraulico e de gas, mediante
anuéncia prévia da CONTRATANTE, serdao de responsabilidade da CONTRATADA, sem
quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, ficando o seu acompanhamento e autorizagdo a cargo
da CONTRATANTE.

10.13. Ainspecéo e recarga de extintores dos restaurantes ficardo a cargo da CONTRATADA,
comprovada através de relatorio atestando a validade da recarga, e envio a gestéo do contrato.

10.14. Qualquer dano ou avaria a equipamento e/ou instalagbes da CONTRATANTE, por
culpa ou dolo da CONTRATADA, seus prepostos ou empregados, esta devera promover, as suas
custas, o(s) reparo(s) necessario(s) na(s) instalagao(s) danificado(s), bem como a reposi¢do dos
equipamentos, no minimo similar aos danificado(s) e/ou justificar conserto(s) do(s) mesmo(s)
devidamente aprovado pela CONTRATANTE.

10.15. A CONTRATADA obriga-se a n&o instalar no espago permitido, qualquer equipamento
capaz de pbr em risco o imovel, a integridade fisica das pessoas, nem produzir interferéncia nos
equipamentos ja instalados no(s) Restaurante(s) Estudantil(s) da CONTRATANTE ou em areas
externas.

10.16. A CONTRATADA devera manter os funcionarios devidamente identificados por meio
do uso de crachas e uniformizados de forma condizente com o servigo a executar, fornecendo-
Ihes equipamentos de seguranca e ferramentas de trabalho especificas para a condugao das
atividades fins.
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11. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
11.1. A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

11.1.1Devido as proprias caracteristicas do calendario académico da Instituicdo, a quantidade
de refeigbes a serem servidas nos restaurantes estudantis é variavel, respeitado o quantitativo
limite previsto neste termo de referéncia.

11.1.2A CONTRATANTE n&o tem compromisso com a remunera¢gao de uma quantidade
minima diaria, semanal ou mensal, cabendo a CONTRATADA prever a sua atividade em
fungdo da variagdo do niumero de comensais e calendario académico;

11.1.3A CONTRATADA devera observar:

11.1.3.1. A adequada aquisi¢do de: insumos, materiais de consumo em geral, utensilios,
descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros necessarios para a perfeita
execucao dos servicos.

11.1.3.2. A contratacdo de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e
administrativo, capacitados e em numero suficiente para desenvolver todas as atividades
previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.

11.1.4Em busca da promogé&o do desenvolvimento regional sustentavel, cerca de 30% (trinta
por cento) dos géneros alimenticios, preferencialmente, poderdo ser oriundos da agricultura
familiar e suas organizac¢des, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que
se enquadrem na Lei n® 11.326 de 2006, e que tenham a Declaragao de Aptidao ao Pronaf -
DAP.

11.1.4.1. Nos termos dos artigos 16 e 17 da Lei n® 12.512, de 2011 e do Decreto 10.880,
de 2021, sao elegiveis para fornecimento de alimentos no &dmbito do Programa de
Aquisi¢ado de Alimentos — PAA os agricultores familiares, assentados da reforma agraria,
silvicultores, aquicultores, extrativistas, pescadores artesanais, indigenas e integrantes
de comunidades remanescentes de quilombos rurais e de demais povos e comunidades
tradicionais, que atendam aos requisitos previstos no art. 3 da Lei 11.326/2006, na Lei
12.512/2011 (art. 16), art. 1 do Decreto 8473/2015, art. 4, Il, do Decreto n. 10.880/2021
e art. 4 da Resolugcdo GGPAA n. 50/2012 (beneficiarios fornecedores); e, ainda,
cooperativas e outras organizagbes formalmente constituidas como pessoa juridica de
direito privado que detenham a Declaragdo de Aptiddo ao Programa Nacional de
Agricultura Familiar -PRONAF - DAP ou por outros documentos previamente definidos
pelo Ministério do Desenvolvimento Agrario — MDA( art. 1, do Decreto n. 8473/2015 c/c
art. 4, &1 e 2 do Decreto n, 10.880/2021 c/c art 4, &1, da Resolugdo n. 50/2012
(organizagdes fornecedoras).

11.1.5E de inteira responsabilidade da CONTRATADA atender a demanda de refeicdes na
integralidade do cardapio e especificagdes técnicas constantes no Termo de Referéncia.

11.1.6Para garantir o fiel cumprimento do presente Contrato, a CONTRATADA se
comprometera a:
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11.1.6.1. O servico da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) do Restaurante
Estudantil é de inteira responsabilidade da CONTRATADA com objetivo de atender aos
usuarios do restaurante com o padrao de alimentagao estabelecido neste contrato e sem
interrupgdes na prestacao do servigo.

11.1.6.2. Responsabilizar-se, manter, reparar, substituir, complementar e/ou adaptar a
edificacdo, instalagdes, equipamentos, mdveis e utensilios cedidos para o adequado
funcionamento da UAN dentro da legislagao sanitaria.

11.1.6.3. Asrefei¢cdes deverao ser produzidas segundo as orienta¢des do Guia Alimentar
Brasileiro (BRASIL, 2014), com alimentos in natura ou minimamente processados como
base da alimentagdo. A utilizacdo de dleos, gorduras, sal e agucar devera ser em
pequenas quantidades, ao temperar e cozinhar alimentos; bem como, devera ser limitada
a oferta de alimentos processados e evitada a de alimentos ultra processados.

11.1.6.4. Garantir a utilizacdo de técnicas corretas de pré-preparo das refei¢cdes, de
acordo com a moderna Ciéncia da Nutrigdo no que diz respeito a Técnica Dietética.

11.1.6.5. Estabelecer controle rigoroso de qualidade para garantir a seguranga
alimentar, com vistas a evitar riscos a saude humana por meio de Doencgas Transmitidas
por Alimentos.

11.1.6.6. Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da
legislacao trabalhista, previdenciaria, seguranc¢a do trabalho, sanitaria e de alimentacéo
e nutricdo.

11.1.6.7. Implantar, de forma adequada, a planificagdo, execugdao e supervisao
permanente dos servigos, de forma a obter uma operacéao correta e eficaz, realizando os
servigos de forma meticulosa e constante.

11.1.6.8. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, com
qualidade e tecnologia adequadas, com observancia as recomendacgdes aceitas pela boa
técnica, normas e legislagdes.

11.1.6.9. Responsabilizar-se completamente por qualquer inobservancia ou omissao na
prestagdo dos servigos objeto do contrato, independentemente da fiscalizagdo exercida
pela CONTRATANTE.

11.1.6.10. Prestar pronta informacdo a CONTRATANTE sobre qualquer
ocorréncia verificada durante a prestacao do servigo.

11.1.6.11. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal,
estadual ou municipal, as normas de seguranga da CONTRATANTE.

11.1.6.12. Emitir a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em contrato,
considerando as refei¢cdes e servigos efetivamente fornecidos.

11.1.6.13. Designar um preposto que sera o elo entre a CONTRATADA e a
CONTRATANTE, para prestar os devidos esclarecimentos e atender as reclamacgodes
que por ventura possam surgir durante a vigéncia do contrato.
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11.1.6.14. Manter sediado junto 8 CONTRATANTE durante os turnos de trabalho,
profissionais capazes de tomar decisbes compativeis com os compromissos assumidos.
11.1.6.15. Manter reunies periddicas entre a gestao da fiscalizagdo e gestdo da
empresa para avaliagdo do contrato e solucionar problemas que por ventura vierem a
acontecer.

11.1.6.16. Possuir em seu quadro permanente Nutricionista responsavel técnico

devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigdo, que faga explicita referéncia
aos servigos com as caracteristicas descritas no presente instrumento.

11.1.6.17. Manter no local Alvara de Vigilancia Sanitaria em vigor, bem como,
realizar todas benfeitorias ou solicitagdes em atendimento as quaisquer exigéncias dos
orgaos fiscalizadores (Vigilancia Sanitaria Municipal ou Estadual).

11.1.6.18. Devera seguir as normas regulamentadoras inerentes a Seguranga do
Trabalho.
11.1.6.19. Disponibilizar Plano de Trabalho contendo, entre outras, rotinas,

manuais técnicas de higienizagdo de equipamentos, manutengao, treinamento da
equipe, normas funcionais e cronograma de execugao das atividades.

11.1.6.20. Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que irdo prestar
os servigos, tendo fungbes profissionais legalmente registradas em suas carteiras de
trabalho.

11.1.6.21. Fornecer pessoal treinado e qualificado para a realizagao dos servigos

contratados, assim como realizar reciclagens e treinamentos periédicos, visando o
melhor desempenho das tarefas técnicas e atendimento ao publico. A equipe técnica
devera ser aprovada pela fiscalizagao do contrato.

11.1.6.22. Manter disciplina nos locais dos servigos, retirando no prazo maximo
de 24 (vinte e quatro) horas apés notificagdo, qualquer empregado considerado com
conduta inconveniente pela CONTRATANTE.

11.1.6.23. O fornecimento e cuidado com os uniformes sdo de responsabilidade
da CONTRATADA, os quais deverao ser trocados diariamente e usados exclusivamente
nas dependéncias internas do estabelecimento.

11.1.6.24. Fornecer anualmente os seguintes uniformes completos para cada
funcionario da equipe operacional:

a. 05 (cinco) uniformes basicos a cada um de seus empregados composto por
blusa em malha de algodéo, calga em brim, meias;

b. 02 (dois) Aventais de courvim;
c. 01 (uma) bota ou sapato especifico para uso em cozinha industrial;

d. as copeiras deverao ter a mais 02 (dois) aventais para servir as refeigoes.
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11.1.6.25. Anualmente repor 01 (um) vestuario completo e sapatos quando
necessario.
11.1.6.26. Fornecer na contratagao os seguintes uniformes completos para cada

funcionario da equipe técnica:
a. 03 (trés) jalecos em tecido leve;
b. 03 (trés) camisas manga curta em tecido leve;
c. 03 (trés) calcas de alfaiataria em tecido leve;

d. 01 sapato especifico para uso em cozinha industrial.

11.1.6.27. Anualmente repor 01 (um) vestuario completo e sapatos quando
necessario.
11.1.6.28. Identificar os uniformes com os seguintes dados: nome da empresa,

nome do funcionario. Nas blusas, camisas, aventais, jalecos: os nomes dos funcionarios
devem ser aplicados de forma que possam ser retirados em caso de demissao.

11.1.6.29. Os funcionarios responsaveis pela atividade de higienizagao das
instalagdes sanitarias devem utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles
utilizados na manipulagao de alimentos, mantendo a coloragao discreta.

11.1.6.30. Uniformes com avarias deverao ser consertados ou trocados por novos
imediatamente.

11.1.6.31. Manter todos os profissionais uniformizados, identificados e providos
dos equipamentos de protegao individuais e coletivos, segundo determina a legislagédo
de medicina e seguranca do trabalho. Aos que manipulam diretamente os alimentos
devem estar devidamente fardados, asseados, com uniformes limpos, em boas
condigbes de saude, e usando gorros, toucas ou redes de protegédo de cabelos, mascaras
e, se necessario, luvas.

11.1.6.32. O uso de luvas e mascaras descartaveis e aventais sdo obrigatérios
para as etapas de trabalho relativas a manipulagdo de alimentos e de materiais
descartaveis tais como talheres e copos, durante a montagem e o posicionamento de
refeicbes. A troca de mascara deve ser efetuada de acordo com a orientagdo do
fabricante. O uso de luvas torna-se facultativo quando ha pratica padronizada em
Procedimento Operacional Padrao (POP) de higienizacdo das maos, elaborado pela
CONTRATADA.

11.1.6.33. Devera disponibilizar protetores auriculares, 6culos de protecéao,
capotes para camaras frias (caso necessario), aventais de protegdo térmica, luvas
térmicas e de malha de ago de acordo com as fungdes exercidas, entre outros que se
fizerem necessarios.
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11.1.6.34. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte dos seus
empregados, das normas disciplinares, patrimoniais, sanitarias, sociais, ambientais
compativeis com os principios de cidadania e desenvolvimento sustentavel.

11.1.6.35. Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias
ao atendimento dos seus empregados, acidentados ou com mal subito. Manter caixa de
primeiros-socorros constantemente abastecida.

11.1.6.36. Responsabilizar-se por qualquer prejuizo que seus empregados
causarem ao patriménio da CONTRATANTE, a terceiros e ao meio ambiente, decorrente
de acgao e/ou omissao culposa ou dolosa, procedendo imediatamente aos reparos ou
indenizagdes cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.

11.1.6.37. Arcar com todos os ©Onus trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais e tributarios, resultantes da execugao do contrato objeto da presente licitagéo,
independentemente da regularidade dos pagamentos efetuados pelo IFPB.

11.1.6.38. As remuneragdes deverdo ser norteadas pelos Acordos Coletivos ou
Convengdes Coletivas de Trabalho das respectivas categorias, respeitando
impreterivelmente a data base e a qualificagao dos funcionarios.

11.1.6.39. Fornecer mensalmente, anexando juntamente com a nota fiscal/fatura,
os comprovantes de regularidade fiscais e trabalhistas através da certiddo regularizada
ou consulta on-line ao SICAF.

11.1.6.40. Substituir, sempre que exigido, independente de justificativa da
CONTRATANTE, qualquer empregado cuja atuagao, permanéncia e/ou comportamento,
sejam julgados prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatérios a disciplina da
CONTRATANTE ou ao Interesse do Servigo Publico.

11.1.6.41. Manter durante toda a execugéo do contrato, em compatibilidade com
as obrigagdes assumidas, todas as condigbes que culminaram em sua habilitagdo e
qualificagado na fase de licitagao.

11.1.6.42. Manter atualizadas as informagdes acerca das condigbes de saude dos
seus empregados os quais por ventura prestem servico no ambito deste Contrato.
Podera a fiscalizacdo solicitar em qualquer uma das prestacbes de contas a
apresentacao de informagdes acerca das condi¢cdes de saude dos seus empregados,
sob pena, em caso de ndo apresentacdo, o ndo prosseguimento do processo de
pagamento. A solicitacdo sera efetuada com antecedéncia minima de 15(quinze) dias
Uteis para a apresentagao das informacdes.

11.1.6.43. Devera ter quadro de pessoal rotativo destinado a substituir auséncia
de pessoal fixo por falta justificada ou nédo justificada para ndo haver prejuizo de
descontinuidade.

11.1.6.44. Realizar treinamento constante dos funcionarios, pesquisas de
aceitagdo das preparacgdes pelos usuarios, metas para diminuigdo do resto- ingestéo, e
outras que se acharem necessarias e/ou propostas pela fiscalizagao.
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11.1.6.45. Garantir que a area externa seja livre de focos de insalubridade, de
objetos em desuso ou estranhos ao ambiente, de vetores e outros animais no pétio e
vizinhanga; de focos de poeira; de acimulo de lixo nas imediagbes, de agua estagnada,
dentre outros.

11.1.6.46. A cozinha industrial devera esta adequada para possibilitar um fluxo
ordenado e sem cruzamentos em todas as etapas da preparagdo de alimentos e a
facilitar as operagdes de manutencgao, limpeza e, quando for o caso, desinfecgdo. O
acesso as instalagdes deve ser controlado e independente, ndo comum a outros usos.
Devera existir separagao entre as diferentes atividades por meios fisicos ou por outros
meios eficazes de forma a evitar a contaminagao cruzada;

11.1.6.47. O armazenamento de alimentos pré-preparados ou preparado nao
devera em hipotese nenhuma compartilhar espago com outros alimentos;

11.1.6.48. Realizar dedetizacdo, desratizagdo e desalojamento de morcegos ao
inicio do contrato e durante sua vigéncia a cada recesso académico, ou menos, caso as
instalagcdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera
ser feita sempre no final de semana, com a devida higienizagdo das areas. Deverao ser
utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos competentes e qualidade
comprovada, realizado por empresa licenciada para execugao deste servigo. Fixar laudo
de execugao no refeitério e sala administrativa da cozinha, além de encaminhar uma
copia para a fiscalizagao.

11.1.6.49. Implantar outros procedimentos de prevengao de insetos e roedores,
como limpeza da area externa, retirada de entulhos e residuos sdlidos, instalagédo/
manutencdo de telas milimetradas nas portas e janelas, manter as portas com
fechamento automatico e vedacgao inferior, instalar protecdo nas grelhas e ralos e
armadilhas elétricas para insetos voadores.

11.1.6.50. Proceder a higienizacdo e desinfecgdo de pisos, ralos, paredes e
janelas, inclusive da area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das
dependéncias vinculadas ao servigo, observadas as normas sanitarias vigentes e boas
praticas.

11.1.6.51. Retirar e destinar o lixo organico e inorganico a medida que os
recipientes estiverem com a capacidade preenchida, para evitar o risco de contaminagao
cruzada durante pré-preparo e preparo dos alimentos, atendendo a logistica da coleta
seletiva praticada, sendo, portanto, de responsabilidade da Contratante a destinagéo
final do lixo.

11.1.6.52. O lixo e dejetos deverao ser acondicionados, diariamente, em sacos
plasticos resistentes e fechados em local separado da cozinha ou da despensa. Em
seguida, deverao ser depositados em contéineres com tampas, sendo posteriormente
transportados para as areas onde exista coleta publica diaria.

11.1.6.53. Utilizar apenas contentores de lixo acionados por pedal e em
adequadas condigcdes de uso.
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11.1.6.54. Garantir adequadas condi¢des de higienizacdo das maos dos usuarios:
sabonete liquido inodoro, papel toalha/ou secador para todas a pias do acesso ao
refeitério, assim como o devido descarte (lixeiras com saco plastico) e a limpeza do
ambiente durante e apds cada refei¢ao.

11.1.6.55. Providenciar a legalizagdo do empreendimento junto aos o6rgéos
fiscalizadores, mediante a obtencdo de licengas, alvaras e autorizagdes de acordo com
as exigéncias legais vigentes, mantendo-os devidamente atualizados.

11.1.6.56. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da
CONTRATADA, sera esta obrigagéo de reparacdo do dano.

11.1.6.57. Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugao
dos servigos, em perfeitas condi¢cdes de uso.
11.1.6.58. Caso seja verificado pela CONTRATADA, juntamente com a

Fiscalizagdo do Contrato, no inicio da execugao do servigo, que algum dos equipamentos
e utensilios discriminados e disponibilizados pela CONTRATANTE n&o estdo aptos ao
uso, &€ de responsabilidade da CONTRATANTE providenciar a adequagdo ou
manutengao necessarias, devendo ser recalculado o custo inerente e integrante da
cessao onerosa, até o restabelecimento da condigcéo de uso.

11.1.6.59. Implantar manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e
utensilios: a) manter técnico em manutengao especializado; b) Equipamentos deverao
ser substituidos via locagdo enquanto estiver em conserto; c) Equipamentos sem
conserto deverdo ser substituidos e repostos; d) utensilios devem ser repostos
semestralmente, ou conforme a necessidade.

11.1.6.60. Fornecer em quantidades adequadas, de acordo com 0 numero de
refeicdes servidas, utensilios para o fornecimento de refei¢gdes tais como pratos rasos e
fundos de porcelana, talheres totalmente em inox, utensilios totalmente em inox de servir
os alimentos disponiveis no balcao de distribuigao.

11.1.6.61. Ao servir as refeigdes pratos e talheres devem estar devidamente
higienizados, ensacados e guardados em local limpo, e também devera ter disponiveis,
além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres descartaveis a serem utilizados
nos servigos complementares.

11.1.6.62. E responsabilidade da CONTRATADA a manutengdo do quantitativo
adequado de utensilios para atender sem interrupgdes e comprometimento do fluxo de
distribuicao.

11.1.6.63. Apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 1 (um) més apos

O inicio da operacionalizagao dos servigos contratados, o Manual de Boas Praticas de
Fabricagdo (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) devidamente
adequados a execugao dos servigos contratados, nos termos da RDC n° 216 de 15 de
setembro de 2004 e da RDC n° 218, de 29 de julho de 2005, da Agéncia Nacional de
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Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como o Alvara de Funcionamento, o Alvaré Sanitario
e o Registro no Conselho de Nutrigdo — CRN.

11.1.6.64. Apresentar certificado ou declaragao de Capacitagdo em Boas Praticas
de Fabricagao de todos os manipuladores de alimentos e auxiliares de servigos gerais
ao inicio de cada semestre letivo.

11.1.6.65. Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentagédo e do
servigo, independentemente das escalas de servigos adotadas.

11.1.6.66. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagao do servico, através do método A.P.P.C.C. (Avaliagdo dos Perigos e
Pontos Criticos de Controle).

11.1.6.67. Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
preferencialmente organicos, observando-se o numero de registro no Ministério da
Saude e prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteragbes de
caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

11.1.6.68. Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos, em todas as suas
etapas.

11.1.6.69. Realizar higienizagdo dos reservatorios de agua as expensas da
CONTRATADA a cada seis meses, antes de iniciar as atividades, em cada recesso
académico.

11.1.6.70. Realizar Controle Laboratorial da Potabilidade da agua: fisico, quimico

e microbiolégico. Periodicidade trimestral (2 vezes no semestre letivo). Minimo de 8
pontos de agua. A fiscalizagdo devera acompanhar a coleta.

11.1.6.71. Realizar Controle microbiolégico com swab para monitoramento de
maos e superficies. Periodicidade semestral (semestre letivo). Swab de maos em todos
os funcionarios manipuladores de alimentos. Swab de superficies: placas de corte das
saladas, bancadas da cocgdo, outras que forem identificadas como Ponto Critico de
Controle. Em caso de inadequacdes deverdo ser adotadas medidas corretivas e depois
realizar novo swab. A fiscalizagdo devera acompanhar a coleta.

11.1.6.72. Realizar Controle microbiolégico das refeicbes produzidas. Realizar
analise de todas as preparagdes de um dia de cardapio em 03 (trés) tempos: inicio, meio
e final da distribuicdo. Periodicidade: Semestral. Caso apresente contagem de
microrganismos acima do toleravel realizar outra analise apés medidas corretivas. A
fiscalizagdo devera acompanhar a coleta.

11.1.6.73. Coletar diariamente 200 (duzentos) gramas de amostras de todas as
preparacdes no inicio da distribuicdo e apds a entrada de 60% dos comensais. Devem
ser coletadas com méos devidamente higienizadas e deverao ser armazenadas em
sacos plasticos estéreis proprios para a finalidade, etiquetadas com data e mantidas em
refrigerador abaixo de 4°C por 72 horas. Caso haja relato de problemas de saude
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associado a refeigdo consumida no Restaurante Estudantil a empresa devera proceder
a analise microbiolégica da amostra.

11.1.6.74. Implantar Registro de notificagdo de caso/surto de Doenga Transmitida
por Alimentos, fisico e online.

11.1.6.75. A CONTRATADA somente podera alterar os cardapios estabelecidos,
mediante justificativas e autorizagao prévia da CONTRATANTE.

11.1.6.76. Garantir a utilizagao de matéria-prima adequada, dentro das condi¢des
padrao quanto a critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.

11.1.6.77. Realizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de
higienizacdo, ressaltando que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de
desinfeccao com solugdo adequada para este fim, de acordo com as normas vigentes.

11.1.6.78. Efetuar supervisao rigorosa do processo de higieniza¢ao de bandejas,
pratos e talheres, visando garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos.

11.1.6.79. Prevenir a ocorréncia de contaminagado cruzada entre os diversos
alimentos durante o pré-preparo e preparo final.

11.1.6.80. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida,
suspendendo o consumo daquela preparagcdo, sempre que houver suspeita de
deterioracdo ou contaminagao dos alimentos in natura ou preparados, procedendo a
analise das amostras, as suas expensas.

11.1.6.81. Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparagado dos
alimentos rigorosamente higienizados, antes e apds a sua utilizagdo, com uso de
produtos registrados no Ministério da Saude.

11.1.6.82. Os equipamentos, utensilios e mobveis, pertencentes a
CONTRATANTE e disponibilizados a CONTRATADA, deveréo, ao término do contrato,
ser devolvidos em adequadas condigdes de uso, sendo que a CONTRATADA devera
providenciar a contagem e verificacdo do estado de conservagdo dos mesmos, na
presenga de servidor designado pela CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias do término do contrato para possiveis reparos, substituicdes ou reposicoes,
durante o periodo citado.

11.1.6.83. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos aos bens da
Contratante, pelo pessoal encarregado da execugao dos servicos.

11.1.6.84. Submeter todos o0s equipamentos préprios e cedidos pela
CONTRATANTE a manutengdo preventiva e corretiva por técnico/empresa
especializada mensalmente.

11.1.6.85. Comunicar a CONTRATANTE sempre que houver necessidade de
manutengdes em suas instalagoes.
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11.1.6.86. Zelar pelos moveis, instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios que
Ihe forem entregues para uso, mediante Termo de Recebimento e Responsabilidade,
substituindo-os, por sua conta, quando danificados ou extraviados.

11.1.6.87. Indenizar a CONTRATANTE por danos causados em suas instalagdes,
moveis ou equipamentos, pela execugao inadequada dos servigos causada por seus
empregados e/ou prepostos, ficando a CONTRATANTE desde ja, autorizada a abater o
valor correspondente nas faturas. Podendo a CONTRATADA, entretanto, a seu exclusivo
critério, optar pela reparagao dos danos dos bens por sua livre iniciativa.

11.1.6.88. Restituir os méveis e equipamentos e utensilios, até o ultimo dia do
prazo contratual, nas mesmas condi¢ées e quantidades em que lhe foram entregues para
uso, observado o seu desgaste normal de uso, deixando as instalagdes do refeitério em
perfeitas condi¢gdes de funcionamento, de forma a nao interromper o atendimento.

11.1.6.89. Utilizar a area cedida pela CONTRATANTE, unicamente para a
execugao dos servigos contratados.

11.1.6.90. Manter todas as areas: refeitorios, cozinha, depdsito, salas
administrativas e outros, no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e arrumagao. A
limpeza completa da area dos restaurantes abrange a conservagao do espacgo destinado
ao restaurante, como também dos moveis, instalagbes, maquinas e utensilios, e sera
dividida nas seguintes etapas:

a. limpeza diaria, envolvendo varrig¢do e posterior limpeza com pano umido
e bactericida nas areas do refeitorio, atendimento ¢ cozinha, bem como
limpeza das mesas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com
desinfeccao;

b. limpeza semanal com a lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o
piso, limpeza das portas, janelas, paredes, persianas, materiais de cozinha,

fogdes, geladeiras, fornos, freezers, etc., com desinfec¢ao;

11.1.6.91. Adequar e manter os refeitérios como ambiente confortavel para a
alimentagdo: conforto térmico, visual, limpeza, decoragdo tematica, informagao
nutricional.

11.1.6.92. Apresentar quadro técnico na Area de Alimentacdo e Nutricdo

conforme Resolugdo CFN n° 603/2018 e suas alteragoes.

11.1.6.93. Manter contingente técnico e operacional, qualificado e suficiente para
a adequada execugéo das obriga¢des assumidas no objeto contratado.
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11.1.6.94. Manter durante o periodo de vigéncia do contrato Nutricionistas como
responsaveis técnicos titular e substituto devidamente credenciados no Conselho
Regional de Nutricdo (CRN — 62 Regiao).

11.1.6.95. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com a
autorizacao expressa da CONTRATANTE ou da CONTRATADA, obedecendo as normas
internas para acesso ao Restaurante.

11.1.6.96. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo esgotamento das
caixas de gorduras, fossas sépticas e entupimentos causados na rede de esgotos,
vinculados a prestacao dos servicos, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

11.1.6.97. Estar ciente que a CONTRATANTE pode a qualquer momento solicitar
a fiscalizacado e inspec¢ao da secretaria municipal ou estadual de vigilancia sanitaria para
averiguar se os padroes exigidos pela ANVISA estdo sendo obedecidos.

11.1.6.98. Responder pela manutencao diaria das instalagdes do Restaurante,
incluindo a higienizacéo, limpeza e conservacao de pisos, paredes, mesas, vidragas,
equipamentos e utensilios domésticos utilizado nas refeigdes.

11.1.6.99. Controlar o resto-ingestdo como instrumento de: monitoramento de
qualidade e quantidade das refeigbes servidas, além de controlar os desperdicios e
custos, pois 0 excesso de sobras pode significar falhas no porcionamento, planejamento,
preparo das refeicdes e aceitagdo do cardapio. Programas de conscientizagdo sobre
desperdicio devem ser adotados.

11.1.6.100. Manter fixado no Restaurante, em local visivel, bem como em midias
sociais, o cardapio semanal.

11.1.6.101. Disponibilizar ferramenta de opinido/avaliagdo diaria aos comensais,
preferencialmente via midia social ou sistema informatizado.

11.1.6.102. Solicitar ao Fiscal de Contrato qualquer alteragdo ou inclusao de novos
produtos comercializados ou revisdo de pregos, 0os quais s6 poderao ser colocados em
pratica apds serem aprovados pela CONTRATANTE.

11.1.6.103. Dar livre acesso nas dependéncias do Restaurante a qualquer membro
da comissao de fiscalizacdo durante o seu horario de funcionamento, fazendo-se
acompanhar por seu gerente ou na auséncia deste pelo seu preposto, prestando as
informacgdes que forem solicitadas.

11.1.6.104. E de inteira responsabilidade da CONTRATADA o abastecimento de
gas suficiente para a produgao das refeigcbes, como também de possiveis adequagdes
nas instalagdes referente ao gas que sera utilizado na Cozinha Industrial, observando as
normas técnicas regulamentares pertinentes.

11.1.6.105. Garantir o fornecimento regular de agua potavel, para fins de preparo
dos alimentos, junto a(s) unidade(s) com sede em municipio, onde n&o ha o fornecimento
regular de agua potavel.
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12. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

12.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

12.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comisséo
especialmente designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més
e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

12.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua
corregao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

12.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagdo do servigo, no prazo e condi¢des
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

12.5. Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da
contratada, no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl| da IN SEGES/MP n.
5/2017.

12.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:

12.6.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o
objeto da contratagéo previr o atendimento direto, tais como nos servicos de recepcéo e
apoio ao usuario;

12.6.2 direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

12.6.3 promover ou aceitar o desvio de fungbes dos trabalhadores da Contratada,
mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da
contratagdo e em relagéo a funcéo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

12.6.4 considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
préprio 6rgao ou entidade responsavel pela contratagdo, especialmente para efeito de
concessao de diarias e passagens.

12.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos
objeto do contrato;

12.8. Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;
12.9. Cientificar o 6rgao de representacéao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao

das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigagdes pela Contratada;

12.10. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

12.11. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagoes,
apresentem condi¢gbes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranca e
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saude no trabalho, quando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

13. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

13.1. Executar os servigos conforme especificagcdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocagao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta;

13.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigcos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorregdes resultantes da execugéo ou dos materiais empregados;

13.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, bem como
por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente
a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos
danos sofridos;

13.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinag¢des em vigor;

13.5. Vedar a utilizagdo, na execugédo dos servicos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissao ou fung¢ao de confianga no 6rgéo Contratante, nos
termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

13.6. Quando néo for possivel a verificagao da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta
relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniao; 3) certidées que comprovem a regularidade
perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme
alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

13.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagcdes previstas em Acordo,
Convencgao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia n&do transfere a responsabilidade a
Contratante;

13.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.
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13.9. Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do empreendimento.

13.10. Paralisar, por determinagédo da Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens
de terceiros.

13.11. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

13.12. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo
de Referéncia, no prazo determinado.

13.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condi¢gdes de seguranga, higiene e disciplina.

13.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacgéao, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial descritivo.

13.15. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

13.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagcdo e qualificagao exigidas na licitagao;

13.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras
de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

13.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
13.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos

quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros
e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da licitagéo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos
do § 1° do art. 57 da Lei n°® 8.666, de 1993.

13.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal,
as normas de seguranga da Contratante;

13.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos
0s materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com
a observancia as recomendacgdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao;
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13.22. Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e
“b”, do Anexo VII — F da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

13.22.1 O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos,
inclusive sobre as eventuais adequagdes e atualizagbes que vierem a ser
realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente,
permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem
limitagdes;

13.22.2  Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagcdes
técnicas, da documentagao produzida e congéneres, e de todos os demais
produtos gerados na execugao do contrato, inclusive aqueles produzidos por
terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista
autorizagéo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das
sangdes civis e penais cabiveis.

14. DA SUBCONTRATAGAO
14.1. Nao sera admitida a subcontratagédo do objeto licitatorio.

15. ALTERAGAO SUBJETIVA

15.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo
exigidos na licitacao original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do contrato; ndo
haja prejuizo a execug¢do do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a
continuidade do contrato.

16. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

16.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugédo do servigo, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no
§ 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

16.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucédo dos
servicos devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagcéo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as
respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.
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16.3. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais,
conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

16.4. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejara a aplicacéo de san¢bes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia
e na legislagao vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos
77 e 87 da Lei n® 8.666, de 1993.

16.5. As atividades de gestao e fiscalizagdo da execugédo contratual devem ser realizadas de
forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizagdo ou unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢cées, fique assegurada a
distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as agdes relacionadas a Gestao do Contrato.

16.6. A fiscalizagao técnica dos contratos avaliara constantemente a execugao do objeto.

16.7. Durante a execugao do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel
de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corregéo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

16.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da
execucgao do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos
servigos realizada.

16.9. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a
avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizada.

16.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servigo com
menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

16.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagéo do servigo
em relagédo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a
CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

16.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade
da prestagao dos servigos.

16.13. As disposigcbes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

16.14. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
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inferior e, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

17. DOS CRITERIOS DE AFERIGAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

17.1. A avaliagdo da execugao do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado
(IMR), conforme previsto no Anexo VII, devendo haver o redimensionamento no pagamento com
base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade
minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugéo do servico,
ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17.1.1 A utilizacdo do IMR nao impede a aplicagdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliacao da prestacado dos servicos.
17.2. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes
critérios:
17.21 Adequacgéao dos servigos prestados;

17.2.2 A finalidade do indice sera avaliar a execugéo dos servigos conforme
determinado no itens do Termo de Referéncia.

17.3. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 05, de
2017, sera indicada a retengao ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sanc¢des cabiveis, caso se constate que a Contratada:

17.3.1 nao produziu os resultados acordados;

17.3.2 deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com
a qualidade minima exigida;

17.3.3 deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a
execugao do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

18. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

18.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto
contratual, nos termos abaixo.

18.2. No prazo de até 5 (cinco) dias corridos do adimplemento da parcela, a
CONTRATADA devera entregar toda a documentagdo comprobatéria do cumprimento da
obrigacao contratual;
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18.3. O recebimento provisorio sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de
fiscalizagdo apds a entrega da documentacéo acima, da seguinte forma:

18.3.1 A contratante realizara inspe¢do minuciosa de todos os servigcos
executados, por meio de profissionais técnicos competentes,
acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico, com a
finalidade de verificar a adequacgao dos servigos e constatar e relacionar os
arremates, retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios.

18.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das
avaliagbes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

18.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou
Unica medigdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

18.3.1.3. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a
concluséo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e
Instrugdes exigiveis.

18.3.2 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos
documentos da CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagao
devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia com suas
atribuicdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

18.3.2.1. quando a fiscalizagao for exercida por um unico servidor, o relatoério
circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca
das ocorréncias na execuc¢ao do contrato, em relagao a fiscalizagao técnica
e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

18.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a
entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser
feito, com a entrega do ultimo.

18.3.2.2.1. Na hipotese de a verificagdo a que se refere o
paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-
se-a como realizada, consumando-se o recebimento provisoério
no dia do esgotamento do prazo.
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18.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos,
o Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execugao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

18.4.1 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagao
apresentada pela fiscalizagéo e, caso haja irregularidades que impegam a
liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas
corregoes;

18.4.2 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos
servigos prestados, com base nos relatérios e documentacdes
apresentadas; e

18.4.3 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o
valor exato dimensionado pela fiscalizagcdo, com base no Instrumento de
Medicao de Resultado (IMR), ou instrumento substituto.

18.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer época,
das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forca das
disposicdes legais em vigor (Lei n°® 10.406, de 2002).

18.6. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com
as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

19. DO PAGAMENTO

19.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo,
conforme este Termo de Referéncia.

19.2. Quando houver glosa parcial dos servigos, a contratante devera comunicar a empresa
para que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

19.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados
do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

19.3.1 Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao
ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993,
deverao ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data
da apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n°
8.666, de 1993.

19.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagéao
da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
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de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrébnicos oficiais ou a
documentagdo mencionada no art. 29 da Lei n°® 8.666, de 1993.

19.4.1 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do
fornecedor contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do
art. 31 da Instru¢do Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

19.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou
Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

19.5.1 0 prazo de validade;

19.5.2 a data da emisséo;

19.5.3 os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

19.5.4 o periodo de prestagao dos servigos;

19.5.5 o valor a pagar; e

19.5.6 eventual destaque do val