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Instituicéo:

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba (UFPB) é sediado na Av. Jodo da
Mata, n° 256, bairro Jaguaribe, cep: 58015-020, na cidade de Jodo Pessoa, PB. O IFPB é pessoa juridica
de direito publico federal, CNPJ 10.783.898/0001-75 (mantenedora), criado pela lei federal 11.892 de 29
de dezembro de 2008.

O curso superior de Tecnologia em Alimentos do IFPB, hora avaliado, é ofertado em turno integral na
Unidade de S&o Goncalo situado a Rua Pedro Antunes, s/n°, Distrito de S&o Gongalo, Cidade de Souza,
PB, CEP 58814-000, em endereco divergente do oficio de designacao.

A IES tem como missdo “Ofertar a educacao profissional, tecnolégica e humanistica em todos os seus
niveis e modalidades por meio do Ensino, da Pesquisa e da Extensdo, na perspectiva de contribuir na
formagéo de cidadaos para atuarem no mundo do trabalho e na constru¢éo de uma sociedade inclusiva,
justa, sustentavel e democratica.”

Sousa é um municipio brasileiro localizado no interior do estado da Paraiba. Pertence a mesorregido do
Sertdo Paraibano e a microrregido de Sousa, distante 438 quilémetros a oeste de Jodo Pessoa, capital
estadual. Ocupa uma area de 738.547 kmz2, dos quais 3,220 km2 estdo em perimetro urbano. Sua
populacdo é de 69. 196 habitantes (IBGE, 2006), sendo o sexto mais populoso da PB. A economia da
cidade é bastante diversificada e o setor de servigcos o maior responsavel pela arrecadacao de impostos. A
cidade se destaca também na producdo de coco, contribuindo em 1% da produgdo nacional. No Ramo
industrial, Sousa se destaca como uma das cidades mais industrializadas da Paraiba, com pouco mais de
164 industrias. Localiza-se a seis quilémetros do centro da cidade, 0 mais importante registro de um dos
mais importantes sitios paleontologicos existentes, o Vale dos Dinossauros, onde registra-se a maior
incidéncia de pegadas de dinossauros do mundo. Abrangendo uma éarea de 1.730 km?, em mais de 30
localidades no Alto Sertdo Paraibano, encontram-se pegadas fossilizadas de mais de 80 espécies distintas
de dinossauros, que variam entre 5 e 40 cm de comprimento, a maioria de dinossauros carnivoros. Este
sitio contribui para o turismo local, uma das fontes de renda do municipio.

O IFPB, campus Sousa tem 62 anos de historia, iniciada em 1955 com a cria¢do do Colégio de Economia
Doméstica Rural de Sousa. Em 1979 passou a Escola Agrotécnica Federal de Sousa-EAFS. Em 2006, a
escola Agrotécnica uniu-se ao Centro Federal de Educacdo (CEFET) e, em 2008 tornou-se Instituto
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia (IFPB).

Dentre os cursos presenciais, o IFPB oferece 103 cursos em nivel técnico, 35 cursos de graduagéo e 7
cursos de pos-graduacdo. Oferece também na modalidade a distancia: 3 cursos de graduagéo, 2 cursos
Técnicos e 1 curso de Especializacéo.

Curso:

O curso superior de Tecnologia em Alimentos do Instituto Federal da Paraiba (IFPB), modalidade
presencial, grau tecnoldgico, é ofertado no campus Souza-PB, localizado a Rua Pedro Antunes, s/n°,
Distrito de Sdo Goncalo, Cidade de Souza, PB, CEP 58814-000, em endereco divergente do oficio de
designacgéo desta comissao.

O curso foi criado em 2009, por meio da resolucdo IFPB, n° 14, de 5 de junho de 20009.
Sdo ofertadas 30 vagas anuais com uma unica oportunidade de ingresso por meio do SiSU.

O curso estd sem conceito, pois nenhum de seus concluintes prestou o ultimo ENADE.

O curso funciona em turno integral, com carga horéria total de 2.870h, sendo 2.470h de disciplinas
obrigatorias, 300h de Estagio e 100h de Atividades Complementares. A disciplina de libras é oferecida

2de 21 17/10/2017 10:04



about:blank

Curso:

em carater eletivo, com 33h, podendo ser cursada em carater a parte, desta forma, é possivel ao aluno
totalizar 2.903h.

O tempo minimo estabelecido para integralizagdo do curso € de 6 semestres e, no maximo 9 semestres.

A coordenadora do curso é a profa. Dalany Menezes Oliveira. Possui graduacdo em Tecnologia em
Alimentos pelo CENTEC (2006), Mestrado em Agronomia pela Universidade Estadual de Maringa
(2010) e Doutorado em Ciéncia de Alimentos pela Universidade Estadual de Maringa (2013). A
coordenadora é contratada em regime de Dedicacdo Exclusiva e sua atuagdo € reconhecida e muito
elogiada pela comunidade discente e docente da IES.

O atual NDE foi nomeado pela portaria 29/2017-DG/SS-IFPB. E composto pelos professores Dalany
Menezes de Oliveira (presidente, Doutorado (DR) e dedicagdo exclusiva (DE)), Bruno Alexandre de
Aratjo Sousa (Mestrado (ME), DE), Poliana Sousa Epaminondas (DR, DE), Sonnalle Silva Costa (ME,
DE) e Suely Cristina Pereira de Lima Oliveira (DR, DE).

O tempo médio de permanéncia do corpo docente no curso (incluindo o coordenador) € de 4 anos.

SINTESE DA ACAO PRELIMINAR A AVALIACAO
Sintese da acéo preliminar a avaliacao:

O Curso de Alimentos, é ofertado na modalidade Tecnoldgico presencial. O enderego completo da IES €
Rua Pedro Antunes, Distrito Sdo Gongalo, cep: 58.814-000 Sousa PB. Serviu de base para anélise da
avaliacdo do curso de Tecnologia em Alimentos o PPC do Curso 02/12/2015, o PDI da IES periodo de
2015-2019 e o Relatério da autoavaliagdo da CPA, referentes aos periodos de 2016, todos estes
documentos dentro do prazo de validade. O PDI est condizente com a estrutura e 0 seu contetdo
contempla as informacgdes demandadas em cada item. N&o ha diligéncias instauradas no ato desta visita
in loco. Os membros desta comissdo mantiveram diversos contatos entre si e com a coordenadora do
curso para proposicao da agenda de visita, onde ficaram definidos os desdobramentos da agenda, que foi
integralmente cumprida, tendo sido realizadas as seguintes reunides: reunido inicial com os dirigentes da
IES para apresentacOes, informagdes iniciais e instalacdo dos trabalhos; reunido com os alunos dos
cursos; reunido com os docentes; reunido com os membros da CPA, do NDE. Durante a visita a
coordenac&o foi constantemente consultada e, as ddvidas imediatamente sanadas, merecendo destaque a
atuacgéo da coordenadora e, principalmente do Diretor de Ensino. A visita in loco foi finalizada por meio
de reunido formal com os dirigentes. O curso, hora avaliado, estd sem conceito preliminar, ndo realizou
ENAD, pois néo foi selecionado.

DOCENTES

Tempo de vinculo
ininterrupto do docente com
0 curso (em meses)

Regime Vinculo

Nome do Docente Titulagdo Trabalho Empregaticio

Ana Carolina de Almeida
Lins

ANDERSON SAVIO DE
MEDEIROS SIMOES

Mestrado Integral Estatutario 72 Més(es)

Doutorado Integral Estatutario 58 Més(es)
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Nome do Docente

ANTONIO JOSE
FERREIRA GADELHA

BRUNO ALEXANDRE
DE ARAUJO SOUSA

DALANY MENEZES

OLIVEIRA

DANIEL CEZAR DA

SILVA

Edyfran de Medeiros

Fernandes

Eliane Queiroga de

Oliveira

Francisco Cicupira de
Andrade Filho

Frank Wagner Alves de

Carvalho

GRACIELLE
RODRIGUES DANTAS

HIGO DE LIMA

BEZERRA

CAVALCANTI

IVALDY JOSE
NOBREGA BARRETO

JOAO EDSON RUFINO

JOSE AURINO
ARRUDA CAMPOS

FILHO

Joserlan Nonato Moreira

JULIANA MARIA
GUEDES DE OLIVEIRA

Lucelia Katia de Lima
Marcley da Luz Marques

MARIA CANDIDA DE
ALMEIDA MARIZ

Poliana Sousa
Epaminondas

Saulo de Azevedo Freire
Sonnalle Silva Costa

Suely Cristina Pereira de
Lima Oliveira

VALMIZA DA COSTA

Titulagdo

Doutorado

Mestrado

Doutorado

Doutorado

Especializagéo

Doutorado

Doutorado

Doutorado

Mestrado

Mestrado

Especializagéo

Doutorado

Mestrado

Doutorado

Mestrado

Mestrado

Especializagéo

Mestrado

Doutorado

Mestrado
Mestrado

Doutorado

Regime
Trabalho

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral

Integral
Integral

Integral
Integral

Integral

Integral

Integral
Integral

Integral

Especializagéo Integral

Vinculo

Empregaticio

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario
Estatutario

Estatutario
Estatutario

Estatutario

Estatutario

Estatutario
Estatutario

Estatutario

Estatutario

Tempo de vinculo
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ininterrupto do docente com

0 curso (em meses)

8 Més(es)

86 Més(es)

21 Més(es)

6 Més(es)

6 Més(es)

12 Més(es)

48 Més(es)

60 Més(es)

35 Més(es)

0 Més(es)

18 Més(es)

6 Més(es)

24 Més(es)

60 Més(es)
27 Més(es)

20 Més(es)
0 Més(es)

6 Més(es)

71 Més(es)

20 Més(es)
67 Més(es)

86 Més(es)

6 Més(es)
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. . Tempo de vinculo
Regime Vinculo P

Nome do Docente Titulagdo - ininterrupto do docente com
Trabalho  Empregaticio
0 curso (em meses)
RODRIGUES
VICTORIA MARIA
SANTIAGO DE Mestrado Integral Estatutario 21 Més(es)
OLIVEIRA

CATEGORIAS AVALIADAS

Dimensédo 1: ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA - Fontes de Consulta: Plano de
Desenvolvimento Institucional, Projeto Pedagdgico do Curso, Relatério de Autoavaliacao
Institucional, Politicas Institucionais, Diretrizes Curriculares Nacionais, quando houver, Catalogo
Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia, quando couber, Formulario Eletrénico preenchido
pela IES no e-MEC.

1.1.

Contexto educacional

Justificativa para conceito 5:1.1 O curso esta inserido na Unica unidade do IFPB que
mantém cursos superiores de ciéncias agrérias, dentre eles o de Medicina Veterinaria e de
Agroecologia que fornecem insumos de origem animal para processamento nas plantas
industriais do curso. Também existe um curso superior de Quimica, cuja estrutura € uma das
bases para o Curso de tecnologia em alimentos, além dos curosos técnicos (nivel médio) de
Agroindustria e Agropecuéria que fornecem insumos de origem vegetal para serem utilizadas
nas plantas de processamento de alimentos. O curso técnico de Meio ambiente integra uma
visdo de cuidados com os residuos gerados no processo. Todos os alimentos processados nos
laboratorios especializados do curso de Alimentos s&o destinados ao refeitdrio da unidade,
gerando assim uma cadeia de recepgdo de matéria prima, processamento, analise da
qualidade e industrializacdo de alimentos. As industrias de alimentos da cidade promovem
um excelente ambiente para realizacdo de estagios e mercado de trabalho para os alunos
egressos. Desta forma, o contexto educacional do curso atende de maneira excelente as
demandas efetivas de natureza econémica, social, cultural, politica e ambiental.

1.2. Politicas institucionais no d&mbito do curso 5

Justificativa para conceito 5:Constatou-se uma politica de investimentos nos laboratérios
didaticos do curso onde, um edital para a compra de equipamentos especializados foi
recentemente empenhado. Isso é de conhecimento de toda a comunidade do curso, alunos,
docentes e técnicos. Constatou-se durante a visita, reformas em laboratérios do curso, salas
de aulas novas em blocos recém construidos, politicas para capacitagdo de docentes no
exterior. Todos estes investimentos estavam previstos no PDI. Desta forma, concluimos que
as politicas institucionais de ensino e de extensdo e de pesquisa constantes no PDI estéo
implantadas, de maneira excelente.

1.3. Objetivos do curso 4

Justificativa para conceito 4:As informagoes sobre 0s objetivos do curso expressas no PPC
preveem a formacéo de um profissional tecn6logo em alimentos com perfil generalista. As
atividades realizadas nos laboratérios didaticos especializados que envolvem processamento
de matéria prima, analises de qualidade, as atividades de extensdo e de estagio, atividades
extraclasse, permitem a formacé&o de um profissional com este perfil de maneira muito boa.
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Dimensédo 1: ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA - Fontes de Consulta: Plano de
Desenvolvimento Institucional, Projeto Pedagdgico do Curso, Relatério de Autoavaliacao
Institucional, Politicas Institucionais, Diretrizes Curriculares Nacionais, quando houver, Catalogo
Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia, quando couber, Formulario Eletrénico preenchido
pela IES no e-MEC.

1.4. Perfil profissional do egresso 4

Justificativa para conceito 4: O perfil profissional do egresso se correlaciona muito bem
aos objetivos do curso, os quais prevéem a formacao de um profissional tecnélogo de
formacé&o generalista para atuar em todos os setores da cadeia produtiva de alimentos
industrializados, desde gerenciar a recepgao de matéria prima, desenvolvimento de novos
produtos, processamento de alimentos, controle de qualidade, embalagem e comercializagéo.
Desta forma, o perfil profissional do egresso atende de maneira muito boa as competéncias
do egresso.

1.5. Estrutura curricular (Considerar como critério de analise também a pesquisa e a

« . 3
extensdo, caso estejam contempladas no PPC)

Justificativa para conceito 3:A matriz curricular esta estruturada em hora relégio de 60
minutos. Contudo, a hora/aula executada no IFPB é de 50 minutos. Para compensar esta
diferenga, o semestre letivo é de 20 semanas. A matriz vigente (postada no e-mec) é
composta por 2.470 h de componentes curriculares obrigatorios (disciplinas) mais 33 horas
de uma disciplina eletiva (libras) mais 300 horas de Estagio curricular mais 100 horas de
Atividades Complementares, o que gera uma carga horaria total minima de 2.870h e méaxima
de 2.903h (com libras). A matriz ndo prevé disciplinas optativas (flexibilizagéo curricular),
mas contempla a interdisciplinaridade, acessibilidade pedagogica e atitudinal,
compatibilidade da carga horéaria total e articulagdo da teoria com a prética. Deste modo, a
matriz curricular configura um quadro suficiente.

1.6. Conteudos curriculares 3

Justificativa para conceito 3:0s componentes curriculares sdo atuais. Abrangem o0s
modernos aspectos da desenvolvimento, industrializagdo e controle de qualidade de
alimentos. Os servicos de nivelamento e de apoio aos estudantes contemplam a
acessibilidade. A carga horaria em horas atende ao disposto no Catalogo Nacional dos CST
para Alimentos. A bibliografia é abrangente e atual. Os componentes curriculares: Gestdo
Ambiental, Tratamento de Residuos da Industria de Alimentos garantem abordagem aos
contetidos pertinentes as politicas de educacdo ambiental. Os componentes curriculares:
Etica e cidadania e Relagdes Humanas no Trabalho garantem a abordagem aos contetidos
pertinentes as politicas de educagdo em direitos humanos e de educag&o das relacdes étnico-
raciais e para o ensino de historia e cultura afro-brasileira, africana e indigena.

1.7. Metodologia 4

Justificativa para conceito 4:A metodologia implantada abrange uma grande quantidade de
atividades praticas em laboratdrios técnicos especializados, atividades extraclasse, atividades
de extensdo e vivéncia em empresas do setor de alimentos, conforme constatado em reunido
com docentes e discentes. Portanto, as atividades pedagdgicas apresentam muito boa
coeréncia com a metodologia implantada, inclusive em relacéo aos aspectos referentes a
acessibilidade pedagdgica e atitudinal.

1.8. Estagio curricular supervisionado Obrigatério para 0s cursos que contemplam
estagio no PPC. NSA para cursos que ndo possuem diretrizes curriculares nacionais ou 3
para cursos cujas diretrizes ndo preveem a obrigatoriedade de estagio supervisionado.
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Dimensédo 1: ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA - Fontes de Consulta: Plano de
Desenvolvimento Institucional, Projeto Pedagdgico do Curso, Relatério de Autoavaliacao
Institucional, Politicas Institucionais, Diretrizes Curriculares Nacionais, quando houver, Catalogo
Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia, quando couber, Formulario Eletrénico preenchido
pela IES no e-MEC.

Justificativa para conceito 3:0 Estégio Curricular é previsto no PPC e estd implantado.
Segue o regulamento institucional do IFPB. Conforme constatado pela analise documental
dos convénios de estagio e reunido com alunos, ele ocorre em empresas de alimentos,
institutos de pesquisa como Embrapa e nos laboratérios de processamento da prépria IES
(curso). O estagio é ofertado no sexto semestre e esta regulamentado em 300 horas.

1.9. Estégio curricular supervisionado - relacdo com a rede de escolas da Educacéo

Basica Obrigatorio para Licenciaturas. NSA para 0s demais cursos. NSA

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST este indicador ndo se aplica.

1.10. Estégio curricular supervisionado - relagdo entre licenciandos, docentes e
supervisores da rede de escolas da Educagdo Béasica Obrigatorio para Licenciaturas. NSA
NSA para os demais cursos.

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST este indicador ndo se aplica.

1.11. Estégio curricular supervisionado - relagéo teoria e pratica Obrigatdrio para

Licenciaturas. NSA para dos demais cursos. NSA

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST este indicador ndo se aplica.

1.12. Atividades complementares Obrigat6rio para 0s cursos que contemplam
atividades complementares no PPC. NSA para cursos que ndo possuem diretrizes
curriculares nacionais ou para cursos cujas diretrizes ndo preveem a obrigatoriedade de
atividades complementares.

Justificativa para conceito 3:As Atividades Complementares estdo previstas no PPC.
Dentre outras, envolvem principalmente atividades de Ensino (artigos, minicursos, resumos)
atividades Assistidas (Simpdsios, congressos, palestras), atividades de Extensao (projetos
sociais, atividades esportivas e culturais), atividades de Pesquisa (iniciacdo cientifica) e
atividades de Vivéncia Profissional (estagio, representacGes colegiadas, palestras e
minicursos proferidos). H4 uma tabela de convalidacdo que limita a carga horéria méxima de
cada atividade realizada por ano. Para integralizar as AACs o aluno deve convalidar 100h ao
longo do curso.

1.13. Trabalho de conclusdo de curso (TCC) Obrigatdrio para 0s cursos que
contemplam TCC no PPC. NSA para cursos que ndo possuem diretrizes curriculares ~ NSA
nacionais ou para cursos cujas diretrizes ndo preveem a obrigatoriedade de TCC.

Justificativa para conceito NSA:O TCC ndo esté previsto no PPC e ndo € componente
obrigatério para um CST, portanto, este indicador ndo se aplica.

1.14. Apoio ao discente 5

Justificativa para conceito 5:A unidade da IES oferece bolsa moradia para os alunos dos
cursos superiores. O campus dispde de uma unidade de pronto atendimento com médico,
enfermeiro e dentista que atendem todos os alunos de todos 0s niveis (médio e superior). Sdo
oferecidos cursos de nivelamento, refeitorio, transporte intercampi, bolsas de monitoria,
PIBIC. Na reunido com os alunos do curso, constatamos que aproximadamente 90%
possuem algum tipo de bolsa. A IES também oferece servicos de Psicopedagogo e Assistente
social.

1.15. Acg0es decorrentes dos processos de avaliagdo do curso 5
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Dimensédo 1: ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA - Fontes de Consulta: Plano de
Desenvolvimento Institucional, Projeto Pedagdgico do Curso, Relatério de Autoavaliacao
Institucional, Politicas Institucionais, Diretrizes Curriculares Nacionais, quando houver, Catalogo
Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia, quando couber, Formulario Eletrénico preenchido
pela IES no e-MEC.

Justificativa para conceito 5:Em reunido com a CPA da IES, esta se mostrou atuante
quanto aos processos de avalia¢do do curso, tanto internos (relatorio da CPA) quanto
externos (relatorios do INEP). A CPA apresentou diagndsticos de fragilidades que também
foram apontados por docentes e discentes em reunido, o que indica uma sintonia com as
demandas da IES. Também foram apontadas solugdes para as demandas levantadas pela
comunidade interna. A CPA possui uma representante discente e um representante da
sociedade civil. O instrumento de avaliacdo € online com acesso via Sistema Académico.
Todas as informagGes da CPA para cada curso estdo disponiveis no Portal do IFBP de forma
atualizada. O processo de avaliacdo dos docentes esta suspenso devido a migragao para um
novo sistema académico.

1.16. Atividades de tutoria Obrigatorio para cursos a distancia e presenciais,
reconhecidos, que ofertam 20% da carga horaria total do curso na modalidade a
disténcia, conforme Portaria N° 4.059 de 10 de dezembro de 2004. NSA para cursos
presenciais.

NSA

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST modalidade 100% presencial, este
indicador ndo se aplica.

1.17. Tecnologias de Informacéo e Comunicacgdo — TICs - no processo ensino-

. 3
aprendizagem

Justificativa para conceito 3:As TICs utilizadas no processo ensino-aprendizagem séo tanto
fisicas quanto virtuais. Dentre as fisicas estdo: Laboratorios de Informaéticas, data-show, TV
e DVD. Dentre as virtuais estdo: Plataforma moodle (disponivel, mas néo utilizado), grupos
de whatsapp e e-mail.

1.18. Material didatico institucional Obrigatorio para cursos a distancia. NSA para
cursos presenciais que nao contemplam material didatico institucional no PPC. (Para
fins de autorizacdo, considerar o material didatico institucional disponibilizado para o
primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas)

NSA

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST modalidade 100% presencial e
que ndo contempla material didatico institucional no PPC, este indicador ndo se aplica.

1.19. Mecanismos de interacdo entre docentes, tutores e estudantes Obrigatorio para
cursos a distancia. NSA para cursos presenciais que ndo contemplam mecanismos de  NSA
interacdo entre docentes, tutores e estudantes no PPC.

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST modalidade 100% presencial e
que ndo contempla mecanismos de interacdo entre docentes, tutores e estudantes no PPC,
este indicador n&o se aplica.

1.20. Procedimentos de avaliagcdo dos processos de ensino-aprendizagem 3

Justificativa para conceito 3:Conforme constatado em reunido com docentes e discentes, 0S
mecanismos de avaliagdo do processo ensino-aprendizagem sdo: provas escritas, provas
praticas, relatorios de aulas préticas, relatdrios técnicos, relatorios de visitas técnicas e
seminarios. S80 0s mesmos mecanismos previstos no PPC.

1.21. Numero de vagas (Para os cursos de Medicina, considerar também como
critério de analise: disponibilidade de servigos assistenciais, incluindo hospital, 5
ambulatorio e centro de satde, com capacidade de absorcdo de um nimero de alunos
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equivalente a matricula total prevista para o curso; a previsdo de 5 ou mais leitos na (s)
unidade (s) hospitalar (es) propria (s) ou conveniada (s) para cada vaga oferecida no
vestibular do curso, resultando em um egresso treinado em urgéncia e emergéncia;
atendimento primario e secundario capaz de diagnosticar, tratar as principais doencas e
apto a referir casos que necessitem cuidados especializados)

Justificativa para conceito 5:0 curso oferece 30 vagas anuais com uma Unica modalidade
de ingresso via SiSU. O nimero de vagas atende de maneira excelente, a dimensao do corpo
docente e a infraestrutura do curso.

1.22. Integracdo com as redes publicas de ensino Obrigatdrio para as Licenciaturas.
NSA para os demais que ndo contemplam integracdo com as redes publicas de ensino  NSA
no PPC.

Justificativa para conceito NSA:Por néo se tratar de um curso de Licenciatura e que ndo
contempla contemplam integracdo com as redes publicas de ensino no PPC, este indicador
néo se aplica.

1.23. Integracdo do curso com o sistema local e regional de saude/SUS - relagdo
alunos/docente Obrigatdrio para os cursos da area da satde que contemplam, no PPC, NSA
a integracdo com o sistema local e regional de salde/SUS. NSA para 0os demais cursos.

Justificativa para conceito NSA:Por ndo se tratar de um curso da area da salde, este
indicador ndo se aplica.

1.24. Integracdo do curso com o sistema local e regional de saude/SUS - relagédo
alunos/usuario Obrigatorio para os cursos da area da saude que contemplam, no PPC, NSA
a integracdo com o sistema local e regional de salde/SUS. NSA para 0os demais cursos.

Justificativa para conceito NSA:Por ndo se tratar de um curso da area da salde, este
indicador ndo se aplica.

1.25. Atividades préaticas de ensino Exclusivo para o curso de Medicina. NSA para 0s

] NSA
demais cursos.

Justificativa para conceito NSA:Por ndo se tratar de um curso de medicina, este indicador
néo se aplica.

1.26. Atividades préaticas de ensino para areas da saude Obrigatorio para 0s cursos da

, , . . NSA
area da satde. NSA para Medicina e demais cursos. S

Justificativa para conceito NSA:Por ndo se tratar de um curso da area da salde, este
indicador ndo se aplica.

1.27. Atividades praticas de ensino para Licenciaturas Obrigatorio para Licenciaturas.

NSA para demais cursos. NSA

Justificativa para conceito NSA:Por ndo se tratar de um curso de licenciatura, este
indicador ndo se aplica.

Dimenséo 2: CORPO DOCENTE E TUTORIAL - Fontes de consulta: Projeto Pedagogico do
Curso, Plano de Desenvolvimento Institucional, Politicas de Formagédo Docente, Formulario
Eletrdnico preenchido pela IES no e-MEC, Documentagdo Comprobatoria e Catalogo Nacional
dos Cursos Superiores de Tecnologia, quando couber.

2.1. Atuacdo do Nucleo Docente Estruturante - NDE NSA para cursos sequenciais. 5
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Justificativa para conceito 5:0 NDE , do Curso de Alimentos, esta excelente e bem
estruturado. Consta na Resolugdo 29/2017DG/SS-IFPB, formado pela profa.Dra. Dalany
Menezes Oliveira ;profo. Msc.Bruno Alexande de Aradjo Sousa; Profa. Dra.Poliana Sousa
Epaminondas ;profa Msc. Sonnalle Silva Costa;Profa. Msc. Lucélia Katia de Lima; Suplente
profa. Dra. Suely Cristina Pereira de Lima Oliveira. O NDE se reune uma vez a cada 2 meses
para realizar suas atividades voltadas a melhoria do curso de Tecnologia em Alimentos.
Todos os docentes, mostraram conhecimento sobre o PPC, bibliografias e aulas praticas.

2.2. Atuacéo do (a) coordenador (a) 5

Justificativa para conceito 5:A Coordenadora do Curso de Alimentos € a professora
Dra.Dalany Menezes Oliveira, é de dedicagdo exclusiva, esta atuando no Curso ha dois anos
e meio, de acordo com a portaria no.51 de 06 de maio de 2015. Possui disponibilidade de 10
horas dedicados ao curso, de acordo com o relato da Coordenadora de Ensino, sendo que a
portaria ndo especifica. Tém a funcéo de coordenacdo do NDE, e faz um trabalho excelente
com os alunos dentro do Curso, nos quesitos de apoio, matriz curricular, horarios de aulas
praticas e tedricas. Encontra-se disponivel para atender os alunos nas suas duvidas.

2.3. Experiéncia profissional, de magistério superior e de gestdo académica do (a)
coordenador (a) (Para casos de CST, as experiéncias de gestdo académica dos
coordenadores de curso em nivel técnico - Ensino Béasico - também podem ser 3
consideradas, englobando todos os setores envolvidos com ensino, pesquisa e

extensdo, em qualquer nivel)

Justificativa para conceito 3:A profa. Dalany Menezes Oliveira, coordenadora do Curso
Superior de Tecnologia em Alimentos, possui Pés-doutorado e doutorado na area de Ciéncia
de Alimentos (2013), mestrado em Agronomia (2010) pela Universidade Estadual de
Maringa — Parand e graduacao em Tecnologia em Alimentos (2006) pelo Instituto Centro de
Ensino Tecnoldgico — CENTEC, Unidade Juazeiro do Norte - Ceara. Foi professora
colaboradora por 9 meses na Universidade Estadual de Maringa, campus Umuarama nos
cursos superiores de Tecnologia em Alimentos e Engenharia de Alimentos. Tem experiéncia
na &rea de Producdo Vegetal, com énfase em Pos-colheita de frutas e hortalicas, atuando
principalmente nos seguintes temas: Conservacao pds-colheita de frutas e hortalicas; anélises
fisicas, quimicas e fisico-quimicas de alimentos e processos de secagem em frutas.Atua no
curso como professora e coordenadora ha dois anos e meio.

2.4. Regime de trabalho do (a) coordenador (a) do curso Obrigatdrio para cursos

- . 5
presenciais. NSA para cursos a distancia.

Justificativa para conceito 5:A profa. coordenadora do curso de Tecnologia em Alimentos
a da Paraiba exerce a fungdo em carater efetivo de Professor do Ensino Basico, Técnico e
Tecnologico do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba - Campus
Sousa (IFPB), em Regime de Trabalho Dedicagdo Exclusiva. Dedica-se na coordenagéo por
10 horas.

2.5. Carga horéria de coordenacdo de curso Obrigatorio para cursos a distancia. NSA

.. NSA
para cursos presenciais.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso € presencial.
2.6. Titulacdo do corpo docente do curso (Para fins de autorizacdo, considerar os 5
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docentes previstos para 0 primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se
bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 5:0 corpo docente do curso de Tecnologia em Alimentos conta
com 26 professores sendo 11 professores Doutores (42,3 %), 11 Mestres (42,3%) e 4
especialistas (15,4%).

2.7. Titulacdo do corpo docente do curso — percentual de doutores (Para fins de
autorizacdo, considerar os docentes previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, 5
ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 5:0 curso Superior de Tecnologia em Alimentos do IFPB
campus Sousa dos seus 26 professores 11 séo doutores, desta forma, o percentual de
professores doutores no curso é de 42,3%.

2.8. Regime de trabalho do corpo docente do curso (Para fins de autorizacéo,

considerar os docentes previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois
primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) (Para os cursos de Medicina, 0s

critérios de analise passam a figurar da seguinte maneira: Conceito 1 — menor que 50% 5
Conceito 2 — maior ou igual a 50% e menor que 60% Conceito 3 — maior ou igual a

60% e menor que 70% Conceito 4 — maior ou igual a 70% e menor que 80% Conceito

5 — maior ou igual a 80%)

Justificativa para conceito 5:0 Curso de Tecnologia em Alimentos do IFPB campus Sousa

tem no seu quadro 26 professores que possuem o Regime de Trabalho integral, ou seja,
100% dos professores em tempo integral.

2.9. Experiéncia profissional do corpo docente (Para fins de autorizagéo, considerar

0s docentes previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se
bacharelados/licenciaturas) NSA para egressos de cursos de licenciatura. (Para os
cursos de Medicina, os critérios de analise passam a figurar da seguinte maneira:
Conceito 1 — menor que 40% possui, pelo menos, 5 anos Conceito 2 — maior ou igual a 3
40% e menor que 50% possui, pelo menos, 5 anos Conceito 3 — maior ou igual a 50% e
menor que 60% possui, pelo menos, 5 anos Conceito 4 — maior ou igual a 60% e

menor que 70% possui, pelo menos, 5 anos Conceito 5 — maior ou igual a 70% possuli,
pelo menos, 5 anos)

Justificativa para conceito 3:No curso Superior de Alimentos 42,9%, possuem experiéncia

fora do magistério superior que contribui na formacdao profissional dos discentes fazendo o
paralelo da teoria com a prética profissional.

2.10. Experiéncia no exercicio da docéncia na educacdo basica (para fins de
autorizacdo, considerar os docentes previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs,

ou dois primeiros anos, se licenciaturas) Obrigatdrio para cursos de licenciatura e 5
para CST da Rede Federal de Educacdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica. NSA

para 0s demais cursos.

Justificativa para conceito 5:0s docentes do curso superior de Tecnologia em Alimentos ,
apresenta um percentual de 96,2% com experiéncia na docéncia na educacgéo bésica, apenas
1 professor (3,8%), ndo possui experiéncia na docéncia na educacédo basica. No total de 26
professores
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2.11. Experiéncia de magistério superior do corpo docente (Para fins de autorizacao,
considerar os docentes previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois
primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) (Para os cursos de Medicina, 0s

critérios de analise passam a figurar da seguinte maneira: Conceito 1 — menor que 40%
possui, pelo menos, 5 anos Conceito 2 — maior ou igual a 40% e menor que 50% 5
possui, pelo menos, 5 anos Conceito 3 — maior ou igual a 50% e menor que 60%

possui, pelo menos, 5 anos Conceito 4 — maior ou igual a 60% e menor que 70%

possui, pelo menos, 5 anos Conceito 5 — maior ou igual a 70% possui, pelo menos, 5
anos)

Justificativa para conceito 5:0 corpo docente do curso de Tecnologia em Alimentos possuli

26 professores, com um percentual de 100% com experiéncia de magistério superior:
2.12. Relacéo entre o nimero de docentes e 0 nimero de vagas Obrigatorio para

about:blank

cursos a distancia (relagéo entre o nimero de docentes - 40h em dedicacdo a EaD -e 0 NSA

numero de vagas). NSA para cursos presenciais.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso é presencial
2.13. Funcionamento do colegiado de curso ou equivalente 5

Justificativa para conceito 5:0 Colegiado de Curso Superior (CCS), de acordo com a
Resolugdo CS n° 141/2015, de 02 de outubro de 2015, é o orgdo deliberativo primario e de
assessoramento académico. Tem como objetivo desenvolver atividades voltadas para
constante aperfeicoamento e melhoria dos cursos superiores. Atualmente composto pelos
Docentes titulares Dalany Menezes Oliveira - Presidente do Colegiado;Ana Carolina de
Almeida Lins;Juliana Maria Guedes de Oliveira Lucélia Katia de Lima ;Suely Cristina
Pereira de Lima ,José Aurino Arruma Campos Filho ,Saulo de Azevedo Freire - Suplente e
pelos discentes Mayara Pereira de Oliveira,Kalielson Renato da Silva Pinto e pelos técnicos
administrativos em educacdo Joselma Mendes de Sousa Carneiro,Ana Paula de Andrade
Rocha Arnaud - Suplente

2.14. Producdo cientifica, cultural, artistica ou tecnolégica (Para fins de autorizacao,
considerar os docentes previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois 3
primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 3:A Producao cientifica dos do Corpo docente do Curso de
Alimentos, de acordo com analise do curriculum e relato dos professores consta de 1
professor com 0 producdes; 7 professores (27%) com producdo de 1-3; 6 professores (23%)
entre 4-6; 2 professores (8%) entre 7-9 produgéo e mais que 9 produgéo foram 10
professores perfazendo um total de 38%.

2.15. Titulacao e formagéo do corpo de tutores do curso (Para fins de autorizagéo,
considerar os tutores previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois
primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) Obrigatdrio para cursos a distancia e

. . , L NSA
presenciais, reconhecidos, que ofertam até 20% da carga horaria total do curso na S
modalidade a distancia, conforme Portaria N° 4.059/2004. NSA para cursos
presenciais.

Justificativa para conceito NSA:Nao se aplica,o curso é presencial.
2.16. Experiéncia do corpo de tutores em educacéo a distancia (Para fins de NSA
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autorizacdo, considerar os tutores previstos para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou
dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) Obrigatdrio para cursos a distancia
e presenciais, reconhecidos, que ofertam até 20% da carga horaria total do curso na
modalidade a distancia, conforme Portaria N° 4.059/2004. NSA para cursos
presenciais.

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o Curso é presencial.

2.17. Relacdo docentes e tutores - presenciais e a distancia - por estudante Obrigatorio
para cursos a distancia e presenciais, reconhecidos, que ofertam até 20% da carga
horéria total do curso na modalidade a distancia, conforme Portaria N° 4.059/2004.
NSA para cursos presenciais.

NSA

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o Curso é presencial

2.18. Responsabilidade docente pela supervisdo da assisténcia médica Exclusivo para

.. . NSA
0 curso de Medicina. NSA para 0s demais cursos. S

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o Curso é presencial.

2.19. Responsabilidade docente pela supervisdo da assisténcia odontoldgica

. . . NSA
Exclusivo para o curso de Odontologia. NSA para 0s demais cursos. S

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso € presencial.

2.20. Ndcleo de apoio pedagdgico e experiéncia docente Obrigatdrio para 0s cursos

) , . NSA
da &rea de saude, desde que contemplem no PPC. NSA para 0s demais cursos . S

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o Curso é presencial.

Dimenséo 3: INFRAESTRUTURA - Fontes de Consulta: Projeto Pedagdgico do Curso, Diretrizes
Curriculares Nacionais, quando houver, Catalogo Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia,
quando couber. Formulario Eletrdnico preenchido pela IES no e-MEC e Documentagéo
Comprobatéria.

3.1. Gabinetes de trabalho para professores Tempo Integral - Tl (Para fins de
autorizacdo, considerar os gabinetes de trabalho para os docentes em tempo integral do 1
primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 1:N&o existem gabinetes para os professores em tempo integral.
Os professores permanecem na Instituicdo na sala de professores. De acordo com 0s
gestores, ha um projeto para a ampliacdo e a realizagdo dos gabinetes.

3.2. Espaco de trabalho para coordenagéo do curso e servigos académicos 3

Justificativa para conceito 3:A sala da Coordenadora, é pequena, faltam equipamentos de
apoio como impressora. Ndo tem apoio de secretaria.

3.3. Sala de professores (Para fins de autorizacdo, considerar a sala de professores
implantada para os docentes do primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros
anos, se bacharelados/licenciaturas) NSA para IES que possui gabinetes de trabalho
para 100% dos docentes do curso.

Justificativa para conceito 4:A sala de professores do Curso de Alimentos, fica préximo
onde ocorre as aulas praticas e tedricas.Possui uma mesa grande com 12 lugares, armarios
para apoio para cada 2 professores, computadores com internet e impressora para auxiliar os
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professores nos seus trabalhos, e também possui acesso a wifi para uso em tablet, notebook,
celulares.

3.4. Salas de aula (Para fins de autorizacgéo, considerar as salas de aula implantadas
para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se 4
bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 4:As salas de aula, s&o muito boas, séo climatizadas e estdo
equipadas com projetor multimidia, quadro branco, carteiras escolares e mesa para professor.
Sdo limpas, boa iluminagdo, acustica, ventilacdo, conservacao. As salas sdo projetadas para
40 alunos.

3.5. Acesso dos alunos a equipamentos de informética (Para fins de autorizacéo,
considerar os laboratérios de informatica implantados para o primeiro ano do curso, se 5
CSTs, ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 5:0 curso de Alimentos, possui disponiveis 2 Laboratérios de
Informética, com 26 computadores em cada laboratdrio. e mais 6 computadores disponiveis
na biblioteca. Todos com acesso a internet, com programa Windows 7, tela 23", quad-core e
4Gb. Atendem de maneira excelente os alunos.

3.6. Bibliografia basica (Para fins de autorizagdo, considerar o acervo da bibliografia
basica disponivel para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se
bacharelados/licenciaturas) Nos cursos que possuem acervo virtual (pelo menos 1
titulo virtual por unidade curricular), a propor¢éo de alunos por exemplar fisico passa a
figurar da seguinte maneira para os conceitos 3, 4 e 5: Conceito 3 —de 13 a 19 vagas
anuais Conceito 4 — de 6 a 13 vagas anuais Conceito 5 — menos de 6 vagas anuais
Procedimentos para calculo: Identificar as unidades curriculares (disciplinas) do curso, 5
identificar os titulos (livros) da bibliografia basica em cada unidade, localizar o
quantitativo (n° de exemplares) de cada titulo relacionado, dividir o n® de vagas pelo
somatdrio de exemplares em cada disciplina, calcular a média dos resultados das
divisdes anteriores. Caso algum titulo da bibliografia basica atenda a outro(s)
curso(s), é necessario dividir o total de vagas do(s) outro(s) curso(s) pelo total de
exemplares do titulo e recalcular a média considerando esses valores.

Justificativa para conceito 5:A Bibliografia basica, contém a indicacao de trés titulos por
disciplinas, sendo na média, 12.5 exemplares para cada titulo. Considerando as 30 vagas
anuais, encontramos uma relacéo de 1 exemplar para cada 2,4 vagas. Configurando um
carater de exceléncia. A biblioteca, ndo contempla acesso virtual.

3.7. Bibliografia complementar (Para fins de autorizacgdo, considerar o acervo da
bibliografia complementar disponivel para o primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois 5
primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas)

Justificativa para conceito 5:A bibliografia complementar, possui cinco titulos por unidade
curricular, com dois exemplares de cada titulo. Sem acesso virtual.

3.8. Periddicos especializados (Para fins de autorizagdo, considerar os periodicos
relativos as areas do primeiro ano do curso, se CSTs, ou dois primeiros anos, se
bacharelados/licenciaturas) Para fins de autorizacdo, os critérios de anélise passama 5
figurar da seguinte maneira: Conceito 1 — menor que 3 titulos Conceito 2 — maior ou
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igual a 3 e menor que 6 Conceito 3 — maior ou igual a 6 e menor que 9 Conceito 4 —
maior ou igual a 9 e menor que 12 Conceito 5 — maior ou igual a 12

Justificativa para conceito 5:A IES, possui acesso ao portal da Periddicos da CAPES.
Possui a Ebrary Academic Complete esta acessivel pelo site http://site.ebrary.com/lib/ifpb e
os titulos podem ser lidos online, impressos (grupos de paginas ou capitulos) ou ainda
baixados para leitura offline em tablets, netbooks, notebooks ou mesmo em desktops. Além
disso, A grande maioria dos periodicos nacionais da area de Alimentos tem acesso livre pela
internet, as revistas internacionais, uma grande parte, também pode ser acessada livremente
pelos alunos do IFPB quando logados pela internet da IE.

3.9. Laboratérios didaticos especializados: quantidade NSA para cursos que ndo
utilizam laboratorios especializados. (Para fins de autorizagdo, considerar os
laboratdrios didaticos especializados implantados para o primeiro ano do curso, se
CSTs, ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) Para cursos a distancia,
verificar os laboratérios especializados da sede e dos polos. Para Pedagogia €
obrigatorio verificar a Brinquedoteca. Para as demais Licenciaturas, verificar 0s
respectivos laboratorios de ensino. Para a Farmacia € obrigatorio verificar a Farmécia
Universitaria. Para Medicina Veterinaria é obrigatorio verificar o Hospital \eterinario
e a Fazenda Escola. Para Agronomia e Zootecnia é obrigatorio verificar a Fazenda
Escola.

Justificativa para conceito 5:0 Curso de Alimentos, possui 13 Laboratérios didaticos
especializados implantados com respectivas normas de funcionamento, seguranca e atendem,
de maneira excelente, quantidade de equipamentos adequada aos espacos fisicos e ao no. de
vagas que o curso oferece.

3.10. Laboratdrios didaticos especializados: qualidade NSA para cursos que ndo
utilizam laboratorios especializados. (Para fins de autorizagdo, considerar os
laboratdrios didaticos especializados implantados para o primeiro ano do curso, se
CSTs, ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) Para cursos a distancia,
verificar os laboratérios especializados da sede e dos polos. Para Pedagogia €
obrigatorio verificar a Brinquedoteca. Para as demais Licenciaturas, verificar 0s
respectivos laboratorios de ensino. Para a Farmacia € obrigatorio verificar a Farmécia
Universitaria. Para Medicina Veterinaria € obrigatorio verificar o Hospital \eterinario
e a Fazenda Escola. Para Agronomia e Zootecnia é obrigatorio verificar a Fazenda
Escola.

Justificativa para conceito 4:0s Laboratorios utilizados pelo Curso de Alimentos, estdo
muito bem quanto as estruturas fisicas. Dos 13 laboratorios existentes, quase na totalidade
bem equipados , com materiais permanentes. Possuem, matéria prima de consumo suficiente
para as aulas préaticas. A propria IES, possui uma cadeia produtiva da matéria prima que €
utilizada nas aulas praticas, integrando demais cursos da Instituicdo. Todos os Laboratorios
possuem as normas de funcionamento adequadas.

3.11. Laboratérios didaticos especializados: servicos NSA para cursos que nao

utilizam laboratorios especializados. (Para fins de autorizag&o, considerar os
laboratdrios didaticos especializados implantados para o primeiro ano do curso, se 4
CSTs, ou dois primeiros anos, se bacharelados/licenciaturas) Para cursos a distancia,
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verificar os laboratérios especializados da sede e dos polos. Para Pedagogia €
obrigatorio verificar a Brinquedoteca. Para as demais Licenciaturas, verificar 0s
respectivos laboratorios de ensino. Para a Farmacia € obrigatorio verificar a Farmécia
Universitaria. Para Medicina Veterinaria € obrigatorio verificar o Hospital \eterinario
e a Fazenda Escola. Para Agronomia e Zootecnia é obrigatorio verificar a Fazenda
Escola.

Justificativa para conceito 4:0s alunos do Curso de Alimentos, realizam pesquisa de
laboratdrio, de campo e extensdo. Os laboratérios especializados do curso de Tecnologia em
Alimentos, ndo oferta o servigo para a comunidade, ndo possuem credenciamentos para
emissao de laudos. Utilizam os laboratoérios , apenas para a demanda das aulas.

3.12. Sistema de controle de producdo e distribuicdo de material didatico (logistica)

. C oA . NSA

Obrigatdrio para cursos a distancia. NSA para cursos presenciais.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica , o curso é presencial
3.13. Nucleo de Praticas Juridicas: atividades basicas Obrigatorio para cursos de

.. . NSA
Direito. NSA para os demais cursos.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso € presencial.
3.14. Ndcleo de Préticas Juridicas: atividades de arbitragem, negociacao e mediacao NSA

Obrigatorio para cursos de Direito. NSA para 0s demais cursos.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso é presencial

3.15. Unidades hospitalares e complexo assistencial conveniados Obrigatério para
cursos da area da saude que contemplem no PPC. NSA para os demais cursos. (Para o NSA
curso de Medicina, verificar o cumprimento da Portaria MEC/MS 2.400/07)

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso é presencial

3.16. Sistema de referéncia e contrarreferéncia Obrigatdrio para 0s cursos da area de

, . NSA
saude, desde que contemplem no PPC. NSA para 0s demais cursos.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso é presencial

3.17. Biotérios Obrigatério para os cursos da area de saude, desde que contemplem no

. NSA
PPC. NSA para 0s demais cursos. S
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso € presencial.

3.18. Laboratorios de ensino para a area da saude Obrigatdrio para 0s cursos da area

, . NSA
de saude, desde que contemplem no PPC. NSA para 0s demais cursos. S
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso € presencial.

3.19. Laboratérios de habilidades Obrigatorio para os cursos da area de saude, desde

. NSA
que contemplem no PPC. NSA para 0s demais cursos.
Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso € presencial.

3.20. Protocolos de experimentos Obrigatorio para os cursos da area de saude, desde

. A
que contemplem no PPC. NSA para 0s demais cursos. NS

Justificativa para conceito NSA:Na&o se aplica, o curso é presencial
3.21. Comité de Etica em Pesquisa (CEP) Obrigatorio para todos os cursos que 2
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contemplem no PPC a realizacdo de pesquisa envolvendo seres humanos.

Justificativa para conceito 2:0 Projeto Pedagdgico do Curso de Alimentos ndo consta o
comité de Etica em Pesquisa CEP. Como o Curso tem a disciplina de Analise sensorial, e
essa envolve humanos, deveria constar no PPC do Curso. No relato dos professores e
coordenacdo, todo e qualquer projeto de pesquisa e extensdo, que for submetido pelos
professores e discentes do curso de alimentos nas chamadas publicas de projetos, envolvendo
0 uso de humanos, devem ser submetidos a Plataforma Brasil para apreciacdo do Comité de
Etica em Pesquisa (CEP) do IFPB.

3.22. Comité de Etica na Utilizagdo de Animais (CEUA) Obrigatorio para todos os

e .. . NSA
cursos que contemplem no PPC a utilizag&o de animais em suas pesquisas.

Justificativa para conceito NSA:N&o se aplica, ndo esta contemplado no Projeto
Pedagdgico do Curso.

REQUISITOS LEGAIS E NORMATIVOS

4.1. Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso NSA para cursos que ndo tém

L ) L. Sim
Diretrizes Curriculares Nacionais

Justificativa para conceito Sim:O curso atende as diretrizes curriculares nacionais
estabelecidas no Catalogo Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia.

Critério de analise:

A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.2. Diretrizes Curriculares Nacionais da Educacdo Bésica , conforme disposto na

Resolugdo CNE/CEB 4/2010 NSA para bacharelados, tecnologicos e sequenciais NSA

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um CST, este indicador ndo se aplica.
Critério de anélise:

A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.3. Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacéo das Relacdes Etnico-raciais e
para o Ensino de Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena , nos termos da Lei N°
9.394/96, com a redacao dada pelas Leis N° 10.639/2003 e N° 11.645/2008, e da
Resolugdo CNE/CP N° 1/2004, fundamentada no Parecer CNE/CP N° 3/2004.

Justificativa para conceito Sim:As Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacédo das
Relag6es Etnico-raciais e para o Ensino de Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena séo
abordadas nas ementas das disciplinas “Etica e cidadania” e “Rela¢des humanas no
trabalho”.

Critério de analise:

Sim

A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.4. Diretrizes Nacionais para a Educacéo em Direitos Humanos , conforme disposto
no Parecer CNE/CP N° 8, de 06/03/2012, que originou a Resolugdo CNE/CP N° 1,de Sim
30/05/2012.

Justificativa para conceito Sim:As Diretrizes Nacionais para a Educagdo em Direitos
Humanos sdo abordadas nas ementas das disciplinas “Etica e cidadania” e “Relagdes
humanas no trabalho”.
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Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.5. Protegéo dos Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista , conforme
disposto na Lei N° 12.764, de 27 de dezembro de 2012.

Justificativa para conceito Sim:A IES possui um Nucleo de Atendimento as Pessoas com
Necessidades Especificas (NAPNE), que conta com Psicopedagogo e Assistente social para
atendimento de pessoas com Transtorno do Espectro Autista, bem como outras necessidades
especificas.

Sim

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?
4.6. Titulagdo do corpo docente (art. 66 da Lei N° 9.394, de 20 de dezembro de 1996) Sim

Justificativa para conceito Sim:Dos 26 docentes que atuam no curso, 4 (15,4%) possuem
Especializagéo Latu sensu, 11 (42,3%) possuem Mestrado e outros 11 (42,3%) possuem
Doutorado. Em resumo, 84,6% dos docentes possuem titulagéo Strictu sensu.

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.7. Nucleo Docente Estruturante (NDE) (Resolugdo CONAES N° 1, de 17/06/2010)

. Sim
NSA para cursos sequenciais

Justificativa para conceito Sim:O NDE vigente foi instituido pela portaria 29/2017—
DG/SS-IFPB. Participam do NDE os professores Dalany Menezes de Oliveira (presidente,
Doutorado (DR) e dedicacdo exclusiva (DE)), Bruno Alexandre de Aradjo Sousa (Mestrado
(ME), DE), Poliana Sousa Epaminondas (DR, DE), Sonnalle Silva Costa (ME, DE) e Suely
Cristina Pereira de Lima Oliveira (DR, DE).

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.8. Denominagao dos Cursos Superiores de Tecnologia (Portaria Normativa N°

12/2006) NSA para bacharelados, licenciaturas e sequenciais Sim

Justificativa para conceito Sim:Sim, a denominagéo do curso atende ao disposto no
Catalogo Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia.

Critério de anélise:

A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.9. Carga horaria minima, em horas — para Cursos Superiores de Tecnologia
(Portaria N°10, 28/07/2006; Portaria N° 1024, 11/05/2006; Resolugdo CNE/CP N°3,  Sim
18/12/2002) NSA para bacharelados, licenciaturas e sequenciais

Justificativa para conceito Sim:A carga horéria de disciplinas do curso é de 2.470h, um
pouco acima do minimo estabelecido no catalogo nacional dos CSTs para este curso
(2.400h).

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?
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4.10. Carga horéaria minima, em horas — para Bacharelados e Licenciaturas

Resolucdo CNE/CES N° 02/2007 (Graduacéo, Bacharelado, Presencial). Resolugéo
CNE/CES N° 04/2009 (Area de Salde, Bacharelado, Presencial). Resolugio CNE/CP

N° 1/2006 (Pedagogia). Resolucdo CNE/CP N° 1/2011 (Letras). Resolugdo CNE N° 2, NSA
de 1° de julho de 2015 (Formacao inicial em nivel superior - cursos de licenciatura,

cursos de formagéo pedagdgica para graduados e cursos de segunda licenciatura - e

formacdo continuada) NSA para tecnoldgicos e sequencias

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um curso grau Tecnoldgico, este indicador
néo se aplica.

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.11. Tempo de integralizagdo Resolugcdo CNE/CES N° 02/2007 (Graduacéo,
Bacharelado, Presencial). Resolugdo CNE/CES N° 04/2009 (Area de Satide,
Bacharelado, Presencial). Resolu¢cdo CNE N° 2, de 1° de julho de 2015 (Formagéo
inicial em nivel superior - cursos de licenciatura, cursos de formacdo pedagdgica para
graduados e cursos de segunda licenciatura - e formagao continuada) N SA para
tecnoldgicos e sequenciais

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um Curso Superior de Tecnologia, este
indicador ndo se aplica.

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.12. Condig0es de acessibilidade para pessoas com deficiéncia ou mobilidade
reduzida , conforme disposto na CF/88, Art. 205, 206 e 208, na NBR 9050/2004, da
ABNT, na Lei N° 10.098/2000, nos Decretos N° 5.296/2004, N° 6.949/2009, N°
7.611/2011 e na Portaria N° 3.284/2003.

Justificativa para conceito Sim:QOs prédios novos da IES foram todos construidos de forma
a atender plenamente os requisitos de acessibilidade como: piso tatil, rampas de acesso,
sinalizacéo indicativa, reserva de vagas para portadores de necessidades especiais, banheiros
adaptados. Os predios antigos construidos apds a lei de acessibilidade foram todos
reformados com as adapta¢des necessarias.

Sim

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.13. Disciplina de Libras (Dec. N° 5.626/2005) Sim

Justificativa para conceito Sim:A disciplina de libras é ofertada em carater eletivo, ou seja,
pode ser cursada como carga horaria complementar acima das 2.470h de componentes
curriculares obrigatorios. A coordenadora mostrou videos gravados durante as aulas de libras
ofertadas aos alunos do curso. Os mesmos, em reunido, confirmaram que a disciplina é
ofertada.

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?
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4.14. Prevaléncia de avaliacdo presencial para EaD (Dec. N° 5.622/2005, art. 4°,

. .. A
inciso 1, 8 2°) NSA para cursos presenciais NS

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um curso com carga horéria 100%
presencial, este indicador ndo se aplica.

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.15. InformagGes académicas (Portaria Normativa N° 40 de 12/12/2007, alterada
pela Portaria Normativa MEC N° 23 de 01/12/2010, publicada em 29/12/2010)

Justificativa para conceito Sim:O sistema académico em vigor é o SUAP, que esta sendo
alimentado com as informag6es do Q-académico que esta em fase de substituicdo. Em
reunido com alunos e professores, todos confirmaram que as informagdes académicas estéo
disponibilizadas no sistema em tempo real. Em visita a secretaria académica, a responsavel
pelo setor mostrou o funcionamento do programa SUAP.

Sim

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.16. Politicas de educacdo ambiental (Lei n®9.795, de 27 de abril de 1999 e Decreto
N° 4.281 de 25 de junho de 2002)

Justificativa para conceito Sim:As politicas de educacdo ambiental sdo abordadas nas
ementas das disciplinas: Tratamento de Residuos na Industria de Alimentos e Gestao
Ambiental.

Sim

Critério de anélise:
A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

4.17. Diretrizes Curriculares Nacionais para a Formacao de Professores da Educacgéo
Basica, em nivel superior, curso de licenciatura, de graduacgdo plena.  Resolucéo
CNE N° 2, de 1° de julho de 2015 (Formac&o inicial em nivel superior - cursos de
licenciatura, cursos de formagdo pedagdgica para graduados e cursos de segunda
licenciatura - e formacg&o continuada). NSA para bacharelados, tecnol6gicos e
sequenciais

NSA

Justificativa para conceito NSA:Por se tratar de um Curso Superior de Tecnologia, este
indicador ndo se aplica.

Critério de anélise:

A |ES se manifestou em relac¢éo ao requisito?

Considerac0es finais da comisséo de avaliadores e conceito final :
CONSIDERAQC)ES FINAIS DA COMISSAO DE AVALIADORES

Esta comissdo, composta pelo professor Dr. Flavio Augusto Vicente Seixas e pela professora Dra. Tania
Maria Tonial (coordenadora), tendo realizado as consideragOes sobre cada uma das trés dimensfes
avaliadas e sobre os requisitos legais, todas integrantes deste relatério e, considerando também os
referenciais de qualidade dispostos na legislacéo vigente (diretrizes da Comisséo Nacional de Avaliagéo
da Educacgéo Superior e este instrumento), atribuiu os seguintes conceitos por Dimensao:
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Considerac0es finais da comisséo de avaliadores e conceito final :

DIMENSAO: CONCEITO

Dimensdo Um: 3.9

- Destacam-se como potencialidades: Mecanismos de apoio ao discente e o contexto educacional do
Curso Superior de Tecnologia em Alimentos cumpre as demandas efetivas de natureza econdmica,
social, cultural, politica e ambiental.

Dimenséo Dolis: 4.5

- Destacam-se como potencialidades: Regime de trabalho do corpo docente, Experiéncia dos docentes na
Educacgéo Baésica e superior.

- Destacam-se como fragilidades: Baixa producdo cientifica do corpo docente.

Dimenséo Trés: 3.9

- Destacam-se como potencialidades: O corpo docente com titulacdo, as bibliografias basicas e
complementares.

- Destacam-se como fragilidades: Falta de gabinetes para os professores com tempo integral. Auséncia
de regulamentac&o do Comité de Etica no PPC.

Assim, diante do acima exposto e considerando ainda, os referenciais de qualidade dispostos na
legislacdo vigente, nas diretrizes da Comissdo Nacional de Avaliacdo da Educacdo Superior (CONAES)
e neste instrumento de avalia¢do, o Curso Superior de Tecnologia em Alimentos do IFPB, campus Sousa,
apresenta perfil de qualidade MUITO BOM, ficando, portanto com conceito final — Nota: 4,0

CONCEITO FINAL
4
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