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dedicacdo exclusiva de mao de obra 32

1. DO OBJETO

PREGAO ELETRONICO

154868 - 13/2026

CONTRATANTE/GERENCIADOR (UASG)

(154868)

OBJETO

Contratacéo de servicos de empresa especializada, para exploragdo e operacdo comercial de servigos
de alimentacédo coletiva, para o fornecimento de refeicbes preparadas, alimentos pré-processados, in
natura, industrializados, dentre outros, associado a concessdo de uso de area fisica e instalagdes
préprias do Instituto Federal da Paraiba do Campus Guarabira, para a exploracdo comercial dos
servicos de restaurante, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e

Seus anexos.

VALOR TOTAL DA CONTRATACAO
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R$ 604.890,00

DATA DA SESSAO PUBLICA

Dia 15/09/2026 as 09h (horario de Brasilia)

Critério de Julgamento:

Menor Preco por Grupo

Modo de disputa:

Aberto e Fechado

TRATAMENTO FAVORECIDO ME/EPP/EQUIPARADAS

NAO

MARGEM DE PREFERENCIA PARA ALGUM ITEM

NAO
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DA PARAIBA
CAMPUS GUARABIRA

PREGAO ELETRONICO N° 13/2026
(Processo Administrativo n° 23506.000292.2026-32)

Torna-se publico que o(a) Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnhologia da Paraiba - Campus Guarabira,
por meio do(a) Coordenacéo de Compras e Licitacbes, sediado(a) na Rua Prof. Carlos Leonardo Arcoverde, Rod. PB
— 057, KM— 02, S/N, Guarabira/PB, CEP: 58.203-750, realizara licitacdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, nos termos da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo
com as condigfes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. Contratagdo de servigcos de empresa especializada, para exploracdo e operagdo comercial de servigos de
alimentacdo coletiva, para o fornecimento de refeicGes preparadas, alimentos pré-processados, in natura,
industrializados, dentre outros, associado a concessdo de uso de éarea fisica e instalagbes proprias do Instituto
Federal da Paraiba do Campus Guarabira, para a exploracdo comercial dos servicos de restaurante, conforme
condi¢bes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo Unico, formado por 2 (dois) itens, conforme tabela constante no Termo de
Referéncia/Projeto Basico, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

N&o se aplica

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1. Poderdo participar deste certame os interessados previamente credenciados no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.2. Os interessados deverdo atender as condi¢fes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia Util anterior
a data prevista para recebimento das propostas.

3.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como
firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
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representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgéo ou entidade promotora da licitacdo
por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados
no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitacdo.

3.6. Nos itens 01 e 02 nao sera concedido nesta Licitacao tratamento favorecido para microempresas, empresas de
pequeno porte e figuras equiparadas, nos termos da Lei Complementar n°® 123, de 2006, em razao da incidéncia, no
caso, do art. 4°, § 1° da Lei n® 14.133, de 2021.

3.7. Nao poderao disputar esta licitacao:
3.7.1. aquele que nao atenda as condi¢cdes deste Edital e seu(s) anexo(s);
3.7.2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licitacao;

3.7.3. empresas estrangeiras que ndo tenham representacado legal no Brasil com poderes expressos para
receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.7.4. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a
licitag&o versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.7.5. empresa, isoladamente ou em consdrcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou
detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitacdo versar sobre servi¢os ou fornecimento de bens a ela necessarios;

3.7.6 pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da
licitagdo em decorréncia de sancéo que lhe foi imposta;

3.7.7. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungao na
licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.7.8. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro
de 1976, concorrendo entre si;

3.7.9 pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracao de trabalho infantil, por submisséo de
trabalhadores a condi¢cdes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos
vedados pela legislacao trabalhista;

3.7.10 Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigéo;
3.7.11. pessoas fisicas.

3.8. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo do contrato agente publico do 6rgéao
ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagfes que possam configurar conflito de interesses no
exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 1°
do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.9. O impedimento de que trata o item 3.7.6 serd também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancao a ela aplicada, inclusive a sua controladora,
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta da personalidade
juridica do licitante.
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3.10. A critério da Administracédo e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos e a empresa a que se referem
os itens 3.7.4 e 3.7.5 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da contratagdo, de execucdo da
licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisao exclusiva de agentes publicos do 6rgédo ou entidade.

3.11. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

3.12. O disposto nos itens 3.7.4 e 3.7.5 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de servico que inclua como encargo
do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacbes integradas, e do projeto
executivo, nos demais regimes de execucao.

3.13. Em licitagcdes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por
agéncia oficial de cooperacao estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do financiamento
ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas
por essas entidades ou que seja declarada iniddnea nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.

3.14. A vedacgédo de que trata o item 3.8 estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da contratacdo na qualidade de
integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionério ou representante de empresa que preste
assessoria técnica.

4. DO ORCAMENTO ESTIMADO

4.1. O orcamento estimado da presente contratacao nao sera de carater sigiloso.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucederd as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento.

5.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrbnico, a proposta com 0 preco ou o
percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos
para abertura da sessao publica.

5.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de habilitacdo e
a proposta com o pre¢o ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 9.1.1 e 9.13.2 deste Edital.

5.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

5.4.1. esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta
apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgdes coletivas de trabalho e nos termos
de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de
habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

5.4.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos,
salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituigao;

5.4.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV
do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

5.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras hormas especificas.

5.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que
cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.
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5.7. No caso das empresas que foram beneficiadas pela Lei n°® 12.546, de 2011, as propostas de precos deverao ser
apresentadas com as aliquotas em vigor, nos termos da Lei n° 14.973, de 2024, aplicaveis para o ano de
apresentacao da proposta.

5.7.1. A pedido da empresa contratada, o preco do contrato podera ser revisto, nos termos do art. 134 c/c art. 136, |,
da Lei n°® 14.133, de 2021, apds efetiva majoracdo das aliquotas, conforme regime de transicdo previsto no art. 9°A e
9°-B da Lei n® 12.546, de 2011, com a redacao dada pela Lei n°® 14.973, de 2024.

5.8. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa devera
declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos 88 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n® 14.133, de 2021.

5.8.1. No item exclusivo para participacao de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo
“ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

5.8.2. Nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalacao do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante nao ter direito ao tratamento favorecido previsto
na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa.

5.9. N&o podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar
n® 123, de 2006, a pessoa juridica:

5.9.1. de cujo capital participe outra pessoa juridica;
5.9.2. que seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de pessoa juridica com sede no exterior;

5.9.3. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou seja socia de outra empresa que
receba tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, desde que a receita bruta
global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5.9.4. cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra empresa nao beneficiada
pela Lei Complementar n°® 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso |l do
art. 3° da referida lei;

5.9.5. cujo sdcio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com fins lucrativos, desde que a
receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5.9.6. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
5.9.7 que participe do capital de outra pessoa juridica;

5.9.8. que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de caixa econdémica, de
sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario, de corretora ou de distribuidora de
titulos, valores mobiliarios e cambio, de empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de capitalizagéo
ou de previdéncia complementar;

5.9.9. resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento de pessoa juridica que
tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

5.9.10. constituida sob a forma de sociedade por a¢des.

5.9.11. cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servico, relacéo de pessoalidade,
subordinacgéo e habitualidade.

5.10. O licitante devera declarar em campo préprio do sistema que desenvolve programa de integridade, nos termos
do Decreto n° 12.304, de 2024, e da Portaria Normativa SE/CGU n° 226, de 9 de setembro de 2025, para fazer jus ao
beneficio do critério de desempate previsto no art. 60, caput, inciso 1V, da lei n. 14.133, de 2021.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Edital - Lei n° 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao. 6 de 22
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: NOV/2025



5.11. A falsidade da declaracéo de que trata os itens 5.4, 5.8 ou 5.10 sujeitara o licitante as sancfes previstas na Lei
n° 14.133, de 2021, e neste Edital.

5.12. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagcdo anteceder as fases
de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no
sistema, até a abertura da sesséo publica.

5.13. Ndo havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitacdo
pelo licitante, 0 que ocorrera somente apos os procedimentos de abertura da sessédo publica e da fase de envio de
lances.

5.14. Seréo disponibilizados para acesso publico os documentos que comp8em a proposta dos licitantes convocados
para apresentacdo de propostas, apos a fase de envio de lances.

5.15. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final minimo
ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

5.15.1. a aplicacao do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira tanto
em relagdo aos lances intermediarios quanto em relacao ao lance que cobrir a melhor oferta; e

5.15.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o
intervalo de que trata o subitem acima.

5.16. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser alterado
pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

5.16.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por
menor preco; e

5.16.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por maior desconto.

5.17. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 5.15 possuira
carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser
disponibilizado estrita e permanentemente aos érgaos de controle externo e interno.

5.18. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacdo acompanhar as opera¢cfes no sistema eletrdnico
durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia
de mensagens emitidas pela Administracédo ou de sua desconexao.

5.19. O licitante dever4 comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato blogueio de acesso.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes campos:
6.1.1. valor unitario e total do item;
6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

6.2.1. O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratacéo.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execuc¢éo do objeto.
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6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do
licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro
pretexto.

6.5. Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais varidveis, a cotagdo
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses.

6.5.1. No regime de incidéncia ndo-cumulativa de PIS e COFINS, a cotacdo adequada sera a que
corresponde a média das aliquotas efetivamente recolhidas pela empresa, comprovada, a qualquer
tempo, por documentos de Escrituracao Fiscal Digital da Contribuicdo (EFD-Contribui¢des) para o PIS
/PASEP e COFINS dos ultimos 12 (doze) meses anteriores a apresentagdo da proposta, ou por outro
meio habil.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os
percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

6.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte ndo poderédo se beneficiar do regime de
tributacdo pelo Simples Nacional, visto que os servigos serdo prestados com disponibilizacdo de trabalhadores em
dedicacédo exclusiva de méo de obra, o que configura cessdo de mao de obra para fins tributarios, conforme art. 17,
inciso Xll, da Lei Complementar no 123/2006.

6.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas contidas, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente o compromisso de
executar 0 objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execuc¢éo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

6.9. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentacgéao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pre¢cos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacdes
publicas federais, quando participarem de licitacbes publicas;

6.11. Caso o critério de julgamento seja o de menor prego, os licitantes devem respeitar 0s pregos maximos previstos
no Termo de Referéncia/Projeto Basico;

6.12. Caso o critério de julgamento seja o0 de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicagdo do desconto ofertado
devera respeitar os precos maximos previstos no Termo de Referéncia/Projeto Basico.

6.13. O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da
Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogao das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso I1X, da Constituicdo; ou condenacao
dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execuc¢éo do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO
DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessédo publica, por meio de sistema eletrdnico,
na data, horério e local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o caso,
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséao publica.

7.3. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro/Agente de Contratagéo
/Comisséo e os licitantes.
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7.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrdnico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderéo oferecer lances sucessivos, observando o horéario fixado para abertura da sessao e as
regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre 0s lances, que incidira tanto em relacdo aos
lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,01 (um centavo).

7.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apés o
registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

7.11. Caso seja adotado para o envio de lances na licitagdo o modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo
lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

7.11.1. A etapa de lances da sessao publica terd duragédo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos Ultimos dois minutos do periodo de
duracao da sessdao publica.

7.11.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediérios.

7.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica encerrar-
se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgard os lances conforme a ordem de classificagéo,
sem prejuizo da aplicacdo da margem de preferéncia e do desempate ficto, conforme disposto neste
edital, quando for o caso.

7.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em segundo lugar
for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo, auxiliado pela
equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacgdes.

7.11.5. Apods o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

7.12. Caso seja adotado para o envio de lances na licitagcdo o modo de disputa “aberto e fechado”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.12.1. A etapa de lances da sessao publica tera duracao inicial de quinze minutos. Apés esse prazo, o
sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, ap0s 0 que transcorrera o periodo de até
dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual ser4 automaticamente encerrada a recep¢éo de
lances.

7.12.2. Encerrado o0 prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para que o autor
da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela
possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

7.12.3. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢Bes definidas neste item, poderdo os autores
dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance
final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.13. Caso seja adotado para o envio de lances na licitacdo o modo de disputa “fechado e aberto”, poderao participar
da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor pre¢co/ maior percentual de desconto e
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os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os licitantes apresentardo lances
publicos e sucessivos, até o encerramento da sessdo e eventuais prorrogagoes.

7.13.1. Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 7.13, poderdo os
licitantes que apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos
lances sucessivos.

7.13.2. A etapa de lances da sesséo publica tera duracdo de dez minutos e, ap0s isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos Ultimos dois minutos do periodo de
duracao da sessdao publica.

7.13.3. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

7.13.4. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-
se-4 automaticamente, e o sistema ordenard e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificacao.

7.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo lugar
for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratagcdo/Comissdo, auxiliado pela
equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

7.13.6. Ap6s o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

7.14. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

7.15. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em
primeiro lugar.

7.16. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance
registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.17. No caso de desconexdo com o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo, no decorrer da etapa competitiva
da licitacdo, o sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

7.18. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo persistir por
tempo superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas vinte e quatro
horas da comunicacéo do fato pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissédo aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgacao.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.20. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez
encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automética, junto a Receita Federal, do porte da entidade
empresarial, caso a contratacdo néo se enquadre nas vedacgdes dos 881° e 2° do art. 4° da Lei n°® 14.133, de 2021. O
sistema identificara em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.21.1. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma concorréncia, ou de até 5%
(cinco por cento), caso se trate de um pregao, serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.21.2. A licitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma
Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacdo automatica para tanto.
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7.21.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma
concorréncia, ou de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregéo, na ordem de classificacéo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.21.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.21.5. A obtencdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitacdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

7.22. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada
do modo de disputa aberto e fechado.

7.23. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60 da
Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

7.23.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificacao;

7.23.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente
ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

7.23.3. desenvolvimento pelo licitante de a¢bes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, nos termos do Decreto n°® 11.430, de 2023, e da Instrucdo Normativa SEGES/MGI n° 382, de 17
de setembro de 2025;

7.23.4. declaracao do licitante de que desenvolve programa de integridade, conforme Decreto n° 12.304,
de 2024, e Portaria Normativa SE/CGU n° 226, de 9 de setembro de 2025.

7.24. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou
prestados por:

7.24.1. empresas brasileiras;
7.24.2. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.24.3. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

7.25. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor ocorrera por
sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serao convocados, vedado qualquer outro processo.

7.26. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipdtese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do pre¢co maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comissao podera negociar condicdes mais vantajosas, apés definido o resultado do julgamento.

7.26.1. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacéo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for desclassificado
em razao de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administracao.

7.26.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

7.26.3. O resultado da negociacao serd divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatério.
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7.26.4. O Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao solicitard ao licitante mais bem classificado que,
no prazo nao inferior a 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apés a
negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.26.5. E facultado ao Pregoeiro/Agente de Contratagio/Comisséo prorrogar o prazo estabelecido, a
partir de solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.27. Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao iniciard a fase de aceitacédo e
julgamento da proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissédo verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participacdo no certame, conforme previsto no
art. 14 da Lei n® 14.133, de 2021, legislacéo correlata e no item 3.10 do edital, especialmente quanto a existéncia de
sancao que impeca a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

8.1.1. Sicaf;

8.1.2 Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS,

8.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP e

8.1.4. Lista de licitantes inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Uni&o.

8.2. A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa licitante.

8.2.1. A consulta no CEIS quanto as sancfes previstas na Lei n® 8.429, de 1992, também ocorrera no
nome e no CPF do s6cio majoritario da empresa licitante, se houver, por forca do art. 12 da citada lei.

8.3. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas ao CEIS, CNEP e Lista de
licitantes inidoneos pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU.

8.4. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro
/Agente de Contratacdo/Comisséo diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relat6rio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.4.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

8.4.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificacao.

8.4.3. Constatada a existéncia de sancéo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicéo de
participacao.

8.5. Na hipotese de inversao das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condi¢cdes de participacéo,
seré iniciado o procedimento de habilitac&o.

8.6. Como condicado para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera apresentar uma relagdo das maquinas
e aparelhos cujo funcionamento consuma energia elétrica que pretende usar na execucao dos servi¢cos, bem como as
comprovacgdes em relagao a tais produtos.

8.6.1.0 Pregoeiro solicitard ao licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que apresente ou envie
juntamente com a proposta, sob pena de nao-aceitacdo, copia da Etiqueta Nacional de Conservacao de
Energia — ENCE do produto que sera usado na execu¢ao dos servicos, para comprovacao de que pertence a(s)
classe(s) exigida(s) no Termo de Referéncia.
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8.7. Verificadas as condi¢cGes de participacdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comissdo examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a
compatibilidade do preco em relacdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos,
observado o disposto nos arts. 29 a 35 da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.8. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
8.8.1. contiver vicios insanaveis;
8.8.2 ndo obedecer as especificacfes técnicas contidas no Termo de Referéncia/Projeto Basico;

8.8.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco méaximo definido para a
contratacéo;

8.8.4. ndo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;
8.8.5. ndo cumpra os critérios de aceitabilidade de precos definidos no Termo de Referéncia;

8.8.6. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde
gue insanavel.

8.9. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50%
(cinquenta por cento) do valor or¢cado pela Administracao.

8.10. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o item anterior, sé sera considerada apoés diligéncia do Pregoeiro
/Agente de Contratacdo/Comissédo, que comprove:

8.10.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.10.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

8.11. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos
complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a exequibilidade da proposta.

8.12. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos unitarios por
meio de Planilha de Custos e Formacé&o de Precos elaborada pela Administracéo, o licitante classificado em primeiro
lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor
final da sua proposta, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

8.12.1. Em se tratando de obras e servicos de engenharia, o licitante vencedor sera convocado a apresentar a
Administracdo, por meio eletrénico, as planilhas com indicagdo dos quantitativos e dos custos unitarios,
seguindo o modelo elaborado pela Administragdo, bem como com detalhamento das Bonificagbes e Despesas
Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores adequados ao valor final da proposta
vencedora, admitida a utilizagdo dos precgos unitarios, no caso de empreitada por preco global, empreitada
integral, contratacdo semi-integrada e contratacdo integrada, exclusivamente para eventuais adequacdes
indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e para balizar excepcional aditamento posterior do contrato.

8.12.2. Em se tratando de servigos com fornecimento de méo de obra em regime de dedicacéo exclusiva cuja
produtividade seja mensuravel e indicada pela Administracao, o licitante devera indicar a produtividade adotada
e a quantidade de pessoal que sera alocado na execug¢édo contratual.

8.12.3. Caso a produtividade seja diferente daquela utilizada pela Administracdo como referéncia, ou nao
estiver contida na faixa referencial de produtividade, mas admitida pelo ato convocatério, o licitante devera
apresentar a respectiva comprovacéo de exequibilidade;

8.12.4. Os licitantes poderdo apresentar produtividades diferenciadas daquela estabelecida pela Administragédo
como referéncia, desde que ndo alterem o objeto da contratagdo, ndo contrariem dispositivos legais vigentes e,
caso nao estejam contidas nas faixas referenciais de produtividade, comprovem a exequibilidade da proposta.
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8.12.5. Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequacao técnica da metodologia empregada pela
contratada, visando assegurar a execucdo do objeto, desde que mantidas as condi¢fes para a justa
remuneracao do servigo.

8.13. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta. A planilha
poderé ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracédo do preco e que se
comprove que este € o bastante para arcar com todos os custos da contratacao;

8.13.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das
propostas;

8.13.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicagdo de recolhimento de
impostos e contribuigcdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

8.14. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera ser colhida a
manifestagéo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

8.15. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de carta de solidariedade emitida pelo fabricante, que
assegure a execucao do contrato, no caso de licitante revendedor ou distribuidor, o licitante classificado em primeiro
lugar devera apresenta-la, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

8.16. Caso o Termo de Referéncia/Projeto Basico exija a apresentacdo de amostra[, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceita¢do da
proposta.

8.17. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizacdo do procedimento para a
avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

8.18. Os resultados das avaliagbes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

8.19. No caso de nado haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo Pregoeiro
/Agente de Contratagcdo/Comisséo, ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes previstas neste Edital, a
proposta do licitante sera recusada.

8.20. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado nao for(em) aceita(s), o Pregoeiro/Agente de
Contratacéo/Comisséo analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-
a com a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as
especificagcdes constantes no Termo de Referéncia.

8.21. Na hipo6tese dos postos de trabalho licitados se distribuirem por territério correspondente a mais de uma base
sindical da categoria profissional, deverdo ser informadas cada uma das normas coletivas utilizadas para o célculo do
custo individual dos postos, a partir da base territorial de cada sindicato.

8.22. O pregoeiro/agente de contratacdo/comissédo de contratacdo realizara a verificacdo da observancia da proposta
classificada provisoriamente em primeiro lugar quanto aos custos unitarios minimos relevantes estabelecidos pela
Administracdo, além dos demais aspectos ligados a conformidade da proposta ao objeto licitado e a compatibilidade
do preco.

8.23. O pregoeiro/agente de contratagdo/comissao de contratacdo concederd o prazo de no minimo duas horas para
readequacdo da proposta quando esta ndo observar os custos unitdrios minimos relevantes, sob pena de
desclassificagdo, na forma da Instrugdo Normativa n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.24. O pregoeiro/agente de contratacdo/comissao de contratacdo deve verificar se as previsbes do Acordo,
Convencao Coletiva de Trabalho ou Dissidio Coletivo indicados pela Administracdo estdo sendo contempladas na
Planilha de Custos e Formacédo de Precos, em especial, quando o Acordo, Convenc¢do Coletiva de Trabalho ou
Dissidio Coletivo utilizado pelo licitante for diferente da norma coletiva paradigma utilizada pela Administragéo.
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8.25. Deverdo prevalecer os valores que forem mais benéficos ao trabalhador, na hipétese de que o Acordo,
Convencéao Coletiva de Trabalho ou Dissidio Coletivo indicado pelo licitante estabelecerem valores de remuneracéo,
incluindo salario base e adicionais, de auxilio-alimentacdo e de beneficios superiores aos do Acordo, Convencao
Coletiva de Trabalho ou Dissidio Coletivo utilizado como paradigma.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do
licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n°
14.133, de 2021.

9.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitagcdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-financeira,
podera ser substituida pelo registro cadastral no Sicaf.

9.2 Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de
habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducéo livre.

9.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que néo funcione no Pais, para fins de assinatura do
contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro
gue venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.4. Quando permitida a participacdo de consorcio de empresas, a habilitacdo técnica, quando exigida, sera feita por
meio do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando
exigida, sera observado o somatério dos valores de cada consorciado.

9.4.1. Se o consoércio nao for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e o Termo de
Referéncia exigir requisitos de habilitagdo econdmico-financeira, havera um acréscimo de 10% (dez por cento) para o
consorcio em relacao ao valor exigido para os licitantes individuais.

9.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderéo ser apresentados em original, por cpia ou por copia
em formato digital.

9.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagcdo poderdo ser substituidos por registro cadastral emitido por 6rgéao
ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133, de 2021.

9.7. Seré verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitacao, e o declarante
respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei.

9.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracdo de que cumpre as
exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em
lei e em outras normas especificas.

9.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaragcdo de que suas propostas econdmicas
compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituigdo
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencfes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

9.10. Considerando que na presente contratacdo a avaliacdo prévia do local de execucdo é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar, sob pena de
inabilitacdo, que conhece o local e as condi¢des de realizagdo do servigo, assegurado a ele o direito de realizacdo de
vistoria prévia.

9.10.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracdo data e horario
exclusivos, a ser agendado pelo email: compras.gb@ifpb.edu.br, de modo que seu agendamento ndo coincida com
0 agendamento de outros licitantes.
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9.10.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaracdo exigida no presente item por
declaracdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades da contratacao.

9.11. A habilitacéo serd verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

9.11.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante apresentacéo dos
documentos originais ndo-digitais quando houver divida em relacéo a integridade do documento digital ou quando a
lei expressamente o exigir.

9.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos érgados responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente, & corre¢do ou a
alteracdo dos registros téo logo identifique incorrecédo ou aqueles se tornem desatualizados.

9.12.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo nho momento da habilitacéo.

9.13. A verificacdo pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgdos e
entidades emissores de certidfes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacao.

9.13.1.0s documentos exigidos para habilitagdo que néo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do
sistema, em formato digital, no prazo nao inferior a 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da
solicitagdo do Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao.

9.13.2. Na hipé6tese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitagdo e a proposta com o0 pre¢o ou o
percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES
/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.

9.14. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relacdo ao
licitante vencedor.

9.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo exigidos,
em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

9.14.2. Respeitada a excecao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitagéo
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente
subitem ocorrera em relagdo a todos os licitantes.

9.15. Encerrado o prazo para envio da documentacdo de que trata o item 9.13.1, podera ser admitida, mediante
decisdo fundamentada do Pregoeiro/Agente de Contratacéo, a apresentacdo de novos documentos de habilitacdo ou
a complementacao de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes, em prazo nao inferior a
2 (duas) horas, para:

9.15.1. a afericao das condicdes de habilitacdo do licitante, desde que decorrentes de fatos existentes a época da
abertura do certame;

9.15.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas;
9.15.3. suprimento da auséncia de documento de cunho declaratério emitido unilateralmente pelo licitante;

9.15.4. suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratério expedido por 6rgédo ou entidade
cujos atos gozem de presuncéao de veracidade e fé publica.

9.16. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentacao, restara preclusa essa oportunidade conferida ao
licitante, implicando sua inabilitacao.

9.17. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissao de contratacdo podera sanar erros ou falhas, que néo
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagéo e classificacéo.
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9.18. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Pregoeiro/Agente de Contratacao
/Comissédo examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagcéo, até a apuracéo
de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 9.13.1.

9.19. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante cuja proposta
atenda ao edital de licitagdo, apés concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

9.20. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte
somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condic¢ao para participagdo na licitacao.

9.21. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo caberd exclusao de
licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé conhecidos apos o
julgamento.

10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Apés a homologacéo e adjudicacdo, caso se conclua pela contratacéo, sera firmado termo de contrato, ou outro
instrumento equivalente.

10.2. O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocagéao, para assinar o
termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes
previstas neste Edital.

10.3. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do Termo de
Contrato ou instrumento equivalente, a Administracdo podera: a) encaminha-lo para assinatura, mediante
correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 5
(cinco) dias Uteis, a contar da data de seu recebimento; b) disponibilizar acesso a sistema de processo eletrdnico para
gue seja assinado digitalmente em até 5 (cinco) dias Uteis; ou ¢) outro meio eletrbnico, assegurado o prazo de 5
(cinco) dias Uteis para resposta apds recebimento da notificacdo pela Administracao.

10.4. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao fornecedor adjudicado, implica o
reconhecimento de que:

10.4.1. referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negdcios ali estabelecida as
disposicdes da Lei n° 14.133, de 2021;

10.4.2. a contratada se vincula & sua proposta e as previsdes contidas neste Edital;

10.4.3. a contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sao aquelas previstas nos artigos 137 e
138 da Lei n°® 14.133, de 2021 e reconhece os direitos da Administracdo previstos nos artigos 137 a 139
da mesma Lei.

10.5. Os prazos dos itens 10.2 e 10.3 poderdo ser prorrogados, por igual periodo, por solicitagcao justificada do
adjudicatario e aceita pela Administracéo.

10.6. O prazo de vigéncia da contratacao é o estabelecido no Termo de Referéncia.

10.7. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente serd exigido o Cadastro Informativo de Créditos ndo
Quitados do Setor Publico Federal — Cadin e a comprovacgéo das condi¢des de habilitagéo e contratacdo consignadas
neste Edital, que dever&o ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

10.7.1. A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratacao.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Edital - Lei n° 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo. 17 de 22
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: NOV/2025



11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

N&o se aplica

12. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

N&o se aplica

13. DOS RECURSOS

13.1. interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagcdo ou inabilitacdo de licitantes, a
anulacéo ou revogacao da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

13.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimag&o ou de lavratura da ata.

13.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o0 ato de habilitagcdo ou inabilitagcdo do
licitante:

13.3.1. aintencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
13.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da intengéo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.

13.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razfes recursais serd iniciado na data de intimacdo ou de
lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitacao;

13.3.4. na hipétese de adocdo da inversao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n® 14.133, de 2021,
0 prazo para apresentacao das razdes recursais serd iniciado na data de intimagéo da ata de julgamento.

13.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

13.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera
reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a
autoridade superior, a qual devera proferi sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos
autos.

13.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

13.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3 (trés) dias Uteis,
contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgagdo da interposi¢cdo do recurso, assegurada a vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.8. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

13.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

13.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico https://suap.
ifpb.edu.br/processo_eletronico/consulta_publica/, e também podera ser lido e/ou obtido no endereco: Rua Professor
Carlos Leonardo Arcoverde, s/n, Rodovia, PB-057, Guarabira - PB, CEP: 58203-750, nos dias Uteis, no horéario das 08:
00 as 12:00 horas e das 14:00 as 17:00 horas.
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14. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

14.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

14.1,1. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou néo entregar qualquer documento
gue tenha sido solicitado pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo durante o certame;

14.1.2. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em
especial quando:

14.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a hegociagao;
14.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

14.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

14.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

14.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacdes do edital.

14.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

14.1.4. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;

14.1.5apresentar declaracdo ou documentacédo falsa exigida para o certame ou prestar declaracado falsa durante a

licitagdo;

14.1.6. fraudar a licitacao;

14.1.7. comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:

14.1.7.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
14.1.7.2.induzir deliberadamente a erro no julgamento;

14.1.7.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada.

14.1.8. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;

14.1.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 2013.

14.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, ap0Os regular processo administrativo, garantida
a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatérios as seguintes sangfes, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:

14.2.1. adverténcia,;
14.2.2. multa;
14.2.3. mpedimento de licitar e contratar e

14.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem 0S motivos
determinantes da puni¢@o ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prépria autoridade que
aplicou a penalidade.

14.3. Na aplicacéo das sanc¢fes serdo considerados:

14.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

14.3.2. as peculiaridades do caso concreto;
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14.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
14.3.4. os danos que dela provierem para a Administracao Publica;

14.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagfes
dos 6rgaos de controle.

14.4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicacao oficial.

14.4.1. Para as infragBes previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

14.4.2. Para as infracdes previstas nos itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, a multa sera
de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

14.5. As san¢des de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar ou
contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

14.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de sua intimacao.

14.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia das infracdes
administrativas relacionadas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4, quando ndo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgéo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

14.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, em
decorréncia da préatica das infrac6es dispostas nos itens 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, bem como pelas
infracdes administrativas previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4 que justifiquem a imposicéo de penalidade
mais grave que a sancao de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art. 156,
85°, da Lei n® 14.133, de 2021.

14.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou em aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao, descrita no item 14.1.4, caracterizara o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta
em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, nos termos do art. 45, 84° da Instrucdo Normativa SEGES/ME
n° 73, de 30 de setembro de 2022.

14.10. A apuracao de responsabilidade relacionadas as san¢@es de impedimento de licitar e contratar e de declaracéo
de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracao de processo de responsabilizagdo a ser conduzido
por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e
intimard o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

14.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancbes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacéo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a
decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o0 recurso com sua
motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado
do recebimento dos autos.

14.12. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancao de declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo, e decidido no prazo méaximo
de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

14.13. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisé@o recorrida até que
sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

14.14. A aplicacdo das sancdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de reparacédo
integral dos danos causados.
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14.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditério dos licitantes, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente
para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no Sicaf.

14.15.1. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicacOes a eles comprovadamente enviadas.

15. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

15.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacéo da Lei n® 14.133, de
2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

15.2. A resposta a impugnacéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial no prazo de
até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

15.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderéo ser realizados por forma eletrénica, pelos seguintes meios:
15.3.1. através do endereco eletrdnico, e-mail: compras.gb@ifpb.edu.br, ou

15.3.2. por peticdo dirigida ou protocolada no endereco: Rua Professor Carlos Leonardo Arcoverde, s/n, Rodovia, PB-
057, Guarabira - PB, CEP: 58203-750.

15.4. As impugnag0es e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

15.5. A concesséao de efeito suspensivo a impugnacéo € medida excepcional e devera ser motivada pelo Pregoeiro
/Agente de Contratacdo/Comisséao, nos autos do processo de licitacéo.

15.6. Acolhida a impugnacéo, seréa definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletrénico.

16.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na data
marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro/Agente de Contratagéo
/Comisséo.

16.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observardo o horario de Brasilia -
DF.

16.4. A homologacéo do resultado desta licitacdo nao implicara direito a contratacéo.

16.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a finalidade e a
seguranga da contratacéo.

16.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas e a Administracdo ndo
serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducéo ou do resultado do processo
licitatério.

16.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e incluir-se-4 o
do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

16.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que
seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.
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16.9. Em caso de divergéncia entre disposicfes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.

16.10. O Edital e seus anexos estado disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) e
endereco eletrénico https://www.ifpb.edu.br/campus/guarabira/acesso-a-informacao/compras-e-licitacoes

16.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
16.11.1. Anexo | - Termo de Referéncia;
16.11.1.1. Apéndice A — Estudo Técnico Preliminar;
16.11.1.2. Apéndice B - Fotos do restaurante;
16.11.2. Anexo Il — Minuta de Termo de Contrato;
16.11.3. Anexo Il — Declaracao de Vistoria;
16.11.5. Anexo IV — Declaracdo de Dispensa de Vistoria;
16.11.6. Anexo V — Instrumento de Medicdo de Resultados (IMR);
16.11.7. Anexo VI — Pesquisa de Satisfacdo dos Usuérios

16.11.8. Anexo VII - Avalia¢&o das condigdes higiénico-sanitarias

Guarabira/PB, 25 de agosto de 2026.

Elenilson Vieira da Silva Filho
Diretor Geral substituto

IFPB - Campus Guarabira

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MARIA OSMARINA NOGUEIRA DE MENDONCA

Membro da comissdo de contratagdo
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Informacées Basicas

Numero do
artefato

12/2026

Status
CONCLUIDO

UASG

INSTITUTO FED.DA PARAIBA/CAMPUS GUARABIRA

Termo de Referéncia 12/2026

154868-INSTITUTO FED.DA PARATBA/CAMPUS

GUARABIRA

Outras informacoes

Categoria

Editado por

ANDERSON OLIVEIRA DE
PONTES

Nuimero da
Contratacao

V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico continuado sem
dedicacdo exclusiva de mao de obra

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

(Processo Administrativo n°® 23506.000292.2026-32)

TERMO DE REFERENCIA

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

UASG 154868

Atualizado em

25/08/2026 09:28 (v
0.5)

Processo
Administrativo

23506.000292.2026-
32

1.1. Contratac@o de empresa especializada para exploracao e operacao comercial de servicos de alimentacao
coletiva, compreendendo o fornecimento de refeicBes preparadas, alimentos pré-processados, in natura,
industrializados, dentre outros, associada a concessdo de uso de area(s) fisica(s) e instalacdes préprias do
Instituto Federal da Paraiba — IFPB Campus Guarabira, para exploragdo comercial dos servigos de restaurante,

nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

GRUPO GRUPO I - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS GUARABIRA (UASG: 154868)
ITEM |[ESPECIFICACAO|CATSER|UNIDADE |QUANTIDADE |QUANTIDADE | yALOR |VALOR
DE DIARIA TOTAL  IyNITARIO| TOTAL
MEDIDA
1 |Fornecimento de | 15210 UND 150 33.000 R$ 15,33 RS

refeicoes — 505.890,00

Almoco —

Restaurante

1 Estudantil - IFPB
- Campus
Guarabira
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2 Frnecimento de 15210 UND 30 6.600 R$ 15,00 R$
refeicbes — 99.000,00
Jantar —
Restaurante
Estudantil - IFPB
- Campus
Guarabura

VALOR TOTAL MAXIMO ACEITAVEL (R$) 604.890,00

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execug¢do

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que a necessidade permanente de fornecimento de
alimentacdo adequada, balanceada e segura aos estudantes, garantindo condicdes minimas para permanéncia e
desempenho académico. A interrupcdo desse servico comprometeria diretamente o bem-estar dos discentes,
podendo impactar negativamente na frequéncia, na saude e no rendimento escolar, sendo a vigéncia plurianual mais
vantajosa para a Administracdo, considerando que proporciona maior estabilidade na prestacdo do servico, favorece
0 planejamento operacional e orcamentario, reduz custos administrativos relacionados a processos licitatorios
frequentes e possibilita a obtencdo de melhores condigbes contratuais. Ademais, contratos de maior duracdo tendem
a incentivar investimentos por parte da empresa contratada em infraestrutura, capacitacdo de pessoal e melhoria
continua dos servicos prestados.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze) meses contado da assinatura do Termo do Contrato,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas
em relagdo a vigéncia da contratacgao.

1.6. DA CONCESSAO ONEROSA

1.6.1. A cessédo da area fisica e instalagbes proprias do Instituto Federal da Paraiba - Campus Guarabira, para a
exploracdo comercial dos servicos de restaurante, sera onerosa. A CONTRATADA devera pagar uma taxa fixa
mensal, da cesséo do espaco fisico, em conformidade com a tabela a seguir:

UNIDADE LOCAL ~ AVALIATIVO DE
EXPLORACAO ALUGUEL
COMERCIAL

Rua Professor Carlos
Leonardo Arcoverde, Rodovia
PB 057 - 286 m? R$ 1.200,00
KM-02 - S/N - Guarabira - PB
CEP: 58.203-750

IFPB - CAMPUS
GUARABIRA
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1.6.2. Para fins de definigdo do custo locativo, os espagos destinados aos salbes (Refeitdrio) ndo foram considerados,
em virtude da respectiva unidade CONTRATANTE possuir a necessidade de ter as presentes instalacdes a
disposicao, a qualquer tempo, para fins de atendimento as necessidades institucionais.

1.6.2.1 O CONTRATANTE reserva-se o direito de utilizar, a qualquer tempo, o saldo do
Restaurante Estudantil para a realizagdo de atividades institucionais, académicas, administrativas,
culturais ou de extensdo, mediante comunicacao prévia a CONTRATADA

1.6.2.2. A utilizacdo do espaco pelo CONTRATANTE nédo ensejara qualquer direito a indenizacéo, reequilibrio
econdmico-financeiro ou compensacao a CONTRATADA, desde que ndo implique alteracdo permanente das
condi¢des de execucdo do contrato.

1.6.2.3. A CONTRATADA devera colaborar com as medidas necessarias para viabilizar a utilizacéo do espaco,
preservando a continuidade e a qualidade dos servicos de alimentacdo, sempre que possivel, podendo o
CONTRATANTE definir ajustes temporarios de horarios ou da forma de prestacdo dos servicos para
compatibilizar a realizagido do evento com o funcionamento do restaurante.

1.6.3. O valor da taxa mensal de ocupacao corresponde ao valor médio estabelecido em pesquisa mercadolégica
local.

1.6.4. O pagamento da taxa de ocupagdo se dara por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), até o 10°
décimo dia de cada més, sendo que o primeiro pagamento devera ser efetuado apos o inicio da prestacdo de servigcos
por parte da CONTRATADA.

1.6.4.1. O atraso no pagamento da concesséo ou demais encargos implicara na aplicacdo de multa de 2% sobre o
valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da possibilidade de rescisdo do contrato;

1.6.4.2. E responsabilidade da contratada retirar o boleto emitido pela CONTRATANTE até o dia 30 do més de
referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta clausula;

1.6.4.2.1. O boleto deve ser retirado junto ao fiscal do contrato;

1.6.5. A nao retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como justificativa para o ndo
pagamento de qualquer contraprestacao.

1.6.6. Depois de realizado o pagamento, a contratada devera fornecer cépia do comprovante a CONTRATANTE, com
a entrega do documento ao fiscal do contrato acompanhado da nota fiscal para ateste.

1.6.7. Ap6s o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdo de uso podera ser automética e
unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE, perdendo a contratada em favor da CONTRATANTE, todos os
valores ja pagos, independentemente de interpelacéao judicial ou extrajudicial.

1.7. No periodo de recesso académico e paralisaces das atividades de ensino e administrativas da CONTRATANTE
iguais ou superiores a 15 (quinze) dias, que porventura ocorrerem, o valor da taxa de ocupacao sofrerd redugéo de
80% (oitenta por cento), cuja reducéo se justifica pelo nimero baixo de usuarios nos restaurantes nesses periodos.

1.7.1. Reduzir-se-4 a parcela proporcional da taxa de ocupacao do efetivo dia util em que ndo houver expediente
(DSE) por ocasiao de situacéo de Greve, Paralisagdo Geral de Atividades por Motivo de Forga Maior ou Caso Fortuito
em que a instituicdo tenha corresponsabilidade parcial ou total no evento. N&o se encaixam nessas condi¢oes:
feriados, periodo n&o letivo, recessos durante o ano letivo ou ponto facultativo. CALCULO = DSE x (Aluguel Mensal /
Dias Uteis do respectivo més)

1.8. O reajustamento da taxa mensal a ser paga pela CONTRATADA sera corrigido anualmente pela variacdo do
indice Geral de Precos de Mercado-IGPM no periodo.

1.9. A concessao de uso sob a forma onerosa da area fisica e instalagbes proprias do Instituto Federal da Paraiba -
Campus Guarabira, constituida das areas de producéo e refeitério, equipada e mobiliada parcialmente, vincula-se aos
servi¢os de produgéo e distribuicao de alimentos nas suas dependéncias, nao podendo ter destinacéo diversa.
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1.9.1. Com anuéncia da CONTRATANTE a CONTRATADA podera explorar o espaco fisico para o fornecimento de
refeicbes a comunidade académica, sendo servidores técnicos e docentes, profissionais terceirizados, publico em
geral que transitem pelas unidades, além dos discentes nédo assistidos pelos programas de assisténcia estudantil.

1.9.2. Na necessidade de modificacdo na estrutura fisica do RE, s6 podera ser realizado com o consentimento e
autorizacdo da CONTRATANTE, através dos setores competentes.

1.9.3. As benfeitorias erigidas pela CONTRATADA, com o consentimento formal da CONTRATANTE, incorporar-se-
ao, sem quaisquer direitos de retencao sobre a area utilizada, ao patrimonio desta, findo o prazo contratual ou quando
rescindido o Contrato.

1.9.4. Os bens sejam equipamentos, utensilios e mobiliarios integrantes do patriménio do IFPB, serdo entregues a
CONTRATADA mediante termo de recebimento, firmado apés a assinatura do contrato.

1.9.5. Ao término do contrato os bens integrantes do patriménio, serdo devolvidos ao IFPB, mediante recibo firmado
conjuntamente com o Fiscal do Contrato, em condi¢des de uso, ressalvados os desgastes decorrentes do uso regular.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. Fundamentacédo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
) ID PCA no PNCP: 0783898000175-0-000016/2026;
II) Data de publicacdo no PNCP: 07/01/2026;
[lI) Id do item no PCA: 41,
IV) Classe/Grupo: 632;

V) ldentificador da Futura Contratacédo: 154868-13/2026

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descri¢do da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

4.1.1. Uso racional de recursos naturais, com adoc¢do de praticas que promovam economia de 4gua, energia
elétrica, papel e demais insumos necessarios a execugao contratual;
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4.1.2. Gestdo adequada de residuos, incluindo coleta seletiva, destinacdo ambientalmente correta dos Gestao
adequada de residuos materiais descartados e observancia das normas ambientais vigentes;

4.1.3. Preferéncia por materiais e processos sustentaveis, tais como produtos reciclados ou reciclaveis,
insumos de menor impacto ambiental e comprovacdo de regularidade ambiental da contratada, quando
aplicavel,

4.1.4. A CONTRATADA deve implementar politicas de conscientizagdo para os seus colaboradores,
promovendo 0 uso sustentavel de recursos e incentivando praticas de reducdo de residuos e reciclagem
sempre que aplicavel;

4.1.5. Devem ser evitados 0 uso e a aquisi¢cdo de produtos que contenham substancias toxicas ou nocivas ao
meio ambiente e a sadude humana, priorizando itens que possuam baixo impacto ambiental e elevada
durabilidade;

4.1.6. A CONTRATADA deve adotar préaticas de reducdo de consumo de papel e material de escritério,
incentivando a digitalizacdo de documentos e o uso de sistemas eletrbnicos para gestdo de registros e
agendamentos; e

4.1.7. A CONTRATADA deve, sempre que viavel, adquirir insumos e materiais de fornecedores que possuam
certificacdes de praticas sustentaveis, promovendo a economia circular e priorizando o consumo de bens de
baixo impacto ambiental, como produtos reciclaveis e biodegradaveis. Essa pratica deve estar alinhada com a
politica de compras sustentaveis, visando minimizar a geracao de residuos e estimular o mercado de produtos
ambientalmente responsaveis.

Subcontratacdo

4.2. Nao serd admitida a subcontratacédo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

4.3. Serd exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, com
validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, podendo o
Contratado optar pela caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianca bancaria ou titulo
de capitalizacdo, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratac@o.4.17. Em caso de
opcdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de assinatura do
contrato.

4.3.1. A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas datas
convencionadas.

4.3.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apolice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato, ocorrera a
precluséo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.3.3. A apdlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacbes referentes a vigéncia do contrato principal
mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

4.3.4. Sera permitida a substituicdo da apodlice de seguro-garantia na data de renovagéo ou de aniversario, desde que
mantidas as condic8es e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvados os periodos
de suspensao contratual.

4.3.5. Caso o adjudicatario ndao opte pelo seguro-garantia ou nédo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da
assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacéo de garantia nas modalidades de
caucao em dinheiro ou titulos da divida publica, fianca bancaria ou titulos de capitalizacéo.
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4.18. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser efetuada em
favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com corregdo monetaria.

4.19. Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.20. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

4.21. Na hipétese de opcéao pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por pagamento Unico, com
resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacao
regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.21.1. O titulo de capitalizacdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢des gerais e
0 numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacdo foi aprovado pela Susep (art. 8°, I, da
Circular SUSEP n° 656, de 11 de marco de 2022).

4.22. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagdo, o pagamento de:

4.22.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigactes
nele previstas;

4.22.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada;

4.23. No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou
renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogéaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do
termo aditivo ou da emisséo do apostilamento, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacéo.

4.24. Na hipétese de suspenséo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficara
desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apélice de seguro até a ordem de reinicio da execugédo ou o
adimplemento pela Administracao.

4.25. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagcdo, o Contratado
obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.26. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

4.26.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio
de processo administrativo para apuracéo de descumprimento de clausulas contratuais.

4.26.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apoélice, sua
caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.27. Extinguir-se-4 a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberagdo de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizacdo, acompanhada de
declaragcdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do
contrato.

4.28.1. A extincdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentacédo da Susep.

4.28.2. A Administracdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da
apolice.

4.29. A garantia somente sera liberada ou restituida apos a fiel execucdo do contrato ou apés a sua extingao por
culpa exclusiva da Administracédo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.
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4.30. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de
Referéncia.

4.31. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sancdes a contratada.

4.32. A garantia de execuc¢do € independente de eventual garantia do produto ou servigco prevista neste Termo de
Referéncia.

Vistoria

4.34. A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de
vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 17:
00 horas.

4.35. Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.36. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacao da vistoria.

4.37. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢Bes e peculiaridades da contratagéo.

4.38. A néo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalactes,
davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECU(;AO DO OBJETO

Condicodes de execucao

5.1. A execuc¢do do objeto seguird a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: 07 (sete) dias da assinatura do contrato.

5.1.2. Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho:

5.1.2.1. As refeigbes deverdo ser preparadas nas dependéncias dos espacos fisicos, que serdo onerados pela
CONTRATANTE, com planejamento para atender as requisi¢des nutricionais, considerando adultos saudaveis
como referéncia, respeitando a cultura local e ao meio ambiente.

5.1.2.2. As refeicdes preparadas deverdo ser servidas sob o controle do funcionario da CONTRATADA
respeitando o quantitativo/por¢do minimo definido neste Termo de Referéncia.

5.1.2.3. A CONTRATADA devera servir as refeicbes em pratos com talheres em aco inoxidavel, devidamente
higienizados, ensacados e guardados em local limpo, e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja
citados, pratos, copos e talheres descartaveis a serem utilizados nos servicos complementares.

5.1.2.4. Os alimentos deverdo ficar expostos apropriadamente, de modo a evitar exposicbes aos agentes
contaminadores, infecciosos, bem como alteragfes do binbmio tempo/temperatura.

5.1.3.5 No preparo dos alimentos, a CONTRATADA devera obedecer as normas rigorosas de higiene,
conservacado e producdo determinadas para o preparo dos alimentos, sem prejuizos de outras exigéncias
regidas pelas normas que regulem esta atividade.
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5.1.3.6. A CONTRATADA deve retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para
utilizacéo posterior, assim como nao deve ocorrer o reaproveitamento do 6leo anteriormente utilizado.

5.1.3.7. As prepara¢Bes ndo distribuidas deverdo permanecer cobertas todo o tempo, evitando a sua
contaminacéo. Durante a distribuicdo, as refeicdes somente poderdo permanecer sem as tampas metalicas das
cubas de servir — balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos — nos momentos em que 0 humero de pessoas
no restaurante inviabilize tal procedimento.

a

5.1.3.8 Os balc6es térmicos de distribuicdo de alimentos deverdo ser apropriados a manutencdo das
caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor, etc.

5.1.3.9. Os servicos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua
interrupcd@o por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagdo a CONTRATANTE.

5.1.3.10. A CONTRATADA sera oficialmente convocada pelo CONTRATANTE para participar de uma Reunido
Inicial com objetivo de apresentar o planejamento inicial da execucdo contratual relacionada no escopo deste
instrumento e absorver o conhecimento preliminar necessario para prestacdo dos servicos contratados.

5.1.3.11 A CONTRATADA devera manter em local visivel uma tabela de precos de todos os produtos postos
para comercializacdo, devidamente aprovada pela CONTRATANTE, sendo vedada inclusdo de taxas nos

precos da tabela ou sua cobranca a parte.

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2. Os servigos serao prestados no seguinte endereco: Rua Professor Carlos Leonardo Arcoverde, Rodovia PB 057
- KM-02 - S/N - Guarabira - PB CEP: 58.203-750.

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario:

5.3.1 O Restaurante Estudantil devera funcionar das 07h00Omin as 19h30min, de segunda a sexta-feira, e das
07h30min as 13h00min aos sabados, quando solicitado pela CONTRATANTE.

5.3.2. O almogo seréd servido das 11 horas as 14 horas;

5.3.3 O jantar sera servido das 17h30 as 19h30.

Gratuidades e pagantes:

5.4. Os alunos contemplados pelos editais de assisténcia estudantil (programa de alimenta¢é@o estudantil) receberéo
as refeigbes subsidiadas integralmente pela CONTRATANTE somente nos dias estipulados. A lista com 0os homes e
matriculas dos alunos citados, assim como o(s) dia(s) que receberdo o subsidio integral, serd entregue pela
CONTRATANTE a CONTRATADA previamente.
5.5 Os demais grupos pertencentes a comunidade académica da instituicdo, ndo terdo suas refeicbes subsidiadas
pela CONTRATANTE, devendo, 0s mesmos, custearem, as suas proprias custas, as despesas com sua alimentacao.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. A CONTRATANTE fez a aquisicao e instalacdo dos equipamentos de climatizacdo do saldo (Refeitério) onde
serdo servidas as refeicées, bem como adquiriu e instalou as mesas e cadeiras.

5.6. A CONTRATANTE fez a aquisi¢ao de alguns equipamentos, listados a seguir, que serdo disponibilizados para
uso da CONTRATADA na producéo das refeigdes.

QUANTIDADE

EQUIPAMENTO

DESCRICAO

Alta rotagdo, tensdo elétrica/frequéc/fases: 220V/60Hz/1, poténcia

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: MAI/2026

8 de 37



Liquidificador nominal: 1.500W, poténcia do motor: 1,5CV, consumo: 1,55 kW-h,

1 Industrial dimensfes (AxLxP): 1.175 x 390 x 525mm, dimensdes da
embalagem (AxLxP): 1.190 x 420 x 560mm, peso liquido/bruto:
24,50 kg/27kg, rotacao: 3.500 rpm, vol. maximo do copo: 25L.

Descascador Material: aco inox; tenséo: 200V; dimensdes: Medidas (A x L x P):

1 Elétrico de 113,5 x 65 x 82,5cm; producdo aproximada: 500kg/h; capacidade

Legumes por ciclo: 25Kg.

Caldeirdo ou caldeira a gas de 100 litros; Dimensdes (LXPxA): 79 x

79 x 91cm; poténcia: 56.000 BTU/h | 14.000 Kcal/h; consumo: 1,52

- . m3/h (GN); modelo de fechamento americano; material 100% em
Caldeirdo a Gas : . .

1 de 100L aco |.nox 304 .e>.<tra-reforc%ado; com S|sFema de aquec. atrave; de
galerias especiais de queimadores multitubulares com chama piloto
de seg.operacional; equipamento p/ gas GN (Gas Natural ou Gas
de Rua).

Mini Camara p/ refrigeragcdo de carnes; com capac. entre 2000-
. 3000L; refrigeragéo: ar forcado com serpentina aletada; variacdo de
Mini Camara Para L . L

. ~ temperatura: até 70C com controlador eletrénico digital com

1 Refrigeracdo de . .. ) . i .

Carmes !ndlcador de temperatur_a, revestimento externo: aco inox 430 e
interno em ago galvanizado, estrado em PVC; tensdo: 200V,
comprim.: 2500mm.

Moedor de carnes em ago inoxidavel; voltagem: 200V; dimensdes

1 Moedor de Carnes (CX L. X A): 495 X 260 x 380mm; conj protegf,}o fixa em ago inox na
bandeja, impedindo o acesso das méos na area de esmagamento
do picador de carne; de alta durabilidade; de baixo consumo.
Bebedouro Agua Garrafdo Material: Plastico Abs E Chapa Aco

1 Bebegjouro de |[Inoxidavel, Tipo: Elétrico De Coluna, Capacidade: 20L, Voltagem:

Agua 220V, Caracteristicas Adicionais: Baixo Consumo Energia,
Termostato Regulavel, Inmetro.

Fogéo Industrial 6

1 Queimadores ¢ [[Fogéo Industrial 6 Queimadores c/Forno

/Forno
Refresqueira, material estrutura: base aco

5 Refresqueira c/ 2 |Inoxidavel, material depdsito: policarbonato, tipo: 2 depositos,

Cubas de 15L cadallcapacidade: 30L, tensdo: 220 v, poténcia: 278 w, aplicagdo: servir
bebidas frias, caracteristicas adicionais: pingadeira removivel.
Estufa aquecida 2 portas com construcao interna em aco inoxidavel
AlIS| 304, acabamento escovado. Sistema de isolamento térmico.
Sistema de aquecimento através de resisténcia aletadas. Portas

1 Estufa aquecida c/ (inteiricas com dobradicas pivotantes. Material: Chapa de agco AlSI

2 portas 304 c/ protetor em vidro 6mm; Instalacdo: monofasica; Capacidade:
700 litros; Dimensdes: C:1400 L:810 A:2050 (mm); Alimentacéo:
220V; Poténcia: 6.400 W; Fator de poténcia: proximo a 92% (>
85%); Temp.: 65° a 75°C.

Forno Micro-ondas Forno Micro-ondas Material: ,A(';o Inox.id.ével', Capacidgde: 42L,

1 (42 1) Voltagem: 120/220V, Caracteristicas Adicionais: Temporizador De
99 Minutos E 99 Segundos, Frequéncia.

5.7. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo

sua substituicdo quando necessario:

5.7.1. Materiais minimos a serem adquiridos pela CONTRATADA, assim como talheres em inox e pratos em
lougca em uma quantidade suficiente para serem servidas as refeigdes:
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ITEM

QUANTIDADE

PROCESSADOR INDUSTRIAL DE ALIMENTOS 350KG/H -
Material: Aco inox. Voltagem (Volts): 220. Classificacéo
energética INMETRO: A. Consumo de energia aproximado (kKW
/Hora): Potencia minima CV(HP): 0,33. Desempenho minimo:
350kg/h. Itens inclusos: disco 7 mm, disco desfiador 3 mm,
disco desfiador 5 mm, disco desfiador 8 mm, disco desfiador
quadrado (juliene) — 2.5 mm, disco desfiador quadrado
(juliene) 3 mm, disco fatiador 1 mm, disco fatiador 10 mm,
disco fatiador 3 mm, disco fatiador 5 mm, disco fatiador
dentado 3 mm, disco fatiador dentado 7 mm, disco fatiador
ondulador 2 mm, disco fatiador ondulador 3 mm, disco fatiador
ondulador 4 mm, disco ralador, grade cubo 12 mm, grade cubo
16 mm, grade cubo 8 mm, grade palito 10 mm. Outras
informac0des: Certificacdo do INMETRO. Conformidade com a
NR-12 ( seguranga no trabalho em méaquinas e equipamentos).
Aplicacdo: fatiar, cortar, desfiar, ralar, cortar em cubos e
palitos diversos tipos de alimentos (batata, mandioca,
gengibre, cebola, cenora, entre outros). Dimensdes
aproximadas (cm): 64 x 57 x 31. Peso aproximado (kg): 20. De
gualidade equivalente ou superior a(s) marca (s): PAIE-S-N
SKYSEM

CHAPA CHURRASQUEIRA PROFISSIONAL A GAS -
Material: Estrutura em ago inox escovado. Caracteristicas:
Chapa para fritura reforgada; Coletor de gordura com gaveta;
Queimadores com gaveta movel, para maior praticidade;
formato retangular; Dimens6es: Altura: 19,5 cm; Largura: 100
cm; Profundidade: 50 cm. Minimo de 4 Queimadores
Individuais: Controle individual de cada queimador permite
ajustar o calor conforme a necessidade de cada prato.

BUFFET 03 MODULOS - Descricdo: Self-service buffet
conjugado, com 3 moédulos: mddulo quente (6 cubas), um
moédulo refrigerado (4 cubas) e um moédulo de apoio para
pratos e talheres.

DEPURADOR DE ARI/COIFA E EXAUSTOR DE PAREDE:
para fogéo industrial de 6 bocas e para Chapa churrasqueira
profissional a gas.

PASS THROUGH REFRIGERADO FRIO INOX -
Caracteristicas: Estrutura em inox; Capacidade de 24
bandejas; Controle de temperatura eficiente entre +1°C a +10°
C; Design pass-through que facilita o acesso dos dois lados;
Consumo energético otimizado, com média de 260 kWh/més;
Dimensoes: (205x80x71cm).

FREEZER- Tipo: Horizontal, Capacidade: 150L, Quantidade
Tampas: 1UN, Tipo Portas: Basculante, Cor: Branca, Tenséo
Alimentag&o: 110/127V, Caracteristicas Adicionais: Tripla
Funcao, Base Com Rodizios, Gas Refrigerante.

REFRIGERADOR DUPLEX - Capacidade Refrigeracéo: 400L,
Tipo Portas: Reversiveis, Sistema Degelo: Frost Free, Cor:
Branca, Tensao Alimentacéo: 127/220V, Caracteristicas
Adicionais: Prateleiras Removiveis, Gavetas, Etiqueta "A".
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Informacgdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.8. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.8.1. Devido as proprias caracteristicas do calendério académico da Instituicdo, a quantidade de refeicbes a
serem servidas nos restaurantes estudantis é variavel, respeitado o quantitativo limite previsto neste termo de
referéncia;

5.8.2. A CONTRATANTE ndo tem compromisso com a remuneracdo de uma quantidade minima diaria,
semanal ou mensal, cabendo & CONTRATADA prever a sua atividade em funcdo da variacao do nimero de
comensais e do calendario académico;

5.8.3. A CONTRATADA devera observar:

5.8.3.1. A adequada aquisicdo de insumos, materiais de consumo em geral, utensilios, descartaveis,
materiais de higiene e limpeza, entre outros necessarios para a perfeita execucao dos servicos.

5.8.3.2. A contratacdo de mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo,
capacitados e em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
vigentes de vigilancia sanitaria.

5.8.4. Em busca da promog¢do do desenvolvimento regional sustentavel, cerca de 30% (trinta por cento) dos
géneros alimenticios que serdo utilizados para o preparo das refeicdes contratadas, deverdo ser oriundos da
agricultura familiar e suas organizacdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se
enquadrem na Lei n® 11.326/2006 e que tenham a Declaracéo de Aptiddo ao PRONAF — DAP.

5.8.4.1. Nos termos dos artigos 16 e 17 da Lei n°® 12.512/2011 e do Decreto n°® 7.775/2012, s&o elegiveis
para fornecimento de alimentos no ambito do Programa de Aquisicdo de Alimentos — PAA os agricultores
familiares, assentados da reforma agraria, silvicultores, aquicultores, extrativistas, pescadores artesanais,
indigenas e integrantes de comunidades remanescentes de quilombos rurais e de demais povos e
comunidades tradicionais que atendam aos requisitos previstos na legislagédo vigente. Também sédo elegiveis
cooperativas e outras organizacdes formalmente constituidas como pessoa juridica de direito privado que
detenham a Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Agricultura Familiar - PRONAF — DAP ou outros
documentos previamente definidos pelo Ministério do Desenvolvimento Agrario — MDA (art. 1, do Decreto n.
8473/2015 c/c art. 4, & 1 e 2 do Decreto n, 7775/2012 c/c art 4, &1, da Resolugdo n. 50/2012 (organizac¢des
fornecedoras).

5.8.5. E de inteira responsabilidade da CONTRATADA atender a& demanda de refeicdes na integralidade do
cardapio e das especificacdes técnicas constantes no Termo de Referéncia.

5.8.6. Para garantir o fiel cumprimento do presente Contrato, a CONTRATADA se compromete a:

5.8.6.1. Executar integralmente o servico da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo (UAN) do Restaurante
Estudantil, garantindo atendimento aos usuarios conforme o padrdo de alimentacdo estabelecido no contrato e
sem interrupc¢des na prestacédo do servico.

5.8.6.2. Responsabilizar-se por manter, reparar, substituir, complementar e/ou adaptar a edificacdo,
instalacdes, equipamentos, moveis e utensilios cedidos, assegurando o adequado funcionamento da UAN em
conformidade com a legislacdo sanitaria.

5.8.6.3. Produzir as refei¢cdes segundo as orientacdes do Guia Alimentar Brasileiro (Brasil, 2014), priorizando
alimentos in natura ou minimamente processados, utilizando 6leos, gorduras, sal e aglcar em pequenas
guantidades e limitando a oferta de alimentos processados, evitando alimentos ultraprocessados.

5.8.6.4. Garantir a utilizacdo de técnicas corretas de pré-preparo das refeicbes, de acordo com a moderna
Ciéncia da Nutricao e os principios da Técnica Dietética.

5.8.6.5. Estabelecer controle rigoroso de qualidade para garantir a seguranca alimentar, evitando riscos a
salde humana decorrentes de Doencas Transmitidas por Alimentos.

5.8.6.6. Responsabilizar-se integralmente pelos servicos contratados, nos termos da legislacéo trabalhista,
previdenciéria, de seguranca do trabalho, sanitaria e de alimentagéo e nutrigao.

5.8.6.7. Implantar, de forma adequada, a planificacdo, execucdo e supervisdo permanente dos servigcos, de
forma a obter uma operacao correta e eficaz, realizando os servigos de maneira meticulosa e continua.
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5.8.6.8. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, com qualidade e tecnologia
adequadas, observando as recomendag¢des da boa técnica, normas e legislacdes vigentes.

5.8.6.9. Responsabilizar-se completamente por qualquer inobservancia ou omissdo na prestacdo dos servigos
objeto do contrato, independentemente da fiscalizacdo exercida pela CONTRATANTE.

5.8.6.10. Prestar pronta informacdo a CONTRATANTE sobre qualquer ocorréncia verificada durante a
prestacao do servico.

5.8.6.11. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca da CONTRATANTE.

5.8.6.12. Emitir a fatura/nota fiscal de acordo com o estabelecido em contrato, considerando as refei¢cdes e
servigos efetivamente fornecidos.

5.8.6.13. Designar um preposto que serd o elo entre a CONTRATADA e a CONTRATANTE, para prestar 0s
devidos esclarecimentos e atender as reclamacgdes que possam surgir durante a vigéncia do contrato.

5.8.6.14. Manter, junto & CONTRATANTE e durante os turnos de trabalho, profissionais capazes de tomar
decisdes compativeis com 0s compromissos assumidos.

5.8.6.15. Manter reunides periddicas entre a gestdo da fiscalizagdo e a gestdo da empresa para avaliacao do
contrato e solugcdo de eventuais problemas.

5.8.6.16. Possuir em seu quadro permanente Nutricionista responsavel técnico devidamente registrado no
Conselho Regional de Nutricdo, com referéncia explicita aos servigos descritos no presente instrumento.

5.8.6.17. Manter no local Alvara de Vigilancia Sanitaria em vigor, bem como realizar todas as benfeitorias ou
adequacdes exigidas pelos 6rgaos fiscalizadores competentes.

5.8.6.18. Seguir as normas regulamentadoras inerentes a Seguranga do Trabalho.

5.8.6.19. Disponibilizar Plano de Trabalho contendo, entre outras informacdes, rotinas, manuais técnicos de
higienizagdo de equipamentos, manutencédo, treinamento da equipe, normas funcionais e cronograma de
execucao das atividades.

5.8.6.20. Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que irdo prestar os servicos, mantendo as
fungdes profissionais devidamente registradas em suas carteiras de trabalho.

5.8.6.21. Fornecer pessoal treinado e qualificado para a realizacdo dos servicos contratados, bem como
realizar reciclagens e treinamentos perioddicos, visando ao melhor desempenho das tarefas técnicas e ao
adequado atendimento ao publico. A equipe técnica devera ser aprovada pela fiscalizacao do contrato.

5.8.6.22. Manter disciplina nos locais de prestacdo dos servigos, retirando, no prazo maximo de 24 (vinte e
quatro) horas ap0ds notificacdo, qualquer empregado considerado com conduta inconveniente pela
CONTRATANTE.

5.8.6.23. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares,
patrimoniais, sanitérias, sociais e ambientais compativeis com os principios de cidadania e desenvolvimento
sustentavel.

5.8.6.24. Assumir todas as responsabilidades e adotar as medidas necessérias ao atendimento de empregados
acidentados ou acometidos por mal subito, mantendo caixa de primeiros socorros permanentemente
abastecida.

5.8.6.25. Responsabilizar-se por quaisquer prejuizos causados por seus empregados ao patrimbénio da
CONTRATANTE, a terceiros ou ao meio ambiente, decorrentes de a¢do ou omissdo culposa ou dolosa,
realizando imediatamente os reparos ou indenizacdes cabiveis.

5.8.6.26. Arcar com todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e tributrios decorrentes
da execucao do contrato, independentemente da regularidade dos pagamentos efetuados pelo IFPB.

5.8.6.27. Garantir que as remunerac¢des sejam orientadas pelos Acordos ou Convencgdes Coletivas de Trabalho
das respectivas categorias, respeitando a data-base e a qualificacdo dos funcionarios.

5.8.6.28. Fornecer mensalmente, juntamente com a nota fiscal/fatura, os comprovantes de regularidade fiscal e
trabalhista, mediante certiddo atualizada ou consulta on-line ao SICAF.

5.8.6.29. Substituir, sempre que exigido e independentemente de justificativa da CONTRATANTE, qualquer
empregado cuja atuacdo, permanéncia ou comportamento sejam considerados prejudiciais, inconvenientes ou
insatisfatdrios a disciplina institucional ou ao interesse do servigo publico.

5.8.6.30. Manter, durante toda a execucdo do contrato, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacéo
exigidas na fase de licitacao.

5.8.6.31. Manter atualizadas as informacgdes acerca das condicbes de salude dos seus empregados 0s quais
por ventura prestem servico no ambito deste Contrato. Podera a fiscaliza¢@o solicitar em qualquer uma das
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prestacfes de contas a apresentacdo de informacfes acerca das condicfes de salude dos seus empregados,
sob pena, em caso de ndo apresentacao, o ndo prosseguimento do processo de pagamento. A solicitacdo sera
efetuada com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias Uteis para a apresentacao das informacgdes.

5.8.6.32. Devera ter quadro de pessoal rotativo destinado a substituir auséncia de pessoal fixo por falta
justificada ou néo justificada para ndo haver prejuizo de descontinuidade.

5.8.6.33. Realizar treinamento constante dos funcionarios, pesquisas de aceitacdo das preparacdes pelos
usuarios, metas para diminuigdo do resto-ingestéo, e outras que se acharem necessarias e/ou propostas pela
fiscalizacéo.

5.8.6.34. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares,
patrimoniais, sanitarias, sociais e ambientais compativeis com os principios de cidadania e desenvolvimento
sustentavel.

5.8.6.35. Assumir todas as responsabilidades e adotar as medidas necessarias ao atendimento de empregados
acidentados ou acometidos por mal subito, mantendo caixa de primeiros socorros permanentemente
abastecida.

5.8.6.36. Responsabilizar-se por quaisquer prejuizos causados por seus empregados ao patriménio da
CONTRATANTE, a terceiros ou ao meio ambiente, decorrentes de agdo ou omisséo culposa ou dolosa,
realizando imediatamente os reparos ou indenizacdes cabiveis.

5.8.6.37. Arcar com todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e tributarios decorrentes
da execucao do contrato, independentemente da regularidade dos pagamentos efetuados pelo IFPB.

5.8.6.38. Garantir que as remunera¢fes sejam orientadas pelos Acordos ou Convencgdes Coletivas de Trabalho
das respectivas categorias, respeitando a data-base e a qualificacdo dos funcionarios.

5.8.6.39. Fornecer mensalmente, juntamente com a nota fiscal/fatura, os comprovantes de regularidade fiscal e
trabalhista, mediante certiddo atualizada ou consulta on-line ao SICAF.

5.8.6.40. Substituir, sempre que exigido e independentemente de justificativa da CONTRATANTE, qualquer
empregado cuja atuacdo, permanéncia ou comportamento sejam considerados prejudiciais, inconvenientes ou
insatisfatdrios a disciplina institucional ou ao interesse do servico publico.

5.8.6.41. Manter, durante toda a execucdo do contrato, todas as condigbes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na fase de licitacao.

5.8.6.42. Manter atualizadas as informac¢des acerca das condi¢Bes de salde dos seus empregados 0s quais
por ventura prestem servico no ambito deste Contrato. Podera a fiscalizacdo solicitar em qualquer uma das
prestacbes de contas a apresentacdo de informagfes acerca das condi¢cdes de salude dos seus empregados,
sob pena, em caso de ndo apresentacdo, 0 ndo prosseguimento do processo de pagamento. A solicitacdo sera
efetuada com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias Uteis para a apresentacao das informacdes.

5.8.6.43. Devera ter quadro de pessoal rotativo destinado a substituir auséncia de pessoal fixo por falta
justificada ou ndo justificada para néo haver prejuizo de descontinuidade.

5.8.6.44. Realizar treinamento constante dos funciondrios, pesquisas de aceitacdo das preparacdes pelos
usuarios, metas para diminuicdo do resto-ingestdo, e outras que se acharem necessarias e/ou propostas pela
fiscalizacao.

5.8.6.45. Garantir que a area externa seja livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos
ao ambiente, de vetores e outros animais no patio e vizinhanca; de focos de poeira; de aciimulo de lixo nas
imediacdes, de dgua estagnada, dentre outros.

5.8.6.46. A cozinha industrial devera estar adequada para possibilitar um fluxo ordenado e sem cruzamentos
em todas as etapas da preparacdo de alimentos e facilitar as operacdes de manutencao, limpeza e, quando for
o caso, desinfeccdo. O acesso as instalacGes deve ser controlado e independente, ndo comum a outros usos.
Devera existir separacao entre as diferentes atividades por meios fisicos ou outros meios eficazes, de forma a
evitar a contaminacao cruzada.

5.8.6.47. O armazenamento de alimentos pré-preparados ou preparados ndo devera, em hipotese nenhuma,
compartilhar espagco com outros alimentos.

5.8.6.48. Realizar dedetizacdo, desratizacao e desalojamento de morcegos ao inicio do contrato e durante sua
vigéncia a cada recesso académico, ou em menor periodo, caso as instalacdes apresentem infestacéo por
insetos e/ou pragas. A dedetizacdo devera ser feita sempre no final de semana, com a devida higienizagao das
areas. Deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos 0Orgaos competentes e qualidade
comprovada, sendo o servi¢o realizado por empresa licenciada. Fixar laudo de execucdo no refeitério e sala
administrativa da cozinha, além de encaminhar uma copia para a fiscalizacao.

5.8.6.49. Implantar outros procedimentos de prevencgdo de insetos e roedores, como limpeza da area externa,
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retirada de entulhos e residuos sdlidos, instalacdo/manutencdo de telas milimetradas nas portas e janelas,
manutencdo das portas com fechamento automatico e vedacéao inferior, instalacdo de protecao nas grelhas e
ralos e armadilhas elétricas para insetos voadores.

5.8.6.50. Proceder a higienizacdo e desinfeccao de pisos, ralos, paredes e janelas, inclusive da area externa
(local de recebimento de géneros e materiais), das dependéncias vinculadas ao servico, observadas as normas
sanitarias vigentes e boas préticas.

5.8.6.51. Retirar e destinar o lixo organico e inorganico a medida que 0s recipientes estiverem com a
capacidade preenchida, para evitar riscos contaminacao cruzada durante pré-preparo e preparo dos alimentos,
atendendo a logistica da coleta seletiva praticada, sendo, portanto, de responsabilidade da Contratante a
destinacao final do lixo.

5.8.6.52. O lixo e dejetos deverdo ser acondicionados, diariamente, em sacos plasticos resistentes e fechados
em local separado da cozinha ou da despensa. Em seguida, deverdo ser depositados em contéineres com
tampas, sendo posteriormente transportados para as areas onde exista coleta publica diria.

5.8.6.53. Utilizar apenas contentores de lixo acionados por pedal e em adequadas condi¢des de uso.

5.8.6.54. Garantir adequadas condi¢bes de higienizacdo das mé&os dos usuarios: sabonete liquido inodoro,
papel toalha e/ou secador para todas as pias do acesso ao refeitério, assim como o devido descarte (lixeiras
com saco plastico) e a limpeza do ambiente durante e apds cada refeicao.

5.8.6.55. Providenciar a legalizacao do empreendimento junto aos drgaos fiscalizadores, mediante a obtencao
de licencas, alvaras e autoriza¢des de acordo com as exigéncias legais vigentes, mantendo-os devidamente
atualizados.

5.8.6.56. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA, ser& desta a obrigacdo de
reparacao do dano.

5.8.6.57. Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucdo dos servicos em perfeitas
condicdes de uso.

5.8.6.58. Os equipamentos, utensilios e moveis pertencentes a CONTRATANTE e disponibilizados a
CONTRATADA deverdo, ao término do contrato, ser devolvidos em adequadas condicdes de uso. A
CONTRATADA devera providenciar a contagem e verificacdo do estado de conservagdo dos mesmos, ha
presenca de servidor designado pela CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do término
do contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou reposicdes durante o periodo citado.

5.8.6.59. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos aos bens da CONTRATANTE causados
pelo pessoal encarregado da execuc¢ao dos servicos.

5.8.6.60. Zelar pelos moveis, instalacdes fisicas, equipamentos e utensilios que Ihe forem entregues para uso,
mediante Termo de Recebimento e Responsabilidade, substituindo-os, por sua conta, quando danificados ou
extraviados.

5.8.6.61. Restituir os moveis, equipamentos e utensilios, até o Gltimo dia do prazo contratual, nas mesmas
condicbes e quantidades em que lhe foram entregues para uso, observado o desgaste normal, deixando as
instalacbes do refeitério em perfeitas condigbes de funcionamento, de forma a nédo interromper o atendimento.

5.8.6.62. Utilizar a &rea cedida pela CONTRATANTE unicamente para a execucéo dos servigos contratados.

5.8.6.63. Estar ciente de que a CONTRATANTE pode, a qualquer momento, solicitar a fiscalizagéo e inspecao
da Secretaria Municipal ou Estadual de Vigilancia Sanitaria para averiguar se os padrdes exigidos pela ANVISA
estéo sendo obedecidos.

5.8.6.64. Solicitar ao Fiscal do Contrato qualquer alteragdo ou inclusdo de novos produtos comercializados ou
revisao de precgos, 0s quais somente poderdo ser colocados em pratica apds aprovacdo da CONTRATANTE.
5.8.6.65. Dar livre acesso as dependéncias do Restaurante a qualquer membro da comissdo de fiscalizacao
durante o horério de funcionamento, fazendo-se acompanhar por seu gerente ou, na auséncia deste, pelo seu
preposto, prestando as informagdes que forem solicitadas.

5.8.6.66. E de inteira responsabilidade da CONTRATADA o abastecimento de gas suficiente para a producio
das refeicbes, bem como possiveis adequacdes nas instalacBes referentes ao gas utilizado na Cozinha
Industrial, observando as normas técnicas regulamentares pertinentes.
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Uniformes

5.9. O fornecimento e a conservacao dos uniformes sdo de responsabilidade da CONTRATADA, devendo estes
ser trocados diariamente e utilizados exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento.
5.9.1. Fornecer anualmente uniformes completos para cada funcionario da equipe operacional.

5.9.1.1. 05 (cinco) uniformes basicos para cada empregado, compostos por blusa em malha de algodéo,
calca em brim e meias.

5.9.1.1.2. 02 (dois) aventais de courvin.

5.9.1.1.3. 01 (uma) bota ou sapato especifico para uso em cozinha industrial.

5.9.1.1.4. As copeiras deverdo receber, adicionalmente, 02 (dois) aventais destinados ao servigco de
distribuicdo das refeicbes.

5.9.1.1.5 Anualmente repor 01 (um) vestuario completo e sapatos quando necessario.
5.9.2. Fornecer na contratacdo os seguintes uniformes completos para cada funciondario da equipe técnica:

5.9.2.1. 03 (trés) jalecos em tecido leve;

5.9.2.1.2. 03 (trés) camisas manga curta em tecido leve;

5.9.2.1.3. 03 (trés) calgas de alfaiataria em tecido leve;

5.9.2.1.4. 01 sapato especifico para uso em cozinha industrial.
5.9.3. Anualmente repor 01 (um) vestuario completo e sapatos quando necessario.
5.9.4. |dentificar os uniformes com o0s seguintes dados: nome da empresa, nome do funcionario. Nas blusas,
camisas, aventais, jalecos: os nomes dos funcionarios devem ser aplicados de forma que possam ser retirados
em caso de demisséo.
5.9.5. Os funcionarios responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalac@es sanitarias devem utilizar
uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulacao de alimentos, mantendo a coloracao
discreta.
5.9.6. Uniformes com avarias deverdo ser consertados ou trocados por novos imediatamente.

5.9.7. Manter todos os profissionais uniformizados, identificados e providos dos equipamentos de protecao
individuais e coletivos, segundo determina a legislacdo de medicina e seguranca do trabalho. Aos que
manipulam diretamente os alimentos devem estar devidamente fardados, asseados, com uniformes limpos, em
boas condi¢cdes de salde, e usando gorros, toucas ou redes de protecdo de cabelos, méascaras e, se
necessario, luvas.

5.9.8. O uso de luvas, mascaras descartaveis e aventais é obrigatério nas etapas de trabalho relacionadas a
manipulacdo de alimentos e materiais descartaveis, como talheres e copos, durante a montagem e distribuicao
das refeicfes. A troca das mascaras devera ocorrer conforme orientagao do fabricante. O uso de luvas podera
ser facultativo quando houver Procedimento Operacional Padrdo (POP) de higienizacdo das maos, elaborado
pela CONTRATADA.

5.9.10. Disponibilizar protetores auriculares, o6culos de protecdo, capotes para camaras frias (quando
necessario), aventais de protecdo térmica, luvas térmicas e de malha de aco, de acordo com as fungdes
exercidas, além de outros equipamentos necessarios.

Especificacao-da garantia do servico

5.10. O prazo de garantia dos servigos € aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de
Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizagdo do contrato

5.11. N&o serdo necessarios procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. Contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.
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6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adocdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgédo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera informacdes
acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢Oes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucéo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitara manter preposto da empresa no local da execucao do objeto.

6.8. O Contratante poderd recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucédo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizacao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucédo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condi¢bes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucédo do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizagédo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucgdo do contrato, determinando prazo para a correcgéo.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar deciséo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢ao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo hébil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacgao contratual.

6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndao exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrugcdo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instru¢cdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.
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Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicBes de habilitacdo da contratada,
acompanharad o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.20. Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do
registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequacgbes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.20.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.20.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagcédo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.20.4. emitir documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.20.5. tomar providéncias para a formalizacao de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicagdo de sanc@es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.20.6. elaborar relatério final com informacfes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragéao.

6.20.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada
confere com o valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo no recebimento definitivo do servico.

6.20.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.20.1. as denuncias de discriminacao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°,
inciso lll, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.20.2. a notificacdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigacdes
trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria
Publica ou por qualquer outro meio idoéneo.
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. Avaliacao da execucédo do objeto utilizara o [Instrumento de Medi¢cdo de Resultado (IMR), conforme previsto no
Anexo V.

7.3. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢fes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.3.1. ndo produziu os resultados acordados,
7.3.2 deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.3.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servi¢co, ou os utilizou com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.4. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestagéo
dos servicos.

7.5. A afericdo da execugédo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
7.5.1. Adequacéo dos servicos prestados;

7.5.2. A finalidade do indice ser& avaliar a execuc¢ao dos servicos conforme determinado no itens do Termo de
Referéncia.

Recebimento

7.6. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.7. O prazo para recebimento provisério serd contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda do
Contratado com a comprovacéao da prestacdo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.8. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisdrio do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.9. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.10. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.11. Para efeito de recebimento provisorio, sera considerado para fins de faturamento o periodo final.
7.12. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.12.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliacfes da execuc¢do do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos no ato convocatoério, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.13. Seréa considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo
mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.14. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorreces resultantes da execucdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagdo nédo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.
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7.15. A fiscalizacao ndo efetuard o ateste da ultima e/ou Unica medi¢cédo de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.16. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrugfes exigiveis.

7.17. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.18. Quando a fiscalizacao for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise
e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucao do contrato, em relagéo a fiscalizacao técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.19. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por
servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo
e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.19.1. Emitir documento comprobatdrio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
guando houver, no cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com meng¢éo ao seu desempenho
na execucado contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento.

7.19.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacéo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas corre¢oes;

7.19.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos
relatdrios e documentacdes apresentadas; e

7.19.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.19.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao.[A9]

7.20. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal
guanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidagcao e pagamento.

7.21. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucéo, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execuc¢éo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.22. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servigco nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucao do contrato.

Liquidacao

7.23. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidacdo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 83° da Instrugdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

7.24. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos
casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n°® 14.133, de 2021

7.25. Para fins de liquidacéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os
elementos necessérios e essenciais do documento, tais como:

i) 0 prazo de validade;

i) a data da emisséo;
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[1I) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

IV) o periodo respectivo de execugéo do contrato;

V) o valor a pagar; e

VI) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.26. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagao da regularizagdo da situagcéo, sem 6nus ao Contratante.

7.27. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.28. A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para:
7.28.1. verificar a manutencédo das condi¢cdes de habilitagdo exigidas;

7.28.2. dentificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratagdo no admbito do 6rgdo ou
entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administragcdo ou com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas.

7.29. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagcdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.30. Nao havendo regularizagcao ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos
orgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto
a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.31. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessérias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.32. Havendo a efetiva execucédo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.33. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizac&o da liquidacao da
despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.34. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado seréo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de
correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.35. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.36. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.37. Quando do pagamento, sera efetuada a retencéo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.37.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,
guando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.
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7.38. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123, de 2006,
nado sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aqguele regime. No entanto, o
pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste

7.39. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento
estimado.

7.40. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos iniciais seréo
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do IPCA, exclusivamente para as obriga¢des iniciadas e
concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.41. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o0 interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.42. No caso de atraso ou nao divulgacéo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagard ao Contratado a
importancia calculada pela dltima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.43. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.44.Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa
(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo
entdo em vigor.

7.45. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.46. O reajuste sera realizado por apostilamento.

Cessao de Crédito
7.47. As cessOes de crédito dependerao de prévia aprovacao do Contratante.

7.47.1. A eficacia da cesséo de crédito, em relagdo a Administracao, esta condicionada a celebragéo de termo aditivo
ao contrato administrativo.

7.47.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagcdo contratual de cumprimento de todas as condi¢bes de
habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos
pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a
certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a
legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o
art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.47.3. O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado) pela
execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e
todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente
sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela
efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e o0 desconto de multas, glosas e prejuizos causados a
Administracgao.

7.47.4. A cessdo de crédito nao afetard a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral
responsabilidade do Contratado.
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7.48. O disposto nesta secdo nao afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa SEGES/MGI n°
82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucéo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucéo parcial do contrato que cause grave dano a Administra¢do ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragbes acima descritas as seguintes sancdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucgéo parcial do contrato, sempre que ndo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que nao se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracgédo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢do de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infrac6es descritas no item “d”, de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratdria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentagéo,
suplementacao ou reposicéo da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacao, suplementacao ou reposicao da
garantia autoriza a Administracdo a promover a extincdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp&e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatéria, para as infracdes descritas acima alineas “e” a “h” de 0,5% (meio por cento) a
10% (dez por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.4. Compensatdria, para a inexecucgdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 0,5% (meio
por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.5. Compensatdria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 0,5% (meio por cento) a 10% (
dez por cento) do valor da contratag&o.
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8.2.4.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratdria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 0,5% (meio por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratac&o.

8.2.4.7.Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 0,5% (meio por cento) a 10% (
dez por cento) do valor da contratac&o.

8.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sanc0des previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimag&o.

8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sanc0es realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declara¢éo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificagées serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndao cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicacdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos
orgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragBes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacao da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
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Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizacg6es, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucao

9.2. O regime de execucdo do objeto serd de empreitada por preco unitario.
Exigéncias de habilitacao

9.3. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢a de lei, tenha validade para fins
de identificacdo em todo o territério nacional;

9.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficar4 condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.brlempresas-e-negocios/pt-br
/lempreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

9.8. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autoriza¢do de funcionamento no Brasil, publicada no Diério Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
margo de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a matriz;
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9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.12. Consorcio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider,
responsavel por sua representacéo perante a Administragdo (art. 15, caput, | e I, da Lei n°® 14.133, de 2021).

9.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidacao
respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista

9.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicao mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

9.22. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacéo na licitagdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.23. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.24. balango patrimonial, demonstragédo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis do ultimo
exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez
Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagcédo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
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Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.25. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), ser& exigido, para fins de habilitacdo, patriménio liquido minimo de
10% (dez por cento) do valor total estimado da contratacao.

9.26. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.27. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmisséo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.28. O atendimento dos indices econémicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante
declaragéo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.29. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

Qualificagao Técnica

9.30. Declaracéo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condicdes locais para o
cumprimento das obrigagfes objeto da contratacao.

9.30.1. Essa declaracao podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagéo.

9.31. Comprovar no ato da assinatura do contrato, o registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) competente da regido a que estiver vinculada, em plena validade, em conformidade com a
Resolucédo CFN 702 de 15 de setembro de 2021.

9.31.1. Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacéo, no momento da
assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitagdo de registro perante a entidade
profissional competente no Brasil.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.32. Comprovacgdo de aptiddo para execucdo de servigo similar, de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior & do objeto desta contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacdo de certidoes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso.

9.32.1. A licitante deverd comprovar aptiddo para a execucdo de servicos compativeis em caracteristicas,
guantidades e complexidade com o objeto da contratagcdo, mediante apresentacdo de atestado(s) de
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capacidade técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, nos termos do art. 67 da Lei n®
14.133/2021.

9.32.2. Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servigco, a apresentacdo e o
somatoério de diferentes atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo equivale,
para fins de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao.

9.32.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

Y

9.33.4. O fornecedor disponibilizara todas as informac8es necessarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cOpia do contrato que deu suporte a
contratagcdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados o0s servi¢cos, entre outros
documentos.

9.33.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.33. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hébeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de traducao para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.34. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certidées ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consoércio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 88 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagcao Técnico-Profissional

9.35. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucdo de servico de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.36. Comprovacao da capacitacdo técnico-profissional: comprovacdo do licitante de possuir em seu quadro
permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior de Nutricdo reconhecido pelo
Conselho Regional de Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444/1980),
detentor de atestado de responsabilidade técnica relativo a execucao dos servicos que compdem as parcelas de
maior relevancia técnica e valor significativo da contratacéo, a saber:

9.37 Para o profissional Nutricdo: servigos de planejamento, organizacéo, direcdo, supervisdo e avaliagdo de servicos
de alimentacéo e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 3°, inc. Il e art. 4°, inc. IV,
da Lei n. 8.234/1991).

9.38. Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da licitante, na data prevista para
entrega da proposta, 0 s6cio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou
o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de
servicos com contrato escrito firmado com a licitante, ou com declaracdo de compromisso de vinculagdo futura, caso
a licitante se sagre vencedora do certame.

9.39. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(ao) participar do servico objeto do contrato, e sera admitida a sua
substituicao por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administracao. (8§ 6°
do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021).

9.40. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa & aplicacdo das sancdes previstas nos incisos lll e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de
2021, em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

9.41. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

Disposicdes gerais sobre habilitacdo
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9.42. Quando permitida a participacdo na licitacdo/contratacdo de empresas estrangeiras que nado funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducao livre.

9.43. Na hipotese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.44. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.45. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.46. Serédo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengcas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacéo do recolhimento dessas contribuicdes.

Documentac¢ao complementar para cooperativas
9.47. Caso admitida a participacao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagédo complementar:

9.47.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §82° a 6° da
Lei n. 5.764, de 1971;

9.47.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.47.3. A comprovacéo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagdo do
Servico;

9.47.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.47.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao
0 contrato;

9.47.6. Os seguintes documentos para a comprovacado da regularidade juridica da cooperativa:
9.47.6.1. ata de fundacéo;

9.47.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.47.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.47.6.4. editais de convocacao das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.47.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunibes seccionais;

9.47.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacéo; e

9.47.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria n&o foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.
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10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1.0 custo estimado total da contratacao, que é o maximo aceitavel, é de R$ 604.890,00 (seiscentos e quatro mil,

oitocentos e noventa reais), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1.

10.2. A estimativa de custo levou em consideracdo o risco envolvido na contratacdo e sua alocacao entre Contratante

e Contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacado correrdo a conta de recursos especificos consignados no

Orgcamento Geral da Uniéo.

11.2. A contratacdo serd atendida pela seguinte dotacéo:
I) Gestao/unidade: 26417/154868;

II) Fonte de recursos: 1000000000;

[II) Programa de trabalho: 261834;

IV) Elemento de despesa: 339000; e

V) Plano interno: LOOOOP2300N.

11.3. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagdo da Lei Orcamentaria

respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sdo classificadas como sigilosas.

Documento azsinado digitalmente
'Y b RUCELIO GOMES SARMENTO
g 1 Data: 26/08/2026 11:20:08-0300
Verifique em https:/fvalidar. iti.gov.br

Rucélio Gomes Sarmento
Diretor de Administracéo, Planejamento e Financas

IFPB - Campus Guarabira
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13. ANEXO I Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato (Contratacoes de
pequeno valor - art. 95, inciso I, da Lei n. 14.133/2021, Orientacdo Normativa n° 84, de 17 de
maio de 2024)

1. FORMALIZACAO DA CONTRATACAO

1.1. O adjudicatério terd o prazo de 05 (cinco) dias, contado a partir da data de sua convocacdo, para aceitar o
instrumento equivalente ao contrato (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizacdo), sob pena de decair do direito a
contratagdo, sem prejuizo das sangfes previstas.

1.2. O prazo podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela
Administragédo.

1.3. O aceite do instrumento equivalente pelo adjudicatario implica no reconhecimento de que:
1.3.1. referido instrumento substitui o termo de contrato, sendo-lhe apliciveis as disposi¢fes da Lei n® 14.133/2021;

1.3.2. O Contratado se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no Edital no Termo de Referéncia e em seus
anexos, conforme Termo de Ciéncia e Concordéancia.

2. VIGENCIA E PRORROGACAO

2.3. O prazo de vigéncia da contratacéo é aquele estabelecido no Termo de Referéncia, prorrogavel por até 10 anos,
na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.4. A prorrogacgéo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condi¢Bes
€ 0S pre¢cos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociagcdo com o Contratado, atentando,
ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.4.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem natureza continuada;

2.4.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucédo contratual, com informacdes de que os servicos tenham
sido prestados regularmente;

2.4.3 Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na realizacdo do
Servico;

2.4.4. Haja manifestacéo expressa do Contratado informando o interesse na prorrogacgao;

2.4.5. Seja comprovado que o Contratado mantém as condi¢des iniciais de habilitacéo; e

2.46. Nao haja registro no Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal (Cadin).
2.5. O Contratado ndo tem direito subjetivo & prorrogacéo contratual.

2.6. A prorrogacéo contratual devera ser promovida mediante celebracao de termo aditivo.

2.7. Nas eventuais prorrogacfes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo do primeiro
periodo de vigéncia da contratacio deverdo ser reduzidos ou eliminados como condigdo para a renovagao.

2.8. A contratacdo ndo podera ser prorrogada quando o Contratado tiver sido penalizado nas sanc¢fes de declaracéo
de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as abrangéncias de aplicacéo.

3. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

3.1. Sao obrigac¢des do Contratante:
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3.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacbes assumidas pelo Contratado, de acordo com o Termo de
Referéncia e seus anexos;

3.1.2. Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

3.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecdes, imperfeicdes, falhas ou
irregularidades verificadas na execuc¢édo do objeto contratual, fixando prazo para que seja substituido, reparado
ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as solucbes por ele propostas
sejam as mais adequadas;

3.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucao contratual e o cumprimento das obrigacdes pelo Contratado;

3.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da execucao do
objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto
a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021,

3.1.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucédo do objeto, no prazo, forma e
condi¢Oes estabelecidos no Termo de Referéncia;

3.1.7. Aplicar ao Contratado as sang¢des previstas na lei e no Termo de Referéncia;

3.1.8. Cientificar o 6rgao de representacédo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

3.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacfes e reclamacfes relacionadas a execucao
contratual, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de
nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

3.1.9.1. A Administracao tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogacao motivada, por igual periodo.

3.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo
Contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

3.1.11. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao de
descumprimento de clausulas contratuais.

3.1.12. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteracéo do projeto pelo Contratante, no caso do art.
93, §2° da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.1.13. Fornecer por escrito as informacfes necessarias para o desenvolvimento dos servicos objeto do
contrato.

3.1.14. Realizar avaliac6es periddicas da qualidade dos servicos, apés seu recebimento.

3.1.15. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacbes, apresentem
condicdes adequadas ao cumprimento, pelo Contratado, das normas de seguranca e salde no trabalho,
guando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

3.1.16. Previamente & expedicdo da ordem de servico, verificar pendéncias, liberar &reas e/ou adotar
providéncias cabiveis para a regularidade do inicio da sua execucao.

3.2. A Administrac@o ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda
gue vinculados a execucao do objeto contratual, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

4. OBRIGAGOES DO CONTRATADO
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4.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigac6es constantes do Termo de Referéncia e deste Anexo, assumindo
como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto, observando,
ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

4.1.1. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representa-lo na execugédo contratual.

4.1.2. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade,
desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

4.1.3. Atender as determinacgfes regulares emitidas pelo fiscal contratual ou autoridade superior e prestar todo
esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

4.1.4. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das disposi¢cdes do Termo de Referéncia e
deste Anexo, com habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendag¢fes de boa
técnica e a legislacao de regéncia;

4.1.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugéo
ou dos materiais empregados;

4.1.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucado do objeto, de acordo com o Cédigo de
Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a Administracdo
ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da execucgao
contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso
exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

4.1.7. Efetuar comunicagdo ao Contratante, assim que tiver ciéncia da impossibilidade de realizagcdo ou
finalizacao do servi¢o no prazo estabelecido, para adocao de a¢des de contingéncia cabiveis.

4.1.8. Nao contratar, durante a vigéncia da contratacdo, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante ou do fiscal ou gestor contratuais, nos
termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

4.1.1.9 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o Contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo contratual, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacdo dos servi¢os, 0s seguintes documentos:

4.1.1.9.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
4.1.1.9.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e & Divida Ativa da Uni&o;

4.1.1.9.3.certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou
sede do Contratado;

4.1.1.9.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e
4.1.1.9.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

4.1.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagbes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pela contratacdo, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

4.1.11. Comunicar ao Fiscal, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
gue se verifique no local dos servigos.

4.1.12. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucao do empreendimento.
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4.1.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranc¢a de pessoas ou bens de terceiros.

4.1.14. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucao do objeto, durante a vigéncia contratual.

4.1.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinacfes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condi¢des
de seguranca, higiene e disciplina.

4.1.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacao, quaisquer mudancas nos
métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

4.1.17. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a saude no
trabalho;

4.1.18. N&o submeter os trabalhadores a condi¢des degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidao por
divida ou trabalhos forcados;

4.1.19. Nao permitir a utilizagcdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislacao;

4.1.20. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizacdo de trabalho noturno e em condi¢cbes
perigosas e insalubres e a realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

4.1.21. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacéo, violéncia e assédio no ambiente
de trabalho;

4.1.22. Manter, durante toda a vigéncia da contratacdo, em compatibilidade com as obrigacées assumidas,
todas as condi¢des exigidas para habilitacdo na licitagdo, ou para a qualificagdo, na contratacao direta;

4.1.23. Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢do contratual, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagéo;

4..1.24. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pela fiscalizacao
contratual, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

4.1.25. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia da execucao do objeto;

4.1.26. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento do
objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, I, d, da Lei n° 14.133,
de 2021;

4.1.27. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranga do Contratante;

4.1.28. Manter os empregados nos horarios predeterminados pelo Contratante.
4.1.29. Apresentar os empregados devidamente identificados por meio de cracha.

4.1.30. Apresentar ao Contratante, quando for o caso, a relacdo nominal dos empregados que adentrardo no
6rgdo para a execucao do servico.

4.1.31. Observar os preceitos da legislacédo sobre a jornada de trabalho, conforme a categoria profissional.
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4.1.32. Atender as solicitagdes do Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado
pela fiscalizagdo contratual, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigagdes relativas a
execucao do servico, conforme descrito nas especificacdes do objeto.

4.1.33. instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas do Contratante.

4.1.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executarem atividades ndo abrangidas na contratacdo, devendo o Contratado relatar ao Contratante toda e
gualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcgéo.

4.1.35. nstruir os seus empregados, quanto a prevencao de incéndios nas areas do Contratante.

4.1.36. Adotar as providéncias e precau¢cBes necessarias, inclusive consulta nos respectivos érgaos, se
necessario for, a fim de que ndo venham a ser danificadas as redes hidrossanitarias, elétricas e de
comunicagao.

4.1.37. Estar registrado ou inscrito no Conselho Profissional competente, conforme as areas de atuacédo
previstas no Termo de Referéncia, em plena validade.

4.1.38. Obter junto aos 6rgdos competentes, conforme 0 caso, as licencas necessarias e demais documentos e
autorizacOes exigiveis, na forma da legislacéo aplicavel.

4.1.39. Refazer, as suas expensas, os trabalhos executados em desacordo com o estabelecido nas
especificagbes, bem como substituir aqueles realizados com materiais defeituosos ou com vicio de construgéo,
pelo prazo de 05 (cinco) anos, contado da data de emissédo do Termo de Recebimento Definitivo.

5. OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

5.1. As partes deverdo cumprir a Lei n°® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a
gue tenham acesso em razéo da licitagdo ou da contratacdo, a partir da apresentacdo da proposta no certame,
independentemente de declaracéo ou de aceitacdo expressa.

5.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo
com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

5.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.

5.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de suboperagéo
firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

5.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do Contratado elimina-los, com
excecao das hipodteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de
documentacéo para fins de comprovacdo do cumprimento de obrigacdes legais ou contratuais e somente enquanto
nao prescritas essas obrigacdes.

5.6. E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades
decorrentes da LGPD.

5.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente
clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

5.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado atender
prontamente eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

5.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer
informacdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.
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5..10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a
armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de
tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de
responsabilizacéo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

5.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a
reutilizacdo desses dados pela Administracdo nas hipoteses previstas na LGPD.

5.11. O presente instrumento estad sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou
recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

5.12. Os contratos e convénios de que trata o 8§ 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade
nacional.

6. DA EXTINGAO CONTRATUAL

6.4. A contratacdo sera extinta quando vencido o prazo estipulado, independentemente de terem sido cumpridas ou
nado as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

6.5. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o CONTRATANTE, mediante justificativa
formal de que nédo dispbe de créditos orcamentarios para sua continuidade ou de que o contrato ndo mais Ihe oferece
vantagem.

6.5.1. Nesse caso, a extingdo antecipada ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, garantido um
prazo minimo de dois meses para ciéncia formal do contratado, devendo ser observada a regra do art. 183 da
Lei n® 14,133, de 2021 para a contagem deste prazo.

6.6. O contrato poderéa ser extinto com fundamento na auséncia de créditos orcamentarios ou na perda de vantagem
contratual antes da data de aniversario, desde que ocorra com 6nus para o CONTRATANTE, conforme previsto no
art. 138, 829, da Lei n® 14.133, de 2021.

6.7. Nesta hipo6tese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

6.7.1. A alteracéo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingao se
nao restringir sua capacidade de concluir o objeto.

6.7.2. Se a operacdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo
para alteragéo subjetiva.

6.8. O termo de extincdo, sempre que possivel, sera precedido:

6.8.1. Balang¢o dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
6.8.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

6.8.3. Indenizagdes e multas.

6.9. A extingdo contratual ndo configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-financeiro, hipétese
em gue sera concedida indenizacéo por meio de termo indenizatorio.

6.1. A contratacdo podera ser extinta caso se constate que o Contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente
publico que tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou na contratacao direta, ou atue na fiscalizagdo ou na gestao
contratuais, ou que deles seja cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau.

7. DOS CASOS OMISSOS
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7.1. Os casos omissos serdo decididos pelo Contratante, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n°® 14.133, de 2021,
e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 —
Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

8. ALTERACOES
8.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.2. O Contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, 0s acréscimos ou supressfes que se
fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado da contratacdo e, no caso
de reforma de edificio ou de equipamento, o limite para os acréscimos sera de 50% (cinquenta por cento).

8.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de 25%
(vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

8.4. As alteracOes contratuais deverao ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a prévia
aprovacgao da consultoria juridica do Contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipagcédo de seus
efeitos, hip6tese em que a formalizag&o do aditivo devera ocorrer no prazo méaximo de 1 (um) més.

8.5. Registros que ndo caracterizam alteracbes contratuais podem ser realizados por simples apostila, dispensada a
celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.

9. FORO

9.1. Fica definido o Foro da Justica Federal em Guarabira/PB, para dirimir os litigios que decorrerem da execugéo
contratual que ndo puderem ser compostos pela conciliacdo, conforme art. 92, 81°, da Lei n® 14.133, de 2021.

14. ANEXO II TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ...........ccc....... (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as
disposicdes e obrigacdes previstas no Edital, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere o Pregédo

n°.......... /20....... , bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei, pela veracidade e legitimidade das
informacdes e documentos apresentados durante o processo de contratacao.

Local-UF, ........ (o [T de 20.....

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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@ Compras.govbr

INSTITUTO FED.DA PARAIBA/CAMPUS GUARABIRA

Estudo Técnico Preliminar 4/2026

1. Informacoées Basicas

Numero do processo: 23506.000292.2026-32

2. Objeto

2.1. Este documento tem por objetivo concretizar os estudos técnicos preliminares visando subsidiar a
contratagdo de servicos de empresa(s) para exploragcdo e operagdo comercial de servigos de
alimentacdo coletiva, para o fornecimento de refeicdes preparadas, alimentos pré-processados, in
natura, industrializados, dentre outros, associado a concessao de uso de area(s) fisica(s) e instalagcoes
préprias do Instituto Federal da Paraiba - Campus Guarabira, para a exploragao comercial dos servigos
de restaurante, identificando e analisando os cenarios para o atendimento da demanda que consta no
Documento de Formalizagdo da Demanda - DFD, bem como demonstrar a viabilidade técnica e
econdmica das solucdes identificadas, fornecendo as informacdes necessarias para subsidiar o
respectivo processo de contratagao.

2.2. Tal estudo técnico preliminar contém as informag¢des necessarias para atendimento as disposicdes
da Instrugdo Normativa ME/SEDGGD/SG n.° 58, de 08 de agosto de 2022.

3. Referéncia legal
3.1. Aplicam-se a contratagao proposta, os seguintes marcos normativos:

3.1.1. Lei n.°* 14.133, de 1 de abril de 2021, que regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicao
Federal, institui normas para licitacbes e contratos da Administracdo Publica e da outras
providéncias;

3.1.2. Lei n.° 8.078, de 11 de setembro de 1990, que dispde sobre a prote¢do do consumidor e da
outras providéncias;

3.1.3. Lei Complementar n.° 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Lei Complementar n.
° 147, de 7 de agosto de 2014 e pela Lei Complementar n.°155/2016 - Institui o Estatuto Nacional
da Micro empresa e da Empresa de Pequeno Porte; altera dispositivos das Leis no

8.212 e 8.213, ambas de 24 de julho de 1991, da Consolidacdo das Leis do Trabalho - CLT,
aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de 10 de maio de 1943, da Lei no 10.189, de 14 de fevereiro
de 2001, da Lei Complementar no 63, de 11 de janeiro de 1990; e revoga as Leis no 9.317, de 5
de dezembro de 1996, e 9.841, de 5 de outubro de 1999;

3.1.4. Decreto n.° 8.538, de 6 de outubro de 2015 - Regulamenta o tratamento favorecido,
diferenciado e simplificado para as micro empresas, empresas de pequeno porte, agricultores
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familiares, produtores rurais pessoa fisica, micro empreendedores individuais e sociedades
cooperativas de consumo nas contratagcdes publicas de bens, servicos e obras no ambito da
administragcao publica federal;

3.1.5. Decreto n.° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, que Regulamenta o Sistema de Registro de
Precos previsto no art. 15 da Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993;

3.1.6. Decreto-Lei n.° 9.760, de 5 de setembro de 1946, que dispde sobre os bens imdveis da
Unido e da outras providéncias;

3.1.7. Lei n.° 9.636, de 15 de maio de 1998, que dispde sobre a regularizagdo, administragao,
aforamento e alienacdo de bens iméveis de dominio da Unido, altera dispositivos dos Decretos-
Leis n.° 9.760, de 5 de setembro de 1946, e 2.398, de 21 de dezembro de 1987, regulamenta o §
2°, do art. 49, do Ato das Disposi¢des Constitucionais Transitérias, e da outras providéncias;

3.1.8. Lei n.° 6.120, de 15 de outubro de 1974, que dispde sobre a alienacdo de bens imdveis de
instituicées federais de ensino e da outras providéncias.

3.1.9. Instru¢do Normativa SG/MPDG n.° 5, de 26 de maio de 2017, que dispde sobre as regras e
diretrizes do procedimento de contratagcdo de servicos sob o regime de execucdo indireta no
ambito da Administragado Publica federal direta, autarquica e fundacional.

3.1.10. Instrugdo Normativa n.° 01, de 19 de janeiro de 2010 - SLTI/MPOG, que dispde sobre os
critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢do de bens, contratacdo de servigcos ou obras
pela Administragao Publica federal direta, autarquica e fundacional e da outras providéncias;

3.1.11. Instrucdo Normativa SLTI/MPDG n.° 3, de 26 de abril de 2018, que dispde sobre a nova
regra de funcionamento para o Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF;

3.1.12. Instru¢do Normativa SEGES/MPOG n.° 2, de 6 de dezembro de 2016, que dispde sobre a
observancia da ordem cronolégica de pagamento das obrigagdes relativas ao fornecimento de
bens, locacgdes, realizacdo de obras e prestacdo de servigos, no ambito do Sistema de Servigos
Gerais - SISG;

3.1.13. Lei de Diretrizes da Educacéo Nacional, Lei n.° 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que
estabelece as diretrizes e bases da educagao nacional;

3.1.14. Lei n.° 11.947, de 16 de junho de 2009, que dispde sobre o atendimento da alimentagcao
escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educagéo basica; altera as Leis
nos 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de 20 de julho de
2007; revoga dispositivos da Medida Provisoéria no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei no
8.913, de 12 de julho de 1994; e da outras providéncias;

3.1.15. Decreto n.° 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil — PNAES, executado no ambito do Ministério da Educacdo, tem como
finalidade ampliar as condi¢des de permanéncia dos jovens na educagao superior publica federal,

3.1.16. Lei n.” 8.069, de 13 de julho de 1990, que dispbde sobre o Estatuto da Criangca e do
Adolescente e da outras providéncias;

3.1.17. RESOLUCOES CONSUPER/IFPB n.° 16/2018 e n.° 156/2014, que dispbe sobre a
aprovagao do Regulamento da Politica de Assisténcia Estudantil do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba.
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3.1.18. RESOLUCAO/CD/FNDE n.° 06, DE 08 DE MAIO DE 2020, que dispde sobre o
atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educagao basica no dmbito do Programa
Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE.

3.1.19. RESOLUGOES RDC/ANVISA

3.1.19.1. Consiste em regulamentos de técnicas de boas praticas de preparos de alimentos,
com a finalidade de garantir a higiene e saude dos alimentos.

3.1.19.2. Destacam-se as seguintes resolucoes:

3.1.19.2.1. RESOLUCAO - RDC n.° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004, que
dispbe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

3.1.19.2.1. RESOLUGAO - RDC n.°. 218, DE 29 DE JULHO DE 2005, que dispde
sobre o0 Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico Sanitarios para
Manipulacéo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

4. Descricao da necessidade

4.1. A contratacdo de empresa especializada na prestagao de servigos de fornecimento de refeigcao tipo
buffet livre diario, de modo a contemplar obrigatoriamente a concessédo onerosa do espaco fisico, no
qual serao ofertados os servigos de restaurante aos estudantes regularmente vinculados ao Instituto
Federal da Paraiba - Campus Guarabira, assim como ao atendimento de servidores e comunidade
institucional em geral, conforme necessidade, se justifica pela necessidade institucional em oferecer
aos alunos, servidores e comunidade em geral desta Instituicao, refeicdes balanceadas de qualidade,
com vistas a contemplar aqueles alunos que permanecem na escola durante todo o dia com a
finalidade de participar das atividades académicas, artistico-culturais e desportivas oferecidas no
Campus Guarabira.

4.2. Atender as necessidades supramencionadas € um dever do Estado e da instituicdo académica,
conforme prevé a legislacao brasileira. A Lei de Diretrizes da Educag¢ao Nacional — LDB n.° 9.394/96 —
nos seus Art. 2° e 3°, os quais, explicita a responsabilidade social da familia e do Estado no que se
refere a educagdo, cuja finalidade € o pleno desenvolvimento do educando, seu preparo para o
exercicio da cidadania e sua qualificagado para o trabalho. Prevé que o ensino deve ser ministrado com
base em alguns principios, entre os quais, a igualdade de condi¢gdes para 0 acesso e a permanéncia
na escola. O direito a alimentagcdo com boa qualidade e a precos acessiveis certamente esta
relacionado a essas condigdes, que possibilitam o sucesso académico dos estudantes. Ademais, a Lei n.
° 8.069/90, em seu art. 4°, determina que € dever do poder publico assegurar com absoluta
prioridade a efetivagcdo dos direitos da crianga e do adolescente, entre outros, a alimentagéo, a
educacao e a profissionalizagdo, compreendendo inclusive a “destinagdo privilegiada de recursos
publicos nas areas relacionadas com a protecao a infancia e a juventude”.

4.3. A contratagdo dos servigos, objeto do presente estudo técnico preliminar, permitira garantir um
local adequado para o preparo das refeigbes destinadas aos alunos contemplados pelo Programa de
Alimentacao desta instituicdo, proporcionando uma alimentagdo de qualidade, possibilitando condi¢cdes
de bom aproveitamento escolar, atendendo as necessidades do corpo discente e as previsdes legais
aplicaveis ao objeto.
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4.4. Cumpre justificar a contratacdo dos servigcos ora em comento por mais de um exercicio, no sentido
de se buscar controle de padronizagdo de rotinas, economia processual € por ser um servigco
regulamentado e acompanhado pelo poder publico, inclusive quanto aos pregos praticados.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
CAEST-GB Sarah Tavares Cortés

6. Descri¢cao dos Requisitos da Contratacio
6.1.S&0 requisitos essenciais a prestagao dos servigos objeto da presente contratagao:

6.1.1. A CONTRATADA concessionaria devera se responsabilizar integralmente pela instalagao e
montagem dos equipamentos necessarios ao funcionamento adequado do estabelecimento,
garantindo alimentos em quantidade e qualidade de acordo com o previsto no Edital e em sua
proposta, considerando periodos de recesso ou demanda reduzida. Devera também dispor dos
insumos necessarios para a realizacdo dos servigos, incluindo limpeza das instalagcbes que
utiliza, fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPI, caso exigido pelas
normas vigentes. Os funcionarios da CONTRATADA deverao ser cadastrados junto aos gestores
do contrato e apresentarem-se ao servico uniformizados. Detalhamento acerca de requisitos,
habilitacdo e modo de execugao contratual devem ser consultados no Edital.

6.1.2. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo
qualificado e em numero suficiente para a perfeita execu¢cdo dos servigos contratuais assumidos,
contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista, inscrito no CRN correspondente,
com poder para deliberar e atender qualquer solicitagao da Fiscalizagdo do CONTRATANTE.

6.1.3. Para a execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar profissionais com
formagado, habilidades e conhecimentos minimos previstos na Classificagcdo Brasileira de
Ocupacgbdes — CBO.

6.1.4. A CONTRATADA ¢é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionarios, de
NUTRICIONISTA, responsavel técnico (a), com o devido registro no Conselho Regional de
Nutricdo (CRN), para atuar durante o horario de funcionamento da cozinha e da utilizagdo do
restaurante, em numero que respeite o Anexo Il da Resolugdo do CFN n.° 600/2018, que dispde
sobre a definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribui¢cdes, indica parametros
numeéricos minimos de referéncia, por area de atuagao, para a efetividade dos servicos prestados
a sociedade e da outras providencias.

6.1.5. A CONTRATADA devera comprovar, no ato da assinatura do contrato, que possui
nutricionista no quadro de funcionarios, com o devido registro no CRN da Paraiba.

6.1.6. Os servigos deverao ser executados com a utilizagdo de técnicas e rotinas adequadas, e
em estrita concordancia e obediéncia as normas técnicas vigentes, em especial, Normas da
ABNT; Legislacdo de acessibilidade; Codigo de Obras da Prefeitura Municipal em vigor dos
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respectivos locais, bem como os Regulamentos do Corpo de Bombeiros dos Respectivos estados
e normativas do Ministério do Trabalho.

6.1.7. As atividade do restaurante deverao, obrigatoriamente, ficar sob a responsabilidade de um
responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, para acompanhar as condi¢cdes
nutricionais de preparo, higienizagdo e distribuicdo das refeicbes. A responsabilidade técnica
devera ser comprovada em até 30 (trinta) dias da assinatura do contrato, podendo ser prorrogada
pelo mesmo periodo, desde que justificada.

6.1.7.1. Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de
imediato ao CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substitui¢ao,
situacdo em que a empresa contratada devera comprovar 0 novo responsavel técnico,
juntada a respectiva documentagao do CRN.

6.1.8. A comprovacao de vinculo profissional entre o nutricionista (responsavel técnico) e a
licitante se fara, alternativamente, com a apresentacéao de:

6.1.8.1. na condigao de sdcio: contrato social e sua ultima alteragao;

6.1.8.2.na condicao de diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada na
imprensa, em se tratando de sociedade anbénima;

6.1.8.3.se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por tempo
indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e previdéncia
social, ou declaracdo de contratacdo futura do profissional, desde que acompanhada de
declaragao de anuéncia do profissional.

6.1.9. Sao requisitos de qualificagao técnica:

6.1.9.1. Comprovacdo de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente,
mediante a apresentacao de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado.

6.1.9.2.0s atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

6.1.9.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior, conforme item 10.8 da IN SEGES/MPDG n.° 5, de 2017;

6.1.9.4. Para a comprovagdo da experiéncia minima de 3 (trés) anos, sera aceito o
somatorio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os trés
anos serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n.° 5
12017.

6.1.9.5. Podera ser admitida, para fins de comprovagao de quantitativo minimo do servigo, a
apresentacao de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois
essa situacédo se equivale, para fins de comprovacgao de capacidade técnico-operacional, a
uma unica contratagao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n.° 5
12017.

6.1.9.6. O licitante disponibilizara todas as informacbes necessarias a comprovagao da
legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia
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do contrato que deu suporte a contratagdo, enderegco atual da contratante e local em que
foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n.° 5/2017.

6.1.9.7. As empresas interessadas na prestacdo dos servicos e que irdo participar do
processo licitatério, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo comprovar, ainda, a
qualificagcao técnica, por meio de:

6.1.9.7.1. Certiddao de Registro expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas,
atualizada, comprovando a especializagcao da empresa na prestacao de servigos;

6.1.9.7.2. Alvara da Vigilancia Sanitaria em vigéncia;

6.1.9.7.3. Apresentar o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional —
PCMSO, conforme Portaria n° 25, de 29/12/1994, PPRA — Programa de Prevengao de
Riscos Ambientais, de acordo com a Portaria n° 24, de 29/12/1994, NR-7 e NR-15 —
Atividades e Operacgdes Insalubres;

6.1.9.7.4. Apresentar o Programa de Prevencgao de Riscos Ambientais, de acordo
com a NR-9.

6.1.10. Da justificativa acerca da natureza continuada do servigo:

6.1.10.1.Os servicos prestados de forma continua sdo aqueles que, pela sua
essencialidade, visam a atender a necessidade publica de forma permanente e continua,
por mais de um exercicio financeiro, assegurando a integridade do patriménio publico ou o
funcionamento das atividades finalisticas do 6rgdo, de modo que sua interrupgcéo possa
comprometer a prestacdo de um servigo publico ou o cumprimento da missao institucional.

6.1.10.2. Além de ser prestado de forma continua, a natureza do objeto a ser
contratado € comum, nos termos do paragrafo unico, do art. 1°, da Lei 10.520 de 17 de julho
de 2002, pois os padrées de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos,
por meio de especificacdes usuais no mercado.

6.1.10.3. Ressalta-se que prestagdo do servico aqui estudado n&o gera vinculo
empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo Contratante, vedando-
se qualquer relacéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

6.1.11. Critérios e praticas de sustentabilidade:

6.1.11.1.0 objetivo é a efetiva aplicacdo de boas praticas sustentaveis nas licitagdes
promovidas pela Administragdo Publica, em atendimento ao art. 170 da CF/1988, ao art.3°
da Lei n.° 8.666/93 alterado pela Lei n.° 12.349 de 2010, a Lei n.° 12.187/2009 e art. 6° da
Instrugdo Normativa n.° 1/2010 da SLTI/MPOG, Decreto n.° 7746/2012:

6.1.11.1.1. Constituicido Federal/1988:

Art. 170. A ordem econdmica, fundada na valorizagdo do trabalho humano e na
livre iniciativa, tem por fim assegurar a todos existéncia digna, conforme os
ditames da justica social, observados os seguintes principios:

VI - defesa do meio ambiente, inclusive mediante tratamento diferenciado
conforme o impacto ambiental dos produtos e servicos e de seus processos de
elaboracao e prestagao; (Redagédo dada pela Emenda Constitucional n.° 42, de
19.12.2003)

6.1.11.1.2. Lei n.® 14.133/21:
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Art. 5° Na aplicagdo desta Lei, serao observados os principios da legalidade,
da impessoalidade, da moralidade, da publicidade, da eficiéncia, do interesse
publico, da probidade administrativa, da igualdade, do planejamento, da
transparéncia, da eficacia, da segregagcdo de fungbes, da motivagdo, da
vinculagdo ao edital, do julgamento objetivo, da seguranga juridica, da
razoabilidade, da competitividade, da proporcionalidade, da celeridade, da
economicidade e do desenvolvimento nacional sustentavel, assim como as
disposicoes do Decreto-Lei n° 4.657, de 4 de setembro de 1942 (Lei de
Introdugao as Normas do Direito Brasileiro). (grifo nosso).

6.1.11.1.3. Lei n.® 12.187/2009:

Art. 8° Sao instrumentos da Politica Nacional sobre Mudanca do Clima:

Xl - as medidas existentes, ou a serem criadas, que estimulem o
desenvolvimento de processos e tecnologias, que contribuam para a redugao
de emissbes e remogdes de gases de efeito estufa, bem como para a
adaptacédo, dentre as quais o estabelecimento de critérios de preferéncia nas
licitagbes e concorréncias publicas, compreendidas ai as parcerias publico-
privadas e a autorizagdo, permissao, outorga e concessao para exploragdo de
servigos publicos e recursos naturais, para as propostas que propiciem maior
economia de energia, agua e outros recursos naturais e reducdo da emissao
de gases de efeito estufa e de residuos.

6.1.11.1.4. Instrugdo Normativa n.® 1/2010 da SLTI/MPOG:

Art. 6° Os editais para a contratacdo de servicos deverdo prever que as
empresas contratadas adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade na
execucao dos servigcos, quando couber:

a) Use produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados
que obedecam as classificagcbes e especificagoes determinadas pela ANVISA,;
b)Adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme
instutuido no Decreto n.° 48.138, de 8 de outubro de 2003;

c) Observe a Resolugdo CONAMA n.° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto
aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

d) Forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execugao de servigos;

€) Realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execucao contratual, para redugdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de agua e reducdo de producdo de residuos sodlidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

f) Realize a separagédo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgaos e
entidades da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional,
na fonte geradora, e a sua des2nagdo as associagbes e coopera2vas dos
catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta sele2va do
papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n.° 6, de 3 de
novembro de 1995e do Decreto n.° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

g) Respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagéo
Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos; e

h) Preveja a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou
inserviveis, segundo disposto na Resolugao CONAMA n.° 257, de 30 de junho
de 1999.

Paragrafo unico. O disposto neste artigo ndo impede que os o6rgdos ou
entidades contratantes estabelecam, nos editais e contratos, a exigéncia de
observancia de outras praticas de sustentabilidade ambiental, desde que
justificadamente.
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6.1.11.1.5. Decreto n.° 7.746, de 5 de junho de 2012:

Art. 4° S&o diretrizes de sustentabilidade, entre outras:

| - Menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

Il - Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
Il - Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

IV - Maior geracao de empregos, preferencialmente com mao de obra local,

V - Maior vida util € menor custo de manutencao do bem e da obra;

VI - Uso de inovagdes que reduzam a pressado sobre recursos naturais; e

VII - Origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens,
servicos e obras.

6.1.12. Duracao inicial do contrato de prestacao de servigos de natureza continuada:

6.1.12.1. A vigéncia inicial do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ter a sua duragao
prorrogada por sucessivos periodos de 12 (doze) meses com vistas a obtengédo de pregos
e condigdes mais vantajosas para a Administragdo, pelo tempo maximo previsto na
legislacdo, e desde que haja autorizagéo formal da autoridade competente e seja observado
o disposto no Anexo IX da IN SEGES/MP n.° 05/2017, atentando, em especial, para o
cumprimento dos seguintes requisitos:

6.1.12.1.1. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagéo dos
servigos tem natureza continuada;

6.1.12.1.2. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execu¢do do contrato, com
informacgdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

6.1.12.1.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracéo
mantém interesse na realizacio do servigo;

6.1.12.1.4. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente
vantajoso para a Administragao;

6.1.12.1.5. Haja manifestacao expressa da contratada informando o interesse na
prorrogagao;

6.1.12.1.6. Seja comprovado que a contratada mantém as condi¢des iniciais de
habilitacao.

6.1.12.2. ACONTRATADA nao tera direito subjetivo a prorrogacéo contratual.

6.1.13. Quanto a necessidade da contratada promover a transicao contratual com
transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas:

6.1.13.1. Pelas caracteristicas dos servicos, onde nao ha transferéncia de conhecimento,
tecnologia ou técnicas empregadas, ndo ha a necessidade de transi¢ao contratual.

6.1.14. Solugdes de mercado que atendam aos requisitos especificos:

6.1.14.1. Foram analisadas contratagdes similares feitas por outros 6rgaos e entidades, por
meio de consultas a outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas
metodologias, tecnologias ou inovagdes que melhor atendessem as necessidades da
Administracdo. Dentre os principais modelos de contratagcdo de servicos de empresa
especializada, para exploracdo e operacdo comercial de servigcos de alimentacédo coletiva
observados na Administragao Publica, podemos destacar os seguintes tipos:

8 de 36



6.1.14.1.1. Contratacdo de empresa especializada para os servigcos de
fornecimento, entrega/distribuicdo de refeigdes, tipo quentinha: modelo de contratagéo
adotado preferencialmente por 6rgdos/entidades que nao dispéem de infraestrutura
para a preparagao de refeigdes no proprio local onde serdo consumidos os alimentos.
No presente modelo se faz necessario que as refeicbes sejam preparadas nas
dependéncias da contratada para serem transportadas, em recipientes e veiculos
adequados, e entregues nas dependéncias da contratante.

6.1.14.1.1.1. Para que a necessidade da contratante seja atendida € necessario
que a contratada realize as seguintes atividades:

a) Preparo das refeicbes em suas dependéncias;

b) Transporte dos alimentos prontos para as dependéncias da contratante;
c) Distribuicao das refeicdbes aos discentes no horario definido pela
contratada;

6.1.14.1.2. Concessao: sistema que corresponde na contratacdo de servigos de
empresa para exploracdo e operagao comercial de servicos de alimentagao coletiva,
para o fornecimento de refeicdes preparadas, alimentos pré-processados, in natura,
industrializados, dentre outros, associado a concessao de uso de area(s) fisica(s):
modelo de contratagdo adotado preferencialmente por 6rgdos/entidades que dispdéem
de infraestrutura para a preparagdo e comercializacédo de refeicdes no proéprio local
onde serdo consumidos as refei¢oes.

6.1.14.1.3. Autogestdo: sistema no qual todas as etapas do processo de produgao e
distribuicdo das refeicdes de almogo e jantar serdo realizados pelo Orgao/Entidade.
No presente modelo, adotado preferencialmente por 6rgaos/entidades que dispdéem
de infraestrutura para a preparacao e distribuicido de refeicbes no préprio local onde
serao consumidos as refei¢cdes, além da disponibilizacdo de servidores de carreira dos
cargos de cozinheiros, copeiros, auxiliares de cozinha, auxiliares de servigos gerais e
outros no quadro da Instituicao para preparar e servir as refeicoes;

6.1.14.1.4. Misto: sistema baseado no fornecimento de matéria-prima e dos
equipamentos pelo o6rgao publico e fornecimento de m&o de obra pela empresa
contratada. No presente modelo, adotado preferencialmente por Orgéo/Entidade que
dispéem de infraestrutura para a preparacao e distribuicdo de refeicbes no proprio
local onde serdao consumidos as refeicbes, além da expertise em coordenar o
planejamento de compras em grande escala de géneros alimenticios, materiais de
limpeza e outros necessarios para a manutengao predial.

6.1.15. Em consulta ao SICAF, foram encontrados, apenas no estado da Paraiba, ao
menos 100 (cem) empresas no ramo de “Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo
Rapida / Restaurante” e no ramo de “Fornecimento de Refei¢ées / Lanches / Salgados

/ Doces”.

6.1.16. Logo, a contratagcdo dos servigos, objeto deste instrumento, se mostra
perfeitamente possivel haja vista, apds busca parametrizada de fornecedores,
constata-se um vasto quantitativo de empresas cadastradas nessa(s) linha(s) de
fornecimento no SICAF (Disponivel em: https://www3.comprasnet.gov.br/sicaf-web
/public/pages/consultas/selecionarLinhaFornecimento.jsf) - aptas a prestacdo dos
servigos, seja no ambito do Estado da Paraiba, assim como no ambito dos demais
estados da federacgao.
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6.2. Sendo assim, verifica-se a ampla disponibilidade de empresas aptas ao fornecimento
dos servigos a serem contratados, conforme os requisitos estabelecidos neste documento.

7. Levantamento de Mercado

7.1. Dentre os principais modelos de contratacdo, destacados em tépico especifico do presente Estudo
Técnico Preliminar, podemos observar que:

7.1.1. Contratacdo de empresa especializada para os servicos de fornecimento, entrega
/distribuicdo de refei¢des, tipo quentinha: modelo de contratacdo adotado preferencialmente por
orgaos/entidades que nao dispdem de infraestrutura para a preparacéo de refeicdes no proprio
local onde serdo consumidos os alimentos. No presente modelo se faz necessario que as
refeicoes sejam preparadas nas dependéncias da contratada para serem transportadas, em
recipientes e veiculos adequados, e entregues nas dependéncias da contratante.

7.1.1.1. Contrato de natureza precaria no qual péem em risco a seguranca fisica e
nutricional dos estudantes, importando nas seguintes desvantagens:

i. Transporte inadequado das refeicdes até o local a ser atendido;

ii. Risco da empresa apresentar refeicdes em temperatura e qualidade em condigdes
inadequadas durante a distribuicdo das refeicoes;

iii. Risco da empresa contratada servir as refeicbes com atrasos ou em quantidade
insuficiente em decorréncia do trajeto a ser percorrido;

iv. Risco da empresa contratada servir as refeicbes em desacordo com os cardapios
exigidos para o periodo de execugao dos servigos; e

v. Auséncia de controle, efetivo, das condi¢gbes higiénico-sanitarias das instalagdes
onde funcionam a cozinha e demais espagos de armazenamento e manipulagdo de
alimentos.

7.2. Quanto aos demais modelos de contratacao levantados, os mesmos tem por base o Acordao TCU
n.° 005.550/214-9, onde sao elencados trés sistemas de gestdo de restaurantes estudantis, assim,
tém:
“16.1. existem trés principais sistemas de gestdo de restaurantes universitarios,
quais sejam, o de autogestdo (servidores de carreira elaboram e servem as
refeicdes), o de concessionaria (fornecimento de refeigdes por empresa contratada) e

o misto (fornecimento de matéria-prima e dos equipamentos pelo 6rgéo publico e
fornecimento de méo de obra pela empresa contratada);”

7.2.1. Autogestao: sistema no qual todas as etapas do processo de produgao e distribuicdo das
refeicbes de almocgo e jantar seréo realizados pelo Instituto Federal da Paraiba.

7.2.1.1. Das vantagens:

i. Instituto Federal da Paraiba - dispbe de area de espaco fisico destinado a gestao de
Restaurante Estudantil;

ii. Dispdem, ainda, de parte dos mobiliarios, equipamentos principais de cozinha e
instalacbes hidro sanitarias e elétricas adequadas, e proprias a execucdo das
atividades de preparagao e distribuicdo de refeigdes.
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7.2.1.2. Das desvantagens:

i. Auséncia de servidores de carreira dos cargos de cozinheiros, copeiros, auxiliares
de cozinha, auxiliares de servigos gerais e outros no quadro da Instituicdo para
preparar e servir as refeicoes;

ii. Impossibilidade de contratagdo dos cargos mencionados anteriormente visto a
extingdo desses;

iii. Numero insuficiente de servidores na Coordenacao de Assisténcia ao Estudante -
CAEST, para realizarem a gestao do restaurante;

iv. Pelo principio da economicidade, ndo seria possivel a autogestdo. Haveria
necessidade de concurso publico para contratacdo de servidores com diversos
cargos. Hoje, a administracdo publica tem buscado terceirizar tais servigos para
melhorar a qualidade do servigo prestado, diminuindo o impacto econdmico-financeiro
nesta instituicao.

7.2.2. Misto: sistema baseado no fornecimento de matéria-prima e dos equipamentos pelo 6érgéao
publico e fornecimento de mao de obra pela empresa contratada.

7.2.2.1. Das Vantagens

i. Permite contratagdo dos cargos operacionais de cozinheiros, copeiros, auxiliares de
cozinha, auxiliares de servigos gerais e outros que foram extintos da carreira de
servidores técnicos-administrativos em educacao.

7.2.2.2. Das Desvantagens

i. Numero insuficiente de servidores na instituicdo, em especial na Coordenacao de
Assisténcia ao Estudante - CAEST, para coordenar o planejamento de compras em
grande escala de géneros alimenticios, materiais de limpeza e outros necessarios
para a manutengdo predial. Isso demandaria tempo para gerir varios contratos e
processos de fiscalizagao.

7.2.3. Concessao: sistema baseado no fornecimento de refeicbes por parte da empresa
contratada, no qual o processo produtivo € de responsabilidade da concessionaria. Durante os
estudos realizados pela equipe de planejamento, foram identificadas duas solu¢gées de mercado
dentro do sistema de concesséo:

7.2.3.1. Producgao e distribuicao das refeigdoes nas dependéncias da instituigao:
7.2.3.1.1. Das vantagens

i. Oferta de refeicbes em condicbes higiénico-sanitarias adequadas e
nutricionalmente balanceadas com baixo custo a comunidade universitaria,
contribuindo com a saude e bem-estar dos usuarios;

ii. Contribuira com a melhoria na rotina da comunidade académica;

iii. Contribui para um melhor aproveitamento dos recursos materiais e financeiros
obtidos com a contratacdo de servicos de terceiros, o que oferece
profissionalizacdo dos servigos, associada a redugao de custos e ganho de
eficiéncia e qualidade, proporcionando a instituicdo foco em atividades fins;

iv. Melhor acondicionamento das refeicdes nos balcdes térmicos, devendo a
apresentacao, temperatura e qualidade serem mantidas em condi¢cbes
adequadas durante toda distribuicdo das refeicoes;

v. Menor risco de atraso para servir as refeigoes.
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vi. Preparo de refeigcbes para atender um numero demasiado de usuarios do
restaurante, em caso de eventualidade.

vii. Melhor controle, efetivo, das condi¢gbdes higiénico-sanitarias das instalagdes
onde funcionam a cozinha e demais espacos de armazenamento e manipulagao
de alimentos.

7.2.3.1.2. Das desvantagens:

i. Risco da empresa apresentar baixa qualidade na prestagédo dos servigos;

ii. Risco da empresa apresentar atraso no pagamento das taxas e emolumentos
devidos, decorrentes da utilizagado do espacgo do restaurante;

iii. Risco da empresa ndo mantiver as condi¢gdes de habilitacdo para assinatura
do contrato e/ou seus respectivos termos aditivos, em descumprimento as
disposicdes contidas no Art. 55, Inciso Xlll da Lei n.° 8.666/93.

7.2.3.2. Produgdao em cozinha industrial externa a instituicdo e apenas distribuicao
das refeicoes em suas dependéncias:

7.2.3.21. Das vantagens:

i. Oferta de refeicbes em condi¢gdes higiénico-sanitarias adequadas e
nutricionalmente balanceadas com baixo custo a comunidade universitaria,
contribuindo com a saude e bem-estar dos usuarios.

ii. Contribui para um melhor aproveitamento dos recursos materiais e financeiros
obtidos com a contratacdo de servicos de terceiros, o que oferece
profissionalizacdo dos servigos, associada a redugdao de custos e ganho de
eficiéncia e qualidade, proporcionando a instituicao foco em atividades fins.

7.2.3.2.2. Das desvantagens:

i. Transporte inadequado das refeicdes até o local a ser atendido.

i. Risco da empresa apresentar refeicbes em temperatura e qualidade em
condi¢des inadequadas durante a distribuigao das refeigbes.

iii. Risco da empresa contratada servir as refeicbes com atrasos ou em
quantidade insuficiente em decorréncia do trajeto a ser percorrido.

iv. Risco da empresa contratada servir as refeicbes em desacordo com os
cardapios exigidos para o periodo de execug¢ao dos servigos.

viii. Auséncia de controle, efetivo, das condigcbes higiénico-sanitarias das
instalacbes onde funcionam a cozinha e demais espagos de armazenamento e
manipulacao de alimentos.

7.3. Diante de todo o exposto, justifica-se a escolha da solugdo de Concessao - producéo e distribuicao
das refeigdes nas dependéncias da instituicdo - dada as vantagens apresentadas nos topicos acima.
Ressalta-se ainda que a instituicdo detém hoje de uma estrutura de Restaurante Estudantil, dispondo
de condi¢des estruturais — elétricas, sanitarias e hidraulicas - adequadas, que garantem a plena
seguranga alimentar e nutricional no processo produtivo de refeigdes, conforme legislagao vigente.

7.4. Por fim, a escolha da solugdo apresentada tem por propésito maior, fornecer refeicoes
balanceadas e de baixo custo a comunidade institucional, proporcionando aos alunos muito mais que a
garantia de uma boa alimentagdo, a oportunidade de permanecerem na instituicdo e concluirem seus
estudos.
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7.5. Quanto a disponibilidade de empresas aptas ao fornecimento dos servicos a serem contratados, a
contratagdo dos servigos, objeto deste instrumento, se mostra perfeitamente possivel haja vista, apds
busca parametrizada de fornecedores, constatar-se um quantitativo significativo de empresas aptas a
prestacdo dos servigos, seja no ambito do Estado da Paraiba, assim como no ambito dos demais
estados da federagao, conforme demonstrado no relatério da consulta parametrizada de fornecedores,
que segue em anexo ao presente Estudo Técnico Preliminar.

7.6. Sendo assim, verifica-se a ampla disponibilidade de empresas aptas ao fornecimento dos servigos
a serem contratados, conforme os requisitos estabelecidos neste documento.

7.7. Para a contratagédo dos servigos objeto do presente estudo, tanto as empresas como os tomadores
de servigcos, e em especial a Administragao Publica, efetivam a contratagdo de forma semelhante a que
se pretende adotar, cumprindo as respectivas exigéncias legais, normativas e editalicias.

7.8. Na contratacdo em analise, ndo foram identificadas situagcdes especificas ou casos de
complexidade técnica do objeto, que pudessem acarretar a realizagdo de audiéncia publica para coleta
de contribui¢cdes a fim de definir a solugido mais adequada visando preservar a relacdo custo-beneficio,
em face dos servigos serem considerados comuns.

7.9. Dessa forma, podemos concluir que a solugdo proposta neste estudo € atual, pertinente ao
problema apresentado, repetidamente testada e aprovada em ambito publico.

8. Descricao da solucao como um todo
8. Descrigao da solugao como um todo

8.1. A solucdo proposta consiste na exploracdo e operacdo comercial de servicos de alimentagao
coletiva, para o fornecimento de refeicbes preparadas, alimentos pré-processados, in natura,
industrializados, dentre outros, associado a concessao de uso de area(s) fisica(s) e instalacdes

préprias do Instituto Federal da Paraiba no  Campus Guarabira, para a exploragdo comercial dos
servigcos de restaurante.

8.2. Execucao do Servigo

8.2.1. As refeicbes deverdo ser preparadas nas dependéncias dos espacos fisicos, que serao
onerados pela CONTRATANTE, com planejamento para atender as requisi¢des nutricionais,
considerando adultos saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e ao meio ambiente.

8.2.2. As refei¢cdes preparadas deverao ser servidas sob a modalidade cafeteria mista, em que o
usuario podera se servir a vontade de todos os pratos, exceto prato principal - proteina - que
devera ser servido/controlado por funcionario da CONTRATADA.
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8.2.3. A CONTRATADA devera servir as refeicbes em pratos de louca com talheres em aco
inoxidavel, devidamente higienizados, ensacados e guardados em local limpo, e também devera
ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres descartaveis a serem
utilizados nos servigcos complementares.

8.2.4. Os alimentos deverao ficar expostos apropriadamente, de modo a evitar exposi¢cdes aos
agentes contaminadores, infecciosos, bem como alteragées do bindbmio tempo/temperatura.

8.2.5. No preparo dos alimentos, a CONTRATADA devera obedecer as normas rigorosas de
higiene, conservacao e producédo determinadas para o preparo dos alimentos, sem prejuizos de
outras exigéncias regidas pelas normas que regulem esta atividade.

8.2.6. A CONTRATADA deve retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo
reaproveita-los para utilizagdo posterior, assim como nao deve ocorrer 0 reaproveitamento do
Oleo anteriormente utilizado.

8.2.7. As preparagdes nao distribuidas deverao permanecer cobertas todo o tempo, evitando a
sua contaminag¢do. Durante a distribuigcdo, as refeicbes somente poderdo permanecer sem as
tampas metalicas das cubas de servir — balcées térmicos de distribuicdo de alimentos — nos
momentos em que o numero de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento.

8.2.8. Os balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos deverao ser apropriados a manutencao
das caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor, etc.

8.2.9. Os servigos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida
sua interrupgdo por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagdo a
CONTRATANTE.

8.2.10. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 1 (um) més
apos o inicio da operacionalizagdo dos servicos contratados, o Manual de Boas Praticas de
Fabricacdo (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) devidamente
adequados a execucgao dos servigos contratados, nos termos da RDC n.° 216 de 15 de setembro
de 2004 e da RDC n° 218, de 29 de julho de 2005, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA), bem como o Alvara de Funcionamento, o Alvara Sanitario e o Registro no Conselho de
Nutricdo — CRN.

8.2.11. A CONTRATADA devera manter em local visivel uma tabela de precos de todos os
produtos postos para comercializacdo, devidamente aprovada pela CONTRATANTE, sendo
vedada a inclus&o de taxas nos precgos da tabela ou sua cobranga a parte.

8.2.12. A CONTRATADA devera realizar a retirada de amostras de no minimo 100g de cada
preparagao/alimento servido em todas as refeicdes. Devendo elas serem acondicionadas em
sacos plasticos transparentes, em temperaturas abaixo de - 4°C, identificadas com o nome da
preparacao/alimento, data, horario de coleta, coletor da amostra e devem ser mantidas sob
controle por um periodo de no minimo 72 (setenta e duas) horas apds serem coletadas e
armazenadas.

8.2.13. Em caso de suspeita de surto de intoxicacdo alimentar, a CONTRATADA, apds
notificacdo pela CONTRATANTE, devera encaminhar as amostras recolhidas para analise
microbiologica e apresentar os resultados no prazo estipulado pela Administragao.

8.2.14. A fim de serem avaliadas sob o aspecto de qualidade e cumprimento dos requisitos
exigidos no contrato, a CONTRATADA devera permitir ao membro da equipe de fiscalizagao
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técnica a degustacao, diaria, sem 6nus a CONTRATANTE, das refeigdes preparadas e servidas
ao publico usuario.

8.3. Do controle de acesso ao Restaurante Estudantil

8.3.1. O controle de acesso ao Restaurante Estudantii sera gerenciado pela
CONTRATADA, utilizando-se do Sistema SUAP, ou outro sistema que por ventura venha a
ser indicado pela CONTRATANTE. Essa utilizacao se dara a partir de um computador
instalado na entrada do prédio que sera composto de: gabinete, monitor, teclado, mouse e
camera integrada.

8.3.2. Sera concedido a CONTRATADA acesso ao sistema de consulta aos relatérios
gerenciais referentes as quantidades de refei¢cdes servidas.

8.3.3. Para fins de acompanhamento e controle préprio, a CONTRATADA devera implantar
uma solugcdo para verificar entrada e saida dos usuarios, em consondncia com a
CONTRATANTE.

8.3.4. E de responsabilidade da CONTRATADA, quando ndo existente, adquirir e instalar
catracas para o controle de acesso ao restaurante estudantil, compativeis com o sistema de
controle de acesso dos alunos utilizado pela CONTRATANTE, antes do inicio da prestacéo
do servigo. As catracas deverao possuir leitor biométrico, leitor RF ID e teclado alfa
numeérico.

8.4. Das Refeigoes
8.4.1. Da composic¢ao do cardapio

8.4.1.1. O cardapio basico do Almogo e Jantar deverao ser constituidos por: um tipo
de salada, variando entre crua e cozida, um tipo de prato principal, uma opc¢ao de
arroz, feijdo, guarnicao variavel, suco e sobremesa.

8.4.2. Do porcionamento e distribuicao das refeigoes

8.4.2.1. As refei¢cbes serao distribuidas em balcdes aquecidos e refrigerados conforme
as preparagdes, utilizando-se para tal, talheres em inox (facas, garfos e colheres),
pratos rasos em porcelana branca e bandejas de plastico.

8.4.2.2 A modalidade de distribuicdo adotada para as refeicbes servidas para o
almoco e jantar sera do tipo self-service parcial. Devendo o porcionamento ocorrer da
seguinte forma:

i. As preparagdes arroz, feijao, guarni¢ao variavel e salada deverao ser servidas
LIVREMENTE pelo proprio usuario;

i O prato principal, sobremesa e suco poderdao ser PORCIONADOS pelos
funcionarios da CONTRATADA, os quais devem respeitar os per capita
estabelecido no Termo de Referéncia.

8.4.3. Das especificagoes dos itens

8.4.3.1. ALMOCO E JANTAR

15 de 36



8.4.3.1.1. SALADA:

8.4.3.1.1.1. Devera ser servido todos os dias um tipo de salada, podendo
ser crua ou cozida, limitando a disponibilizacdo da salada cozida a 02
(dois) dias na semana no almogo e no jantar. Devendo a SALADA CRUA
ser composta por, no minimo, 03 (trés) vegetais do grupo A (ver tabela
abaixo), além de, ao menos 01 (um) dos seguintes itens: outros vegetais,
milho verde, uvas-passas, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre
outros. E a SALADA COZIDA devera ser composta por, no minimo, 03
(trés) vegetais do grupo B/Tubérculos (ver tabela abaixo), aléem de, ao
menos 01 (um) dos seguintes itens: outros vegetais, maionese, requeijao,
milho verde, uvas-passas, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros.

8.4.3.1.1.2. Os folhosos deverao possuir textura e consisténcia de vegetal
fresco, com folhas integras e ser de primeira qualidade, coloragao
uniforme, isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos
aderidos a superficie externa. Nao deve apresentar quaisquer lesdes de
origem fisica, mecanica ou biologica.

8.4.3.1.1.3. Os legumes, raizes e tubérculos deverao estar no estado in
natura, ser de primeira qualidade, vegetal firme e integro, possuir textura e
consisténcia de vegetal fresco, lavado, coloragdo uniforme, isentos de
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a casca.
N&o deve apresentar quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica.

8.4.3.1.1.4. As saladas cruas devem ter o per capita minimo aproximado
de 60 gramas, equivalente a um pires cheio. E para as saladas cozidas o
per capita minimo sera a partir de 100 gramas, equivalente a 1 colher de
servir.

8.4.3.1.1.5. As saladas deverdo ser preparadas e decoradas a fim de
serem atrativas visualmente para os comensais e o0s vegetais utilizados
nas saladas deverdao ser devidamente higienizados em agua corrente e
solucao de hipoclorito propria para alimentos, de acordo com as instrugdes
do fabricante.

VEGETAIS VEGETAIS
(GRUPO A) (GRUPO B)
Acelga
Abdbora madura
Cebola
Beterraba
Pimentao
Mandioca
Alface lisa
Abobrinha verde
Chicdria
Brocolis
Alface crespa
Maxixe

Couve manteiga
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Alface roxa Batata doce
Escarola Cenoura
Racula Quiabo
Beterraba Batata inglesa
Espinafre Chuchu Rabanete
Tomate Berinjela
Cenoura Couve-flor
Pepino Vagem
Tomate cereja Couve manteiga
Repolho Repolho

8.4.3.1.2. ARROZ

8.4.3.1.21. O arroz servido devera ser o arroz branco tipo 1 (um),
intercalando o preparo entre arroz polido e parboilizado, podendo adicionar
ervilhas, brdcolis, cenoura, couve, passas, conforme a aceitagdo dos
clientes. As variagbes devem ser aplicadas nas refei¢oes, almogo e jantar,
respectivamente. O per capita minimo do arroz devera ser de 60 g
(sessenta gramas) cru e 150g (cento e cinquenta gramas) cozido — 1
concha cheia.

8.4.3.1.3. FEIJAO

8.4.3.1.3.1 O feijao servido devera ser do tipo 1 (um), preto, carioca, verde,
mulatinho ou corda de acordo com o cardapio estabelecido pela
CONTRANTE e podera ser substituido por lentilha e gréo-de-bico
conforme orientagdo da CONTRATANTE. As variagcbes devem ser
aplicadas nas refeicbes, almogo e jantar, respectivamente. O per capita
minimo aproximado do feijao devera ser de 60 g (sessenta gramas) cru e
150g (cento e cinquenta gramas) cozido — 1 concha cheia, ndo colocar
carne no feijdo, exceto quando forem as opg¢des arrumadinho, rubacéo ou
feijoada.

8.4.3.1.4. GUARNIGCAO

8.4.3.1.4.1. A guarnicdo sera variavel de acordo com o estabelecido no
cardapio presente no termo de referéncia, devera ser preparada
prioritariamente com hortalicas cozidas em pedacgos ou sob a forma de
purés, suflés, acompanhadas de molhos ou a milanesa. Também podem
ser oferecidas como guarni¢ao, preparagdes a base de farinhas ou massas.

8.4.3.1.4.2. As preparagdes a base de massas e farinhas ndo poderao
exceder a frequéncia de 3 (trés) vezes na semana, na mesma refeigao.

8.4.3.1.4.3. Os per capita deverao seguir a tabela abaixo:
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ALIMENTO

PER CAPITA

Macarrao (Espaguete e Penne)

50 g (sessenta gramas) crue 150 g
(cento e cinquenta gramas) cozido.

Farofa de mandioca e de
cuscuz

50 g, duas colheres de servir.

Puré de legumes (abdbora,
macaxeira, batata inglesa,
batata doce, inhame)

70 g, equivalente a 1 colher de
servir cheia.

Legumes gratinado, assado no

70 g, equivalente a 1 colher de

forno, a doré, chips

servir cheia.

8.4.3.1.5. PRATO PRINCIPAL

8.4.3.1.5.1. O prato principal sera constituido por alimento a base de
proteina podendo ser carne bovina, pescado ou frango, conforme a tabela

abaixo:
TIPO ESPECIFICAGAO PREPARAGOES PORGAO
Patinho, alcatra ou coxao . . .
) Bifes, cubos, iscas, milanesa,
mole, maminha ou melhor 180 g
. assados
qualidade
Carne
bovina Contra filé Grelhado 180 g
sem 0sso
Com molho, legumes,
Carne moida de primeira | almdéndega, rocambole, bolo de 160 g
carne, pangqueca
Filé de peito de frango Grelhado, cubos, isca, milanesa 160 g
Frango
sem 0sso ; ;
Sobrecoxa desossada Milanesa, isca, assado, 160 g
empanado
Frango Coxa e Sobrecoxa Assado, frito, cozido, com 200 g
Ccom 0SSO molho

8.4.3.1.5.2. A porcao de carne se refere ao alimento cozido prontos para
serem consumidos.
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8.4.3.1.5.3. Nao se considera como preparagao de carne: empanados
industrializados e hamburguer.

8.4.3.1.5.4. A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardapios
elaborados para o almogo e para o jantar:

TIPO FREQUENCIA

Carne vermelha - Até trés (03) vezes no almogo

- Até trés (03) vezes no jantar

Aves - Até trés (03) vezes no almogo

- Até trés (03) vezes no jantar

8.4.3.1.5.5. Preferencialmente, deveréao ser utilizados cortes de carnes
magras, limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer
espécie.

8.4.3.1.5.6. Todas as carnes deverao possuir registro emitido pelo Servigo
de Inspecado Estadual (SIE) ou registro no Sistema de Inspecao Federal
(SIF) emitido pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

8.4.3.1.6. SUCO

8.4.3.1.6.1. O suco devera ser de frutas naturais e ou de polpa de fruta.
Devera ser preparado com agua potavel e fornecido em copos
descartaveis, com capacidade minima de 200 ml, gelado, contendo no
minimo 30% de concentracdo de polpa ou da fruta. Devera ser
disponibilizado sachés de acucar e adocante, a base de sucralose, para
que os usuarios adocem o suco.

8.4.3.1.7. SOBREMESA

8.4.3.1.7.1. A sobremesa sera constituida por doce ou fruta devendo ter no
minimo 100 g.

8.4.3.1.7.2. Considera-se para fins de sobremesa elaborada as seguintes
preparagdes: Pudim de leite, cremes, mousse, gelatinas, tortas, bolinhos,
cupcake, cookie, cartola, cocada.

8.4.3.1.7.3. Frutas deverao ser de primeira qualidade, firmes, sem
defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia
deterioracdo. E poderao ser servidas na forma de saladas de frutas ou
frutas da época inteiras ou porgoes.
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FRUTAS FORNECIDAS NA SOBREMESA

FRUTAS SERVIDAS COM CASCAS E FRUTAS SERVIDAS DESCASCADAS E
INTEIRAS PORCIONADAS

Ameixa, banana, caqui, goiaba, maca, Mamé&o, manga, meldo, melancia, abacaxi
péra, laranja, tangerina, uva ou outra de ou outra de acordo com a sazonalidade.
acordo com a sazonalidade.

8.4.3.1.7.4. Os tipos de sobremesas deverao ser oferecidos de maneira
alternada sendo 2 (duas) vezes sobremesas elaboradas e 3 (irés) vezes
frutas nas refei¢coes, almocgo e jantar.

8.4.3.1.7.5. As preparagdes doces deverao ser distribuidas em recipientes
descartaveis, sendo disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro
utensilio em inox, quando necessario.

8.4.3.1.7.6. A fruta devera ser sanitizada para a posterior distribuicao.
Deve-se lavar as frutas em agua corrente e higieniza-las em solugédo de
hipoclorito propria para alimentos, de acordo com as instrugdes do
fabricante.

8.4.4. A CONTRATADA devera manter identificadas no balcdo todas as preparag¢des servidas
nas cubas incluindo sobremesas e sucos, seja por meio de placas de acrilico ou outro material
que possa ser higienizado, ressaltando a presencga dos seguintes itens nas preparacgoes: leite e
derivados, gluten, camardo, amendoim, suino e derivados, alcool e outros itens alergénicos.

8.4.5. Podera ser solicitada a execucado de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas
festivas. Nos mesmos padrdes do cardapio contratado.

8.4.6. Poderéao ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem motivacao e
documentagcdo médica que comprove a necessidade. Tais solicitagbes serdo previamente
avaliadas e autorizadas, se de acordo, pela fiscalizacio e equipe técnica da CONTRATANTE.

8.4.7. As refeicbes devem ser servidas em condigbes sadias, preparadas com géneros de
primeira qualidade, com 6tima apresentacgéo, sabor e cheiro agradavel, dentro das exigéncias de
higiene e técnicas culinarias.

8.4.8. Em situagbes excepcionais e no interesse da administragdo, podera ser solicitado
fornecimento de refeicbes em recipientes descartaveis proprios para o acondicionamento de
alimentos.

8.4.9. Necessidades nutricionais diarias recomendadas para a elaboragao dos cardapios

8.4.9.1. Valor calérico para o ALMOCO E JANTAR tera como referéncia o preconizado pelo
Programa de Alimentagdo do Trabalhador — PAT, conforme Portaria n.° 193, de 05 de
dezembro de 2006. Sendo assim, os parametros nutricionais para a alimentacdo dos
comensais do Restaurante Estudantil do IFPB e deverdo ser calculados com base nos
seguintes valores diarios de referéncia para macronutrientes, fibra e sodio:
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NUTRIENTES VALORES DIARIOS
Valor energético total 2.000 calorias
Carboidrato 60%
Proteina 15%
Gordura total 25%
Gordura saturada <10 %
Fibra >25¢
Sadio <2.400 mg

8.4.9.2. As refeigdes principais, como o ALMOCO e JANTAR deverdao conter de 600
(seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias, admitindo-se um acréscimo de 20% (vinte por
cento), isto e, 400 (quatrocentas) calorias, em relagdo ao Valor Energético Total — VET de
duas mil calorias por dia e deverao corresponder as faixas de 30% a 40% (trinta a quarenta

por cento) do VET diario.

8.4.10. Dos horarios

8.4.10.1. Os horarios determinados para as refeicbes serao conforme quadro abaixo,

podendo ser alterado de acordo com o interesse da CONTRATANTE.

REFEICAO

HORARIO

Almoco

11h00min as 14h00min

Jantar

17h30min as 19nh30min

8.4.11. Dos cardapios

8.4.11.1. Primeira semana

CARDAPIO I

Segunda Terca

SALADA | Alface, tomate, cebola  Cenoura, batata e chuchu

PRATO

roxa e cenoura cozidos

Frango grelhado Carne moida refogada

Quarta

Alface, pepino, cenoura e
beterraba

Coxa e sobrecoxa de frango

Quinta

Sexta

Repolho branco, repolho | Vinagrete (cebola, pimentao,

T0XO0 € cenoura

Frango xadrez

tomate e coentro)

Carne de sol acebolada
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PRINCIPAL no molho de mostarda
ARROZ A grega Com ervilha Com cenoura Chop Suey Refogado
FEIJAO Carioca Preto Verde Carioca Tropeiro
GUARNICAO Puré de batata Espaguete ao molho de Abdbora refogada Batata sauté Farofa de banana da terra
tomate
SOBREMESA Laranja Banana Melancia Abacaxi Doce de leite
SUCO Acerola Abacaxi Caja Goiaba Tangerina

8.4.11.2. Segunda semana

CARDAPIO 11

Segunda Terca Quarta Quinta Sexta

SALADA Mix de folhas verdes (alface |Couve-flor, cenoura Tabule, tomate, pepino Couve manteiga refogada Acelga, alface roxo,

e rucula), € OVos e cebola com abobora cenoura, tomate
tomate cereja e pepino
PRATO Frango guisado Bife de carne ao Frango desfiado Almondegas Estrogonofe de frango
PRINCIPAL molho
madeira
ARROZ Com ervilha Com brocolis Refogado Com cenoura Refogado
FEIJAO Preto Carioca Preto Carioca Preto
GUARNICAO Farofa cebola e alho Macaxeira assada no Farofa de cuscuz com Penne ao molho de tomate Batata palito no forno
forno tomate, cebola e ovos
SOBREMESA Melao Mamao Maca Tangerina Goiabada
SUCO Abacaxi com horteld Manga Uva Acerola com laranja Caju

8.4.11.3 Terceira semana

CARDAPIO III

Segunda Terca Quarta Quinta Sexta

SALADA |Alface, brocolis e
tomate cereja

Chuchu, batata, cenoura | Alface, cenoura ralada,
beterraba ralada e palmito

Legumes cozidos em tira
(Beterraba, cenoura e
batata inglesa)

Alface, repolho,

e ovos cozidos tomate e azeitonas

PRATO Coxa e sobrecoxa ao| Estrogonofe de carne Peito de Frango acebolado Carne moida ao suco de Isca de frango
PRINCIPAL molho de ervas tomate
ARROZ Refogado A grega Com cenoura Com cebolinha Refogado
FEIJAO Carioca Preto De corda Carioca Preto
GUARNICAO Batatas rasticas Chips de batata doce Espaguete no alho e dleo Puré de abobora Farofa de soja
assada
no forno
SOBREMESA Melancia Abacaxi Banana Laranja Salada de frutas
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SUCO Goiaba Caja Tangerina Acerola Abacaxi
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8.4.11.4 Quarta semana

CARDAPIO IV

Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
SALADA |Legumes a vapor Alface, cenoura ralada, Couve, espinafte, Alface, pepino, beterraba Alface américa e roxo,
(cenoura, chuchu, repolho roxo e azeitona beterraba e milho verde |brdocolis e cenoura tomate, cenoura ralada e
beterraba e ervilha) azeitonas
PRATO Filé de frango a Carne de sol na chapa Papilote de frango Isca de carne acebolada Fricassé de frango
PRINCIPAL milanesa
ARROZ Com cebolinha Com cenoura Refogado Chop suey Refogado
FEIJAO Preto Carioca Preto Carioca Preto
GUARNICAO| Puré de macaxeira Farofa de cuscuz com Suflé de legumes Farofa refogada Penne no molho branco
ovos
SOBREMESA Maca Tangerina Melao Mamao Cocada
SUCO Morango Manga Acerola com laranja Caju Abacaxi com horteld

8.4.12. Os cardapios acima poderdao ser modificados, desde que nao altere a qualidade
nutricional das refeicbes e que observe as especificidades regionais, mediante autorizagado da
CONTRATANTE.

8.4.13. A cada seis meses a CONTRATADA devera realizar teste de aceitabilidade com os
usuarios do Restaurante Estudantil, caso neste processo seja identificado algum item do cardapio
com baixa aceitabilidade o mesmo podera ser substituido por outro de mesma qualidade
nutricional, mediante autorizagdo da CONTRATANTE.

8.4.14. Das normas higiénico-sanitarias

8.4.14.1. As refeicbes produzidas no Restaurante Estudantil deverdo cumprir com todas as
normas higiénico-sanitarias que os estabelecimentos comercializadores de alimentos estao
sujeitos, prioritariamente, devera cumprir o disposto na Resolu¢gdo RDC no 216, de 15 de
setembro de 2004 — ANVISA.

8.4.14.2. A limpeza, manutencdo, conservagao e vigilancia do espacgo fisico concedido,
serao de responsabilidade da contratada e devera ser diaria.

8.4.14.3. Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em
balcdes expositores, refrigerados ou aquecidos, quando for o caso e dentro do prazo de
validade. E deverao conter identificacao, data de fabricacao e data de validade.

8.4.14.4. A CONTRATADA devera adquirir do mesmo dia, os paes, tapiocas, cuscuz, pao
de queijo, salgados, etc para atender aos usuarios. E servi-los obrigatoriamente no dia
correspondente a sua preparacao.

8.4.15 Sobre a restricao de frituras
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8.4.15.1. Devera evitar a preparagao de alimentos submetidos a fritura, e quando utiliza-los
devem-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados ndo constituam
uma fonte de contaminagdo quimica aos alimentos e em hipdtese alguma os mesmos
devem ser reutilizados.

8.4.15.2. Os Oleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nao
superiores a 180 °C, sendo substituidos sempre que houver alteragdo em suas
caracteristicas.

8.5. Da limpeza e manutencao preventiva e corretiva

8.5.1. A CONTRATADA deve primar pela higiene nas areas de preparacdo e manipulagdo dos
alimentos, bem como pela manutengéo do refeitorio, area de atendimento e cozinha, devendo os
mesmos estar rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a CONTRATADA devera utilizar
produtos biodegradaveis, assim como manter as mesas, vidragas, portas, janelas e piso dentro
dos mais altos padrdes de limpeza e higiene.

8.5.2. Os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devem estar devidamente
fardados, asseados, com uniformes limpos, em boas condigcbes de saude, e usando gorros,
toucas ou redes de protecao de cabelos, mascaras e, se necessario, luvas.

8.5.3. O uso de luvas e mascaras descartaveis e aventais sao obrigatérios para as etapas de
trabalho relativas a manipulagcao de alimentos e de materiais descartaveis tais como talheres e
copos; durante a montagem e o posicionamento de refeicbes. A troca de mascara deve ser
efetuada de acordo com a orientagao do fabricante. O uso de luvas torna-se facultativo quando
ha pratica padronizada em Procedimento Operacional Padrdo (POP) de higienizagdo das maos,
elaborado pela CONTRATADA.

8.5.4. A limpeza completa da area dos restaurantes abrange a conservagéao do espago destinado
ao restaurante, como também dos moveis, instalagdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas
seguintes etapas:

a. limpeza diaria, envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano umido e bactericida
nas areas do refeitério, atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras,
balcbes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfecgao;

b. limpeza semanal com a lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso, limpeza
das portas, janelas, paredes, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos,
freezers, etc., com desinfeccgao;

8.5.5. Os alimentos deverao ser armazenados separadamente, respeitando as devidas categorias:
a. Alimentos secos ou nao pereciveis;
b. Frutas, verduras e legumes;
c. Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
d. Leites, derivados e sobremesas a base de leite;

e. Carnes, peixes e aves Crus;
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f. Alimentos cozidos.

8.5.6. Produtos de limpeza e descartaveis devem ser armazenados separadamente dos
alimentos. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados, fora do prazo de
validade ou inapropriados para o consumo, devem ser rejeitados.

8.5.7. A CONTRATADA devera realizar, bimestralmente ou quando necessario, a limpeza geral
nas caixas de gordura que recebem residuos dos restaurantes, localizadas nas areas dos
servicos. O lixo e dejetos deverdo ser acondicionados, diariamente, em sacos plasticos
resistentes e fechados em local separado da cozinha ou da despensa. Em seguida, deverao ser
depositados em contéineres com tampas, sendo posteriormente transportados para as areas
onde exista coleta publica diaria.

8.5.8. Para instalagdao e funcionamento dos restaurantes nas areas objeto da cessdo, a
CONTRATADA devera observar a legislacdo aplicavel, bem como obter todas as licengas e
alvaras necessarios.

8.5.9. Os servigcos contratados deverao guardar perfeita compatibilizagcado com as especificagdes
e condi¢des constantes no edital e seus anexos.

8.6. Do local e horario de funcionamento

IFPB - Campus Guarabira

Rua Professor Carlos Leonardo Arcoverde, Rodovia PB 057 -
KM-02 - S/N - Guarabira - PB
CEP: 58.203-750

8.6.1. A CONTRATADA devera abrir os restaurantes em dias uteis nos horarios que seguem, nas
dependéncias da CONTRATANTE, podendo a CONTRATADA, a qualquer tempo, mediante
oficio e anuéncia da CONTRATANTE, alterar o horario dos servigos.

8.6.2. O Restaurante Estudantil devera funcionar das 07h00 as 19h30, de segunda a sexta-feira, e
das 07h30 as 13h00 aos sabados quando houver necessidade, durante os sabados letivos.

8.6.2.1. Os horarios de funcionamento poderao ser revistos, a qualquer tempo, conforme
necessidade da CONTRATANTE.

8.6.3. No periodo de férias, recessos escolares e administrativos, estabelecidos em calendario
institucional, o atendimento dos restaurantes podera ser suspenso, mediante acordo entre as
partes contratantes. Para atender eventual solicitagio da CONTRATANTE, podera haver
funcionamento dos refeitorios e/ou restaurantes aos sabados, domingos e feriados.

8.6.4. O fornecimento das refeigcdes devera ser efetuado no Restaurante Estudantil nos seguintes
horarios:

a. Almogo das 11h00 as 14h00, de segunda a sexta-feira;
b. Jantar das 17h30 as 19h30, de segunda a sexta-feira;

c. Almogo das 11h00 as 13h00, nos sabados letivos em que houver necessidade.
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8.6.5. A CONTRATADA podera, mediante pedido e autorizacdo da CONTRATANTE,
fornecer as refeigdes em outros horarios, além dos anteriormente especificados, a fim de
atender demandas especificas da Administragao.

8.6.6. A critério da CONTRATADA, os horarios previstos poderdo ser alterados, desde que
autorizados pelo CONTRATANTE.

8.7. Dos recursos humanos — pessoal técnico, operacional e administrativo

8.7.1. Para uma execucgao eficiente dos servicos e um bom funcionamento do restaurante, a
CONTRATADA devera ter em seu quadro recursos humanos (pessoal técnico, operacional e
administrativo), formalmente qualificados, e em numero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas.

8.7.2. Para atender a demanda da produgao estimada, o dimensionamento do pessoal técnico,
operacional e administrativo devera ser em numero suficiente e com qualificacdo satisfatéria para
execugao das atividades. Sugere-se que este numero seja fundamentado na produtividade
(indice de Produtividade Individual — IPI), mediante o uso de indicadores especificos. Para a
determinacéo do Indicador de Pessoal Total — IPT, deve ser considerado o Indicador de Pessoal
Fixo - IPF (indicador que determina o numero de pessoal fixo do servigo) acrescido do ISD -
Indicador de Pessoal Substituto (indicador utilizado para o dimensionamento de cobertura de
férias e eventuais faltas e auséncias legais, calculado a partir do Indicador de Periodo de
Descanso — IPD). (Fonte: Gandra, Y, R, & Gambardella, A. M. D - Avaliagdo de Servigos de
Nutricdo e Alimentagédo — Sdo Paulo, Sarvier, 1986, adaptado).

8.7.3. O numero de nutricionistas da CONTRATADA devera ser suficiente e de acordo com as
atividades inerentes ao objeto do contrato, respeitando as exigéncias da CONTRATANTE e a
legislagao vigente (Resolugdo n® 600/2018 - CFN).

8.7.4. Os funcionarios da CONTRATADA deverao estar habilitados a executar com eficiéncia,
organizacao e presteza todos os trabalhos concernentes a atividade a ser desenvolvida.

8.7.5. Qualquer profissional da CONTRATADA que tenha contraido ou suspeite ter contraido
doenga potencialmente transmissivel ou que apresente, por exemplo, feridas infectadas,
infecgdes cutaneas, inflamagcbes ou diarreia, devera ser dispensado até o seu devido
restabelecimento. A CONTRATADA deve evitar que seus profissionais, com tais enfermidades
nos locais onde manipulam alimentos ou em funcgdes, tenham a possibilidade de contaminar
direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos patogénicos.

8.7.6. Ha obrigatoriedade de permanéncia do nutricionista nas dependéncias do restaurante,
sendo da responsabilidade da empresa as atribuigdes basicas de implantacdo, condugao,
planejamento e diregcdo de todas as etapas do preparo a distribuicdo dos alimentos, com
autonomia para imediata resolugao de problemas.

8.7.7. A equipe técnica de produgédo, sobretudo o Nutricionista Responsavel Técnico vinculado a
CONTRATADA, devera orientar sua atuacdo com base em normativo municipal, estadual e ou
federal de boas praticas de controle das condi¢des técnico-sanitarias das atividades relacionadas
a producdo, manipulagdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento,
distribuicao, embalagem, reembalagem, fracionamento e comercializagao de alimentos.

8.7.8. O nutricionista responsavel técnico devera implantar estratégias e programas que
alcancem os seguintes pontos norteadores:
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a. ldentificar as situacbes de risco de contaminagao alimentar, definindo os recursos
necessarios a segurancga alimentar e ao controle de desperdicios;

b. Propor corregcbes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante para evitar contra
fluxos e permitir o controle da contaminagéo ambiental;

c. Definir normas para a compra e conservagao das matérias-primas; e

d. Definir como ocorreréo as fung¢des de higiene e desinfecg¢ao de instalagdes, mobiliarios,
utensilios e equipamentos;

e. Organizar reunides e aplicar treinamento ao quadro de pessoal, sempre que necessario
ou quando demandado pela fiscalizacdo interna e externa;

f. Elaborar Procedimentos Operacionais Padrao para as atividades executadas no interior
das Unidades de Alimentacéao, sobretudo para os pontos criticos de controle.

g. Elaborar Manual de Boas Praticas compativel com a realidade do processo de produg¢ao
de alimentos de cada campus.

8.7.10. O(a) nutricionista devera seguir o cardapio proposto pela CONTRATANTE e quando
necessario solicitar realizacado de alteracdes ao fiscal técnico, bem como devera expor o cardapio
semanal e tabela de valores nutritivos - macronutrientes e calorias - das refeigdes.

8.7.11. Os funcionarios da CONTRATADA, quando em servigco, deverao manter-se sempre
asseados, fardados e portando cracha de identificacdo com foto recente.

8.7.12. A CONTRATADA devera fornecer até a data de inicio da prestagao dos servigos, a lista
de seus funcionarios e respectivos contratos de trabalho - carteira de trabalho - bem como
informar qualquer alteragdo nos contratos de trabalho de seus empregados e admissao de novos
empregados. Entenda-se por empregado da CONTRATADA todo aquele que trabalhe voltado
para o objeto deste instrumento.

8.7.13. A CONTRATADA ¢ responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como:
salarios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas e de ordem de classe, indenizacdes e
quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados ou prepostos no desempenho dos
servigos objeto do contrato, ficando, a CONTRATANTE isenta de qualquer vinculo empregaticio
com 0S Mmesmos.

8.7.14. A CONTRATADA devera apresentar até a data de inicio da prestacdo dos servicos,
atestado de saude, na forma legal, dos empregados, ainda que em fase probatéria, a fim de
assegurar a nao manipulagdo de alimentos por portadores de doengas infecciosas e/ou
parasitarias. Devera ser realizado, ainda, a cada 06 (seis) meses, a avaliagdo de saude, incluindo
exames de fezes, urina, hemograma, micolégico, orofaringe, emitindo, assim, o atestado de
saude.

8.7.15. Em consonéncia com o disposto no Decreto n.° 84.444/1980, que regulamenta a Lei n.°
6.583, de 20 de outubro de 1978, a empresa licitante devera apresentar a Certidao de Registro e
Quitagao do Conselho Regional de Nutricionistas do seu nutricionista responsavel.

8.7.16. A empresa licitante devera apresentar Certiddo de Registro expedida pelo Conselho
Regional de Nutricionistas, atualizada, comprovando a especializagdo do licitante na prestagao
de servicos objeto da presente contratagao.
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8.7.17. A empresa licitante devera apresentar comprovante de vinculo entre a empresa e o
nutricionista responsavel, sendo este profissional o responsavel pela qualidade da alimentagao
fornecida.

8.7.18. A comprovagao do vinculo acima se dara pela apresentagdo de documentos que o
comprovem, através de registro em ficha ou livro de empregado, devidamente autenticado pela
Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou,
ainda, contrato de prestacdo de servico, por prazo indeterminado ou por prazo vinculado a
vigéncia do contrato com a Administragdo, devidamente registrado na entidade profissional
competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a comprovagao
devera ser feita através de documento autenticado pela junta comercial do Estado da sede do

licitante.

9. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

9. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

9.1. O quantitativo estimado da contratacdo para atendimento as necessidades de refeicbes do

Restaurante Estudantil segue conforme demonstrado na tabela a seguir:

c . QUANTIDADE
ITEM CngIS(];OR DESCRICAO UNIDADE QUAN; ;];ﬁ\}l)fDTARIA TOTAL
ESTIMADA

Fornecimento  de
refeicdes -
Almoco —

1 15210 [Restaurante UND 150 33.000
Estudantil - IFPB
- Campus
Guarabira
Fornecimento  de
refeicdes — Jantar
—Restaurante

2 15210 Estudantil - IFPB UND 30 6.600
—  Campus G
uarabira

9.2. DA METODOLOGIA APLICADA AS QUANTIDADES ESTIMADAS

9.2.1. O método utilizado para a estimativa da quantidade demandada considerou o numero total
de contemplados nos programas da assisténcia estudantil do IFPB - Campus Guarabira. A
programacao das refeicbes dos estudantes esta de acordo com o Calendario Académico e a
necessidade de permanéncia dos discentes no Campi.
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9.3. Considera-se, ainda, que a quantidade de pessoas que circulam diariamente no Campus, entre
discentes, servidores e profissionais terceirizados, é de aproximadamente 960 (novecentos e sessenta)
pessoas.

9.4. Os estimativos de populagdo do Campus, bem como o cardapio minimo estabelecido nao
constituem qualquer compromisso presente ou futuro por parte do IFPB — Campus Guarabira, que nao
podera ser responsabilizado por variagdes na quantidade de refei¢coes, lanches ou quaisquer dos itens
a serem servidos pela CONTRATADA.

9.5. A CONTRATADA devera atender, conforme solicitacdo da CONTRATANTE, e em comum acordo
entre as partes, ao fornecimento de refeicdes na modalidade de refei¢cdes in natura.

10. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 604.890,00

10.1. Para a estimativa dos precos referenciais da contratagdo, foi utilizada como parametros as
disposi¢des contidas no seguinte normativo:

i. Instrugdo Normativa SG/SEDGGD/ME n.° 73, de 5 de agosto de 2020;

10.2. O custo estimada da contratacdo é de R$ 604.890,00 (seiscentos e quatro mil, oitocentos e
noventa reais), e encontra-se pormenorizado em planilha demonstrativa de pregos unitarios e totais
acostada aos autos do processo.

10.3. Da metodologia aplicada a politica de precos:

10.3.1. De acordo com a Instrugdo Normativa SG/SEDGGD/ME n.° 65, de 07 de julho de 2021, a
qual dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para a
aquisicao de bens e contratagdo de servicos em geral, no ambito da administragcdo publica
federal direta, autarquica e fundacional, a pesquisa de precgos:

[..]

Art. 5° © A pesquisa de recos para fins de determinagdo do preco estimado em processo licitatorio
pesq p p p p

para a aquisi¢cdo de bens e contratacdo de servigos em geral serd realizada mediante a utilizagdo dos

seguintes pardmetros, empregados de forma combinada ou ndo:

I - composi¢do de custos unitarios menores ou iguais a mediana do item correspondente nos sistemas
oficiais de governo, como Painel de Precos ou banco de precos em saude, observado o indice de
atualizagdo de pregos correspondente;

II - contratagdes similares feitas pela Administragdo Publica, em execugdo ou concluidas no periodo de
1 (um) ano anterior a data da pesquisa de precos, inclusive mediante sistema de registro de pregos,
observado o indice de atualizag@o de pregos correspondente;

III - dados de pesquisa publicada em midia especializada, de tabela de referéncia formalmente
aprovada pelo Poder Executivo federal e de sitios eletronicos especializados ou de dominio amplo,
desde que atualizados no momento da pesquisa e compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de
antecedéncia da data de divulgagdo do edital, contendo a data ¢ a hora de acesso;

IV - pesquisa direta com, no minimo, 3 (trés) fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotagdo, por
meio de oficio ou e-mail, desde que seja apresentada justificativa da escolha desses fornecedores e que
ndo tenham sido obtidos os or¢amentos com mais de 6 (seis) meses de antecedéncia da data de
divulgagdo do edital; ou
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10.4.

V - pesquisa na base nacional de notas fiscais eletronicas, desde que a data das notas fiscais esteja
compreendida no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgacdo do edital, conforme disposto
no Caderno de Logistica, elaborado pela Secretaria de Gestdo da Secretaria Especial de
Desburocratizagdo, Gestdo e Governo Digital do Ministério da Economia.

10.3.2. A pesquisa de prego foi realizada utilizando-se, como parametros, o inciso IV, em
conformidade com as disposicbes do supracitado normativo, para obtencdo do preco de
referéncia. Foi utilizado como método para obtencédo do preco estimado a média e ou mediana
dos valores obtidos na pesquisa de precos..

10.3.3. Na pesquisa de precos, foram observadas, também, as condicbes comerciais praticadas
no mercado local das respectivas unidades, incluindo prazos e locais de entrega, fretes, garantias
exigidas e marcas e modelos, quando for o caso, o qual se fez observar a inexisténcia de
variagdes significativas dos pregos finais.

Cessao onerosa do espaco fisico do Restaurante Estudantil

10.4.1. Considerando a cessao onerosa do espaco fisico, foi realizada a avaliacdo do imével que
comporta o Restaurante Estudantil, de acordo com os valores de mercado. O detalhamento da
pesquisa encontra-se acostado aos autos do presente processo administrativo.

10.4.2. A cessao do espaco fisico e dos moéveis e equipamentos do Restaurante Estudantil
sera onerosa, onde a CONTRATADA devera pagar uma taxa fixa mensal, da cessao do
espaco fisico, no valor de R$ 1.200,00 (um mil e duzentos reais) conforme disposi¢coes
estabelecidas no termo de referéncia.

10.4.3. Para fins de definigdo do custo locativo, os espagos destinados aos saldes (Refeitério)
nao foram considerados, em virtude da respectiva unidade CONTRATANTE possuir a
necessidade de ter as presentes instalacbes a disposicdo, a qualquer tempo, para fins de
atendimento as necessidades institucionais.

10.4.4. O valor da taxa mensal de ocupacado corresponde ao valor médio estabelecido em
pesquisa mercadoldgica local.

10.4.5. O pagamento da taxa de ocupagao se dara por meio de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), até o 10° décimo dia de cada més, sendo que o primeiro pagamento devera ser efetuado
apos o inicio da prestacao de servigos por parte da CONTRATADA.

10.4.6. No periodo de recesso académico e paralisacbes das atividades de ensino e
administrativas da CONTRATANTE iguais ou superiores a 15 (quinze) dias, que porventura
ocorrerem, o valor da taxa de ocupacao sofrera redugdo de 80% (oitenta por cento), cuja redugao
se justifica pelo nUmero baixo de usuarios nos restaurantes nesses periodos.

10.4.6.1 Reduzir-se-a a parcela proporcional da taxa de ocupagao do efetivo dia util em que
nao houver expediente (DSE) por ocasidao de situagao de Greve, Paralisagcdo Geral de
Atividades por Motivo de Forga Maior ou Caso Fortuito em que a instituicdo tenha
corresponsabilidade parcial ou total no evento. Ndo se encaixam nessas condicoes:
feriados, periodo ndo letivo, recessos durante o ano letivo ou ponto facultativo. CALCULO =
DSE x (Aluguel Mensal / Dias uteis do respectivo més)

10.4.7. O reajustamento da taxa mensal a ser paga pela CONTRATADA sera corrigido
anualmente pela variagao do indice Geral de Precos de Mercado-IGPM no periodo.
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11. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
11. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solugao

11.1. O parcelamento da solugédo da contratacdo objeto do presente estudo preliminar ndo demonstra
ser vantajosa para a instituicdo, na medida que, sua divisdo n&do se mostra interessante, por ndo se
apresentar economicamente viavel, com possibilidade de perda de escala, conforme entendimento da
Sumula 247 do TCU:

[...]
"E imprescindivel que a divisdo do objeto seja técnica e economicamente viavel e ndo
represente perda de economia de escala."

11.2. Fica evidente, pela forma como o mercado de fornecedores funciona a partir dos levantamentos
realizados, que a vantajosidade econémica para a Administragdo ocorre na hipétese de contratagao de
grupo integral, uma vez que o menor prego € resultante da multiplicagdo dos custos totais diversos dos
postos pelas quantidades estimadas, o que gera economia de escala.

11.3. Também é possivel observar por meio dos levantamentos realizados que existem diversos
fornecedores aptos a prestar o servigo objeto da presente licitagdo no ambito da regido do Estado da
Paraiba, assim como, de ambito Nacional.

11.4. Quanto a formagao do grupo, a contratagdo de servigo continuo e permanente em foco amolda-
se em maior uniformidade de execugéo se prestada por unica empresa, haja vista questdes ligadas a
logistica da operacao, custos gerenciais e administrativos, a padronizagao dos servigos, a qualidade e
a tempestividade na execuc¢ao dos servigos.

11.5. Ademais, tendo em conta que os servigos previstos nesta licitacdo s&o interligados, a apuracao
de responsabilidade tornar-se-ia inviavel, com a possibilidade de os fornecedores divergirem um do
outro, sem que se apresentasse a pronta e imediata solugdo imprescindivel a continuidade da
execucao dos servigos contratados.

11.6. Deve-se frisar que o primado da eficiéncia ndo implica menosprezar a competitividade, que, no
formato desta licitagcao, estara assegurada direta e indiretamente, haja vista a profusdo de empresas
aptas ao desempenho das atividades a serem contratadas, no mercado, em cujas carteiras se
encontram diversos fornecedores para 0s mesmos recursos.

11.7. Também nado ha falar em preterir o principio da economicidade, haja vista a racionalizagao
promovida pela Administragcdo, por meio do qual foi possivel estabelecer estimativa com base em
dados reais de uso de recursos, a favorecer a oferta de melhores propostas de precos pelas licitantes.

11.8. E preciso ressaltar que a flexibilidade na prestacdo de servicos pela empresa e sua capacidade
de gerenciar recursos de diversos fornecedores sdo determinantes para que o IFPB possa absorver o
impacto de mudancas inesperadas.

11.9. Diante do exposto, opta-se em realizar a licitagdo por meio da modalidade pregéao eletrénico, que
tem como tipo o menor prego, reunindo os itens a serem contratados em grupo unico.

12. Contratacées Correlatas e/ou Interdependentes

12. Contratagoes Correlatas e/ou Interdependentes
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12.1. Nao sera necessaria a realizagdo de contratagcbes correlatas e ou interdependentes ao objeto
pretendido, nem ha pretensédo de realizar contratagbes futuras para que o objetivo desta contratagéao
seja atingido, razao pela qual este item ndo sera considerado no planejamento.

13. Alinhamento entre a Contratac¢ao e o Planejamento
13. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento

13.1. A contratagdo dos servigos de nutricdo e alimentagao escolar esta alinhada com os programas de
ambito federal e objetivos e metas estratégicas do IFPB, constantes no Planejamento Estratégico
Decenal do Orgdo - PLANEDE 2025:

13.1.1. Programas:

13.1.1.1. PNAES - Plano Nacional de Assisténcia Estudantil: O Plano Nacional de
Assisténcia Estudantii (PNAE) apoia a permanéncia de estudantes de baixa renda
matriculados em cursos de graduacdo presencial das instituicdes federais de ensino
superior (IFES). O objetivo é viabilizar a igualdade de oportunidades entre todos os
estudantes e contribuir para a melhoria do desempenho académico, a partir de medidas que
buscam combater situagbes de repeténcia e evaséo.

13.1.1.2. Programa de alimentagéo estudantil (Resolugdes CONSUPER/IFPB n.° 40/2011 e
156/2014).

13.1.2. Objetivos estratégicos — PLANEDE 2025:

13.1.2.1. FO7 Crescer a eficiéncia na alocacédo e execugao do gasto publico com énfase no
controle do abandono e evasédo escolar que impliguem em vagas ociosas e comprometa a
capacidade de alcance social do IFPB e aplicagao do dinheiro publico.

13.1.2.2. S01 Elevar o Market-Share considerando o total de estudantes de escola publica
na 22 etapa da educacgao basica, a taxa liquida da populacdo de 15 a 17 anos, a taxa
liguida da populagdo de 18 a 24 anos e pessoas acima de 18 anos apenas com
fundamental.

13.1.2.3. S02 Elevar a efetividade de alcance da expansdo da oferta em relagcdo aos
egressos do 9° ano do ensino fundamental e 3° ano do ensino médio na rede publica do
Estado da Paraiba

13.1.3. Metas estratégicas — PLANEDE 2025:

13.1.3.1. MO04 Manter pelo menos 15% dos nossos estudantes em processo de
verticalizagao do ensino;

13.1.3.2. M08 Alcangar uma taxa de permanéncia e éxito de nossos estudantes acima de
70% até 2020 e maior ou igual a 85% até 2025.

13.2 Ratifica-se que a presente demanda decorre de fato previsivel, e encontra-se prevista no Plano
Anual de Contratagdes - PAC 2026, em conformidade com as disposi¢des do art. 2°, da Instrugcao
Normativa n.° 1, de 10 de janeiro de 2019, consignado no relatorio extraido do sistema PGC.
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14. Beneficios a serem alcan¢cados com a contratacao
14. Beneficios a serem alcangados com a contratagao

14.1. A partir da contratagcdo de servigos de empresa para exploragcdo e operagao comercial de
servicos de alimentagdao coletiva, para o fornecimento de refeicbes preparadas, alimentos pré-
processados, in natura, industrializados, dentre outros, associado a concessao de uso de area(s) fisica
(s) e instalagdes proprias do Instituto Federal da Paraiba - Campus Guarabira, para a exploragao
comercial dos servigos de restaurante, objeto deste estudo, pretende-se obter resultados satisfatorios,
a considerar a finalidade do Restaurante Estudantil. O RE tém como propdsito a permanéncia dos
discentes socialmente vulneraveis, reduzindo a evasédo, além de atender toda comunidade académica
qgue necessita utilizar dos servicos ofertados por esse tipo de servigo especifico.

14.2. Sao os resultados pretendidos:

14.2.1. Cumprimento, por parte da empresa contratada, de todas as obrigagbes e compromissos
assumidos por ocasides da contratacdo, pois, desse modo, ndo havera a necessidade de
rescisdo contratual por motivos de descumprimento de clausulas do contrato, permitindo ao érgéo
contratante, em vez de envidar esfor¢os para a realizacdo de nova licitacdo para contratagdao do
mesmo objeto, destinar seus recursos humanos para outras atividades finalisticas;

14.2.2. Economia na realizagcdo de processos licitatérios, pelo fato do contrato ser estendido por
mais de um exercicio e ser renovavel nos termos da lei, desde que seja demonstrada a
continuidade da economicidade nas renovagdes contratuais;

14.2.3. Ter impactos ambientais positivos efetivos, uma vez que n&o implicara em investimentos
ou outras responsabilidades, tais como aquisicbes e guarda de materiais, contratagao,
treinamento e administracdo de mao de obra contratada;

14.2.4. Zelar pelo bem sob responsabilidade da administracdo publica de forma eficiente e
econbmica, de modo a manter o funcionamento dos servigos e equipamentos de forma
ininterrupta;

14.2.5. Aperfeicoar a manutengdo dos ambientes e servigos utilizados por usuarios/cidadéos
externos e internos de forma a melhorar da qualidade de produtos ou servigos oferecidos a
sociedade;

14.2.6. Atender a comunidade académica, em especial os discentes socialmente vulneraveis, por
meio de refeicdes de qualidade e que respeitem as especificagdes culturais;

14.2.7. Atender as necessidades alimentares da comunidade académica no periodo em que
estiverem nas dependéncias da instituicao;

14.2.8. Promover a igualdade de oportunidade, ao acesso a alimentagcédo, dos beneficiarios do
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES;

14.2.9. Reduzir o numero de reclamacgdes de comensais, por meio da distribuicdo de refeicbes de
qualidade;

14.2.10. Fornecer alimentag¢des dentro dos padrdes nutricionais, por meio de um cardapio variado
e que respeitem as diversidades locais;
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14.2.11. Contribuir para a permanéncia dos discentes, evitando a retengao e evasao no ambito
da Instituicao;

14.2.12. Minimizar os impactos ambientais decorrentes do uso excessivo de utensilios
descartaveis;

14.2.13. Promover a coleta seletiva, por meio do descarte adequado de residuos sélidos.

14.3. Desta forma, a instituicdo podera cumprir seu dever institucional, com eficiéncia e eficacia,
oferecendo a sociedade um servigo de qualidade reconhecida, com o melhor aproveitamento possivel
dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis, inclusive, observando-se as politicas de
responsabilidade ambiental adotadas por este Orgao.

15. Providéncias a serem Adotadas
15. Providéncias a serem Adotadas

15.1. Elaborar cronograma com todas as atividades necessarias a adequacao do ambiente da
organizagao para que a contratagdo surta seus efeitos e com os responsaveis por esses ajustes nos
diversos setores:

15.1.1. Nao configura-se necessaria a elaboragcao de cronograma para adequagao de ambientes
visando o inicio da prestacao dos servicos.

15.2. Considerar a necessidade de capacitacdo de servidores para atuarem na contratagcdo e
fiscalizagdo dos servigos de acordo com as especificidades do objeto a ser contratado:

15.2.1. O objeto da presente contratagdo apresenta peculiaridades que justificam a necessidade
de capacitagado especifica para a empresa especializada e os prestadores que irdo atuar no
contrato, estando essas descritas no presente Estudos Preliminares, assim como para os
servidores os quais atuardo na contratagdo e fiscalizacdo dos servicos de acordo com as
especificidades do objeto a ser contratado.

15.2.2. Cumpre ressaltar que o IFPB oferece cursos de capacitagao para fiscais e gestores de
contratos, promovidos anualmente, tanto por parte de profissional externo a instituicdo, quanto
por parte de iniciativa Institucional, e que esse aprimoramento por parte dos servidores é
imprescindivel para a melhoria do controle dos servigos.

15.3. Juntar o cronograma ao processo e incluir, no mapa de riscos, os riscos de a contratagao
fracassar caso os ajustes ndo corram a tempo:

15.3.1 Conforme informado, ndo ha risco da contratagao falhar em relagdo a adequagdes do
ambiente da organizagao, pois tais adequag¢des ndo sao necessarias.

16. Possiveis Impactos Ambientais
16. Possiveis Impactos Ambientais

16.1. Os impactos ambientais esperados estao relacionados ao consumo de agua e energia elétrica e
geragao de residuos decorrentes da execugao dos servigos;
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16.2. Como medidas mitigadoras, sera exigido da empresa vencedora do certame a adogado das
praticas e critérios de sustentabilidade, conforme tépico especifico deste Estudo Técnico Preliminar -
Descricao dos requisitos da Contratagao.

17. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara vidvel esta contratagao.
17.1. Justificativa da Viabilidade

17.1.1. Néo se verificaram Obices a presente contratagdo, em razdo disso, esta Equipe de Planejamento declara a contratagdo em tela viavel.

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de
2020.

FERNANDO COSTA DA SILVA

Pregoeiro

1Y
&I Assinou eletronicamente em 29/05/2026 as 01:12:27.

Documento assinado digitalmente

g}g b RUCELIO GOMES SARMENTO
g e Data: 08,/06/2026 16:27:00-0300

Verifique em hitps://validar.iti_gow.br

RUCELIO GOMES SARMENTO

Membro da Equipe de Planejamento

Documento assinado digitalmente

g}g b MARLA OSMARINA NOGUEIRA DE MENDONCA
g e Data: 08,/06/2026 16:04:27-0300
verifique em https:fjvalidar.iti.gov.br

MARIA OSMARINA NOGUEIRA DE MENDONCA

Membro da equipe de planejamento
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DA PARAIBA
CAMPUS GUARABIRA

(Processo Administrativo n°® 23506.000292.2026-32)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° xx/xxxx, QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
......................................................... E

A Unido, por intermédio do(a) Instituto Federal de Educagédo, Ciéncia e Tecnologia da
Paraiba - Campus Guarabira, com sede no(a) Rua Prof. Carlos Leonardo Arcoverde, Rod. PB — 057, KM-
02, SIN, CEP: 58.203-750, na cidade de Guarabira/PB, inscrito(a) no CNPJ sob o n° 10.783.898/0011-47,
neste ato representado(a) pelo(a) Diretor Geral substituto Elenilson Vieira da Silva Filho, nomeado pela
Portaria n°® 84/2026, portador da Matricula Funcional n® 1039740, doravante denominado CONTRATANTE,
e o(a) [CONTRATADQ], inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° [CNPJ], sediado(a) na [endere¢o], na cidade de
[cidade]/[UF], doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por [nome e fungdo no
CONTRATADQ], conforme [atos constitutivos da empresa] OU [procuragao apresentada nos autos], tendo
em vista o que consta no Processo n° 23506.000292.2026-32 e em observancia as disposigdes da Lei n°
14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do(a) Pregao Eletrénico n° XX/XXXX, mediante as clausulas e condigbes a seguir
enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de servigos comuns de exploragdo e operagao
comercial de servigos de alimentacao coletiva, para o fornecimento de refeicées preparadas, alimentos pré-
processados, in natura, industrializados, dentre outros, associado a concessdo de uso de area fisica e
instalagdes proprias do Instituto Federal da Paraiba do Campus Guarabira, para a exploragao comercial dos
servigos de restaurante, nas condigoes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

GRUPO | - INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS GUARABIRA (UASG: 154868)

ITEM ESPECIFICAQAO UNIDADE | QUANTIDADE | QUANTIDADE VALOR VALOR
DE DIARIA TOTAL UNITARIO | TOTAL
MEDIDA ESTIMADA ESTIMADA
1 Fornecimento de Und
refeicdes - Almocgo -
Restaurante Estudantil
- IFPB Campus
Guarabira
2 | Fornecimento de Und

refeicdes - Jantar -
Restaurante Estudantil
- IFPB Campus

Guarabira

1.3. Vinculam esta contratagédo, independentemente de transcrigéo:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao

1.3.3. A Proposta do CONTRATADO;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagéo é de 12 (doze) meses contados do(a) data de assinatura do
termo de contrato, prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°
14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacgao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condigdes e os pregos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociagdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.21. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacao dos servicos tem
natureza continuada;

2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugao do contrato, com informagdes de que
0s servicos tenham sido prestados regularmente;

2.23. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragao mantém interesse na
realizagao do servigo;

224, Haja manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogagao;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

2.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condi¢des iniciais de habilitagéo; e
2.2.6. Nao haja registro no Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).

2.3. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.
2.4, A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebragéo de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogagcdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagcdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condi¢ao
para a renovagao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas san¢des
de declaragédo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacao.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execucado contratual, os modelos de gestdo e de execugéo, assim como 0s prazos e
condi¢des de conclusado, entrega, observacao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO

4.1. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato

CLAUSULA QUINTA - PREGO

5.1. O valor mensal da contratagdo € de R$ xxxxxx (xxxxxxxxx), perfazendo o valor total de R$ xxxxxx
(XXXXXXXXX ).

5.2. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais incidentes, taxa de administragéo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagéo.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao CONTRATADO
dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condigbes a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
8.1. Sao obrigagdes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo
com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorregdes, imperfeicdes,
falhas ou irregularidades verificadas na execugdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as
solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo
CONTRATADGO;
8.1.5. Comunicar a empresa para emissdao de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da

execugdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execugao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n° 14.133,
de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugéo do objeto, no
prazo, forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangdes previstas na lei e neste Contrato;
8.1.8. Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;
8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;
8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugéao de tarefas fora do escopo do objeto
da contratagéo; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam intervengéo indevida da Administragéo na gestao interna
do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgéao de representagao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogéo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagbes relacionadas a
execucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugéo do ajuste;

8.1.10.1. A Administracdo tera o prazo de 710 (dez) dias uteis, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagédo motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro
feitos pelo CONTRATADO no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuragao de descumprimento de clausulas contratuais;

8.1.13. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo
CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2°, da Lei n° 14.133, de 2021.

8.2. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com
terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros
em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do
objeto, observando, ainda, as obrigagbes a seguir dispostas:

9.1.1. Analisar, previamente, solicitagbes para possivel realizagdo de benfeitorias que julgar
necessarias ao melhor aproveitamento da area concedida, de modo que nao afetem os requisitos de
seguranga, conforto, estética e demais regulamentos do CONTRATANTE.

9.1.2. O CONTRATADO podera realizar benfeitorias julgadas necessarias, mediante autorizagdo
prévia do (indicar a autoridade competente), ficando incorporadas ao imével, sem que lhe assista qualquer
direito de indenizagdo/compensacgao, sob qualquer titulo.

9.2. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade
superior e prestar todo esclarecimento ou informagao por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugédo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo
ou o acompanhamento da execugéo contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagao do contrato, até o dia trinta
do més seguinte ao da prestagéo dos servigos, os seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa @ Seguridade Social,

9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniéo;

9.5.3. certidées que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO,;

9.54. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

9.5.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislagao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e nao podera onerar o
objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagéo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugdo do objeto contratual, nao
ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de
terceiros;

9.9. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas,
todas as condigbes exigidas para habilitagdo na licitagdo ou para qualificagdo na contratagao direta;

9.10.  Cumoprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagao;
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9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do
objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei n°
14.133, de 2021;

9.14. Cumoprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranga do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagao e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servigos dentro dos parédmetros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas
e legislagéo de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execug¢do do objeto e nas
melhores condi¢gbes de seguranga, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovagao, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

9.20. Cumprir as normas de protegédo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranga e a saude no
trabalho;

9.21. N&o submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidao
por divida ou trabalhos forgados;

9.22. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condigao de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagao pertinente;

9.23. N&o submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condigdes
perigosas e insalubres e a realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho
Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagéo, violéncia e assédio no
ambiente de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representa-lo na execugéo do
contrato;

9.25.1. A indicagdo ou a manutengao do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgéo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.26. Na&o contratar, durante a vigéncia do contrato, cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que
tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou que atue na fiscalizagdo ou gestao do contrato, nos termos do
artigo 48, paragrafo unico, da Lei n° 14.133, de 2021;

9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacgao solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
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execugao do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execugado do objeto, durante a vigéncia do contrato;Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de
trabalho e instalagdes em condigbes adequadas ao cumprimento das normas de saude, seguranga e bem-
estar no trabalho;

9.29. Fornecer equipamentos de protegdo individual (EPI) e equipamentos de protegdo coletiva
(EPC),quando for o caso;

9.30. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do contrato;

9.31. Pagar mensalmente, até o quinto dia util do més subsequente, o valor da taxa de concessao de uso,
que devera ser recolhido a conta unica do Tesouro Nacional, mediante GRU. Em caso de eventual
inadimplemento, a Administracdo podera efetuar a retencdo na fatura mensal do valor devido pelo
contratado a titulo de concesséo de uso e providenciar o recolhimento mediante GRU, em atencédo ao
postulado de unidade de tesouraria, com a decorrente compensac¢ao na via administrativa com os valores
devidos pela Administragdo em relagao ao servigo de fornecimento de refeicao custeado pelo erario.

9.32. O CONTRATANTE podera utilizar, a qualquer tempo e independentemente de prévia autorizagdo do
CONTRATADO, os espagos destinados aos saldes (refeitério) objeto deste contrato, para a realizagéo de
atividades institucionais, eventos oficiais, reunides, a¢gdes administrativas ou quaisquer outras demandas de
interesse publico.

9.33. O CONTRATADO podera realizar benfeitorias julgadas necessarias, mediante autorizacédo prévia
da autoridade competente do campus, ficando incorporadas ao imével, sem que Ihe assista qualquer direito
de indenizagdo /compensacgao, sob qualquer titulo.

9.34. A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalagdo de medidores individuais de
agua e energia elétrica as concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso em que 0s
pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser efetuados diretamente pela CONTRATADA aos
prestadores dos servigos publicos.

9.35. Promover a organizagado técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no
prazo determinado;

9.36. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragao;

9.37. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades néo abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE
toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcgao;

CLAUSULA DECIMA- OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a
que tenham acesso em razao do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser
firmado, a partir da apresentagdo da proposta no procedimento de contratagdo, independentemente de
declaragao ou de aceitagado expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em
Lei.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

10.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de
suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO
elimina-los, com excecéo das hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade
de guarda de documentacéo para fins de comprovagédo do cumprimento de obrigacdes legais ou contratuais
e somente enquanto nao prescritas essas obrigagdes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovagéo formulados.

10.9. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive
quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizagcao, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizagdo desses dados pela Administragcdo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas
ou recomendacgoes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO

11.1.  N&o havera exigéncia de garantia contratual da execucéo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infracbes e san¢des administrativas referentes a execugdo do contrato séo
aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, observado o art. 75, inciso VIII, da
Lein.° 14.133/2021, independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes
contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.3. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

Pagina 8|11
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unigo
Modelo de Termo de Contrato - Licitagdo e Contratagéo Direta - Servigos sem regime de dedicagéo exclusiva de mdo de obra - Lei n® 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagéo
Identidade visual pela Secretaria de Gestao e Inovagéo
Atualizagdo: DEZ/2025



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

13.4. A alteragédo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.5. Se a operagdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, deverd ser formalizado termo
aditivo para alteragao subjetiva. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

13.5.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.5.2. Da relagcédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.5.3. Das indenizagdes e multas.

13.6. A extingdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério.

13.7. O CONTRATANTE podera ainda:

13.7.1. nos casos de obrigagdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia
prestada a ser executada, conforme legislagdo que rege a matéria; e

13.7.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administracao, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que 0 CONTRATADO mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgao ou entidade contratante
ou com agente publico que tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou na contratagao direta, ou atue na
fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — ALTERAGOES

14.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

14.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condigbes contratuais, os acréscimos ou
supressbes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

14.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.4. As alteragbes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragao de termo aditivo, submetido
a prévia aprovagao da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada necessidade
de antecipacgéo de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo
de 1 (um) més.

14.5. Registros que nao caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdao a conta de recursos especificos
consignados no Or¢gamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

1)  Gestao/unidade: XXXXX/XXXXXX;
II) Fonte de recursos: Xxxxxx;

IlI) Programa de trabalho: xxxxx;
IVV) Elemento de despesa: XxXxxxx;

V) Plano interno: xxxxx; e
VI) Nota de empenho: XXxxxx;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

15.2. A dotagéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei
n® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposigdes
contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos
contratos.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1.  Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes
Puablicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial
na Internet, em atengéo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei n. 12.527, de
2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Secao Judiciaria de Guarabira — PB da Justiga Federal para dirimir os litigios
que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliacao,
conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacgao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba
Campus Guarabira

ANEXO Ill - DECLARAGAO DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO n.° xx/xx
(Processo Administrativo n.° 23506.000292.2026-32)

Atesto para os devidos fins, e em conformidade com as disposi¢gdes do procedimento licitatério n.° XX/20xx
que no dia ............ domésde........oorrrrrrrnnnnnn. de 20xx, vistoriei a unidade do Campus Guarabira onde os
servigos de exploracdo e operacdo comercial de servigos de alimentagao coletiva, para o fornecimento de
refeicdes preparadas, alimentos pré-processados, in natura, industrializados, dentre outros, associado a
concessao de uso de area fisica e instalagbes proprias do Instituto Federal da Paraiba, para a exploragao
comercial dos servigos de restaurante deverdo ser executados, na companhia do servidor

...................................... , Matricula SIAPE n.°.................................., ONde tomei conhecimento das condigdes

de execucgao do servigo bem como de todas as medidas necessarias para a realizagao destes, nao podendo
num futuro alegar desconhecimento.

Por ser verdade assino o presente.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

[nome do signatario]
Representante Legal da CONTRATADA
Nome e CNPJ da Empresa Licitante

Ciente,
[servidor]
[Matricula SIAPE]



MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba
Campus Guarabira

ANEXO IV — DECLARAGAO DE DISPENSA DE VISTORIA

PREGAO ELETRONICO n.° xx/xx
(Processo Administrativo n.° 23506.000292.2026-32)

A EMPresSa ....coeveeeeiiiiiieiee e 07010 [K1=T0 [SIF- T , inscrita no CNPJ/ME sob o n.°

. [ -—, por intermédio do(a) Senhor(a) , indicado
expressamente como seu representante, declara ter conhecimento do servico a ser prestado através do
Edital e seus Anexos, dispensando a necessidade da vistoria “in loco” prevista no Edital do Pregao
Eletrénico n.° xx/20xx do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba — Campus
Guarabira.

Declara, ainda, que se responsabiliza pela dispensa e por situagdes supervenientes.

Declaro que me foi dado acesso as dependéncias do referido edificio, através de clausula expressa no
Edital e anexos, ao qual dispensei por ter conhecimento suficiente para prestar o servigo, objeto da presente
contratagao, com as informacgdes estabelecidas no Instrumento Convocatério.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

[nome do signatario]
Representante Legal da CONTRATADA
Nome e CNPJ da Empresa Licitante



MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacdao, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba
Campus Guarabira

ANEXO V — INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

PREGAO ELETRONICO n.° xx/xx
(Processo Administrativo n.° 23506.000292.2026-32)

O nivel de servigo prestado pela CONTRATADA sera avaliado através de 5 indicadores, cada um com 4
pardmetros de avaliagdo: 1, 2, 3 e 4 de forma a definir a adequacdo de pagamento de acordo com a
qualidade do servigco prestado. Abaixo estdo descritos como cada indicador sera medido, controlado e
acompanhado pela CONTRATANTE durante o periodo de vigéncia do contrato, assim como, a definicdo do
Instrumento de Medicdo de Resultado desejado e seus respectivos ajustes de pagamentos. Os indicadores
para mensuracgdo do nivel de servico prestado sao:
Checklist avaliacéo das condi¢des higiénico-sanitarias - ANEXO VII;

i. Pesquisa de satisfacao dos usuarios — ANEXO VI;

ii. Gramatura das por¢c6es dos Alimentos descritas no Termo de Referéncia - ANEXO I,

iii. Conservacao dos utensilios (prato, talher, bandeja) e quantidade suficiente para o servico;

iv. Registros feitos pelos usuarios no Livro de Reclamacéo.

PERIODICIDADE DE MEDICAO:

Os indicadores de nivel de servigo serdo avaliados em periodos:

i. MENSAL - a CONTRATANTE fara avaliagbes semanais do indicador: Gramatura das Por¢des dos
Alimentos e, mensais dos indicadores: Checklist para avaliacdo das condigbes higiénico-sanitérias,
conservagdo dos utensilios (prato, talher, bandeja, copo) e quantidade suficiente para o servico e dos

Registros feitos pelos usuarios no Livro de Reclamagédo para emissao de relatorios finais mensais.

i. BIMESTRAL — a CONTRATANTE fard avaliagdo do indicador: Pesquisa de Satisfacdo dos

Usuarios.



A CONTRATANTE entregara a CONTRATADA, até trinta dias Uteis do més subsequente ao més da
avaliacdo, o relatério referente a medicao do Instrumento de Medicdo de Resultado desse periodo.

INDICADORES

I. CHECKLIST AVALIACAO DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS - ANEXO VI

A lista de verificacdo (checklist) € uma ferramenta que nos permite fazer uma avaliagdo preliminar das
condicdes higiénico-sanitarias de um estabelecimento de producdo de alimentos. Os requisitos avaliados
sdo relativos a recursos humanos; condicbes ambientais; instalacdes, edificacdes e saneamento;
equipamentos; sanitizagdo; producdo; embalagem e rotulagem; controle de qualidade e controle no
mercado. Esta avaliacdo inicial permite levantar pontos criticos ou ndo conformes e, a partir dos dados
coletados, tragar acdes corretivas para adequacgdo de instalagfes, procedimentos e processos produtivos,
buscando eliminar ou reduzir riscos fisicos, quimicos e biolégicos, que possam comprometer os alimentos e
a saude do consumidor.

Neste sentido, todo processo de manipulagdo de alimentos € considerado uma atividade que exige
cuidados especiais com o ambiente de trabalho, equipamentos, utensilios, com os alimentos propriamente
ditos, com os manipuladores de alimentos, com as instala¢des sanitarias e com o controle de pragas, entre
outros.

Considerando o exposto acima, temos como objetivo investigar e avaliar as condi¢Bes de higiene em todo
processo de manipulacdo de alimentos do servico de alimentacdo, através da aplicacdo de uma lista de
verificagdo, baseado na legislacdo vigente no pais, de forma a verificar o nivel de ndo conformidades
apresentadas pelo estabelecimento e posteriormente propor melhorias com a¢des corretivas nos servigcos

oferecidos aos os usuarios.

Indicadores de Avaliacéo:

O checklist apresenta quatro grupos de classificacdo de adequacéo em relacdo aos itens observados:

NIVEL 1 (OTIMO) — 76 a 100% de adequago;
NIVEL 2 (REGULAR) — 66 a 75% de adequag&o;
NIVEL 3 (RUIM) — 56 a 65% de adequacio;
NIVEL 4(PESSIMO) — < 56% de adequacao.

Il. PESQUISA DE SATISFACAO DOS USUARIOS - ANEXO VI

A Pesquisa de satisfacao dos usuarios é um sistema de administracao de informagfes que continuamente
capta a voz do usuario, através da avaliagdo do desempenho da empresa a partir do ponto de vista do

mesmo.

Indicadores de Avaliacéo:



A Pesquisa de satisfacdo dos usudrios apresenta quatro grupos de classificacdo de adequacéo em relacao

aos itens observados:

NIVEL 1 (OTIMO) — 70 a 100% de satisfacao;
NIVEL 2 (REGULAR) — 60 a 69% de satisfag&o;
NIVEL 3 (RUIM) — 50 a 59% de satisfac&o;
NIVEL 4 (PESSIMO) — < 50% de satisfag&o.

. GRAMATURA DAS PORCOES DOS ALIMENTOS DESCRITAS NO TERMO DE REFERENCIA -
ANEXO |

A CONTRATADA deve garantir o fornecimento adequado da quantidade de porcdes estabelecida no
Termo de Referéncia. Sera realizada pesagem da gramatura das por¢des pela CONTRATANTE, no minimo
de 2 (duas) vezes na semana, 03 (trés) pesagens da mesma preparacdo. A pesagem sera realizada em
diferentes horérios, na presenca da nutricionista da CONTRATADA que serd anotado em registro préprio e

assinado por ambas as partes. Sera feito relatério mensal.

Indicadores de Avaliacdo:
Classificacdo de adequacdo de pesagem da porcdo deve ser de 100% (cem por cento) tolerando uma
variagao na pesagem de no maximo 5% (cinco por cento) a menos que os valores estabelecidos no Termo

de Referéncia.

NIVEL 1 (OTIMO) — 95 a 100% gramatura da porgao;
NIVEL 2 (REGULAR) — 90 a 94% gramatura da porcao;
NIVEL 3 (RUIM) - 85 a 89% gramatura da porgao;
NIVEL 4(PESSIMO) - <85% gramatura da porgao.

IV. CONSERVACAO DOS UTENSILIOS (PRATO, TALHER, BANDEJA, COPO) E QUANTIDADE
SUFICIENTE PARA O SERVICO.

A contratada devera utilizar para o servi¢co, talheres em inox (facas, garfos e colheres), pratos rasos em
porcelana branca e bandejas de plastico. Sempre que necessario, a contratada devera disponibilizar prato
fundo para a distribuicdo das refeicbes em quantidade compativel para atender a todos os consumidores

das refeigfes, com reposicao dos mesmos sempre que haja necessidade, por desgaste proprio do uso;

Indicadores de Avaliacéo:



O numero de utensilios deve atender a 100% (cem por cento) dos usuarios, o servico ndo pode ser
interrompido em hipétese alguma por falta de bandeja, prato, talheres e/ou copo. Sua reposigdo deve
acontecer de modo que o fluxo do servico ndo seja interrompido. Sera feita contagem mensal pela
CONTRATANTE do numero de utensilios. O minimo aceitavel sera de 60% (sessenta por cento) do nimero
total de usuarios por servico. Sera analisado o estado de conservacdo dos mesmos e caso tenha
necessidade de substituicdo a CONTRATADA sera notificada.

NIVEL 1 (OTIMO) — 60 a 100% de utensilios;
NIVEL 2 (REGULAR) — 50 a 59% de utensilios;
NIVEL 3 (RUIM) - 40 a 49% de utensilios;
NIVEL 4(PESSIMO) - <40% de utensilios.

V. REGISTROS DOS USUARIOS NO LIVRO DE RECLAMACAO.

O livro de reclamacdes é um livro de disponibilizacdo obrigatéria no servico de alimentagdo da
CONTRATANTE, para que 0s usuarios possam registrar suas queixas pertinentes ao servigco. O livro de
reclamacbes permite ao usuério apresentar uma queixa no local da ocorréncia. Havendo alguma
irregularidade na prestacao do servico, o usuario pode solicitar o livro de reclamacdes e nele apresentar a
sua queixa no momento e no local da ocorréncia. A CONTRATADA deve responder a queixa no prazo de
24 (vinte quatro) horas a contar do registro da queixa, com assinatura e carimbo do responsavel pela
resposta.

Indicadores de Avaliacéo:

Sera feita andlise mensal no livro de ocorréncia pela CONTRATANTE, da gravidade das anotacfes
descritas pelos usuarios.

NIVEL 1 (OTIMO) - 0 reclamacéo;

NIVEL 2 (REGULAR) — 1 a 2 reclamagcdes;
NIVEL 3 (RUIM) — 3 a 4 reclamagcdes;

NIVEL 4(PESSIMO) — 5 ou mais reclamagdes.



INDICADORES DE INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO (IMR) E FAIXAS DE AJUSTE DE
PAGAMENTO POR INDICADOR

INDICADOR 1 - 11

Indicador

Condic6es Higiénico-sanitarias

Finalidade

Garantir o cumprimento dos requisitos para estabelecimento das
condic¢des higiénico-sanitarias para produgdo, manipulagdo e
fornecimento de alimentos de acordo com a legislag&o vigente.

Meta a cumprir

Alcangar, no minimo, 76% de conformidade do checklist de avaliagdo das

condi¢des higiénico-sanitarias - ANEXO VI

Instrumento de

Checklist de avaliacdo das condic¢des higiénico-sanitérias - ANEXO VI

medicéo
Forma de Mensalmente, o fiscal da CONTRATANTE preenchera o instrumento de
acompanhamento avaliacéo, checklist, acompanhado de um representante da

CONTRATADA

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de
célculo

(N° de requisitos considerados em conformidade do Checklist/ Total de

requisitos do checklist) X 100 = |1

Inicio da vigéncia

60 dias apés a data da assinatura do contrato.

Faixa de ajuste Nivel Classificacao Resultado Faixa de ajuste de
de pagamento alcancado (1) pagamento
1 Otimo 76 a100% de 100%
adequacéo
2 Regular 66 a 75% de 90%
adequacédo
Faixa de ajuste de
pagamento 3 Ruim 56 a 65%~de 80%
adequacéo
4 Péssimo < 56% de 70%
adequacéo
Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador sera avaliado para fins de afericdo
do nivel de servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de
melhoria e adequacdo do servico da CONTRATANTE, sem haver, portanto,
Observacdes necessidade de estabelecimento de ajustes de pagamento, que, neste periodo, sera

integral independentemente do nivel de servico alcancado. A faixa de ajuste de
pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias ap6s o

inicio do contrato.




INDICADOR 2- 12

Indicador

Safisfacdo do usuario

Finalidade

Estabelecer um sistema avaliacdo do desempenho da empresa através da
administracdo permanente de informacdes, a partir da captacéo do ponto de vista do
usudrio que possa ser utilizado como mecanismo para a melhoria continua do servico.

Meta a cumprir

Alcancar, no minimo, 70% de satisfacdo dos usuarios através do questionario de
pesquisa de satisfacdo do usuario - ANEXO VI

Instrumento de

Questionario de Pesquisa de Satisfacdo do Usuario - ANEXO VI

medi¢ao
Forma de Bimestralmente, a CONTRATANTE distribuira Questionarios de Pesquisa de
acompanhamento satisfacdo do Usuéario aos usuarios do IFPB e os coletara ap6s preenchidos,

verificando qual o grau de satisfacdo dos usuarios com o servico prestado pela
CONTRATADA.

Periodicidade

Bimestral

Mecanismo de
célculo

(média do grau de satisfacdo alcan¢ado dos usuarios respondentes/grau maximo de
satisfagdo possivel) X 100 = I2

Inicio da vigéncia

60 dias apo6s a data da assinatura do contrato.

Faixa de ajuste Nivel Classificacdo Resultado Faixa de ajuste de
de pagamento alcancado (1) pagamento
1 Otimo 70a100% de 100%
adequacéo
2 Regular 60 a 69% de 90%
adequacédo
Faixa de ajuste de
pagamento 3 Ruim 50 a 59% Nde 80%
adequacéo
4 Péssimo < 50% de 70%
adequacéo
Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador sera avaliado para fins de afericdo
do nivel de servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de
melhoria e adequacdo do servico da CONTRATANTE,sem haver, portanto,
Observacdes necessidade de estabelecimento de ajustes de pagamento, que, neste periodo, sera

integral independentemente do nivel de servico alcancado. A faixa de ajuste de
pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias apés o
inicio do contrato.




INDICADOR 3- 13

Indicador

Gramatura das Porcdes dos Alimentos

Finalidade

Garantir o fornecimento adequado da quantidade de por¢fes estabelecida ho Termo
de Referéncia

Meta a cumprir

Alcancar 100% (cem por cento) de pesagem da por¢éo dos valores estabelecidos no
Termo de Referéncia, tolerando-se uma diferenca na pesagem que nao ultrapasse
5% (cinco por cento)

Instrumento de

Balanga de preciséo e livro de registro

medi¢ao
Forma de Seré realizada pesagem da gramatura das por¢cdes pela CONTRATANTE, no minimo
acompanhamento de 2 (duas) vezes na semana 03 (trés) pesagens da mesma preparacdo. A pesagem

sera realizada em diferentes horéarios, junto com a nutricionista da CONTRATADA,
anotando-se em registro proprio, assinado por ambas as partes. Seré feito relatério
mensal.

Periodicidade

Avaliacao semanal com relatério mensal

Mecanismo de
célculo

(peso médio das por¢Bes avaliadas/peso médio esperado das por¢des avaliadas) X
100 =13

Inicio da vigéncia

60 dias apo6s a data da assinatura do contrato.

Faixa de ajuste Nivel Classificagéo Resultado Faixa de ajuste de
de pagamento alcancado (1) pagamento
1 Otimo 95 a 100% de 100%
adequacéo
2 Regular 90 a 94% de 90%
adequacéo
Faixa de ajuste de
pagamento 3 Ruim 85a 89%~de 80%
adequacéo
4 Péssimo < =85% de 70%
adequacéo
Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador serd avaliado para fins de afericao
do nivel de servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de
melhoria e adequacdo do servico da CONTRATANTE,sem haver, portanto,
Observacoes necessidade de estabelecimento de ajustes de pagamento, que, neste periodo, sera

integral independentemente do nivel de servigo alcangado. A faixa de ajuste de
pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias ap6s o
inicio do contrato.




INDICADOR 4- 14

Indicador Suficiéncia no quantitativo e conservacao dos utensilios
(prato, talher, bandeja, copo, etc.)
Finalidade Ter nimero de utensilios que atenda a 100% (cem por cento) dos usuarios, evitando-

se interrupc¢do do servico por falta de bandeja, prato, talheres e copo. Garantir que a
reposicao aconteca de modo que o fluxo do servigco nédo seja interrompido.

Meta a cumprir

Ter quantitativo para cada item de utensilio correspondente a 60% do numero de
usuarios por servico.

Instrumento de

Relat6rio mensal de fiscalizacéo.

medi¢ao
Forma de Seré feita contagem mensal pela CONTRATANTE do ndmero de utensilios. O minimo
acompanhamento aceitavel serd de 60% (sessenta por cento) do nimero total de usuarios por servico.

Seréd analisado o estado de conservacdo dos mesmos e caso tenha necessidade de
substituicdo a empresa CONTRATADA serd notificada. Sera feito relatério mensal.

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de
célculo

(n° de conjuntos de utensilios completos para o servico / n® de usuéarios do servigo) X
100=14

Inicio da vigéncia

60 dias ap6s a data da assinatura do contrato

Faixa de ajuste Nivel Classificagéo Resultado Faixa de ajuste de
de pagamento alcancado (1) pagamento
1 Otimo 60 a 100% de 100%
adequacéo
2 Regular 50a59% de 90%
adequacéo
Faixa de ajuste de
pagamento 3 Ruim 40 a 49%~de 80%
adequacéo
4 Péssimo < 40% de 70%
adequacéo
Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador serd avaliado para fins de afericao
do nivel de servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de
melhoria e adequacdo do servico da CONTRATANTE,sem haver, portanto,
Observacdes necessidade de estabelecimento de ajustes de pagamento, que, neste periodo, sera

integral independentemente do nivel de servigo alcangado. A faixa de ajuste de
pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias ap6s o
inicio do contrato.




INDICADOR 5- 15

Indicador

Registro dos usuarios no Livro de Reclamacdes.

Finalidade

Gerar maior celeridade na captacéo de informag8es do ponto de vista dos usuarios
gue possam proporcionar a melhoria continua do servico prestado, com
posicionamento de acdes e feedback.

Meta a cumprir

Ter n°® 0 (zero) de reclamacdes classificadas como pertinentes.

Instrumento de

Livro de Registro de Reclamagfes

medi¢ao
Forma de Leitura diaria do livro de reclamacgdes. O livro de reclamag8es € de disponibilizagédo
acompanhamento obrigatéria no servico de alimentacdo da CONTRATANTE, para que 0s usuarios

possam registrar suas queixas pertinentes ao servico. Quando sua satisfacdo for
frustrada, o usuério podera solicitar o livro de reclamagfes imediatamente e nele
apresentar a sua queixa no momento e no local da ocorréncia. A reclamacéo é
registrada no livro. O responsavel da CONTRATADA devera responder a queixa no
prazo de 24 (vinte quatro) horas, com assinatura e carimbo. A CONTRATANTE

fard o acompanhamento diario do livro e analisara as ocorréncias registradas e seus
encaminhamentos, classificando as ocorréncias em pertinentes e nao pertinentes.
Mensalmente, a CONTRATANTE fara relatério sobre o quantitativo de registros, n° de
ocorréncias pertinentes e ndo pertinentes.

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de
calculo

Contagem de ocorréncias pertinentes.

Inicio da vigéncia

60 dias apo6s a data da assinatura do contrato.

Faixa de ajuste
de pagamento

Nivel Classificacdo Resultado Faixa de ajuste de

alcancado (1) pagamento

Faixa de ajuste de

pagamento

Nenhuma 100%
ocorréncia

pertinente.

1 Otimo

la?2
ocorréncias
pertinentes

2 Regular 90%

3a4 80%
ocorréncias

pertinentes

3 Ruim

5 ou mais 70%
ocorréncias

pertinentes

4 Péssimo

Nos primeiros 60 dias do contrato este indicador sera avaliado para fins de afericdo




do nivel de servico prestado e como forma de indicativos de oportunidades de
~ melhoria e adequacdo do servico da CONTRATANTE,sem haver, portanto,
Observactes . . i . )
necessidade de estabelecimento de ajustes de pagamento, que, neste periodo, serd

integral independentemente do nivel de servico alcancado. A faixa de ajuste de

pagamento passara a vigorar a partir da vigéncia do indicador, ou seja, 60 dias ap6s o
inicio do contrato.

Nos casos em que 2 (dois) indicadores ou mais forem classificados entre os niveis 2(dois) a 4(quatro),
devera ser calculada a média das faixas de ajuste de pagamento, somando-se as faixas de ajuste e
dividindo-as pelo nimero de indicadores.
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ANEXO VI - PESQUISA DE SATISFAGAO DOS USUARIOS DO RESTAURANTE ESTUDANTIL

i Pesquisa de satisfacdo do servico de fornecimento | \jas:
BEEORE de alimentos no Restaurante ) Estudantil do
Em INSTITUTO FEDERAL DA PARAIBA - CAMPUS
INSTITUTO | -ooeeeevreeee _
FEDERAL e

Paraiba

TIPO DE CONSUMIDOR

( ) Discente
( ) Servidor
( ) Terceirizado
( ) Visitante

Muito Pouco Pouco Muito

insatisfeito insatisfeito Neutro satisfeito satisfeito




ITENS AVALIADOS SATISFAGAO

1. Modo de preparo (mal cozido, cozido demais, preparacéo queimada,
preparacao dura demais...)

2. Apresentacao dos produtos (sujidades, aparéncia...)

3. Temperos (alho, sal, cebola e outros)

4. Relacionamento dos funcionarios do restaurante com os clientes

5. Higiene (limpeza e organizag&o do local)

6. Ambiente do restaurante (temperatura, iluminacao, barulho)

7. Temperatura da refeicdo

8. Variedade do cardapio

9. Em geral, como vocé classifica o servico.

Observacdes:




ANEXO VIl - Avaliacdo das condicdes higiénico-sanitarias

@inm

(-]

EHiEE
Avaliagao Técnica do Restaurante Estudantil do INSTITUTO FEDERAL DA —
PARAIBA - CAMPUS ......... INSTITUTO

FEDERAL

Paraiba

s EDIFICACAO E INSTALAQOES SIM | NAO | NAO

1.1 AREA EXTERNA:

1.1.1 Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou
estranhos ao ambiente, de vetores e outros animais no patio e vizinhanga;
de focos de poeira; de acimulo de lixo nas imediagdes, de agua estagnada,
dentre outros.

1.1.2 Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada,
adequada ao transito sobre rodas, escoamento adequado e limpas

1.2 ACESSO:

1.2.1 Direto, ndo comum a outros usos (habitacgéo).

1.3 AREA INTERNA:

1.3.1 Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4 PISO:

1.4.1 Material que permite facil e apropriada higienizacéo (liso, resistente,
drenados com declive, impermeavel e outros).

1.4.2 Em adequado estado de conservacgéao (livre de defeitos, rachaduras,
trincas, buracos e outros).

1.4.3 Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem actmulo
de residuos. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais
adequados de forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de
baratas, roedores etc.

1.5 TETOS:

1.5.1 Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de facil limpeza e,
guando for o caso, desinfecgéo.




1.5.2 Em adequado estado de conservagédo (livre de trincas, rachaduras,
umidade, bolor, descascamentos e outros).

1.6 PAREDES E DIVISORIAS:

1.6.1 Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagédo até uma altura
adequada para todas as operacées. De cor clara.

1.6.2 Em adequado estado de conservagéo (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento e outros).

1.6.3 Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e o piso e entre as
paredes e o teto.

1.7 PORTAS:

1.7.1 Com superficie lisa, de facil higienizagdo, ajustadas aos batentes, sem
falhas de revestimento.

1.7.2 Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico
ou outro) e com barreiras adequadas para impedir entrada de vetores e
outros animais (telas milimétricas ou outro sistema).

1.7.3 Em adequado estado de conservagéo (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento e outros).

1.8 JANELAS E OUTRAS ABERTURAS:

1.8.1 Com superficie lisa, de facil higienizagéo, ajustadas aos batentes, sem
falhas de revestimento.

1.8.2 Existéncia de protecédo contra insetos e roedores (telas milimétricas ou
outro sistema).

1.8.3 Em adequado estado de conservacgéo (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento e outros).

1.9 ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTACARGAS E
ESTRUTURAS AUXILIARES

1.9.1 Construidos, localizados e utilizados de forma a ndo serem fontes de
contaminagao.

1.9.2 De material apropriado, resistente, liso e impermeavel, em adequado
estado de conservacao.

1.10 INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA O0S
MANIPULADORES:

1.10.1 Quando localizados isolados da area de produgéo, acesso realizado
por passagens cobertas e calgadas.




1.10.2 Independentes para cada sexo (conforme legislagdo especifica),
identificados e de uso exclusivo para manipuladores de alimentos.

1.10.3 Instalagées sanitarias com vasos sanitarios; mictérios e lavatérios
integros e em proporgdo adequada ao numero de empregados (conforme
legislacao especifica).

1.10.4 Instalagbes sanitarias servidas de agua corrente, dotadas
preferencialmente de torneira com acionamento automatico e conectadas a
rede de esgoto ou fossa séptica.

1.10.5 Auséncia de comunicacgédo direta (incluindo sistema de exaust&o)
com a area de trabalho e de refei¢oes.

1.10.6 Portas com fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou
outro).

1.10.7 Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatério estado de
conservagao.

1.10.8 lluminacao e ventilacdo adequadas.

1.10.9 Instalagbes sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene
pessoal: papel higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete
liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado para as maos
ou outro sistema higiénico e seguro para secagem.

1.10.10 Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento ndo manual.

1.10.11 Coleta frequente do lixo.

1.10.12 Presenca de avisos com os procedimentos para lavagem das mé&os.

1.10.13 Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os
manipuladores.

1.10.14 Duchas ou chuveiros em numero suficiente (conforme legislacdo
especifica), com agua fria ou com agua quente e fria.

1.10.15 Apresentam-se organizados e em adequado estado de
conservagao.

1.11 INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS:

1.11.1 Instaladas totalmente independentes da area de produgdo e
 higienizados.

1.12 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO:




1.12.1 Existéncia de lavatérios na area de manipulagédo com agua corrente,
dotados preferencialmente de torneira com acionamento automatico, em
posicées adequadas em relagdo ao fluxo de producéo e servico, e em
numero suficiente de modo a atender toda a area de producéo

1.12.2 Lavatérios em condi¢des de higiene, dotados de sabonete liquido
inodoro antisséptico ou sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de
papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de secagem e
coletor de papel acionados sem contato manual.

1.13 ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA:

1.13.1 Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem
ofuscamento, reflexos fortes, sombras e contrastes excessivos.

1.13.2 Luminarias com protecdo adequada contra quebras e em adequado
estado de conservacao.

1.13.3 Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por
tubulacoes isolantes e presas a paredes e tetos.

1.14 VENTILACAO E CLIMATIZACAO:

1.14.1 Ventilag&o e circulagédo de ar capazes de garantir o conforto térmico
e o ambiente livre de fungos, gases, fumaga, pos, particulas em suspenséo
e condensacao de vapores sem causar danos a producéo.

1.14.2 Ventilacao artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com
manutencdo adequada ao tipo de equipamento.

1.14.3 Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4 Existéncia de registro periédico dos procedimentos de limpeza e
manutengdo dos componentes do sistema de climatizagdo (conforme
legislacdo especifica) afixado em local visivel.

1.14.5 Sistema de exaustdo e ou insuflamento com troca de ar capaz de
prevenir contaminacoes.

1.14.6 Sistema de exaustdo e ou insuflamento dotados de filtros adequados.

1.14.7 Captagéo e direcédo da corrente de ar ndo seguem a direcdo da area
contaminada para area limpa.

1.15 HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES:

1.15.1 Existéncia de um responsavel pela operagdo de higienizagdo
comprovadamente capacitado.

1.15.2 Frequéncia de higienizac&o das instalagbes adequada.




1.15.3 Existéncia de registro da higienizagao.

1.15.4 Produtos de higienizacé&o regularizados pelo Ministério da Saude.

1.16.5 Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a
realizacdo da operacao.

1.15.6 A diluigédo dos produtos de higienizagao, tempo de contato e modo
de uso/aplicacdo obedecem as instrucées recomendadas pelo fabricante.

1.15.7 Produtos de higienizagdo identificados e guardados em local
adequado.

1.15.8 Disponibilidade e adequagéao dos utensilios (escovas, esponjas etc.)
necessarios a realizagéo da operacdo. Em bom estado de conservacéo.

1.15.9 Higienizagao adequada.

1.16 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS:

1.16.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua
presenca como fezes, ninhos e outros.

1.16.2 Adocdo de medidas preventivas e corretivas com o objetivo de
impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou proliferagéo de vetores e pragas
urbanas.

1.16.3 Em caso de adogéo de controle quimico, existéncia de comprovante
de execugao do servigo expedido por empresa especializada.

1.17 ABASTECIMENTO DE AGUA:

1.17.1 Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2 Sistema de captacéo propria, protegido, revestido e distante de fonte
de contaminac&o.

1.17.3 Reservatorio de agua acessivel com instalagdo hidraulica com
volume, pressdo e temperatura adequados, dotado de tampas, em
satisfatéria condicdo de uso, livre de vazamentos, infiltracbes e
descascamentos.

1.17.4 Existéncia de responsavel comprovadamente capacitado para a
higienizacéo do reservatério da agua.

1.17.5 Apropriada frequéncia de higienizagdo do reservatério de agua.

1.17.6 Existéncia de registro da higienizacdo do reservatério de agua ou
comprovante de execugéo de servico em caso de terceirizacao.




1.17.7 Encanamente em eslado salisfatdrio e auséncia de infiltragdes e
interconexbes, evitando conexdo cruzada enfre dgua potavel e ndo potavel.

1.17.8 Existéncia de planilha de registro da troca periddica do elemento
filtrante.

1.17.8 Potabilidade da agua atestada por meio de laudos laboratorials, com
adequada periodicidade, assinados por técnico responsavel pela analise ou
expedidos por empresa terceirizada.

1.17.10 Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios 4 analise
da polabilidade de agua realizadas no estabelecimento.

1.17.11 Controle de potabilidade realizado por técnico comprovadamente
capacitado.

1.17.12 Gelo produzido com agua potavel, fabricado, manipulado e
estocado sob condigbes sanitarias satisfatorias, quando destinado a entrar
em contato com alimento ou superficie gue entre em contato com alimento.

1.17.13 Vapor gerado a partir de dgua potavel quando utilizado em contato
com o alimento ou superficie que entre em contato com o alimenta.

1.18 MANEJO DOS RESIDUOS:

1.18.1 Recipientes para colela de residuos no interior do eslabelecimento
de facil higienizagdo e transporte, devidamente identificados e higienizados
constantemente; uso de sacos de lixo apropriados. Quando necessario,
recipientes tampados com acionamento ndo manual.

1.18.2 Retirada frequente dos residuos da drea de processamento, evitando
focos de contaminacan.

1.18.3 Existéncia de drea adequada para estocagem dos residuos.

1.19 ESGOTAMENTO SANITARIO:

1.19.1 Fossas, esgoto conectado & rede publica, caixas de gordura em
adequado estado de conservacao e funcionamento.

1.20 LEIAUTE:

1.20.1 Lelaute adequado ao processo produtivo: nimero, capacidade e
distribuigio das dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume
de produgdo e expedicio.

1.20.2 Areas para recepcao e depdsito de matéra-prima, ingredientes e
embalagens distintas das areas de produgdo, armazenamento e expedicio
de produto final.




2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1 EQUIPAMENTOS:

2.1.1 Equipamentos da linha de produgao com desenho & numero adequado
a0 ramo.

2.1.2 Dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizacdo adequada.

2.1.3 Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermeaveis,
resistentes & corrosdo, de facil higienizagdo e de material ndo contaminante.

2.1.4 Em adequado estado de conservacio e funcicnamento.

215 Equipamentos de conservacBo dos alimentos (refrigeradores,
congeladores, cimaras frigorificas e outros), bem como os destinados ao
processamento térmico, com medidor de temperatura localizado em local
apropriado e em adequado funcionamento.

216 Existéncia de planilhas de registro da temperatura, conservadas
durante periodo adequado.

217 Existéncia de registros que comprovem que os equipamentos e
maquinarios passam por manutengio preventiva.

2.1.8 Existéncia de registros que comprovem a calibragdo dos instrumentos
e equipamentos de medico ou comprovante da execugdo do servico
qguando a calibracio for realizada por empresas terceirizadas.

2.2 MOVEIS: (mesas, bancadas, vilrines, estantes)

221 Em nimero suficiente, de material apropriado, resistentes,
impermeaveis; em adequado estado de conservagdo, com superficies
integras.

222 Com desenho gque permita uma facil higienizagdo (lisos, sem
rugosidades e frestas).

2.3 UTENSILIOS:

2.31 Material ndo contaminante, resistentes & corrosdo, de tamanho e
forma gque permitam facil higienizago: em adequado estado de
conservagdo & em nimero suficiente e apropriade ao tipo de operacio
utilizada.

2.3.2 Armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos
contra a contaminacao.

2.4 HIGIENIZAGAD DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINARIOS, E DOS
MOVEIS E UTENSILIOS:




241 Esxisléncia de um responsavel pela operagio de higienizacao
comprovadamente capacitado.

2.4 2 Frequéncia de higienizagao adequada.

2.4.3 Existéncia de registro da higienizagao.

2.4 4 Produtos de higienizagdo regularizados pelo Ministerio da Salde.

2.4.5 Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a realizagio
da operacio.

2.4 6 Diluigdo dos produtos de higienizagao, tempo de contato & modo de
usolaplicagdo obedecem as instrugdes recomendadas pelo fabricants.

247 Produtos de higienizac@o identificados e guardados em local
adeguado.

2.4.8 Disponibilidade e adeguacio dos utensilios necessarios a realizacio
da operagio. Em bom estado de conservacao.

2.4 .9 Adequada higienizac,éu.

3. MANIPULADORES

3.1 VESTUARIO:

3.1.1 Utilizagao de uniforme de trabalho de cor clara, adequado a atividade
e exclusivo para area de producao.

3.1.2 Limpos e em adequado estado de conservacio.

3.1.3 Asseio pesscal: boa apresentacdo, asseio corporal, maos limpas,
unhas curtas, sem esmalte, sem adornos (angis, pulseiras, brincos, etc.);
manipuladores barbeados, com os cabelos prcllegldcls.

3.2 HABITOS HIGIENICOS:

3.2.1 Lavagem cuidadosa das m3os antes da manipulagdo de alimentos,
principalmente apds gualguer interrupgao e depois do uso de sanitarios.

3.2.2 Manipuladores nao espirram sobre os alimentos, ndo cospem, nao
tossem, ndo fumam, ndo manipulam dinheiro ou ndo praticam outros atos
que possam contaminar o alimento.

3.2.3 Cartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a correta lavagem
das maos & demais habilos de higiene, afixados em locais apropriados.

3.3 ESTADO DE SAUDE:




3.3.1 Auséncia de afecgdes cutdneas, feridas e supuragbes; auséncia de
sintomas e infecgdes respiratérias, gastrointestinais & oculares.

3.4 PROGRAMA DE CONTROLEDE SAUDE:

341 Existéncia de supervisdo periodica do estado de saldde dos
manipuladores.

3.4 2 Existéncia de registro dos exames realizados.

3.5 EQUIPAMENTO DE PROTECAQ INDIVIDUAL:

3.5.1 Utilizagdo de Equipamento de Protecio Individual.

36 PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIFULADORES E
SUPERVISAO:

3.6.1 Existéncia de programa de capacitagio adequado e continuo
relacionado & higiens pessoal e a manipulacio dos alimentos.

3.6.2 Existéncia de registros dessas capacitacoes.

3.6.3 Existéncia de supervisdo da higiene pessoal & manipulagdo dos
alimentos.

3.6.4 Existéncia de supervisor comprovadamente capacitado.

4. PRODUGAD E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1 MATERIA-PRIMA. INGREDIENTES E EMBALAGENS:

4.1.1 Operagdes de recepgdo da materia-prima, ingredientes e embalagens
580 realizadas em local protegido e isolado da area de processamento.

412 Matérias-primas, ingredienles e embalagens inspecionados na
recep;ao.

4.1.3 Existéncia de planilhas de controle na recepcdo (temperatura e
caracleristicas sensorials, condigbes de transporte e outros).

414 Matérias-primas & ingredientes aguardando lberagdo & aqueles
aprovados esto devidamente identificados.

4.1.5 Matérias-primas, ingredientes & embalagens reprovados no controle
efetuado na recepgio sdo devolvidos imediatamente ou identificados e
armazenados em local separado.

4.1.6 Rowlos da matéria-prima e ingredientes atendem a legislacio.

417 Critérios estabelecidos para a selecdo das matérias-primas sio
baseados na seguranga do alimento.




4.1.8 Armazenamento em local adequado e organizado; sobre estrados
distantes do piso, ou sobre paletes, bem conservados e limpos, ou sobre
outro sistema aprovado, afastados das paredes e distantes do teto de forma
que permita apropriada hiEIE‘I'IIZEH;.‘-EO, iluminagdo e circulagdo de ar.

4.1.9 Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem
de entrada dos mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.10 Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.11 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-
primas e ingredientes.

4.2 FLUXO DE PRODUCAO:

4.2 .1 Locais para pré - preparo ("area suja") isolados da area de preparo por
barreira fisica ou técnica.

4.2.2 Controle da circulagdo e acesso do pessoal.

4 2.3 Conservacio adequada de materiais destinados ao reprocessamento.

4.2 4 Ordenado, linear & sem cruzamento.

4.3 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO DO PRODUTO-FIMAL:

4.31 Dizeres de rotulagem com identificagdo visivel & de acordo com a
legislacio vigente.

4.3.2 Produto final acondicionado em embalagens adeguadas e inlegras.

4.3.3 Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados
distantes do piso, ou sobre paletes, bem conservados e limpos ou sobre
outro sistema aprovado, afastados das paredes e distantes do teto de forma
a permilir apropriada higienizacao. iluminacdo e circulagdo de ar.

4.3.4 Auséncia de material estranho, estragado ou toxico.

4.3.5 Armazenamento em local limpo e conservado

4.3.6 Controle adegquado e existéncia de planilha de registro de temperatura,
para ambientes com controle t&rmico.

4.3.7 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

438 Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos ou
recolhidos do mercado devidamente identificados e armazenados em local
separado e de forma urganizada.

4.3.9 Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e
agueles aprovados devidamente identificados.




4.4 CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL:

4.4 1 Existéncia de controle de qualidade do produto final.

4.4 2 Existéncia de programa de amostragem para analise laboratorial do
produto final.

4.4 3 Existéncia de laudo laboratorial atestando o controle de gualidade do
produto final, assinado pelo t&cnico da empresa responsavel pela analise
ou expedido por empresa terceirizada.

4.4 4 Existéncia de equipamentos & materiais necessarios para analise do
produto final realizadas no estabelecimento.

4.5 TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL:

4.5.1 Produto transportado na temperatura especificada no ratulo.

4.52 Veiculo limpo, com cobertura para protegdo de carga. Auséncia de
vetores e pragas urbanas ou qualguer evidéncia de sua presenca como
fezes, ninhos e outros.

4.5 .3 Transporte mantém a integridade do produto.

4.5 4 Veiculo ndo transporta outras cargas que comprometam a segurancga
do produto.

455 Presenga de eguipamento para controle de temperatura guando se
transporta alimentos que necessitam de condigdes especiais de
consenacao.

5. DOCUMENTACAO

5.1 MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAD:

5.1.1 Operacoes executadas no estabelecimento estdo de acordo com o
Manual de Boas Praticas de Fabricagao.

5.2 PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS:

5.2 1 Higienizagio das instalagdes, equipamentos e

utensilios:

5.2.1.1 Existéncia de POP eslabelecido para este item.

5.2.1.2 POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.2 Controle de potabilidade da agua:

5.2.2.1 Exisléncia de POP estabelecido para controle de polabilidade da
Agua.




5.2.2.2 POP descrilo esta sendo cumprido.

5.2.3 Higiene e saude dos manipuladores:

5.2.3.1 Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.3.2 POP descrito esta sendo cumprido.

5.2 4 Manejo dos residuos:

5.2 4 1 Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.24.2 0 POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.5 Manutencao preventiva e calibracio de equipamentos.

5.2 5.1 Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.5.2 O POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.6 Controle integrado de velores & pragas urbanas:

5.2 6.1 Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.26.2 O POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.7 Selegdo das malérias-primas, ingredientes e embalagens:

5.2.7.1 Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.7.2 O POP descrito esta sendo cumprido.

528 P'rl:rgrama de recolhimento de alimentos:

5.2 8.1 Existéncia de POP estabelecido para este item.

5.2.8.2 O POP descrito esta sendo cumprido.

CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO:

{ JGRUPO 1-76 A 100% de atendimento dos itens
{ }GRUPO 2 - 51 A 75% de atendimento dos itens
{ JGRUPO 3 - 0 A 50% de atendimento dos itens

RESPONSAVEL PELA INSPECAO:

Mome do responsavel:

Assinatura do responsavel:

Matricula:

RESPONSAVEL PELA EMPRESA:

Nome do responsavel do estabelecimento:

Assinatura do responsavel do estabelecimento:

DATA: de de
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